Stoty chiodnicze linia 600
Stoty mrozne linia 600
Stoty chtodnicze linia 700
Stoty mrozne linia 700
Sté6t chtodniczy z agregatem na dole

Stoty chiodnicze do pizzy

Witryny chtodnicze

Szafy chtodnicze i mrozne GN 2/1 - 700 i 1400
Szafy chtodnicze i mrozne galwanizowane
Schtadzarko zamrazarki szokowe

URZADZENIA
CHEODNICZE



Stoty chtodnicze, stoly chtodnicze ze zlewem
Linia 600

Stoty chtodnicze z szufladami
Linia 600

Stoly chtodnicze, stoty chtodnicze ze zlewem Linia 600

* Przystosowane do ustawienia w jednej linii z meblami e Agregat chlodniczy montowany fabrycznie po prawej stronie.
neutralnymi EDESA ECO 600. o Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim ci$nieniem izolacja

¢ \Wykonane ze stali nierdzewne;. termiczna Scian o grubosci 60 mm i gestosci 40 kg/m3, wolna

¢ Blat 0 grubosci 60 mm z rantem tylnym o wysokosci 40 mm. od CFC.

e Dostepne w wersji z blatem gltadkim oraz ze zlewem o e Samoczynnie zamykajace sie drzwi.
wymiarach 340 x 370 mm umieszczonym nad komorg e (Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.
agregatu. e Wyposazone w 1 potke rusztowa na kazde drzwi.

e \Wymuszony system chtodzenia komory. o Regulowana wysokos¢ potek w szafkach.

e 7Zakres temperatur od 0°C do 8°C. e 7asilanie 230V 50 Hz.

o Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wySwietlaczem
temperatury zgodnym z HACCP.

TP6-200-30D

TP6-150-20D TP6-200-30D ‘ TP6-250-40D |
TP6-200-30SD ‘ TP6-250-40SD |
Stoty chtodnicze, stoty chtodnicze ze zlewem

TP6-150-20SD

TP6-150-20D E371111100000 2 --- 1492 x 600 x 850 4350,00
TP6-150-20SD  E371111110000 2 TAK 350 255 1492 x 600 x 850 5050,00
TP6-200-30D E371111200000 3 --- 396 395 2017 x 600 x 850 5250,00
TP6-200-30SD  E371111210000 3 TAK 396 395 2017 x 600 X 850 5850,00
TP6-250-40D E371111300000 4 - 615 535 2542 x 600 x 850 7150,00
TP6-250-40SD  E371111310000 4 TAK 615 585 2542 X 600 X 850 7800,00
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Stoty chtodnicze z szufladami Linia 600

e Przystosowane do ustawienia w jednej linii z meblami
neutralnymi EDESA ECO 600.

¢ \Wykonane ze stali nierdzewnej.

e Dostepne w wersji z szufladami.

e Blat 0 grubosci 60 mm z rantem tylnym o wysoko$ci 40 mm.

e \Wymuszony system chtodzenia komory.
e 7Zakres temperatur od 0°C do 8°C.

o Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wySwietlaczem
temperatury zgodnym z HACCP.

TP6-200-06D

TP6-150-12D TP6-200-14D $

Stoly chtodnicze z szufladami

Agregat chtodniczy montowany fabrycznie po prawej stronie.
Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja
termiczna Scian o grubosci 60 mm i gestosci 40 kg/m3, wolna
od CFC.

Samoczynnie zamykajace sie drzwi.

Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.
Zasilanie 230V 50 Hz.

TP6-150-12D E371111120000
TP6-150-04D E371111140000
TP6-200-22D E371111220000
TP6-200-14D E371111240000
TP6-200-06D E371111260000
TP6-250-32D E371111320000
TP6-250-24D E371111340000
TP6-250-16D E371111360000
TP6-250-08D E371111380000
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255 1492 x 600 x 850 5200,00
255 1492 x 600 x 850 6990,00
395 2017 x 600 x 850 6100,00
395 2017 x 600 X 850 6950,00
395 2017 x 600 x 850 7800,00
535 2542 x 600 X 850 7990,00
535 2542 x 600 x 850 8800,00
539 2542 x 600 X 850 9650,00
535 2542 x 600 x 850 10500,00



Stoly mrozne, stoty mrozne ze zlewem
Linia 600

Stoty chtodnicze, stoty chtodnicze ze zlewem

Linia 700

Stoty mrozne, stoty mrozne ze zlewem Linia 600

e Przystosowane do ustawienia w jednej linii z meblami

neutralnymi EDESA ECO 600. * Agregat chtodniczy montowany fabrycznie po prawej stronie.
* Wykonane ze stali nierdzewnej. e Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cinieniem izolacja
* Blato grubosci 60 mm z rantem tylnym o wysokosci 40 mm. termiczna $cian o grubo$ci 60 mm i gestosci 40 kg/m?, wolna
e Dostepne w wersji z blatem gltadkim oraz ze zlewem o wymia od CFC.

rach 340 x 370 mm umieszczonym nad komorg agregatu. e Samoczynnie zamykajace sie drzwi.
e Wymuszony system chtodzenia komory.  Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.
* Zakres temperatur od -18°C do -22°C. * Wyposazone w 1 potke rusztowaq na kazde drzwi.
o \Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wySwietlaczem e Regulowana wysoko$¢ potek w szafkach.

temperatury zgodnym z HACCP. e Zasilanie 230V 50 Hz.

TN6-200-30D

TN6-150-20D TN6-200-30D \ ‘

Stoly mrozne, stoly mrozne ze zlewem Linia 600

TN6-150-20D E3712110000000 2 1492 x 600 X 850 5350,00
TN6-150-20SD E3712111000000 2 Tak 880 255 1492 x 600 X 850 6050,00
TN6-200-30D E3712120000000 3 880 395 2017 x 600 x 850 6450,00
TN6-200-30SD E3712121000000 3 Tak 880 895 2017 x 600 X 850 7050,00
TN6-250-40D E3712130000000 4 1014 535 2542 x 600 x 850 7550,00
TN6-250-40SD E3712131000000 4 Tak 1014 5815 2542 x 600 X 850 8250,00
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Stoty chtodnicze, stoty chtodnicze ze zlewem Linia 700

e Przystosowane do ustawienia w jednej linii z meblami
neutralnymi EDESA ECO 700.

e \Wykonane ze stali nierdzewnej.

e Dostepne w wersji z drzwiami petnymi oraz z drzwiami
przeszklonymi.

e Blat 0 grubosci 60 mm z rantem tylnym o wysoko$ci 40 mm.

e Dostepne w wersji z blatem gtadkim oraz ze zlewem o wymia
rach 340 x 370 mm umieszczonym nad komorg agregatu.

e \Wymuszony system chtodzenia komory.

e 7Zakres temperatur od 0°C do 8°C.

o Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wySwietlaczem
temperatury zgodnym z HACCP.

TP7-180-30SD

Stoly chtodnicze, stoty chtodnicze ze zlewem

TP7-135-20D TP7-180-30D ll TP7-225-40D |
TP71352OSD‘ TP7-180-30SD ‘ TP7-225-405D I ‘

Agregat chtodniczy montowany fabrycznie po prawej stronie.
Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja
termiczna Scian o grubosci 60 mm i gestosci 40 kg/ms, wolna
od CFC.

Samoczynnie zamykajace sie drzwi.

Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.
Przystosowane do pojemnikdw gastronomicznych GN 1/1, z
mozliwoscig wysuwania z prowadnic.

Wyposazone w 1 pare prowadnic oraz 1 potke rusztowg o
wymiarach GN 1/1 na kazde drzwi.

Regulowana wysoko$¢ potek w szafkach.

Zasilanie 230V 50 Hz.

TP7-135-20D E371311000000 2 1342 x 700 x 850 4650,00
TP7-135-20SD E371311030000 2 Tak 350 290 1342 x 700 x 850 5450,00
TP7-180-30D E371312000000 3 - 396 452 1792 x 700 x 850 5550,00
TP7-180-30SD E371312030000 3 Tak 396 452 1792 x 700 x 850 6400,00
TP7-225-40D E371313000000 4 - 615 615 2242 x 700 X 850 7600,00
TP7-225-40SD E371313030000 4 Tak 615 615 2242 X 700 X 850 8850,00

Akcesoria i opcje niestandardowe patrz strona 18
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Stoty chtodnicze z szufladami
Linia 700

Stoly mrozne, stoty mrozne ze zlewem
Linia 700

Stoty chtodnicze z szufladami Linia 700

e Przystosowane do ustawienia w jednej linii z meblami
neutralnymi EDESA ECO 700.

¢ \Wykonane ze stali nierdzewnej.

e Dostepne w wersji z szufladami.

e Blat 0 grubosci 60 mm z rantem tylnym o wysokosci 40 mm.

e \Wymuszony system chtodzenia komory.
e 7Zakres temperatur od 0°C do 8°C.

o Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wySwietlaczem
temperatury zgodnym z HACCP.

TP7-180-22D

Stoty chtodnicze z szufladami

Agregat chtodniczy montowany fabrycznie po prawej stronie.
Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja
termiczna Scian o grubo$ci 60 mm i gestosci 40 kg/m3, wolna
od CFC.

Samoczynnie zamykajace sie drzwi.

Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.
Zasilanie 230 V 50 Hz.

TP7-135-12D TP7-180-14D ‘ TP7-225-16D |

Stoly mrozne, stoly mrozne ze zlewem Linia 700

e Przystosowane do ustawienia w jednej linii z meblami e Agregat chtodniczy montowany fabrycznie po prawej stronie.
neutralnymi EDESA ECO 700. e Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja
¢ \Wykonane ze stali nierdzewne;j. termiczna Scian o grubo$ci 60 mm i gestosci 40 kg/m3, wolna

e Dostepne w wersji z drzwiami petnymi. od CFC.

e Blat 0 grubosci 60 mm z rantem tylnym o wysoko$ci 40 mm. e Samoczynnie zamykajace sie drzwi.

e Dostepne w wersji z blatem gladkim oraz ze zlewem o e (Qdparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.
wymiarach 340 x 370 mm umieszczonym nad komorg e Przystosowane do pojemnikow gastronomicznych GN 1/1,
agregatu. z mozliwo$cig wysuwania z prowadnic.

e \Wymuszony system chtodzenia komory. o Regulowana wysokos¢ potek w szafkach.

e Zakres temperatur od -18°C do -22°C. e Zasilanie 230V 50 Hz.

o \Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wySwietlaczem
temperatury zgodnym z HACCP.

TN7-180-30D

TN7-135-20D \ TN7-180-30D ‘

Stoly mrozne, stoty mrozne ze zlewem Linia 700

TP7-135-12D E371311020000 1 2
TP7-135-04D E371311040000 0 4
TP7-180-22D E371312020000 2 2
TP7-180-14D E371312040000 1 4
TP7-180-06D E371312060000 0 6
TP7-225-32D E371313020000 3 2
TP7-225-24D E371313040000 2 4
TP7-225-16D E371313060000 1 6
TP7-225-08D E371313080000 0 8
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1342 x 700 x 850 5450,00
290 1342 x 700 x 850 6300,00
452 1792 x 700 x 850 6400,00
452 1792 x 700 x 850 7250,00
452 1792 x 700 X 850 7990,00
615 2242 x 700 X 850 8450,00
615 2242 x 700 x 850 9250,00
615 2242 x 700 X 850 9990,00
615 2242 x 700 x 850 10990,00

TN7-135-20D E373210000000 2 1342 x 700 x 850 5500,00
TN7-135-20SD E373211000000 2 tak 880 299 1342 x 700 x 850 6300,00
TN7-180-30D E373220000000 3 - 880 425 1792 x 700 x 850 6750,00
TN7-180-30SD E373221000000 3 tak 880 425 1792 x 700 x 850 7600,00
TN7-225-40D E373230000000 4 - 1014 615 2242 x 700 X 850 8000,00
TN7-225-40SD E373231000000 4 tak 1014 615 2242 x 700 X 850 9250,00

Akcesoria i opcje niestandardowe patrz strona 18
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Stot chtodniczy z agregatem na dole

Zespolone stoly do pizzy

Stoty chtodnicze z agregatem na dole

¢ \Wykonane ze stali nierdzewnej.

e \Wymuszony system chtodzenia komory.

e 7Zakres temperatur od 0°C do 8°C.

o \Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wySwietlaczem
temperatury zgodnym z HACCP

e Agregat chfodniczy zamontowany na spodzie urzadzenia.

e Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja
termiczna Scian o grubosci 60 mm i gestosci 40kg/m3, wolna od CFC.

e Samoczynnie zamykajace sie drzwi.

e (Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.

e Wyposazone w jedna pare prowadnic i jedng potke rusztowg
0 wymiarach GN 1/1 na kazde drzwi.

e Regulowana wysokos¢ potek w szafkach.

TEP-100 D SP * Zasilanie 230V 50Hz.

Stot chtodniczy z ptaskim blatem

TEP-100 D SP E371514000000 906 X 700 X 894 3590,00

Sto6t chtodniczy satatkowy z pokrywa

e W blacie stotu miejsce na gastropojemniki 2 x GN 1/1 — glebokos$¢
200 mm oraz 2 X GN 1/4 - gteboko$¢ 100 mm (nie sg dostarczane w
standardzie).

e Pokrywa wykonana ze stali nierdzewnej z blokadg w pozycji petnego
otwarcia.

e Zdejmowana i wysuwana polietylenowa ptyta do krojenia.

TEP-100 D E371513000000 2 368 200 906 x 700 x 894 4400,00

Stot chtodniczy do pizzy ze szklang ostong

¢ Blat roboczy wykonany z ptyty granitowe;.

Zespolone stoty do pizzy

e \Wykonane ze stali nierdzewnej.
e \Wymuszony system chtodzenia komory.

¢ Nadstawka na dodatki chtodzona od dotu przez otwor
w blacie komory stotu .

e Pokrywa z mozliwoscia utrzymania jej w pozycji petnego
otwarcia.

e Zakres temperatur 0°C do 8°C.

o Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wySwietlaczem
temperatury zgodnym z HACCP.

e Agregat chtodniczy montowany fabrycznie po prawej stronie.

TPZ-180D

Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja
termiczna Scian o grubosci 60 mm i gestosci 40kg/me, wolna
od CFC.

Samoczynnie zamykajace sie drzwi.

Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.
Wyposazone w jedng pare prowadnic i jedng potke rusztowg
0 wymiarach GN 1/1 na kazde drzwi.

Nadstawka przystosowana do pojemnikoéw GN 1/4 0
gtebokosci 150 mm, nie sg dostarczane w standardzie.
Zasilanie 230V, 50Hz.
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¢ W blacie stotu miejsce na gastropojemniki 5 x GN 1/6 0 glebokosci 100
mm (nie sg dostarczane w standardzie), zabezpieczone szklang ostona.

Zespolone stoty do pizzy

3 10 414 452

TPZ-180D E371613000000 1795 X 700 x 1050 5590,00
TEP-100D G E371513100000 906 x 700 x 894 5400,00

*cena nie zawiera pojemnikow GN
Akcesoria i opcje niestandardowe patrz strona 18
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Stoty chtodnicze do pizzy
Linia 700

Stoty chtodnicze do pizzy
Linia 800

Stoty chtodnicze do pizzy z blatem granitowym

¢ \Wykonane ze stali nierdzewnej.

e Blat roboczy wykonany z piyty granitowej o grubosci 30 mm.

¢ Blat standardowo wyposazony w ranty boczne i tylny o
wysokosci 120 mm.

o Standardowa szerokoS¢ blatu granitowego wynosi 700 mm,
istnieje mozliwo$¢ zamowienia blatu o szerokosci 800 mm.

o \Wymuszony system chtodzenia komory.

e Zakres temperatur 0°C do 8°C.

o Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wySwietlaczem
temperatury zgodnym z HACCP.

e Agregat chtodniczy montowany fabrycznie po prawej stronie

TP7-180-30GD

Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja
termiczna $cian o grubosci 60 mm i gestosci 40kg/m?, wolna
od CFC.

Samoczynnie zamykajgce sie drzwi.

Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.
Wyposazone w jedna pare prowadnic i jedng potke rusztowa
0 wymiarach GN 1/1 na kazde drzwi.

Regulowana wysokos¢ potek w szafkach.

Przystosowane do zestawienia z witryng chtodniczg tworzac
stot do pizzy z nadstawka na dodatki.

.e 7Zasilanie 230V, 50H.

Stoty chtodnicze do pizzy

¢ \Wykonane ze stali nierdzewnej.

e Blat roboczy wykonany z piyty granitowej o grubosci 30 mm.

¢ Blat standardowo wyposazony w ranty boczne 0 wysokosci
150 mm i 250 mm i tylny 0 wysokosci 250 mm.

e \Wymuszony system chtodzenia komory.

e Zakres temperatur 0°C do 8°C.

o \Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wySwietlaczem
temperatury zgodnym z HACCP.

e Agregat chtodniczy montowany fabrycznie po prawej stronie.

¢ Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja
termiczna Scian o grubosci 60 mm i gestosci 40kg/m3, wolna
od CFC.

TP8-200-27D

Samoczynnie zamykajgce sie drzwi.

Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.
Wyposazone w jedng pare prowadnic i jedng potke rusztowg
0 wymiarach 400 x 600 mm na kazde drzwi.

Dostepne w wersji z modutem 4 lub 7 wysuwanych,
niechtodzonych szuflad na ciasto.

Regulowana wysoko$¢ potek w szafkach.

Przystosowane do zestawienia z witryng chtodniczg tworzac
stot do pizzy z nadstawkg na dodatki.

Zasilanie 230V, 50H.

404

TP-8-150-20D E331611000000 2 0 368 1492 X 800 X 1130 7200,00

Stoly chtodnicze do pizzy z blatem granitowym TP-8-200-27D E331611070000 2 7 368 404 2017 x 800 x 1130 8900,00
TP-8-200-24D E331611040000 2 4 368 404 2017 x 800 x 1130 8400,00

----_—- TP-8-200-30D E331611100000 3 0 414 606 2017 X 800 x 1130 8200,00
TP7-135-20GD  E371311000035 2 368 290 1342 x 700 x 830 6400,00 TP-8-250-37D E331611170000 3 4 414 606 2542 x 800 x 1130 9900,00
TP7-180-30GD  E371312000035 3 414 452 1792 x 700 x 830 7300,00 TP-8-250-34D E331611140000 3 7 414 606 2542 x 800 x 1130 9400,00
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Szafy chtodnicze GN 2/1

Witryny chtodnicze gtebokosS¢ 800 mm
Witryny chtodnicze Szafy chtodnicze giebokos¢ 800 mm
¢ \Wykonane ze stali nierdzewnej. e Modele MIE-154, MIE-204 i MIE-254 przystosowane do ¢ Wykonane ze stali nierdzewnej. ¢ Wyposazone w zamek do drzwi.
e Dostepne w dwoch wersjach: modele MIE przeszklone, pojemnikow GN 1/3 gtebokos¢ 150 mm, pozostate modele e Dostepne z drzwiami przeszklonymi. e Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.
modele MIEP z nierdzewng pokrywa. przystosowane do pojemnikow GN 1/4 glebokos¢ 150 mm.  \Wymuszony obieg powietrza w komorze. e Dostosowane do pojemnikdw gastronomicznych GN 2/1 lub 2 x
* Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wySwietlaczem * Zasilanie 230V, 50Hz. o Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wy$wietlaczem GN 1/1 z mozliwoscig wysuwania z prowadnic.
temperatury zgodnym z HACCP temperatury zgodnym z HACCP  Wyposazone w 3 polki rusztowe GN 2/1 na kazde duze drzwi lub
* Zakres temperatur 0°C do 8°C. « Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja 1 polka rusztowa GN 2/1 na kazde mate drzwi.
termiczna Scian o grubosci 60 mm i gestosci 40 kg/m3, wolna o Mozliwos¢ regulacji odstepow miedzy potkami.
od CFC. « Nogi z regulowana wysokoscia.
e Zakres temperatury pracy od 0°C do 8°C. e 7asilanie 230V 50Hz.

— e Samoczynnie zamykajgce sie drzwi.

MIE-180

MIEP-180

SPI-071LD SPI-072PD
Witryny chtodnicze*
WITRYNY PRZESZKLONE
MIE-135 E331811010000 5XGN 1/4 140 1342 x 370 X 450 2100,00
MIE-150 E331611010000 6 XGN 1/4 140 1492 x 370 X 450 2150,00 szafy chiodni tebokosé 800
MIE-154 E331611040000 6XGN 1/3 140 1492 x 430 x 450 2300,00 Zary chiodnicze gighokosc mm
MIE-200 E331610010000 9 X GN 1/4 140 2017 x 370 X 450 2400,00
SPI-071LD E362221000000 1-LEWE 700/600 710 x 800 x 2025 4200,00
MIE-204 E331610040000 9xGN1/3 140 2017 X 430 X 450 2550,00
SPI-071PD E362221000019 1-PRAWE 484 700/600 710 x 800 x 2025 4250,00
MIE-254 E331810040000 12X GN 1/3 140 2542 X 430 X 450 2800,00
SPI-072LD E362221100000 2 X 1/2-LEWE 484 700/600 710 x 800 x 2025 4750,00
WITRYNY Z POKRYWA NIERDZEWNA
SPI-072PD E362221100019 2 X 1/2-PRAWE 484 700/600 710 x 800 x 2025 4800,00
MIEP-135 E331821010000 5XGN 1/4 140 1342 x 370 X 450 1950,00
SPI-142D E362221200000 2 704 1400/1300 1400 x 800 x 2025 6400,00
MIEP-150 E331621010000 6 XGN 1/4 140 1492 x 370 x 450 2000,00
MIEP-180 E331820010000 8 X GN 1/4 140 1792 x 370 X 450 2100,00
MIEP-200 E331620010000 9 XGN 1/4 140 2017 x 370 x 450 2200,00
Akcesoria i opcje niestandardowe patrz strona 18 *Cena nie zawiera pojemnikow GN Akcesoria i opcje niestandardowe patrz strona 18
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Szafy chtodnicze dwutemperaturowe GN 2/1

Szafy mrozne GN 2/1

Szafy chtodnicze dwutemperaturowe gteboko$¢ 800 mm

¢ \Wykonane ze stali nierdzewne;.

e Dostepne z drzwiami przeszklonymi.

e \Wymuszony obieg powietrza w komorze.

o \Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wySwietlaczem
temperatury zgodnym z HACCP.

e Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja

termiczna Scian o grubosci 60 mm i gestosci 40 kg/m3, wolna
od CFC.

o Zakres temperatury pracy od 0°C do 8°C.
e Samoczynnie zamykajace sie drzwi.
o \Wyposazone w zamek do drzwi.

SPI-142/2D

Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.
Dostosowane do pojemnikdw gastronomicznych GN 2/1 lub 2 x
GN 1/1 z mozliwo$cig wysuwania z prowadnic.

Wyposazone w 3 potki rusztowe GN 2/1 na kazde duze drzwi lub
1 potka rusztowa GN 2/1 na kazde mate drzwi.

MozliwoS¢ regulacji odstepdw miedzy pdtkami.

Nogi z regulowang wysokoscia.

Zasilanie 230V 50Hz.

Posiadaja dwie hiezalezne komory chtodnicze z oddzielnymi
kompresorami i parownikami.

SPI-072/2LD

Szafy chtodnicze dwutemperaturowe gieboko$é 800 mm

SPI-072/2LD E362221105000 2x1/2 lewe
SPI-072/2PD E362221105019 2 X 1/2 prawe
SPI-142/2D E362221205000 2

Akcesoria i opcje niestandardowe patrz strona 18

2x350/2x300 710 x 800 x 2025 6190,00
2x350/ 2 x300 710 x 800 X 2025 6290,00
2x700/2x600 1400 x 800 x 2025 8190,00 *

* nowa nizsza cena

& edesa

Szafy mrozne gtebokos¢ 800 mm

Wykonane ze stali nierdzewnej.

Wymuszony obieg powietrza w komorze.

Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wySwietlaczem
temperatury zgodnym z HACCP.

Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja
termiczna Scian o grubosci 60 mm i gestosci 40 kg/ms, wolna
od CFC.

Zakres temperatury pracy od -18°C do -22°C.

Samoczynnie zamykajgce sie drzwi.

SNI-071LD

Szafy mrozne gteboko$¢ 800 mm

SNI-071LD E362222000000 1-LEWE
SNI-071PD E362222000019 1-PRAWE 880
SNI-142D E362222200000 2 1320

Akcesoria i opcje niestandardowe patrz strona 18

& edesa

gtebokos¢ 800 mm

Wyposazone w zamek do drzwi.

Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.
Dostosowane do pojemnikow gastronomicznych GN 2/1 lub 2
X GN 1/1 z mozliwoscig wysuwania z prowadnic.
Wyposazone w 3 potki rusztowe GN 2/1 na kazde duze drzwi
lub 1 potka rusztowa GN 2/1 na kazde mate drzwi.

Mozliwosc¢ regulacji odstepdw miedzy potkami.

Nogi z regulowana wysokoscia.

Zasilanie 230V 50Hz.

SNI-142D

700/600 710 x 800 x 2025 5090,00

700/600 710 x 800 x 2025 5150,00

1400/1300 1400 x 800 x 2025 7300,00
15




Szafy dwutemperaturowe

chtodniczo-mrozne GN 2/1

Szafy chtodnicze i mrozne galwanizowane

GN 2/1-7001 1400

Szafy dwutemperaturowe chtodniczo-mrozne gteboko$¢ 800 mm

¢ \Wykonane ze stali nierdzewne;. ¢ Dostosowane do pojemnikdw gastronomicznych GN 2/1 lub 2 x
¢ Posiadajg dwie niezalezne komory: chtodnicza i mrozng GN 1/1 z mozliwoscig wysuwania z prowadnic.
z oddzielnymi kompresorami, parownikami i sterownikami. * Wyposazone w 3 polki rusztowe GN 2/1 na kazde duze drzwi lub
* Wymuszony obieg powietrza w komorach. 1 poika rusztowa GN 2/1 na kazde mate drzwi.
¢ Wysokiej klasy sterowniki z cyfrowym wySwietlaczem e Regulowana wysoko$¢ potek w szafkach.
temperatury zgodnym z HACCP. e \Wyposazone w zamek do drzwi.
e Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja « Nogi z regulowana wysokoscia.
termiczna Scian o grubosci 60 mm i gestosci 40kg/m?, o Zakres temperatury pracy: komora chiodnicza 0°C do 8°C,
wolna od CFC.

] ) ) ) komora mrozna -18°C do -22°C.
e Samoczynnie zamykajace sie drzwi.

¢ (QOdparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.

SPNI-142/2D

SPNI-072/2LD

Szafy dwutemperaturowe chtodniczo-mrozne gleboko$¢ 800 mm

Szafy chtodnicze i mrozne GN 2/1 galwanizowane

e Wykonane z zewnatrz ze stali galwanizowanej pokrytej

estetyczng powtokg aluminiowo-cynkowg o0 Wyzszej
odpornosci na korozje i uszkodzenia mechaniczne
w poréwnaniu do szaf tradycyjnie malowanych.

e Dostepne z drzwiami przeszklonymi.
e Wymuszony obieg powietrza w komorze.
e Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wySwietlaczem

temperatury zgodnym z HACCP.

e Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja

termiczna Scian o grubosci 60 mm i gestosci 40 kg/m3, wolna
od CFC.

Szafy chiodnicze i mrozne GN 2/1 gteboko$¢ 800 mm

SZAFY CHtODNICZE DRZWI PELNE

Zakres temperatury pracy w szafach chtodniczych od 0°C do
8°C, a w szafach mroznych od -18°C do -22°C.

Samoczynnie zamykajgce sie drzwi.

Wyposazone w zamek do drzwi.

Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.
Wyposazone w 3 potki rusztowe na kazde duze drzwi lub

1 potka rusztowa na kazde mate drzwi.

Mozliwo$¢ regulacji odstepow miedzy potkami.
Nogi z regulowang wysokoscig
Zasilanie 230V 50Hz.

SPG-071L

SPNI-072/2LD  E362223100000 2X1/2 lewe 2X350/2 X300 710 X 800 X 2025 6690,00
SPNI-072/2PD  E362223100019 2 1/2 prawe 851 2x350/2 %300 710 X 800 X 2025 6790,00
SPNI-142/2D E362411000000 2 1364 2 X700/ 2 X 600 1400 X 800 X 2025 8890,00

Akcesoria i opcje niestandardowe patrz strona 18
16 & edesa

SPG-071L E312221000000 1-LEWE 484 700/600 710 x 800 x 2025 3700,00
SPG-071P £312221000019 1-PRAWE 484 700/600 710 x 800 x 2025 3750,00
SPG-072L E312221100000 2 X 1/2-LEWE 484 700/600 710 x 800 x 2025 4200,00
SPG-072P £312221100019 2 X 1/2-PRAWE 484 700/600 710 X 800 X 2025 4200,00
SPG-142 E312221200000 2 704 1400/1300 1400 X 800 x 2025 5200,00
SZAFY CHtODNICZE DRZWI PRZESZKLONE
SPG-071S E312112100000 1-LEWE 484 700/600 710 x 800 X 2025 4250,00
SPG-071Z E312112100019 1-PRAWE 484 700/600 710 x 800 x 2025 4250,00
SPG-142S E312112300000 2 704 1400/1300 1400 x 800 x 2025 6050,00
SZAFY MROZNE DRZWI PEENE
SNG-071L E312222000000 1-LEWE 880 700/600 710 x 800 x 2025 4500,00
SNG-071P E312222000019 1-PRAWE 880 700/600 710 x 800 x 2025 4550,00
SNG-072L E312222100000 2 X 1/2-LEWE 880 700/600 710 x 800 x 2025 4950,00
SNG-072P E312222100019 2 X 1/2-PRAWE 880 700/600 710 x 800 x 2025 4990,00
SNG-142 E312222200000 2 1320 1400/1300 1400 x 800 x 2025 6050,00

& edesa 17




Schtadzarko-zamrazarka szokowa 3 x GN 1/1

Akcesoria i opcje niestandardowe

Stoty chtodnicze i mrozne

Dlaczego warto uzytkowac schtadzarko-zamrazarki szokowe?
Swieze, naturalne produkty zywnosciowe zawierajg bakterie, ktore
w sprzyjajacych warunkach takich jak odpowiednia temperatura

L”\,"A 600 i wilgotno$¢ znacznie mnoza sie i staja sie niebezpieczne dla zdrowia
Stot bez blatu TP6-150/TN6-150 200,00 )
TP6-200/TN6-200 250,00 CZPWIP?ké' ) )
e 320,00 Najgrozniejsze sg w przedziale temperatury od +35°C do +65°C,
Stot z tylng Sciankq wykonana ze stali nierdzewne;j TP6-150/TN6-150 205,00 kiedy toich rozwoj bardzo przySpiesza sie. Mikroorganizmy zaczynaja
TP6-200/TNG-200 260,00 rozwijac sie w temperaturze od +10°C do +35°C.
TP6-250 330,00 Schiadzanie szokowe 0znacza obnizanie temperatury wewnatrz
Blat ze zlewem do stotu z szufladami (komora zlewu po prawej stronie stotu nad agregatem) TP6-150 770,00 produktu z +70°C do +3°C w najkrotszym mozliwym czasie ale nie
TP6-200 820,00 dtuzszym niz 90 minut.
TP6-250 1200,00 Poziom najbardziej dogodnej temperatury dla rozwoju bakterii jest
Agregat po lewej stronie 250,00 | redukowany bardzo szybko w taki sposob aby zywnos¢ nie stracita
Komplet 4 kot (w tym 2 z blokada) do stolu 370,00 5 — AM-03-11 swoich waloréw i rzeczywiscie mogta by¢ przechowywana przez 5-8
Komplet 6 kot (w tym 3 z blokada) 550,00 dni.
PGika centralna 32,00 Szybkie chtodzenie nie tylko zapobiega rozwojowi bakterii ale row-
Polka boczna 32,00 niez przedtuza czas konserwacji produktu.
LINIA 700 - " Wiasciwe zastosowanie szokowych chiodziarek lub szokowych
Stét bez blatu TP7-135/TN7-135 200,00 zamrazarek pozwala uniknac straty wagi produktu w fazie chtodzenia
TP7-180/TN7-180 250,00 [“a@ . B- lub zamrazania. W rezultacie zywnoS¢ jest miekka i soczysta, moze
TP7-225 320,00 by¢ przechowywana przez dtuzszy czas a po procesie regeneracji
Stot z tylng Sciankg wykonana ze stali nierdzewnej TP7-135/TN7-135 205,00 L‘_‘;‘ edesa zachowa te same wiasciwosci jak Swiezy produkt.
TP7-180/TN7-180 260,00 . Schtadzarki i zamrazarki szokowe pozwalajg efektywniej zorganizo-
TP7-220 330,00 wac prace w kuchni jednorazowo przygotowujac zapas na reszte dni
Stot z szufladami i blatem ze zlewem (komora zlewu po prawej stronie stotu nad agregatem) TP7-135 850,00 tygodnia.
TP7-180 890,00 Odpowiednie wykorzystanie zapewnia mniej odpaddw, 0szczednosci
TP7-225 1280,00 czasu, wieksze zarobki i zdrowe produkty.
Agregat po lewej stronie 250,00
Komplet 4 kot (w tym 2 z blokadg) do stotu 370,00
Komplet 6 kot (w tym 3 z blokada) do stotu 550,00 Schiadzarko-zamrazarka szokowa 3 X GN 1/1
Potka epoksydowa GN 1/1 32,00
Komplet prowadnic 26,00 e Elektroniczny panel sterowania. ¢ Pojemno$¢ 3 x GN1/1 (odstep pomiedzy prowadnicami 80 mm).
Drzwi przeszklone 1 szt 330,00 e Cykl schfadzania od +90°C do +3°C w czasie 90 minut. e Automatyczne odparowanie wody podczas rozmrazania.
e Cykl zamrazania od +90°C do -18°C w czasie 270 minut. e Uchwyt na catej dlugosci drzwi utatwiajacy otwieranie.
¢ \Wykonana wewnatrz i z zewnatrz ze stali nierdzewnej AlSI 304 e Drzwi z mechanizmem samozamykajacym, maksymalny kat
18/10. otwarcia drzwi 100°.
Szafy chtodnicze i mrozne e Latwy z obsiudze panel sterowania z przyciskami  Demontowany stelaz z prowadnicami ufatwiajacy czyszczenie.
_ sensorycznymi. e Izolacja poliuretanowa o grubosci 35 mm i gestosci 42 kg/mg,
e Zaokraglone krawedzie wewnatrz urzadzenia utatwiajgce wolnha od CFC.
o o . 1 modut szafy 240,00 Czyszczenie. e 7godne z normg CE i systemem HACCP.
Szafa z tylng sciana ze stali nierdzewnej 2 moduly szafy 420,00  Wyposazona w sonde umozliwiajaca kontrole temperatury e Przystosowane do pracy w temperaturze otoczenia do +38°C.
. SPI/SPG-071 540,00 Weyvhatr’zlprodukpu. . ' e Zasilanie 230V, 50Hz.
Drzwi przeszklone o Mozliwo$¢ zapamietania 99 programow pracy.
SPI/SPG-142 1080,00
OSwietlenie wnetrza szafy 200,00
Pionowa przegroda szafy SPI/SNI-142 220,00
Plonow prz,egmda szt SPO/NG-142 22000 Schtadzarko-zamrazarka szokowa 3 x GN 1/1
Komplet 4 kot (w tym 2 z blokada) do szafy 370,00
POl GRElERITE Eh 2/ 5200 AM-03-11 8576107 3XGN /1 587 560X700X480  12575,00
Komplet prowadnic 32,00

18 & edesa & edesa 19




Stotowa schtadzarko-zamrazarka - . Schtadzarko-zamrazarki szokowe

5 X GN 1/1 8XGN 1/1i12 X GN 1/1
Stotowa schtadzarko-zamrazarka 5 x GN 1/1 Schiadzarko-zamrazarki szokowe 8 x GN 1/11 12 X GN 1/1
e Elektroniczny panel sterowania. e NOzKi z regulowana wysokoscia. e Elektroniczny panel sterowania. prowadnicami 65mm).
e Cykl schtadzania od +90°C do +3°C w czasie 90 minut. e Automatyczne odparowanie wody podczas rozmrazania. e Cykl schtadzania od +90°C do +3°C w czasie 90 minut. o NOZKi z regulowang wysokoscia.
e Cykl zamrazania od +90°C do -18°C w czasie 270 minut. e Uchwyt na catej dlugosci drzwi utatwiajgcy otwieranie. e Cykl zamrazania od +90°C do -18°C w czasie 270 minut. e Automatyczne odparowanie wody podczas rozmrazania.
e \Wykonana wewnatrz i z zewnatrz ze stali nierdzewnej AlSI 304 e Drzwi z mechanizmem samozamykajacym, maksymalny kat e \Wykonana wewnatrz i z zewnatrz ze stali nierdzewnej AISI 304 e Uchwyt na catej dlugosci drzwi utatwiajacy otwieranie.
18/10. otwarcia drzwi 100°. 18/10. e Drzwi z mechanizmem samozamykajacym, maksymalny kat
e tatwy z obstudze panel sterowania z przyciskami sensorycznymi. e Demontowany stelaz z prowadnicami utatwiajacy czyszczenie e tatwy z obstudze panel sterowania z przyciskami sensorycznymi. otwarcia drzwi 100°.
e Zaokraglone krawedzie wewnatrz urzadzenia utatwiajgce ¢ |zolacja poliuretanowa o grubosci 60 mm i gestosci 42kg/md, e Zaokraglone krawedzie wewnatrz urzadzenia utatwiajgce e Demontowany stelaz z prowadnicami utatwiajacy czyszczenie
czyszczenie. wolna od CFC. czyszczenie. e Izolacja poliuretanowa o grubosci 60 mm i gestosci 42kg/md,
¢ \Wyposazona w sonde umozliwiajacg kontrole temperatury e 7godne z normg CE i systemem HACCP. e Wyposazona w sonde umozliwiajacg kontrole temperatury wolna od CFC.
wewnatrz produktu. e Przystosowane do pracy w temperaturze otoczenia do +43°C. wewnatrz produktu. e 7godne z normg CE i systemem HACCP.
o Mozliwo$¢ zapamietania 99 programow pracy. e 7Zasilanie 230V, 50Hz. o Mozliwo$¢ zapamietania 99 programodw pracy. e Przystosowane do pracy w temperaturze otoczenia do +43°C.
e PojemnoS¢ 5 x GN 1/1 (odstep pomiedzy prowadnicami 65mm). e PojemnoS$¢ 8 x GN 1/1 lub 12 X GN 1/1 (odstep pomiedzy e Zasilanie 230V, 50Hz.

i
l
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Stotowa schtadzarko-zamrazarka 5 x GN 1/1 Schtadzarko-zamrazarki szokowe 8 x GN 1/1i 12 x GN 1/1
AMM-05 8576101 5XGN 1/1 12 8 1200 760 X 700 X 850 17750,00 AM-08 8576102 8 X GN 1/1 25 16 2000 790x800X1320  23950,00
AM-121 8576103 12 X GN 1/1 32 20 2300 790X 800x 1800  36800,00
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Barowe szafy chtodnicze
¢ Barowe szafy mroznicze
Szafki barowe pod ekspres do kawy
Kostkarki do lodu

URZADZENIA
BAROWE



Barowe szafy chtodnicze i mroznicze

Barowe szafy chtodnicze

e Obudowa wykonana ze stali malowanej proszkowo
w kolorze czarnym.

e Drzwi z podwojng szybg zespolong 0 grubosci
18 mm.
e Dostepne w wersji z jednymi lub dwoma drzwiami.
e Wnetrze wykonane z stali epoksydowe;.
e Wewnetrzne o$wietlenie.
e Wyposazone w zamek do drzwi.
¢ Wyposazone w 2 potki na kazde drzwi.
e Wentylator parownika o wymiarach 120 x 120 mm.

o 7Zakres temperatury pracy +4°C do +8°C przy
temperaturze otoczenia do +38°C.

e 7asilanie 230V 50Hz.

ERM-150

ERM-250

Barowe szafy chtodnicze

ERM-150 141211100100 1 135 96 276 600 x 520 X 900 1890,00 *
ERM-250 141211200100 2 190 156 400 900 X 520 X 900 2290,00 *
ERM-350 141211300000 3 295 240 450 1350 x 520 x 900 2690,00

* nowa nizsza cena

Barowe szafy mroznicze

¢ \Wykonane ze stali nierdzewnej.

e Dostepne w dwoch wersjach: z drzwiami
szklanymi lub petnymi nierdzewnymi.

e Poliuretanowa wtryskiwana pod wysokim
ciSnieniem izolacja termiczna $cian o gestosci
40kg/ms, wolna od CFC.

o \Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym
wySwietlaczem temperatury.

e Zakres temperatury pracy od -5°C do -10°C przy
temperaturze otoczenia do +32°C.

e Wyposazone w dwie potki.
e Zasilanie 230V, 50Hz.

Barowe szafy mroznicze

EC-51 8163101 nierdzewne 210 510 x 510 x 850 2790,00 *

EC-51-C 8163102 szklane 210 510 x 510 x 850 2990,00 *
* nowa nizsza cena
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Szafki barowe pod ekspres do kawy

szafki barowe pod ekspres do kawy

e \Wykonane ze stali nierdzewnej.

e Blat 0 grubosci 60 mm z rantem o wysokosci 40 mm.
¢ Szuflady na prowadnicach z tozyskami kulowymi.

e Wyjmowany pojemnik na zuzytg kawe.

¢ Regulowana wysokos¢ nozek.

MAC-100 l

MAC-150

Szafki barowe pod ekspres do kawy

MAC-100 140001000100 1 1000 x 600 x 1045 2190,00
MAC-150 140001100100 2 1500 X 550 X 1045 2390,00

Szafki barowe

¢ \Wykonane ze stali nierdzewnej.

e Blat 0 grubosci 60 mm z rantem o wysokosci 40 mm.
e Regulowana wysokos¢ nozek.

Dostepne w wersji z jedng lub dwiema potkami.

J MA-1060-2E

. MA-1060
Szafki barowe

MA-1060 1922105 1 1000 x 600 x 1045 1390,00
MA-1560 1922106 1 1500 x 600 x 1045 1690,00
MA-1060-2E 1922113 2 1000 x 600 X 1045 1590,00
MA-1560-2E 1922114 2 1500 x 600 X 1045 1890,00
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Kostkarki do lodu

Kostkarki do lodu

e Obudowa wykonana ze stali malowanej proszkowo
w kolorze szarym.

e Drzwi suwane.

e System chtodzenia metoda powietrzna.
e 7Zbiornik w kolorze biatym.

e 7asilanie 230V, 50Hz.

AIM-50

Kostkarki do lodu

AIM-20 A 2151474120 350 x 470 X 592 2850,00
AIM-30 A 2151474130 40 32 13 400 435 x 600 X 695 3500,00
AIM-40 A 2151474140 40 43 13 450 435 X 600 X 695 3750,00
AIM-50 A 2151474150 40 57 26 470 515 X 640 X 830 4700,00
AIM-70 A 2151474160 40 76 32 720 645 X 640 X 860 5400,00
AIM-100 A 2151474190 40 110 55 1150 930 X 565 X 1050 7250,00
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Zmywarki do szkta
Zmywarki do naczyn z elektronicznym panelem sterujgcym
Zmywarki do naczyn - linia ECO

Kapturowe zmywarki do naczyn

Stoty do zmywarek kapturowych

Kosze do zmywarek

Baterie prysznicowe

ZMYWARKI DO NACZYN
BATERIE PRYSZNICOWE



& & Zmywarki do szkta z wyparzaniem
Profesjonalne zmywarki do naczyn z wyparzaniem - < kosz 400 x 400 mm

-

~ Wychodzac naprzeciw oczekiwaniom rynku EDESA HoReCa oferu
szerokg game zmywarek do naczyh przeznaczong zaréwno do mat
i wiekszej gastronomi odzwierciedlajac potrzeby terazniejszych i pr
sztych uzytkownikow.

Gtownym celem, jaki postawita przed soba firma projektujac oferc
wane zmywarki, byto sprostanie rygorystycznym wymaganiom rynk
koncentrujac sie na zwiekszeniu skutecznosci mycia, prostej obstudze
tatwosci utrzymania czystosci urzadzen oraz duzej trwatosci.

Zaprojektowany elektroniczny panel kontrolny spetnia wymagani
uzytkownikow z zakresu tatwej i bezpiecznej obstugi urzadzenia.

Szeroka gama zmywarek do szkia
0 wydajnosci do 2100 sztuk na godzine.

Dostepne modele z opcja ptukania zimng
woda na koniec cyklu mycia oraz

Z wbudowang pompa spustowa.
Zastosowanie kosza 0 wymiarach

400 x 400 mm.

o 7Zmywarki do szkfa LV-2100 i LV-2100-B przeznaczone do mycia kieliszkdw, szklanek, kufli oraz talerzykow o
maksymalnej Srednicy 270 mm z koszem 400 x 400 i przeSwitem komory mycia 260 mm.

e Zwarta obudowa wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10.

o Wytrzymaly rurowy uchwyt drzwi wykonany ze stali nierdzewnej 18/10 o niskiej przenikalnosci ciepla.

o Profilowana komora myjaca ze spadkiem w kierunku filtra, zaokraglone krawedzie utatwiajgce utrzymanie
komory w nalezytej czystosci.

o Elektroniczny panel sterujacy.

o 7astosowanie dotykowych przetgcznikdw wyboru funkcji minimalizuje przenikanie wilgoci do wnetrza.

e Prosty dostep do mechanizmdw urzadzenia w przypadku ich konserwacji lub naprawy.

¢ Dla zwiekszenia skutecznosci mycia wszystkie modele wyposazone sa w trzy cykle mycia, utatwiajac
uzytkownikowi dostosowac program w zalezno$ci od rodzaju naczyn oraz stopnia zabrudzenia.

| e Automatyczny dozownik $rodka nabtyszczajacego.

o \Wszystkie modele wyposazone w cykl dodatkowego (zimnego) ptukania.

o 7Zbiornik wyparzania wykonany ze stali nierdzewnej 18/10.

¢ Grzatka komory mycia wykonana ze stali nierdzewne;.

o Termostat bezpieczenstwa zgodny z normami CE.

o Mikrowylgcznik bezpieczenstwa otwarcia drzwi.

e Kontrola temperatury wody mycia 65° C oraz temperatury wody wyparzania 90° C za pomocg termostatu.
¢ Niezaleznie obracajace sie ramiona myjaco-ptuczace, dolne i gorne.

e Model LV-2100-B z fabrycznie wbudowang pompa spustowg sterowang niezaleznym wigcznikiem.

o 7asilanie elektryczne 230 V.

o Dla poprawy ergonomii pracy opcjonalnie dostepne sg podstawy pod zmywarki, stuzace jako szafka do
przechowywania plynow lub koszy umieszczanych w przystosowanych do tego prowadnicach.

Dwa modele kapturowych zmywarek

do naczyn o wydajnosci od 800 do 1000
talerzy na godzine. Oferowane

z szerokg gamg stotow zatadowczych

i wytadowczych. W standardzie kazdego
urzadzenia cykl pracy ciaglej oraz system
automatycznego startu po zamknieciu
komory:.

835

520 470

( 00«+0 4000 )
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Szeroka gama zmywarek podblatowych
wyposazonych w standardowe kosze
500 x 500 mm o wydajnosci do 720
talerzy na godzine oraz przeSwicie
komory 320 mm. Dostepne modele

Z wbudowang pompag spustowa.
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Zmywarki do szkta z wyparzaniem
Kosz 400 x 400 mm

Wybor cyklu mycia

° Wymiary kosza: 400 X 400 mm. Kontrolka temperatury Wiacznik START
¢ Mikrowytacznik bezpieczenstwa otwarcia drzwi. %
« Elektroniczny programator oraz panel sterujacy. w o e ® [)ie wimlief]

e Moc grzatki komory mycia: 2 kW. _ Gkt
« Moc grzalki bojlera: 2,8 kW, T ——

e Moc pompy mycia: 0,26 kW.  OMiengwny
o Zasilanie elektryczne: 230 V. (yklzimnego plukania

o 3 cykle mycia: krotki: 90" / normalny: 120" / intensywny: 180"

o Cykl dodatkowego ptukania zimna woda.

o \Wyposazenie: 2 kosze, 1 stojak na talerze i 1 pojemnik na

LV-2100 sztucce.
LV-2100 8911103 470 X 520 X 720 5170,00

Wybér cyklu mycia (ykle mycia

o \Wymiary kosza: 400 x 400 mm.

* Mikrowytacznik bezpieczenstwa otwarcia drzwi. -\ iz é o tema s ll0 ]

PR kg ] |
e Elektroniczny programator oraz panel sterujacy. w C eRC sl
e Moc grzatki komory mycia: 2 kW. Wiacank ON / OFF _
e Moc grzaH<i bojlera: 2:8 KW, Kontrolka temperatur XVL&]S%mpompy
ontrol peratury D )
e Moc pompy mycia: 0,26 KW. Wigcznik START
o Zasilanie elektryczne: 230 V. (yKl zimnego pukania
e 3 cykle mycia: krotki: 90" / normalny: 120" / intensywny: 180"
o Cykl dodatkowego ptukania zimnag woda.
e Pompa spustu wody sterowana niezaleznym wigcznikiem.
L\V-2100-B o Wyposazenie: 2 kosze, 1 stojak na talerze i 1 pojemnik na sztucce.
LV-2100-B 8911104 470 X 520 X 720 5670,00

e Zastosowanie podstawy poprawia ergonomie na stanowisku pracy.

e Zastosowanie podstawy zastepuje pompe spustowa w przypadku
Wysoko umieszczonego odptywu.

o Prowadnice do przechowywania koszy: 400 x 400 mm.

o 7astosowanie jako szafki do przechowywania ptynow.

e Wykonane ze stali nierdzewnej 18/10 AlSI 304.

¢ Dostepne dwa modele: szafka i podstawa otwarta.

e Dostosowanie do wszystkich modeli zmywarek do szkia.

e Przy zastosowaniu podstawy wysoko$¢ zatadunku kosza: 720 mm.

Podstawy
PL-47 9112102 470 X 450 x 400 510,00
PLO-47 9112103 470 x 450 x 400 410,00
¥
E ) . w
Akcesona CLV-40 CUE-13
CLV-40 2115116 Kosz kwadratowy do modeli: LV-2100 i LV-2100-B 400 x 400 x 140 74,00
SP-40 9111104 Stojak na talerze do modeli: LV-2100 i LV-2100-B 98,00
CUE-13 2135101 Pojemnik na sztucce do wszystkich modeli 105 x 105 x 130 20,00

* dozownik plynu myjacego dostarczany osobno z kazda zamoéwiong zmywarka w cenie netto 1zt
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Zmywarki do naczyn z elektronicznym panelem sterujgcym
Kosz 500 x 500 mm

Szeroka gama podblatowych zmywarek do naczyn przeznaczona do mycia naczyn stotowych

do maksymalnej wysokosci 320 mm z uniwersalnym koszem 500 x 500 mm.

Wykonane ze stali nierdzewnej 18/10 AISI 304.

Wytrzymaty rurowy uchwyt drzwi wykonany ze stali nierdzewnej 18/10 o niskiej przenikalnosci ciepta.
Pojemnos¢ komory: 26 litrow. Specjalna konstrukcja komory z zaokraglonymi krawedziami i spadkiem
w kierunku filtra, utatwia utrzymanie komory w nalezytej czystosci.

Profilowana gorna czes$¢ komory mycia utatwia sptywanie kropli wodly, kierujac je na Scianki boczne.
Elektroniczny panel sterujacy.

Zastosowanie dotykowych przetgcznikdw wyboru funkeji minimalizuje przenikanie wilgoci do wnetrza.
tatwy dostep do systemow elektrycznych i elektronicznych poprzez wysuwany panel przedni.

Dla zwiekszenia skutecznosci mycia wszystkie modele wyposazone sg w trzy cykle mycia, utatwiajac
uzytkownikowi dostosowac program w zaleznosci od rodzaju naczyn oraz stophia zabrudzenia.

Automatyczny dozownik ptynnego srodka nabtlyszczajacego.

Grzatka komory mycia wykonana ze stali nierdzewnej.

Termostat bezpieczenstwa zgodny z normami CE.

Mikrowytacznik bezpieczenstwa otwarcia drzwi.

Kontrola temperatury wody mycia 65° C oraz temperatury wyparzania 90° C za pomocg termostatu.
Niezaleznie obracajgce sie ramiona myjace i ptuczace, zarowno gorne jak i dolne.

Model LF-540-B wyposazony w fabrycznie montowang pompe Spustowa.

Mozliwos¢ zastosowania dodatkowego filtra wody myjacej (KF-55), ktory pokrywa calg powierzchnie
w komorze myjace.

Dla poprawy ergonomii pracy opcjonalnie dostepne sg podstawy pod zmywarki, stuzace zarowno
jako szafka do przechowywania plynow, jak rowniez wyposazone w prs(g\sfvadnice do przechowywania koszy.
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Zmywarki do naczyn z elektronicznym panelem sterujgcym
Kosz 500 x 500 mm

o Mikrowtacznik bezpieczenstwa otwarcia drzwi.

e Termostat bezpieczenstwa.

o Elektroniczny programator oraz panel sterujacy.

e Moc grzatki komory mycia: 2,8 kKW. 4 =
e Moc grzalki bojlera: 2,8 kW. w
e Moc pompy mycia: 0,59 kW.
e 3 cykle mycia: Krotki: 90" / Normalny: 120" / Intensywny: 180" Gklnomany |

* \Wyposazenie: 1 kosz CTE-11, 1 kosz CPE-18 i 1 pojemnik na OMntensywny
sztucce CUE-13.

Wybdr cyklu mycia
Kontrolka temperatury Wiacznik START

G = e =] o wt m e f

Whacznik ON /OFF Gkl itk

LF-540
LF-540 1210305240 600 X 600 x 820 6270,00
o Mikrowtgcznik bezpieczehstwa otwarcia drzwi.
o Termostat bezpieczenstwa. S
. . lybor cyklu mycia
° Elektromcz!'\y programatpr oraz panel sterujacy. P —— eyt
e Moc grzatki komory mycia: 2,8 kW. . l l l l
* Moc grzalki bojlera: 2,8 kW. =‘ e e i kb
e Moc pompy mycia: 0,59 KW. %
* 3.cykle mycia: Krotki: 90" / Normalny: 120" / Intensywny: 180", MAeONOE__|- ackponoy
z e Pompa spustu wody sterowana niezaleznym wigcznikiem. _
« Wyposazenie: 1 kosz CTE-11, 1 kosz CPE-18 i 4 pojemniki na WaankSTART_____|
sztuc¢ce CUE-13.
LF-540-B
LF-540-B 1210305340 600 X 600 x 820 6770,00

o Mikrowtacznik bezpieczenstwa otwarcia drzwi.

¢ Termostat bezpieczenstwa.

o Elektroniczny programator oraz panel sterujacy.

e Moc grzatki komory mycia: 2,8 kW. 3

Wybdr cyklu mycia
Kontrolka temperatury Wacznik START

Sl

o o MG w et |=| | 1 oo ol
e Moc grzakki bojlera: 6,0 kW. b
e Moc pompy mycia: 0,59 kW. Wiacznik ON / OFF Gy krotki
o 3 cykle mycia: Krétki: 90" / Normalny: 120" / Intensywny: 180”. Gk normalny
o \Wyposazenie: 1 kosz CTE-11, 1 kosz CPE-18 i 1 pojemnik na Oklinensywry |
sztuc¢ce CUE-13.
LF-600
LF-600 1210305640 600 X 600 x 820 6320,00

* dozownik plynu myjacego dostarczany osobno z kazda zamoéwiong zmywarka w cenie netto 1zt
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Zmywarki do naczyn - linia ECO
Kosz 500 x 500 mm

kontrolka cyklu pracy

wigcznik ON/OFF

kontrolka temperatury

Podblatowe zmywarki do naczyn przeznaczone do mycia naczyn stotowych o maksymalnej wysokosci 320 mm
Z uniwersalnym koszem 500 x 500 mm.

Wykonane ze stali nierdzewnej.

Zaokraglone krawedzie wanny utatwiajgce utrzymanie komory w czystosci.

Pojemnos¢ komory mycia 25 litrow.

Wytgcznik bezpieczenstwa otwarcia drzwi.

Regulowany czas cyklu mycia w przedziale od 0 do 240 sekund.

Zuzycie wody na 1 cykl 2,7 litra.

Automatyczny dozownik ptynnego Srodka nabtyszczajgcego.

Kontrolowane termostatem temperatury: mycia 60°C i wyparzania 90°C.

Wyposazone w kosz do mycia talerzy CPE-18, kosz do mycia szkta CTE-11 oraz pojemnik na sztuc¢ce CUE-13.

Dla poprawy ergonomii pracy opcjonalnie dostepne podstawy pod zmywarki, stuzgce zarobwno jako szafka do
przechowywania ptyndw, jak rowniez wyposazone w prowadnice do koszy.
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Zmywarki do naczyn - linia ECO
Kosz 500 x 500 mm

kontrolka
cyklu pracy

programator

kontrolka temperatury

wigcznik ON/OFF

o Mikrowtgcznik bezpieczenstwa otwarcia drzwi.

e Termostat bezpieczenstwa.

e Element grzewczy bojlera: 2,8 kKW.

e Regulowany czas cyklu mycia w przedziale od 0 do 240 sekund.

e Wyposazenie: 1 kosz CPE-18, 1 kosz CTE-11 i 1 pojemnik na
sztucce CUE-13.

LF-400M
LF-400M 1210305135 600 x 600 x 820 5470,00

kontrolka
cyklu pracy

programator

kontrolka temperatury

wigcznik ON/OFF

o Mikrowtacznik bezpieczenstwa otwarcia drzwi.

e Termostat bezpieczenstwa.

e Element grzewczy bojlera: 6,0 KW.

e Regulowany czas cyklu mycia w przedziale od 0 do 240 sekund.

e \Wyposazenie: 1 kosz CPE-18, 1 kosz CTE-111i 1 pojemnik na
sztucce CUE-13.

LF-600M
LF-600M 1210305835 600 x 600 x 820 5670,00

* dozownik plynu myjacego dostarczany osobno z kazdg zamowiona zmywarkg w cenie netto 1zt

& edesa

Akcesoria do zmywarek podblatowych

PL-60 9132101 600 x 540 x 400 555,00
PLO-60 9132102 600 x 540 x 400 450,00

Podstawy do zmywarek podblatowych

e Zastosowanie podstawy poprawia ergonomie na stanowisku pracy.

e Zastosowanie podstawy zastepuje pompe spustowa w przypadku
Wysoko umieszczonego odptywu.

e Prowadnice do przechowywania koszy: 500 x 500 mm.

o 7astosowanie jako szafki do przechowywania plynow.

e Wykonane ze stali nierdzewnej 18/10 AlSI 304.

e Dostepne dwa modele: szafka i podstawa otwarta.

e Dostosowane do wszystkich modeli zmywarek podblatowych.

e Przy zastosowaniu podstawy wysokos¢ zatadunku kosza 780 mm.

KF-55 9131102 LF-540 i LF-600 583 x 530 420,00

Filtry siatkowe

Wykonane ze stali niedzewnej 18/10.
Zwiekszajq wielokrotnos¢ uzycia tej samej wody.
tatwiejsze utrzymanie w czystoSci urzadzenia.
tatwe do zamocowania w zmywarce.

Stoty ze zlewami jedno i dwukomorowymi, potka i miejscem na zmywarke

Stoly ze zlewem jednokomorowym, pétka i miejscem na zmywarke

E5510-126 1200 x 600 X 850 1330,00

E5510-127 1200 x 700 x 850 1540,00
Stoly ze zlewem dwukomorowym, p6tka i miejscem na zmywarke

E5520-186 1800 x 600 x 850 1990,00

E5520-187 1800 x 700 x 850 2290,00




Kapturowe zmywarki do naczyn z wyparzaniem
Kosz 500 x 500 mm

e Szeroka gama kapturowych zmywarek do naczyn przeznaczona do mycia wszelkiego rodzaju naczyn
stotowych o maksymalnej wysokosci 420 mm z uniwersalnym koszem 500 x 500 mm.

¢ \Wykonane ze stali nierdzewnej 18/10 AlSI 304.

e Wszystkie modele posiadajg mozliwos¢ montazu w linii lub pod katem 90° z odpowiednimi stotami.

e Demontowana podpora kosza wykonana ze stali nierdzewnej 18/10.

¢ Profilowana komora mycia z zaokraglonymi krawedziami utatwiajaca utrzymanie czystosci.

¢ Profilowana gorna cze$¢ komory mycia utatwia sptywanie kropli wody, kierujac je na $cianki boczne.

e tatwy w obstudze elektroniczny panel sterujgcy, umieszczony w przedniej doinej czesci urzadzenia.

e Zastosowanie dotykowych przetacznikow wyboru funkcji minimalizuje przenikanie wilgoci do
whetrza.

¢ Dla zwiekszenia wydajnosci wszystkie modele wyposazone sg w trzy cykle mycia, utatwiajac
uzytkownikowi dostosowac program w zaleznosci od rodzagju haczyn i stopnia zabrudzenia oraz w
cykl pracy ciagtej zwiekszajacy skuteczno$¢ mycia bardzo zabrudzonych naczyn.

e Model LC-1000 w panelu sterujgcym posiada cyfrowy wySwietlacz temperatury wody myjacej oraz
wody ptuczacej.

e Automatyczny dozownik ptynnego Srodka nablyszczajacego.

e Zbiornik wyparzania wykonany ze stali nierdzewnej 18/10.

e Termostat bezpieczenstwa zgodny z normami CE.

e Kontrola temperatury wody mycia 65° C
oraz temperatury wody wyparzania 90° C 675 i i
za pomocy termostatu. . 647

¢ Niezaleznie obracajgce sie ramiona ! !
myjace i ptuczace, zardwno gorne, jak i
dolne.

e Model LC-1000 posiada dwie niezalezne
pompy myjace dla ramion gornych i 3
dolnych. R —

e Firma EDESA dysponuje szeregiem
akcesoriow do przeprowadzenia
kompletnej instalacji urzadzenia: stoty =
i zZlewy zatadowcze oraz wytadowcze, 675
a takze akcesoria uzupeiniajace, takie 675
jak: pojemniki na odpady, baterie s0 19
prysznicowe, filtry oraz szeroka gama
koszy.

1960

1460/ 1510

850
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Kapturowe zmywarki do naczyn z wyparzaniem
Kosz 500 x 500 mm

LC-800 8951101 680 X 680 X 1460 10870,00

¢ Niezaleznie obracajgce sie gorne i dolne ramiona myjace i
pluczace wykonane ze stali nierdzewne.

o Filtry siatkowe w komorze mycia.
o Wylacznik bezpieczenstwa podnoszenia kaptura.
e Termostat bezpieczenstwa.

e Kontrolowane termostatem temperatury wody: mycia 65°C i
wyparzania 90°C.

e Moc grzatki komory mycia: 4,5 kKW. Kontrolka temperatury
e Moc grzatki bojlera: 6,0 kW.

tki boj 16, . Whacznik ON/ OFF
e Moc pompy mycia: 0,59 kW. -

e 4 cykle mycia: F [E = g
- Krotki: 60" / Normalny: 90" / Intensywny 180",
- Cykl pracy ciagtej. =11 1o ne(me [=1ife =]

e \Wyposazenie: 1 koszt CTE-11, 1 kosz CPE-18 i 4 pojemniki na

sztu¢ce CUE-13. Lo-po

Wybdr cyklu mycia
(ykl kr6tki

(Cykl normalny

(Kl cagly

(yklintensywny Wiacznik START

LC-1000

LC-1000 8951102 680 X 680 X 1460 12370,00

e Podwajny system filtracji wody w komorze mycia.

o Wylgcznik bezpieczenstwa podnoszenia kaptura.

e Termostat bezpieczenstwa.

e Kontrolowane termostatem temperatury wody: mycia
65°C i wyparzania 90°C.

e Dwie niezalezne pompy myjace zasilajgce ramiona gorne
i dolne.

e Moc grzatki komory mycia: 4,5 kW.
e Moc grzatki bojlera: 9,0 kW.
e Moc pompy mycia: 2 X 0,59 kW.
o 4 cykle mycia:
- Krotki: 55" / Normalny: 80" / Intensywny: 120" Whacznik ON / OFF
- CykI pracy cia.g}ej_ - :/\‘jvy\;;greztge:]c_étemperatury mycia
o Cyfrowy wySwietlacz temperatury wody mycia oraz
temperatury wody wyparzania. aa o= —
o \Wyposazenie: 1 kosz CTE-11, 1 kosz CPE-18 i 4 pojemniki N R (DG e
na sztucce CUE-13.

S-S
Wybér cyklu mycia
(yk kr6tki

(ykl normalny

Okl cagly

(ykl intensywny Wiacznik START

* dozownik ptynu myjacego dostarczany osobno z kazda zamoéwiong zmywarka w cenie netto 1zt
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Stoty do zmywarek kapturowych
Przyktadowe rozwigzania

Zmywarka LC-800 10870,00

\ Stot zaladowczy E5543-077 1701,00
Stot wytadowczy E5551-127 1557,00

Bateria prysznicowa ED-2 680,00

S e SR

700 Zmywarka LC-800 10870,00

‘ Stot zatadowcezy E5543-127 2081,00
Stot wytadowcezy E5551-127 1557,00

Bateria prysznicowa ED-2 680,00

Zmywarka LC-1000 12370,00
Stot zatadowcezy E5541-127 2021,00
Stot wytadowczy E5551-077 1111,00
Bateria prysznicowa ED-2 680,00
Pojemnik na odpadki CUV-105 770,00
S e 3R
700 Zmywarka LC-1000 12370,00
Stot zatadowcezy E5541-157 2157,00
Stot wytadowcezy E5551-127 1557,00
Bateria prysznicowa ED-2 680,00
Pojemnik na odpadki CUV-105 770,00
-
oD ?
200 Zmywarka LC-800 10870,00
v Stot zatadowczy E5543-127 2081,00
Stot wytadowczy E5551-127 1557,00
Bateria prysznicowa ED-2 680,00

; go Zmywarka LC-1000 12370,00
J Stot zatadowcezy E5541-157 2157,00
Stot wytadowczy E5551-127 1557,00
Bateria prysznicowa ED-2 680,00
Pojemnik na odpadki CUV-105 770,00

Stoty do zmywarek kapturowych

e Szeroka gama stotow zatadowczych i
wytadowczych do zastosowania w kazdej
zmywalni.

¢ Stoty wykonane ze stali nierdzewnej 18/10
AISI 304.

e \Wyposazone w regulowane ndzki o
wymiarze 40 x 40 mm.

¢ Gladka powierzchnia fatwa do utrzymania w
Czystosci.

e tatwe w montazu i fgczeniu ze zmywarka.

Stoty zatadowcze / wytadowcze proste

E5551-076 Bez rantu Prawa / Lewa 700 x 600 x 850 1048,00
E5551-126 Bez rantu Prawa / Lewa 1200 X 600 x 850 1358,00
E5551-077 Z rantem Prawa 700 x 700 x 850 1111,00
E5551-077 Zrantem Lewa 700 x 700 X 850 1111,00
E5551-127 Z rantem Prawa 1200 x 700 x 850 1557,00
E5551-127 Zrantem Lewa 1200 x 700 X 850 1557,00

Stoty do zmywania wstepnego

E5543-077 Zlew Prawa 700 x 700 x 850 1701,00
E5543-077 Zlew Lewa 700 x 700 x 850 1701,00
E5543-127 Zlew Prawa 1200 x 700 x 850 2081,00
E5543-127 Zlew Lewa 1200 x 700 x 850 2081,00
E5541-127 Zlew + otwor na odpadki Prawa 1200 x 700 X 850 2012,00
E5541-127 Zlew + otwor na odpadki Lewa 1200 x 700 x 850 2012,00
E5541-157 Zlew + otwor na odpadki Prawa 1500 x 700 x 850 2157,00
E5541-157 Zlew + otwor na odpadki Lewa 1500 x 700 x 850 2157,00
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Kosze do zmywarek

Kosze do zmywarek

¢ Wykonane z polipropylenu (rézne kolory). Kosze uniwersalne (400 x 400 mm )

e Posiadajg podwojne Scianki, odporne na wstrzasy
mechaniczne.

e Zaprojektowane w sposob niepozwalajgcy na osadzanie
sie odpadow, zapewniajgcy maksimum higieny.

e Skonstruowane z materiatu odpornego na wysokg
temperature i rozne reakcje chemiczne produktow.

e Budowa koszy zapewnia optymalne bezpieczenstwo w
uzyciu.

e We wszystkich Sciankach koszy znajduja sie otwory w
ksztatcie uchwytow, pozwalajace na transport reczny,
uktadanie, sktadowanie.

e Standardowe rozmiary 500 x 500 mm i 400 x 400 mm

utatwiajg ich transport oraz uzycie we wszystkich typach
zmywarek niezaleznie od modelu.

CLV-40 2115116 Szary 400 x 400 X 140 74,00

Kosze uniwersalne (500 x 500 mm )

CPE-18 2115101 Talerze 16 /18 talerzy Pomaranczowy 500 x 500 X 110 40,00

CTE-11 2115102 Szklanki, filizanki, kieliszki Zalezne od obiektu Szary 500 x 500 X 110 38,00

CBE-7 2115103 Tace 8 sztuk Pomaranczowy 500 x 500 x 110 45,00

CPHE-12 2115104 Glebokie talerze 12 sztuk Szary 500 x 500 x 110 415,00

RCE-55 2135106 Sito do mycia réznego rodzaju sztuccow- Szary 455 X 455 135,00
wystepuje wytgcznie w koszu CTE-11

CUE-13 2135101 Sztucce 32 sztuki 76ty 105 X 105 X 130 20,00

CTE-11 + RCE-55 CUE-13

Modele dla szklanek i kieliszkow

Na nastepnej stronie sq
przedstawione modele koszy do
szklanek i kieliszkdw o okreslonych
rozmiarach fabrycznych (szerokosc,
WysokoS¢).

W wypadku zapotrzebowania na
kosze o wiekszych rozmiarach,
dostarczane sg specjalne nakfadki
dystansowe, pozwalajgce na
zwiekszenie rozmiardw (prosty
montaz).

Nakfadka dystansowa
zochraniaczami, niepozwalajacymi
na stuczenie sig szkfa.

Podstawa kosza W6zki do transportu koszy

& edesa

Kosze 0 pojemnosci 16 sztuk (500 x 500 mm)

CVE-16/100 2115106 16 szkl. lub kieliszk. 110 Niebigeski 500 x 500 x 140 50,00
CVE-16/150 2115107 16 szkl. lub kieliszk. 110 150 Niebieski 500 x 500 x 190 60,00
CVE-16/200 2115108 16 szKI. lub kieliszk. 110 200 Niebieski 500 x 500 x 240 75,00

110

110
[n—

CVE - 16/100 Q}

CVE - 16/150 @J[
Kosze 0 pojemnosci 25 sztuk (500 x 500 mm)

o]

CVE - 16/200

CVE-25/100 2115109 25 szkl. lub kieliszk. Niebigeski 500 x 500 x 140 50,00
CVE-25/150 2115110 25 szkl. lub kieliszk. 85 150 Niebigeski 500 x 500 x 190 64,00
CVE-25/200 2115111 25 szkl. lub kieliszk. 85 200 Niebigski 500 x 500 x 240 81,00

85

CVE - 25/100 CVE - 25/150 CVE - 25/200

Kosze 0 pojemnosci 36 sztuk (500 x 500 mm)

CVE-36/100 2115112 36 szkl. lub kieliszk. Niebieski 500 x 500 x 140 56,00
CVE-36/150 2115113 36 szKl. lub kieliszk. 70 150 Niebieski 500 x 500 x 190 66,00
CVE-36/200 2115114 36 szkl. lub kieliszk. 70 200 Niebieski 500 x 500 x 240 85,00

70

70 < >

D
CVE - 36/100 i[ CVE - 36/150 ¥y CVE - 36/200 Yy

Podktadki regulujgce wysokos¢ koszy do szklanek

150
200

SCE-16 2135102 Podktadka podwyzszajaca 4 x 4 50 mm Niebieski 500 x 500 x 50 17,00
SCE-25 2135103 Podktadka podwyzszajaca 5 x 5 50 mm Niebieski 500 x 500 x 50 17,00
SCE-36 2135104 Podktadka podwyzszajaca 6 x 6 50 mm Niebieski 500 x 500 x 50 17,00
ESE-12 2135105 Ztgczniki 12 mm na kazda podktadke 2,00
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Baterie i prysznice gastronomiczne

Firma EDESA HoReCa oferuje szerokg game wysokiej jakosSci baterii prysznicowych idealnie nadajacych sie do gastronomii
¢ Posiadajq elastyczng sprezyne ze stali nierdzewne). e Mozliwosc¢ regulacji dystansu baterii od Sciany.
o \Wysoka gestos¢ chromowania wszystkich czesci.

Bateria prysznicowa sztorcowa, Bateria prysznicowa sztorcowa,
jednootworowa jednootworowa Bateria prysznicowa nascienna
Model | Nazwa urzadzenia L Model | Nazwa urzadzenia L Model | Nazwa urzadzenia L
netto zt netto zt netto zt
Bateria ze spryskiwaczem, 680,00 ED-2C  Bateria ze spryskiwaczem 805,00 EG-2  Bateria ze spryskiwaczem, 715,00
2 rodzaje wody i wylewka, 2 rodzaje wody nascienna, 2 rodzaje wody

Bateria prysznicowa sztorcowa, Bateria prysznicowa sztorcowa,
Bateria prysznicowa nascienna jednootorowa, fokciowa jednootorowa, tokciowa
Model | Nazwa urzadzenia Cena Model | Nazwa urzadzenia Cena Model | Nazwa urzadzenia Cena
netto zt netto zt netto zt
EG-2C  Bateria ze spryskiwaczem, 890,00 EDM-2  Bateria ze spryskiwaczem, 1210,00 EDM-2C  Bateria ze spryskiwaczem, 1360,00
nascienna z wylewka, 2 rodzaje wody 2 rodzaje wody i wylewka, 2 rodzaje wody

b Y
Bateria prysznicowa stojgca Bateria prysznicowa stojgca Waz ze spryskiwaczem
Model | Nazwa urzadzenia Cena Model | Nazwa urzadzenia Cena Model | Nazwa urzadzenia Cena
netto zt netto zt netto zt
EC-2  Bateria ze spryskiwaczem, 835,00 EC-2C  Bateria ze spryskiwaczem, 985,00 EF-6  WaZ ze spryskiwaczem, 2050,00
stojaca, 2 rodzaje wody stojaca z wylewka, 2 rodzaje wody diugost 6 m
Bateria sztorcowa jednootworowa Bateria sztorcowa jednootworowa Waz ze spryskiwaczem
Model | Nazwa urzadzenia L Model  Nazwa urzadzenia CE Model | Nazwa urzadzenia L
netto zt netto zt netto zt
EB-30  Bateria jednotrzonowa, 190,00 EFB-30  Bateria z regulatorem strumienia, 615,00 EF-15  Waz ze spryskiwaczem, 4260,00
2 rodzaje wody 2 rodzaje wody diugosc 15m
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Pakowarki
Salamandry

Kuchenki indukcyjne

Obieraczki

Szatkownice CV

Szatkownice CVE

Tarcze i akcesoria do szatkownic
Cuttry

Miksery reczne

Krajalnice do wedlin

Krajalnice do wedlin profesjonalne
Krajalnica do wedlin reczna
Maszynki do migsa PI

Maszynki do migsa PA

Maszynki do miesa z przystawka do serow,
prasa do hamburgerow

Akcesoria do krajalnic i maszynek do miesa
Wyciskarki do cytrusow

Miksery

Miksery barowe, kruszarki do lodu

SPRZET DYNAMICZNY



Pakowarki prézniowe

Pakowanie prozniowe - to system konserwacji zywnos$ci surowej, potproduktow
lub wyrobow gotowych polegajacy na usunigciu powietrza z pojemnika w

ktérym znajduje sig, przeznaczony do zapakowania, produkt.

Brak tlenu uniemozliwia badz opdznia pogorszenie jakosci zywnosci

spowodowanej barteriami tlenowymi.

Wysokiej jakosci pompy BUSCH,
ktore uzyskuja do 99,5% prozni

W standardowym wyposazeniu
plyta z polietylenu

h

N\

Obudowa i komora wykonane ze
stali nierdzewnej AISI 304 18/10
tatwe do czyszczenia

*z wyjatkiem VAC-6T

Wozek utatwiajacy transport
urzadzen

Zalety pakowania prozniowego:

- dluzsze przechowywanie zywnosci

- higieniczne przechowywanie zywno$ci (brak przenikania innymi zapachami, brak
wysuszania zywnos$ci)

- redukuje do minimum koszty zepsucia zywnosci

Podwadjna listwa zgrzewajaca
Automatyczne chtodzenie listwy

Solidna pokrywa
Z przezroczystego matakrylanu

System Gastro-VAC do
pakowania poza komorg
urzgdzenia w specjalnych
gastro-pojemnikach do
pakowania prézniowego

Wszystkie modele stolowe*
posiadaja w standardowym
Wyposazeniu system Gastro-
VAC. Do pozostatych modeli *
mozna zamowic go jako opcje
(instalacja w fabryce).

Elektroniczny panel sterujacy

Pakowarki prézniowe

7 cyfrowym wysSwietlaczem

Modele jezdne posiadaja 4
kotka w tym 2 z hamulcem

Wszystkie modele wyposazone
W system VACSTOP, ktory
umozliwia zatrzymanie programu
w trakcie pracy urzadzenia

i przejscie do kolejnego etapu
procesu

Kontrola podawania gazu
|'|d'li..'_ obojetnego we wszystkich
3 modelach *

Kontrola podawania gazu
E obojetnego we wszystkich
modelach *

Modele elektroniczne z cyfrowym panelem*
Czasowa regulacja prozni

tatwy w obstudze panel sterujacy z przyciskami
sensorycznymi

Przystosowane do systemu GASTRO-VAC
Elektroniczna kontrola:

1. czasu prézni

2. Cczasu podawania gazu obojetnego

3. Cczasu zgrzewania

. Mozliwo$¢ monitorowania poszczegolnych
etapdw pracy urzadzenia (wstecznie)

Prézniomierz (wakuometr)

Biezaca informacja o fazach procesu na
wySwietlaczu

Modele elektroniczne z cyfrowym panelem
sensoryczna regulacja prézni

aa @edesa

tatwy w obstudze panel sterujacy z przyciskami
sensorycznymi

Przystosowane do systemu GASTRO-VAC

System elektronicznego skalowania ci$nienia w
komorze

Mozliwo$¢ zaprogramowania 50 programow
pracy urzadzenia

Elektroniczna kontrola:
4. czasu prozni
5. czasu podawania gazu obojetnego
6. Czasu zgrzewania

Dodatkowa regulacja prozni

WysSwietlacz realnego czasu pracy urzadzenia




Pakowarki prézniowe

i I Pakowarki prézniowe modele stotowe

VAC-6T

Panel elektroniczny z 2 potencjometrami
Zasilanie 230/1/50-60Hz

Elektroniczny system kontroli czasu pracy

VAC-6T 4615101 310 330x330x 125 430x450x400 400 7100,00*

* nowa nizsza cena

1

System Gastro-VAC System Gastro-VAC System Gastro-VAC System Gastro-VAC

Elektroniczny system kontroli czasu pracy

VAC-10 DT
VAC-20 DT

4615202
4615203

20

410
410

430 x 430 x 140
430 x 430 X 180

530 x 550 x 450
530 x 550 x 490

400
750

230/1/50-60 Hz
230/1/50-60 Hz

9300,00*
9900,00*

Pakowarki prézniowe

Pakowarki pr6zniowe modele stotowe

tatwy w obstudze panel sterujgcy z przyciskami sensorycznymi
Przystosowane do systemu GASTRO-VAC
System elektronicznego skalowania cisnienia w komorze
Mozliwo$C¢ zaprogramowania 50 programow pracy urzadzenia
Elektroniczna kontrola:

-czasu prozni

-Czasu podawania gazu obojetnego

-Czasu zgrzewania
Dodatkowa regulacja prozni

Pakowarki prézniowe modele stotowe Wyswietlacz realnego czasu pracy urzadzenia

s

System Gastro-VAC System Gastro-VAC System Gastro-VAC System Gastro-VAC

Elektroniczny system kontroli czasu pracy

1
1

VAC-20 DTL 4615207 20 1 430 570x450x 180 690x570x490 750 230/1/50-60Hz 11500,00*

VAC-20 DTL2A 4615208 20 2 430 +430 570x450x180 690x570x490 750 230/1/50-60Hz 11990,00*

* nowa nizsza cena

Pakowarki pr6zniowe modele stojgce

- —

=4

-

a

VAC-40 DT VAC-63 DT VAC-100 DT

Elektroniczny system kontroli czasu pracy

VAC-40 DT 4615204 460 + 460 700x480x210 820x600x 1030 1500 230-400/3/50Hz 18650,00*
VAC-63DT 4615205 63 2 460 + 460 700x480x210 820x600x 1030 1500 230-400/3/50Hz 20950,00*
VAC-100 DT~ 4615206 100 2 580 +580 950x600x210 1070x720x 1060 2200 230-400/3/50Hz 27150,00*

GVAC 4635101 System Gastro-Vac montowany w fabryce 280,00*

* nowa nizsza cena

46 & edesa

VAC-10 S 4625102 1 430x430x 140  530x550x450 400 230/1/50-60Hz 11350,00
VAC-20 S 4625103 20 1 410 430x430x 180 530x550x490 750 230/1/50-60Hz 12000,00
VAC-20 SL 4625107 20 1 430 570x450x 180  690x570x490 750 230/ 1/50-60Hz 13750,00
VAC-20 SL2A 4625108 20 2 430 +430 570x450x 180 690x570x490 750 230/ 1/50-60Hz 14350,00

Pakowarki pr6zniowe modele stojgce

VAC-40 S VAC-63 S VAC-100 S

Elektroniczny system kontroli czasu pracy

VAC-40 S 4625104 460 + 460 700x480x 210  820x 600 x 1030 1500 230-400/3/50Hz 21800,00
VAC-63S 4625105 63 2 460 + 460 700X 480x 210 820x 600 x 1030 1500 230-400/3 /50 Hz 24350,00
VAC-100S 4625106 100 2 580 +580 950x600x210 1070x720x 1060 2200 230-400/3/50Hz 31200,00

GVAC 4635101 System Gastro-Vac montowany w fabryce 280,00
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. : _ Pakowarki prézniowe
Pakowarki prézniowe Akcesoria i dodatki

Pakowanie prézniowe w systemie Gastro-VAC Dodatki do systemu Gastro-VAC

Pakowarki stotowe:
Pakowanie prozniowe zwieksza dostepnosc swiezej
zywnosci, redukuje do minimum koszty transportu, utatwia
higieniczne przechowywanie zywnosci (brak przenikania
innymi zapachami, brak wysuszania zywnosci).

VAC-10DT, VAC-20DT, VAC-20DTL, VAC-20DTL 2A (z wyjatkiem VAC-6T)
VAC-10S, VAC-20S, VAC-20 SL, VAC-20 SL 2A

Standardowo wyposazone sg w system Gastro-VAC. Do pozostatych modeli mozna
zamoOwic go jako opcja. System ten jest instalowany do urzadzenia tylko i wytgcznie w
fabryce.

GVAC 4635101 System Gastro-Vac

Odpowiednie uzytkowanie pakowarki umozliwia konserwacje
Zywnosci przez diuzszy czas, poprawia jej wyglad, zapewnia
sterylnos¢, redukuje do minimum mozllwosc zepsucia.

Dzieki systemowi Gastro-VAC mozemy przeprowadzi¢ proces
pakowania poza komorg pakowarki, wykorzystujgc specjalne
pojemniki GN do pakowania prozniowego.

Pojemniki GN do pakowania prézniowego
Gastro-VAC

Pojemniki gastronomiczne sg przystosowane do
pakowania prézniowego bez potrzeby uzywania
woreczkow (tylko proznia bez mozliwosci odgazowania).

. . . ~ P Grubos$c¢ stali nierdzewnej oraz wzmocnione pokrywki
Pryzgotowanie Pakowanie - z poliweglanu zapewniaja maksymalna stabilno$¢
Stosowanie pojemnikow Mozliwe w modelach - opakowania.

GN utatwia przygotowanie wyposazonych w system ) o o , .
Zywnosci na kazdm etapie. Gastro-VAC. Podfaczajac Pojemniki otwieraja sie w prosty sposob dzigki
przewod pakowarki do specjalnemu zaworowi umieszczonemu w pokrywce.
przykrywki gastropojemnika
uzyskamy proznie w
ook Pojemniki Pokrywki z uszczelkami i zaworami
1 /1 100 GNVR-11100 2076101 210,00* GNVT-11 2076110 230,00*
Uzytkowanie g Pakowanie (325x530mm) 4509 GNVR-11150 2076102 290,00*
Proces pakowania oraz h‘i“?ﬁ* - > Mozliwe w modelach 200 GNVR-11200 2076103 330,00*
otwierania pojemnika, aby e . wyposazonych w system
wyjac zywnos¢, moze by¢ I&‘ % g Gastro-VAC. Podtaczajac -
wykonywany wielokrotnie, przewdd pakowarki do 1/2 100 GNVR-12100 2076104 130,00* GNVT-12 2076111 180,00
€O pozwala na wyjecie aip przykrywki gastropojemnika (325 x 265 mm) 150 GNVR-12150 2076105 150 00*
zadanej ilosci produktu. . uzyskamy proznie w '
tatwy sposob otwierania pojemniku.
pojemnika GN dzieki
specjalnemu zaworowi.
1/3 100 GNVR-13100 2076106 90,00 GNVT-13 2076112 160,00

(325 x 176 mm)

]D 150 GNVR-13150 2076107 115,00*

Pakowarki Stoiowe: * nowa nizsza cena
VAC-10DT, VAC-20DT, VAC-20DTL, VAC-20DTL 2A (z wyjatkiem VAC-6T)

VAC-10S, VAC-20S, VAC-20 SL, VAC-20 SL 2A WozKki do pakowarek

Standardowo wyposazone sg w system Gastro-VAC. Do pozostatych — * Shuza jako podstawa oraz Srodek utatwiajacy

modeli mozna zamowic go jako opcja. System ten jest instalowany —— . Pojemniki transport pakowarkl. )
do urzadzenia tylko i wylacznie w fabryce. - # szeroka gama * Zaprojektowane do transportu urzadzenia, aby
= ’ gastropojemnnikow systemu zapewnic maksymal_ny komfort pracy.
e P Gastro-VAC do pakowania e Dostosowane do kazdego modelu pakowarek Edesy

. . , Nﬁ- » prozniowego. (maksymalne wymiary pakowarki 690 x 570 mm).
Pakowarki Edesa z cyfrowym panelem sterujacym z systemem = Ee, Ay _ e Wykonane ze stali nierdzewnej.
Gastro-Vac (VAC-10 i VAC-20) posiadaja specjalny program, ktory - s * Wyposazone w 4 kotka o $rednicy 125 mm, w tym
umozliwia pakowanie prozniowe w gastro-pojemnikach. Nie jest \ 2 kolka z hamulcem oraz odbojniki.

konieczne otwieranie i zamykanie pokrywy w kazdym procesie « Dolna polka gladka

pakowania.
Akcesoria Gastro-VAC
System Gastro-VAC jako
P N @ edesa opcja instalowany jest

wyltacznie w fabryce.

295
850

e o ey e

2412119 810 x 630 x 850 730,00

215
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Salamandry

Salamandry elektryczne z ruchoma ptytg gérng

e Wykonane ze stali nierdzewnej 18/10, wykonczenie satynowane.

Ruchoma ptyta gbrna umozliwiajgca opiekanie potraw réznych wielkosci.
Nienagrzewajacy sie uchwyt gornej piyty.

Grzatki powlekane 2 x 2 KW.

Uchylne grzatki utatwiajgce czyszczenie oraz konserwacje.

Kontrola temperatury za pomocg regulatora w dwoch strefach grzewczych.
W komplecie pojemnik na ttuszcz oraz ruszt.

Wyposazone w nézki z kauczuku.

Mozliwos¢ przymocowania do Sciany za pomocg podpory SM-60 (opcja).

SE-40 SE-60
SE-40 4216111 400 x 450 x 500 1 400 x 350 2 230/1 4600,00
SE-60 4216101 600 x 450 x 500 2 600 X 350 (1/1 GN) 4 400/2/N 6750,00
SE-60 230V 4216107 600 x 450 x 500 2 600 x 350 (1/1 GN) 4 230/1 6750,00
SE-80 4216108 800 x 450 x 500 2 800 x 350 6 400/3/N 8500,00

Salamandry elektryczne ultraszybkie

e Bardzo krotki czas rozgrzewania - urzadzenie gotowe do opiekania po
uptywie 20 sekund.

¢ Profesjonalne grzatki elektryczne, kwarcowe promienniki podczerwieni.

Przezroczysta plyta witroceramiczna chronigca grzatki i

rozprzestrzeniajaca ciepto.

Bardzo tatwe czyszczenie dzieki ptycie witroceramiczne;.

Mozliwos¢ pracy na petnej mocy lub zmniejszonej do 2 kW.

Cyfrowy panel sterowania.

Czasomierz z pamiecig (od 5 sekund do 99 minut).

Wykonana ze stali nierdzewnej 18/10.

Ruchoma gorna ptyta umozliwiajgca opiekanie potraw roznych wielkosci.

Mozliwos¢ przymocowania do Sciany za pomocg podpory SM-60 (opcja).

SER-60

SER-60 4616110 600 x 480 x 500 600 X 350 (1/1 GN) 400/3/N 8650,00

Podpory mocujace do $ciany

M) ~>
b [ e [T e T o]

SM-60 SM-60 4216104 Podpora umozliwiajgca przymocowanie do Sciany 340,00
(do modeli SE-40, SE-60, SE-80 i SER-60)
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Salamandry

Salamandry gazowe z ruchomag podstawg

¢ \Wykonane ze stali nierdzewnej 18/10, wykonczenie satynowane.
¢ Regulowana podstawa pozwala umiesci¢ produkt zywnosciowy
w optymalnej odlegtosci od zrodia ciepta.
e Podstawa do tac GN 1/1, dostepna z trzech stron, wykorzystuje
bezpieczny system wyjmowania potraw oraz utatwia czyszczenie.
¢ Nienagrzewajgca sie raczka.
o 7Zaprojektowane i wyprodukowane zgodnie z dyrektywami europejskimi CE.
e Mozliwo$¢ przymocowania do $ciany za pomocg podpory SMG-70 (opcja).

SG-70 4216102 750 X 400 x 460 575 x 400 6000,00

Salamandry elektryczne z ruchomg podstawg

o Utatwiajg prace kucharzom i kelnerom.

e Wykonane ze stali nierdzewnej 18/10.

e Podstawa do tac GN 1/1, dostepna z trzech stron, wykorzystuje
bezpieczny system wyjmowania potraw oraz utatwia czyszczenie.

e Dwie niezaleznie regulowane strefy grzewcze.

¢ Nienagrzewajgca sie raczka.

o Mozliwo$¢ przymocowania do $ciany za pomocg podpory SMG-70 (opcja).

SEBM-70
SEBM-70 4216109 750 x 400 x 350 575 x 400 en.elektryczna 400/2/N 4750,00

Salamandry elektryczne regulowane

Wykonane ze stali nierdzewnej 18/10, wykonczenie satynowane.
Wyposazone w nienagrzewajace sie uchwyty.

Regulacja rusztu na kilku wysokoéciach.

Wysuwany pojemnik na ttuszcze.

Grzalki elektryczne powlekane 2 x 2 kW.

Kontrola temperatury poprzez regulator poboru energii.

Mozliwos¢ przymocowania do Sciany za pomocg podpory SMF-70 (opcja).

SEF-70
SEF-70 4216103 790 X 450 X 390 625 X 380 en.elektryczna 400/2/N 2700,00

Podpory mocujace do $ciany

7 [
<~

SMG-70 4216105 Podpora umozliwiajgca przymocowanie do $ciany 490,00
(do modeli SG-70 i SEBM-70)
SMF-70 4216106 Podpora umozliwiajgca przymocowanie do $ciany 325,00
SMG-70 SMF-70 (do modelu SEF-70))
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Kuchenki indukcyjne

Obieraczki

* Nalezg do najbezpieczniejszych urzadzen w kuchni.

e Krotszy niz przy tradycyjnych kuchniach czas doprowadzania
potraw do wrzenia.

e tatwe do utrzymania w czystosci.

e Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej.

o Nalezy stosowac tylko z naczyniami przeznaczonymi do
kuchni indukcyjnych.

o Wylaczajg sie automatycznie, jesli w ciggu 1 minuty nie
wykryja naczynia lub bedzie ono puste.

e Wykonane zgodnie z dyrektywami CE.

Ptaska i gtadka powierzchnia.

Dotykowy system wyboru funkcji i wytgcznika ON/OFF,
Regulacja mocy w 9 pozycjach od 300 do 2500 W.
Funkcja podgrzania i utrzymania zadanej temperatury. ,/
Regulacja temperatury w 5 pozycjach od 60° C do 220° C
Wyswietlacz poziomu temperatury.

1!

Kuchenka indukcyjna o mocy 2500

ISM-25 4416101 120-260 273 x273 x4 328 x 422 X 100 2500 2300,00

o Plaska i gtadka powierzchnia.

e Gotowe do pracy po wigczeniu przycisku ON/OFF oraz postawieniu naczynia

na plycie. Urzadzenie nie nagrzeje sie bez znajdujgcego sie na polu

grzewczym naczynia.

Regulacja mocy w 19 pozycjach od 350 do 3500 W. 50
Funkcja podgrzania i utrzymania zadanej temperatury. @
Regulacja temperatury w 20 pozycjach od 50° do 240° C. J

WySwietlacz wskazujacy wysokos¢ zadanej temperatury.

Kuchenka indukcyjna o mocy 3500

ISM-35 4416102 120-260 300 x 300 385 x 520 x 177 3500 4500,00

o Plaska i gladka powierzchnia, ptyta przystosowana do zabudowy.

e Gotowe do pracy po wigczeniu przycisku ON/OFF oraz postawieniu naczynia
na plycie. Urzadzenie nie nagrzeje sie bez znajdujgcego sie na polu
grzewczym naczynia.

Elektroniczny, zewnetrzny panel sterowania.

Regulacja mocy w 19 pozycjach od 350 do 3500 W.
Funkcja podgrzania i utrzymania zadanej temperatury.
Regulacja temperatury w 20 pozycjach od 50° do 240° C.
WysSwietlacz wskazujacy poziom temperatury.

IE-35

Kuchenka indukcyjna do zabudowy o mocy 3500

IE-35 4416103 120-260 300 x 300 385x385x 178 370 x 370 3500 230 4900,00

e Powierzchnia wklesta przystosowana do patelni wok.

e Gotowe do pracy po witgczeniu przycisku ON/OFF oraz
postawieniu naczynia na ptycie. Urzadzenie nie nagrzeje
sie bez znajdujgcego sie na polu grzewczym naczynia.
Regulacja mocy w 19 pozycjach od 350 do 3500 W.
Funkcja podgrzania i utrzymania zadanej temperatury.

‘w\
WysSwietlacz wskazujacy poziom temperatury. @

W komplecie z nierdzewna patelnig wok. 23

Kuchenka indukcyjna do patelni wok o mocy 3500

IW-35 4416104 385 x 520 X 223 3500 6400,00
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4 Model PPS-25

Obieraczki

e Gama obieraczek produkowanych z mysla o zaspokojeniu zrdznicowanych potrzeb
klientow - match, Srednich i duzych uzytkownikow. taczg ergonomie z duzg
wydajnoscig (od 100 kg/h do 750 kg/h). Urzadzenia idealne do obierania kazdego
gatunku ziemniakow.

o Nowy model obieraczki 25 kg (jednorazowy wsad) w wersji podtogowej i z
separatorem.

o Obieraczki Edesa HoReCa zostaty zaprojektowane i wyprodukowane zgodnie z
rozporzadzeniami zawartymi w dyrektywach dotyczacych higieny oraz
bezpieczenstwa CE.

¢ \Wysoka jakoS¢ obranego produktu jest zapewniona poprzez idealnie dobrane
parametry komory oraz odpowiedni dla kazdego modelu dobor tarcz Sciernych.

o Ciggte ptukanie produktu podczas procesu obierania.

* \Wykonane ze stali nierdzewnej 18/10, co zapewnia wysokg higiene i bezpieczenstwo
przy uzytkowaniu.

e Pokrywa z przezroczystego poliweglanu pozwala na bezposrednia i wygodna kotrole
wszystkich faz procesu.

o \Wszystkie modele wyposazone sa W panel sterowania zasilany bezpiecznym
napieciem 24 V.

e Modele 10, 18 i 25 kg posiadajg elektrozawor automatycznie kontrolujgcy doptyw wody.

e Model PPS-5 wykonany jest z bocznym otworem spustowym umieszczonym po lewej
stronie.

o Mikrowytaczniki magnetyczne w pokrywach (g6rnej i bocznej) dodatkowo podwyzszajg
poziom bezpieczenstwa. Otwarcie ktdrejkolwiek z klap powoduje zatrzymanie
urzadzenia.

e Panel sterowania z automatycznym wytgcznikiem zapobiegajgcym niekontrolowanemu
zataczeniu urzadzenia w przypadku ewentualnego zaniku napiecia w Sieci.

¢ Przycisk do wytadowania produktu (dziata niezaleznie od mikrowtgcznikow).

e Wyjmowany dysk Scierny znacznie utatwia mycie urzadzenia.

e Kosz CCV (akcesoria dodatkowe) do odwirowywania jarzyn, sataty itp. Do montazu w
modelach PPS-10 i PPS-18.

e Szuflada z separatorem (CF) oraz podstawa w komplecie z urzadzeniem.

Panel sterowania 24 V Kosz CCV do jarzyn (opcja)

& edesa

wsad 25 kg

System Scierania talerzowy oraz boczny
(opcja)

Szuflada z separatorem




Obieraczki z podstawa g X Szatkownice

NowOSé N
Model PPS-25
wsad 25 k&

PPS-5 PPS-10 PPS-18 PPS-25 -

Obieraczki z podstawg

¢ \Wykonane ze stali nierdzewnej i wysokogatunkowego tworzywa.

e W komplecie podstawa ze stali nierdzewnej oraz szuflada z separatorem CF.

e Model PPS-5 posiada dolny talerz $cierny oraz otwor wytadowczy po lewej stronie.

e Modele PPS-10, PPS-18 i PPS-25 standardowo posiadajg dolny talerz Scierny.
Jako opcja istnieje mozliwo$¢ montazu bocznego pierscienia, ktory bardzo zwigksza E
skuteczno$¢ obierania. E‘

e Model PPS-25 standardowo wyposazony w dolny talerz Scierny oraz boczny O
pierscien scierny.

e Modele PPS-10, PPS-18 i PPS-25 majg wbudowany automatyczny elektrozawor, ktory

Szatkownice

’ e Elektryczne szatkownice do warzyw i owocow szczegoblnie przydatne
w restauracjach, zakladach zbiorowego zywienia, stotbwkach,
cateringu itp.
e 7Zaprojektowane i wykonane zgodnie z normami CE.

. : : e Dostepne w trzech wersjach: modele CV2000 wykonane w catosci
steruje doptywem wody podczas procesu obierania. 400 ( ze stali nierdzewnej AlSI 304, modele CV3000 wykonane ze stali
PPS-5 u E nierdzewnej AISI 430, a model CV2500 posiada korpus malowany
. #E' proszkowo z pokrywa z plastiku ABS.
= edF o Mikrowytacznik bezpieczenstwa w pokrywie eliminuje mozliwos¢

uruchomienia urzadzenia z otwartg pokrywa, co daje catkowite
bezpieczenstwo podczas uzytkowania i zapobiega nieprzewidzianym
manipulacjom podczas funkcjonowania maszyny.

e Automatyczny wytgacznik w przypadku spadkéw napiecia badz jego
zaniku odlgcza zasilanie, a ponownego uruchomienia urzgdzenia musi

L
. 800 .; 885 885 b

)

I
H:H 450 Q 465 465 dokonac uzytkownik.
U i | e Owalny otwor umozliwia krojenie wiekszych produktow (kartofle,
400 570 400 570 450 710 L : kapusta, seler), natomiast otwor okragly umozliwia krojenie diugich
PPS-10 PPS-18 PPS-25 i delikatnych jarzyn.
Obieraczki z podstawg . Zdejmowgna pokrywa utatwia czyszczenie oraz utrzymanie higieny
- urzadzenia.
Z maszyny podczas krojenia.
PPS-5-M 5016107 770 X 520 X 990 0,37 5190,00
PPS-5-T 5016108 770 X 520 X 990 5 100 0,37 400 5190,00
PPS-10-M 5016909 400 x 770 x 1160 10 250-350 0,75 230 5950,00
PPS-10-T 5016910 400 X 770 X 1160 10 250-350 0,75 400 5990,00*
PPS-18-M 5016911 400 x 770 x 1250 18 350-540 1,10 230 6490,00
PPS-18-T 5016912 400 X 770 X 1250 18 350-540 1,10 400 6490,00 Szatkownice
PPS-25-T 5016116 502 X 896 X 1350 25 540-750 1,50 400 9900,00
* nowa nizsza cena
AKcesoria CV2500M (plastik) CV2500M235M 220 x 610 X 520 150-350 2450,00
1
CV3000M (AISI 430)  CV3000M235M 220 x 610 X 520 255 150-350 370 230 2750,00*
--_-- CV3000T (AISI430)  CV3000TA0ST 220X 610X 520 255 150-350 370 400 2750,00
CV2000RM (AISI 304) CV2000RM235M 220 X 610 X 520 255 150-350 370 230 3150,00
SA1130 Boczny pierscien scierny PPS-10/PPS-18 450,00
SA CV2000RT (AISI 304)  CV2000RT405T 220 x 610 x 520 255 150-350 370 400 3150,00
Cccv 5036102 Kosz ze stali nierdzewnej do ptukania PPS-10/PPS-18  1325,00 B
jarzyn i sataty * nowa nizsza cena
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Tarcze i akcesoria do szatkownic

Tarcze i akcesoria do szatkownic

Tarcze do krojenia w plastry
e Tarcze o $rednicy 205 mm.
e Do krojenia warzyw w plastry o grubosci od 1 do 14 mm.

DRK-1 5516101 1 210,00
DRK-2 5516102 2 210,00
DRK-3 5516103 3 210,00
T 7 4 DR-4 5516104 4 210,00
o 2}\ % DR-6 5516105 6 210,00
3 = g%;_, T DR-8 5516106 8 210,00
DR-10 5516107 10 210,00
DR-14 5516108 14 215,00

Tarcze do krojenia w plastry faliste
e Tarcze o Srednicy 205 mm.
¢ Do krojenia jarzyn w plastry faliste o grubosci od 3 do 14 mm.

DRO-3 5516109 3 240,00
DRO-4 5516110 4 240,00
DRO-6 5516111 6 255,00
8

STNRANNRNSS
DRO-8 5516112 255,00
DRO-10 5516113 10 255,00
@ DRO-14 5516114 14 255,00

14 mm

Tarcze do krojenia w plastry produktow delikatnych
e Tarcze o $rednicy 205 mm.
e Do krojenia produktéw delikatnych lub migkkich (np. pomidory, pomarancze,

e DRB-1 5516115 255,00
cytryny) w plastry o grubosci 1, 2 albo 5 mm.
DRB-2 5516116 2 255,00
DRB-5 5516117 5 240,00

A

b
-

Tarcze do szatkowania produktéw w catosSci w CVE

e Tarcze o Srednicy 205 mm.

¢ Do krojenia produktéw w catosci (np. kapusty) bez potrzeby wczesniejszego
rozdrabniania.

DRV-3 5516118 3 340,00

DRV-4 5516119 4 340,00

DRV-6 5516120 6 340,00
8

9 DRV-8 5516121 340,00
——

DHK-2 5516122 225,00

2
B DHK-3 5516123 3 225,00
)7 o - DHK-4 5516124 4 225,00
i \"_\ i . o -
LN 'f% -/ e e e DHK-7 5516125 7 225,00
2mm 3mm 4 mm 7 mm
Tarcze do Scierania produktow twardych

e Do tarcia serow twardych, bakalii, ziemniakow lub podobnych produktow. DRL-1 5516126 295 00

Tarcze do widrkow
e Tarcze o $rednicy 205 mm.
e Do tarcia produktdw, takich jak: marchew, ser itp.

ANz

—— gl o ]
S

& _._/\,/-_‘-'JII.I'- . Ii- r: -
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Tarcze do krojenia w , Julienne”
e Tarcze o $rednicy 205 mm.
e Do krojenia w ,Julienne” roznych produktow, takich jak: marchew, seler itp.

DJ-1 5516127 495,00

Tarcze do krojenia w stupki
e Tarcze o Srednicy 205 mm
¢ Do krojenia w potksiezyc (stupki, paseczki) o grubosci od 2,5 do 10 mm.

DBK-2,5 5516128 290,00
P DBK-4 5516129 4 290,00
/ A - DBK-6 5516130 6 290,00
— am (t % DBK-8 5516131 8 290,00

parm dmm T o DBK-10 5516132 10 290,00

Tarcze do krojenia frytek

e Tarcze o $rednicy 205 mm.

e Do krojenia frytek o grubosci od 6 do 10 mm. Nalezy zawsze potaczyc je z tarczg
do krojenia w plastry DR, zgodnie z zadang gruboscia frytek.

Tarcze DBG do modeli CV

DBG-6 5516151 6 300,00
DBG-8 5516152 8 300,00
DBG-10 5516153 10 300,00
DBG6+DR-6  DBG8+DR8  DBG-10+DR-10
.-""._-"""-‘K
- &+ )
-
4 6mm 8 mm 10mm
DR DBG

Tarcze do krojenia w kostke

e Tarcze o Srednicy 205 mm.

e Do krojenia w kostke o grubosci od 8 do 20 mm. Nalezy potaczy¢ ja zawsze z Tarcze DDK
tarczg do krojenia w plastry DR, zgodnie z zadang gruboscig kostki.

DDK-8 5516143 8 355,00
DDK-10 5516144 10 355,00
DDK-12 5516145 12 355,00
DDK-8 DDK-10  DDK-12 - - _
DDKE  DDK10 D12 DDKle  DDK20  DDK-16 5516146 16 355,00
DDK-20 5516147 20 355,00
“#% =
- |
8mm 10 mm 12 mm 16 mm 20mm
CV-EA
‘9. Akcesoria
¥ “ ' Dysk ewakuacyjny do grubo o -
t.."' ] CV-EA 5516148 rozdrobnionych warzyw Plastik zywnosSciowy 89,00
CV-EB © Cv-CD CV-EB 5516149 DySkewakuacyjny dodrobno e 5 vnosciowy 89,00

rozdrobnionych warzyw

Stojak na tarcze

CV-CD 5516150 Prety powlekane 89,00
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Miksery reczne

Panel sterowania z
2 predkosciami

Cuttry

Panel sterowania
7 1 predko$cig

Cuttry

Przeznaczone do wyrabiania ciast lekkich, drobnego i grubego krojenia, siekania

Ziot, warzyw, mies, przygotowywania sSosow, majonezow i zageszczania.

Wykonane ze stali nierdzewnej 18/10 i poliweglanu.
Przezroczysta pokrywa z otworem podawczym stuzacym do dodawania produktow
podczas pracy urzadzenia.

Prosty i skuteczny system montazu i demontazu zbiornika roboczego.

Zbiornik wyposazony w boczny uchwyt utatawiajgcy trzymanie go w dtoni.
Elektroniczny panel sterowania z sensorowymi przyciskami - prosty w obstudze i

utrzymaniu czystosci.

Modele z silnikiem trojfazowym posiadajg 2 predkosci obrotowe.
Podwojne zabezpieczenie: mikrowytaczniki w pokrywie i w podstawie zbiornika
uniemozliwiajg funkcjonowanie urzgdzenia z otwartym lub zdjetym zbiornikiem.

Stopien ochrony IPX4.

Dostepne o pojemnosciach zbiornika 3, 51 8 litrow.
Wszystkie modele standardowo wyposazone w ndz o 2 ostrzach.
Do modeli C-5 i C-8 istnieje mozliwos¢ dokupienia nozy o 4 ostrzach (opcja).

Do modelu C-3 istnieje mozliwo$¢ dokupienia nozy do miksowania 0 2 ostrzach

(opcja).

C-3M 5316101 240 x 310 x 460 3 1 1400 3150,00
C-5M 5316102 240 x 310 X 570 5 1 1400 900 230 3990,00
C-5T 5316103 240 x 310 x 570 5 1 1400 900 400 3850,00*
C-52v 5316104 240 x 310 X 570 5 2 1400/2800 600/900 400 4500,00
C-8M 5316105 240 x 310 X 620 8 1 1400 900 230 4350,00
C8T 5316106 240 x 310 X 620 8 1 1400 900 400 4250,00
C-82V 5316107 240 X 310 X 620 8 2 1400/2800 600/900 400 4750,00
. * nowa nizsza cena
Akcesoria

CU-4C CU-4B
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CU-2B

CU3-2B 5336101 2 ostrza miksowanie 285,00
CU3-2C 5336106 2 ostrza krojenie C=3 285,00
CU-2B 5336102 2 ostrza miksowanie C-5/C-8 285,00
CU-4B 5336103 4 ostrza miksowanie C-5/C-8 370,00
CU-2C 5336105 2 ostrza krojenie C-5/C-8 285,00
CU-4C 5336104 4 ostrza krojenie C-5/C-8 370,00
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Ergonomiczny uchwyt

Model TVF-250,
kompletny zestaw

Brazos trituradores-batidores

] 93 § 33 )
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Miksery reczne

Miksery reczne firmy Edesa zostaly zaprojektowane specjalnie,
aby sprosta¢ wymaganiom restauracji i zaktadow zbiorowego
zywienia dajagc maksymalng wydajnosc, jakos¢ oraz
bezpieczenstwo i higiene pracy.

umozliwiajg wykonanie w prosty i szybki sposob: zup, purée

Z jarzyn, musow z owocow, SOSOW itp., a przy pomocy ramienia
BT: musOw czekoladowych, bitej Smietany, lodow, majonezu itp.
Utatwiajg osiggniecie gotowych wyrobow o bardzo dobrej jakosci.
Ergonomiczny uchwyt o specjalnym ksztatcie pozwala osiggnac
duzy komfort pracy i nie powoduje nadmiernego zmeczenia
uzytkownika.

e Otwory wentylacyjne w gornej czesci stuzg do maksymalne;

wentylacji silnika i zapobiegajg hadmiernemu nagrzewaniu sie
urzadzenia.

katwos¢ czyszczenia i utrzymania higieny: ramie, ostona i ostrze
wykonane sg ze stali nierdzewnej.

System prostego i bezpiecznego montazu ramion do korpusu
utatawia obstuge oraz pozwala utrzymac duzg higiene. Obudowa
silnika wykonana z materiatu 0 wysokiej wytrzymatosci.

Model TVF-250 posiada statg predkos¢ obrotowa, w komplecie
zawiera demontowane ramie rozdrabniajace o dtugosci 270 mm.
W modelach TVF-350 i TVF-450 akcesoria w postaci ramion
dopasowuije sie indywidualnie wg wymagan klienta.

Modele TVF-350 i TVF-450 wystepujg w wersji ze statg predkoscig
oraz zmienng, sterowang elektronicznie.

Mozliwos¢ zastosowania ramion miksujacych o roznych
dtugosciach: 330, 430, 530 i 630 mm oraz ramienia ubijajgcego

z dwiema rézgami o dtugosci 360 mm.

Panel ekspozycyjny

Przeznaczony do eksponowania produktow EDESA: mikserow
recznych oraz ramion miksujgcych.

Zaprojektowany do montazu na $cianie, zawiera akcesoria
niezbedne do jego montazu.

Zalgczona instrukcja graficzna objasnia sktadanie blokow
napedowych z ramionami miksujacymi i ramieniem ubijajgcym:

1 X TVF-250 (4816101) 1 X BT-43 (4856102)

1 X TVF-350 (4816102) 1 X TBVV-350 (4826101)
1 X BT-33 (4856101) 1 X BT-53 (4856103)
1XTVF-450 (4816103) 1 X BB-360 (4856105)

Cena panelu nie zawiera artykutdw ekspozycyjnych
(dostarczane oddzielnie).

Panel ekspozycyjny

EXP-BT 4875200 1200 x 180 x 1540 980,00
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Miksery reczne
Seria TVF ze statg predkoscig

Miksery reczne
Seria TVF ze zmienng predkoscig

TBVV-350 TBVV-450

BT-43 1 |
BT-53 ﬁ I

BT-63

L)

=

Miksery reczne

Umozliwiajg wykonanie w prosty i szybki sposob: zup, purée

Z jarzyn, musow, sosow itp., a przy pomocy ramienia BT: musu
czekoladowego, bitej Smietany, loddw, majonezu itp. Wspomagaja
osiaggniecie gotowych wyrobow o bardzo dobrej jakosci.
tatwos¢ czyszczenia i utrzymania higieny: demontowalne ramie,
ostona i ostrze wykonane ze stali nierdzewne;.

W ofercie dostepne trzy zespoly hapedowe o statej predkosci o
mocy 250 W, 350 W i 450 W.

Mozliwos¢ tworzenia zestawu z ramionami miksujgcymi o
dtugosci 330, 430, 530 i 630 mm oraz z ramieniem ubijajagcym
BB-360 0 dtugosci 360 mm.

Napiecie wszystkich silnikow jest jednofazowe 230 V.

| & edesa '

Kratki przewietrzania w gornej
czescei silnika

=

tatwe i bezpieczne mocowanie ramion do
bloku napedowego

Miksery reczne - predko$¢ stata ramion miksujqcych

TBVV-350 TBVV-450
Miksery reczne

e Umozliwiajg wykonanie w prosty i szybki sposéb: zup, purée
Z jarzyn, musow, SosOw itp., a przy pomocy ramienia BT: musu
czekoladowego, bitej Smietany, loddw, majonezu itp. Wspomagaja
osiggniecie bardzo dobrej jakosci gotowych wyrobdw.

e tatwosS¢ czyszczenia i utrzymania higieny: demontowalne ramig,
ostona i ostrze wykonane ze stali nierdzewnej.

e W ofercie dostepne dwa zespoty napedowe o zmiennej predkosci

TVF-250 4816101 stafa 15.000 75 250 270 75 750,00
TVF-350 4816102 stata 15.000 130 360 350 790,00
TVF-450 4816103 Stata 17.000 130 380 450 925,00
BT-33 4856101 ramie miksujace 330 95 330 380,00
BT-43 4856102 ramie miksujace 430 95 430 425,00*
BT-53 4856103 ramie miksujgce 530 95 530 450,00
BT-63 4856104 ramie miksujgce 630 95 630 495,00
BB-360 4856105 ramie ubijajace 360 120 360 480,00

60

* nowa nizsza cena
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0 mocy 350 W i 450 W.

e Mozliwos¢ tworzenia zestawu z ramionami miksujgcymi o
diugosci 330, 430, 530 i 630 mm oraz z ramieniem ubijajagcym BB-
360 o dhugosci 360 mm.

¢ Napiecie wszystkich silnikdw jest jednofazowe 230 V.

VI |
BT-43 1

BT-53 n ‘

Kratki przewietrzania w gornej
- ?d At »!,a "‘h

czesci silnika
Miksery reczne - predko$¢ zmienna ramion miksujqcych

=

Elektroniczny panel sterowania
(9 predkosci)

=
5

tatwe i bezpieczne mocowanie
ramion do bloku napedowego

TBW-350 4826101 zmienna/stata 2.500/11.000 130 360 880,00*
17.000

TBW-450 4826102 zmienna/stata 2.500/11.000 130 380 450 990,00
17.000

BT-33 4856101 ramie miksujgce 330 95 330 380,00

BT-43 4856102 ramie miksujgce 430 95 430 425,00*

BT-53 4856103 ramie miksujgce 530 95 530 450,00

BT-63 4856104 ramie miksujgce 630 95 630 495,00

BB-360 4856105 ramie ubijajace 360 120 360 480,00
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Krajalnice do wedlin

CGS-195
CGS-220

CGS-250

Krajalnice do wedlin

Podstawy krajalnic do wedliw wykonane sq ze stopu
aluminium anodowanego.

Specjalny ksztatt oraz materialy uzyte do produkcji w bardzo
prosty sposob umozliwiajg utrzymanie urzadzenia w duzej
Czystosci.

Bardzo czuly regulator grubosci ciecia pozwala dostosowac
grubos¢ plastrow do indywidualnych potrzeb.

Naped noza przekazywany z silnika jednofazowego o duzej
MOocCy za pomoca gumowego paska znacznie obniza poziom
hatasu urzadzenia.

Ze wzgledu na swojg budowe i niewielkq mase modele
CGS-220 i CGS-250 sg idealne do matej gastronomii, albo
jako jednostki uzupetniajace w duzej gastronomii. Majg
zastosowanie w restauracjach, pizzeriach, sklepach itp.

Whbudowana ostrzatka Ostona ostrza

Wymiary

Krajalnice do wedlin

10 185 230

CGS-195 255
CGS-220 280
CGS-250 280
CGS-275 290
CGS-300 340

CGS-275
CGS-300

Urzadzenie nieprzeznaczone do pracy ciggtej (wg instrukcji
obstug).

Wszystkie modele posiadajg w standardowym wyposazeniu
ostrzatke, prostg w uzytkowaniu, ktéra precyzyjnie ostrzy néz,
gwarantujac zawsze doskonate krojenie produktow.
Wszystkie krajalnice wyposazone sg standardowo w ostone
ostrza, chronigcg uzytkownika przed skaleczeniem.
Podajnik dodatkowo wyposazony w przejrzystg ostone.
Spdd urzadzenia zabezpieczony ostong dolna.

Podajnik zamocowany jest w specjalnym mechanizmie
Slizgowym, pozwalajgcym na swobodne przesuwanie g0
wzdtuz noza. Znacznie utatwia to krojenie ciezkich wedlin,
serOw oraz pieczywa.

Jako opcja mozliwo$¢ montazu ostrza teflonowego.

345 360 520 315 10

dotgczona
415 405 580 340 13,5 wbudowana
415 405 580 370 14 whbudowana
440 440 620 390 16,5 wbudowana
465 495 650 440 23 whbudowana

CGS-195 6116200 195 140 x 140 0-15 140 1150,00
CGS-220 6116201 220 190 X 160 0-15 190 13,5 185 230 1350,00
CGS-250 6116202 250 190 X 190 0-15 190 14 185 230 1790,00*
CGS-275 6116203 275 220 x 220 0-16 220 16,5 185 230 1890,00
CGS-300 6116204 300 220 x 220 0-16 220 23 260 230 2390,00

* nowa nizsza cena
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Krajalnice do wedlin profesjonalne

CGP-300
CGP-330

CGP-350

Krajalnice do wedlin profesjonalne
e Podstawy krajalnic do wedlin wykonane sg ze stopu gwarantujac zawsze doskonate krojenie produktow.

aluminium anodowanego. e \Wszystkie krajalnice wyposazone sg w Statg ostone noza,
e Specjalny ksztatt oraz materiaty uzyte do produkcji w bardzo ktora zabezpiecza przed skaleczeniem podczas uzytkowania,
prosty spos6ab umozliwiajg utrzymanie urzadzenia w duzej przezroczysta ostone i ergonomiczne uchwyty stuzace

czystosci. bezpiecznej eksploatacji.
e Bardzo czuly regulator grubosci ciecia pozwala dostosowac e \Wyposazone w ostone zespotu napedowego urzadzenia.
grubosc plastrow do indywidualnych potrzeb. * Podajnik zamocowany jest w specjalnym mechanizmie

o Naped noza przekazywany z silnika jednofazowego o duzej
mocy za pomocag gumowego paska znacznie obniza poziom wzdtuz noza. Utatwia to znacznie krojenie ciezkich wedlin,
hatasu urzadzenia. serOw oraz pieczywa.

¢ \Wszystkie modele posiadaja w standardowym wyposazeniu ¢ Jako opcja mozliwo$¢ montazu ostrza teflonowego.
ostrzatke, prosta w uzytkowaniu, ktéra precyzyjnie ostrzy ndz,

$lizgowym, pozwalajgcym na swobodne przesuwanie go

Ostony bezpieczenstwa

Wylacznik bezpieczenstwa
Wymiary
CGP-300 280 415 405 580 340 30 wbudowana
CGP-330 290 440 425 620 370 32 wbudowana
CGP-350 290 440 440 620 390 36 wbudowana

Krajalnice do wedlin profesjonalne

30 370 230

CGP-300 6216101 300 285 X 230 0-16 285 3900,00

CGP-330 6216102 330 285 X 250 0-16 285 32 370 230 4190,00

CGP-350 6216103 350 325 X 260 0-16 325 36 370 230 4790,00
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Krajalnica do wedlin reczna

Maszynki do migsa Pl

Krajalnica do wedlin reczna

Krajalnica do wedlin pionowa, do uzytku profesjonalnego,

z catkowicie recznym napedem.

Przeznaczona szczeg0lnie do prestizowych hoteli, restauracji
i sklepobw miesnych, gdzie oprocz wysokiej doktadnosci

i precyzji krojenia, jej charakterystyczny wyglad i styl
dostarczy atrakcyjnych waloroéw wizualnych i moze stanowic
element dekoracji pomieszczenia, w ktérym sie znajduje.
Oprocz eleganckiego ksztattu urzadzenie oferuje niezwykle
precyzyjny sposéb krojenia wedlin czy seréw o duzym
przekroju.

Wykonana z aluminium i stali wykohczonej wysokogatunkowg
powtokg lakierniczg o barwie zywej czerwieni.

Mechaniczny uktad napedu wprowadzany jest w ruch recznie
za pomocg kota zamachowego dziatajgcego na kota zebate

i przektadnie tancuchowa, co pozwala na zsynchronizowany

i jednoczesny naped ostrza oraz posuw podajnika wzdtuz
ostrza.

Ostrze wykonane jest ze specjalnej, wysokogatunkowej,
hartowanej stali o idealnie zaostrzonej krawedzi.

CVM-300

Model CVM wyposazony jest standardowo w ostrzatke,

za pomoca ktorej w kazdej chwili w prosty sposob mozna
naotrzy¢ ndz krajalnicy.

Duzy podajnik umozliwia krojenie produktow o duzych
rozmiarach i wadze.

W wyposazeniu podstawowym znajduje sie tacka odbiorcza

Z plastiku zywnosciowego.

NOZ wyposazony jest w boczng pionowa ostone (na catej
swojej wysokosci).

System regulacji krojenia pozwala na bardzo precyzyjne
ustalenie grubosci ciecia (dziesietne czesci mm).

Duze, proste powierzchnie utatwiajg utrzymanie nalezytej
higieny.

Urzadzenie zaprojektowane i wykonane zgodnie z wytycznymi
europejskimi CE.

Podstawa krajalnicy (dostarczana oddzielnie) wykonczona jest
powtokg lakierniczg identyczng jak sama krajalnica.

|3
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Tacka plastikowa stuzaca Ramie stuzgce do
do odbierania pokrojonego pozycjonowania produktu.
produktu.

e

PI-12

Maszynki do miesa PI

Gama maszynek do miesa przeznaczona do uzytku
profesjonalnego.

Zaprojektowane i wykonane zgodnie z dyrektywami Unii
Europejskiej.

Korpus wykonany ze stali nierdzewnej 18/8.

Przekfadnie przystosowane do duzych obcigzen, kota zebate
reduktora pracujg w kapieli olejowej.

W modelach: PI-12, PI-22 i PI-22-U podajnik Slimakowy wykonany
jest z aluminium, natomiast ndz i misa wykonane sg ze stali
nierdzewneyj.

W modelach PI-22-TU, PI-32 oraz PI-32-TU przystawka mielgca
wykonana w cato$ci ze stali nierdzewne;.

Sterowanie z automatycznym wyltacznikiem zapobiegajgcym
niekontrolowanemu uruchomieniu urzadzenia w przypadku
ewentualnego zaniku napiecia w sieci. Urzadzenie sterowane
bezpiecznym napieciem 24 V.

Model PI-32 z fatwo
demontowalng przystawkg — wykonana ze stali

Tacka wyladowcza

utatwiajaca czyszczenie. nierdzewnej.

PI-32-TU

tatwos¢ utrzymania higieny elementdw majacych bezposredni
kontakt z zywnoscia.

Wszystkie modele posiadajq tace zatadowcze i odbiorcze
wykonane ze stali nierdzewnej oraz popychacz utatwiajacy
wprowadzanie produktu do otworu wlotowego.

Model PI-22-U oraz PI-32-U wykorzystuje system 1/2 Unger
sktadajacy sie z szarpaka, noza dwustronnego oraz sitka,
natomiast modele PI-22-TU i PI-32-TU wykorzystujg system Petny
unger, tj. powyzszy powiekszony o dodatkowy néz dwustronny
oraz sitko o wiekszych otworach. Systemy te zwiekszajg
wydajno$¢ oraz gwarantujg bardzo doktadne mielenie.

Modele podstawowe standardowo posiadaja sitko z otworami o
Srednicy 6 mm, modele z systemem 1/2 Unger posiadajg szarpak
i sitko z otworami o $rednicy 6 mm, a modele z systemem Petny
Unger posiadajg szarpak i sitka z otworami 10 mm i 6 mm.

Srednica wlotu 50 mm.
MY

Standardowe elementy

li@d@ : O

Przystawka PI-22
z systemem 1/2 Unger.

ﬂ

Wymiary Elementy systemu 1/2 Unger
Tacka na odpadki i resztki Bardzo dokfadny regulator PI-12 250 x 410 x 430 340 x 250 X 50 250 X 200 X 50 gi@'ﬂf:éﬁ @’
Zkrojenia. grubosci krojenia. PI-22-M 250 X 460 x 430 82 340x250%50 300X 200 50 Elementy systemu Pefny Unger
PI-22-T 250 X 460 X 430 82 340 X 250 X 50 300 X 200 X 50
PS-CVM PI-22-U-M 250 X 480 X 430 82 340 x 250 X 50 300 X 200 X 50 |
i ¥ e PI-22-U-T 250 X 480 x 430 82 340 X 250 X 50 300 X 200 X 50 o
PI-22-TU-T 250 X 480 X 430 82 340 x 250 X 50 300 x 200 X 50
\ PI-32-T 540 x 350 x 530 98 400 X 350 X 50 300 X 250 X 50 hd
PI-32-TU-T 350 X 475 X 560 98 400 X 350 X 50 300 X 250 X 50 B
8 Maszynki do miesa Pl
le = PI-12 581602 2190,00
> PI-22-M 581603 140 300 25 1100 230 2850,00
CVM-300 PS-CVM PI-22-T 581604 140 300 25 1100 400 2850,00*
Krajalnica do wedlin reczna Pl-22-U-M 581605 140 300 25 1100 230 3800,00
P-22-U-T 581606 140 300 25 1100 400 3800,00
CVM-300 6316103 230X 190 600 X 900 X 740 9490,00 PI-32-T 581608 140 400 35 1500 400 4900,00
PS-CVM 6416101 Podstawa kolumnowa do krajalnicy 72 3390,00 PI-32-TU-T 581618 140 400 35 1500 400 6990,00
* nowa nizsza cena
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Maszynki do migsa PA

Maszynka do migsa z przystawkg do seréw
Prasa do hamburgerow

W standardzie misa odbiera-
jaca ze stali nierdzewne;.

| S
Funkcjonalny i bezpieczny
wigcznik.
PA-12 | o
Maszynki do miesa PA Detal przystawki.
e Gama maszynek do migsa przeznaczona do uzytku niekontrolowanemu uruchomieniu urzadzenia w przypadku
profesjonalnego. ewentualnego zaniku napiecia w sieci. Urzadzenie sterowane
o Zaprojektowane i wykonane zgodnie z dyrektywami CE. bezpiecznym napigciem 24 V.
e Korpus wykonany z aluminium oraz stali nierdzewnej. e Przektadnie przystosowang dolduZy_ch obcigzen, kota zebate
o Wszystkie modele posiadaja tacke podawcza i odbiorczg reduktora pracuja w kapieli 0|9J9V‘_’eJ; .
wykonane ze stali nierdzewnej oraz popychacz utatwiajacy e W modelach PA-12, PA-22 podajnik Slimakowy wykonany
wprowadzanie produktu do otworu wlotowego. jest z aluminium, n6z i misa hatomiast wykonane sg ze stali
o Sterowanie z automatycznym wytacznikiem zapobiegajacym nierdzewnej.
Wymiary
PA-12 220 X 380 x 440 250 X 200 x 50 250 x 200 x 50
PA-22-M 240 X 440 X 470 82 340 X 250 X 50 300 X 200 x 50
PA-22-T 240 X 440 x 770 82 340 x 250 x 50 300 x 200 x 50
PA-22TU-T 240 X 440 x 770 82 340 x 250 x 50 300 x 200 x 50

Maszynki do miesa PA

PA-12 5716101 1890,00*
PA-22-T 5716103 140 300 24 1100 400 2350,00
PA-22-M 5716102 140 300 24 1100 230 2350,00
PA-22TU-T 5716104 140 300 24 1100 230 3390,00

* nowa nizsza cena

Akcesoria

\-: -~
s e
s

Edesa HoReCa dysponuje obszernym asortymentem
akcesoriow i dodatkow do grupy maszynek PA i PI.

¢ Sita 0 roznych srednicach otworéw do réznego
zastosowania.

. e Noze do wszystkich modeli maszynek do migsa.
,...\ e Akcesoria krojgce wykonane z aluminium i stali nierdzewne;.
\.... e Stozki Scierne do ucierania mozzarelli CM.

r
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Maszynka do miesa z przystawka

e Maszynka do miesa do uzytku profesjonalnego z przystawka Scierajacg do serow,
pieczywa oraz innych produktow.

« Srednica sita 70 mm.

o Otwor wejscia produktu przystawki 140 x 85 x 100 mm, wyjScia 145 X 95 x 75 mm.

e Korpus wykonany ze stali nierdzewnej 18/8.

o Przektadnie przystosowane do duzych obcigzen, kota zebate reduktora pracujg w
kapieli olejowe;.

e Sterowanie z automatycznym wytgcznikiem zapobiegajacym niekontrolowanemu
uruchomieniu urzadzenia w przypadku ewentualnego zaniku napiecia w sieci.
Urzadzenie sterowane bezpiecznym napieciem 24 V.

e Podajnik Slimakowy wykonany z aluminium, natomiast ostrze, n6z oraz tacki
podawcze i odbiorcze wykonane ze stali nierdzewne;j.

e Prosty sposob demontazu przystawki utatwiajacy mycie elementow roboczych, co
podwyzsza poziom higieny.

o Tarka zabezpieczona dzwignig z ostong zwiekszajaca poziom
bezpieczenstwa pracy.

e Tacka podawcza 250 x 200 x 50 mm oraz taca zbierajaca do miesa
250 x 200 x 50 mm, obie wykonane ze stali nierdzewne;.

e Przystawka Scierajgca 230 x 70 mm wykonana ze stali nierdzewne;.

o Wydajnos¢ urzadzenia 200 kg/h dla przerobu miesa i 100 kg/h tarte]
butki lub 50 kg/h sera.

PRQI-12 5916101 300x600x430 50 (ser) /200 (migso) 2800,00

Maszynka do tarcia mozzarelli

e Urzadzenie przeznaczone do Scierania (krojenia) serow miekkich
do uzytku profesjonalnego, szczegdinie wskazana do mozzarell,
sera na pizze itp.

e Korpus wykonany ze stali nierdzewnej 18/8.

o Przekfadnie przystosowane do duzych obcigzen, kota zebate
reduktora pracujg w kapieli olejowej.

e Sterowanie z automatycznym wytgcznikiem zapobiegajagcym niekontrolowanemu

uruchomieniu urzadzenia w przypadku ewentualnego zaniku napiecia w sieci.
Urzadzenie sterowane bezpiecznym napieciem 24 V.

e Element Scierajacy o Srednicy 130 x 45 mm (stozek)
wykonany ze stali nierdzewnej, obudowa z aluminium, w
catosci demontowalna, aby utatwi¢ czyszczenie.

e Tacka podawcza o wym. 250 x 200 X 50 mm oraz taca
zbierajaca 250 x 200 x 50 mm, obie ze stali nierdzewne;.
o \Wydajno$¢ maksymalna 150 kg/h (dla mozzarelli).

430

&n 8

5916102 250 x 430 X 430 2350,00

Prasa do hamburgeréw

e Prasa do recznego wytwarzania hamburgerow (szybkie i proste formowanie).

¢ Niezbedna w sklepach migsnych i profesjonalnych kuchniach.

¢ \Wykonana z aluminium anodowanego, elementy bezpo$rednio stykajace sie z miesem
wykonane ze stali nierdzewne;.

o Praktyczno$¢ i funkcjonalnosc jest podstawowa zaleta. Przycisniecie dzwigni Sciska
i formuje mieso, a cofniecie dzwigni rozchyla prase i pozwala wyjac juz uksztattowany
hamburger.

e Podstawa zaopatrzona w gumowg podktadke powodujacg mocne przywieranie
urzadzenia do blatu, co istotnie zwieksza bezpieczenstwo w czasie pracy.

e Proste i szybkie czyszczenie.

PH-100 5916103 190 x 300 x 285 240 x 390 x 320 900,00




Akcesoria
do krajalnic i maszynek do migsa

Akcesoria do krajalnic

Ostrze nierdzewne

CGS-195 195
CGS-220 220
CGS-250 250
CGS-275 275
CGS-300/CGP-300 300
CGP-330 330
CGP-350 350
Ostrze teflonowe
CGS-195 195
CGS-220 220
CGS-250 250
CGS-275 275
CGS-300/CGP-300 300
CGP-330 330
CGP-350 350

190,00
230,00
305,00
350,00
480,00
570,00
670,00

305,00
350,00
430,00
470,00
670,00
810,00
940,00

Akcesoria do maszynek do miesa

PI-12/PA-12
N6z
Sitko Srednica otworéw 2 mm; 3 mm
Sitko Srednica otwordw: 4,5 mm; 6 mm; 8 mm; 10 mm; 12 mm
PI-22/PA-22

N6z
Sitko $rednica otworéw 2 mm; 3 mm;
Sitko Srednica otworéw 4,5 mm; 6 mm; 8 mm; 10 mm; 12 mm;
PI-22-U/PI-22-TU
N6z dwustronny
Szarpak
Sitko $rednica otworéw 2 mm; 3 mm
Sitko Srednica otworow 4,5 mm; 6 mm; 10 mm;
PI-32
N6z
Szarpak
Sitko Srednica otworéw 2 mm; 3 mm
Sitko Srednica otworéw 4,5 mm; 6 mm; 8 mm; 10 mm; 12 mm;
PI-32-TU
N6z
Szarpak
Sitko Srednica otworow 2 mm; 3 mm
Sitko Srednica otworow 4,5 mm; 6 mm; 8 mm; 10 mm,

85,00
190,00
140,00

85,00
230,00
160,00

155,00
170,00
190,00
115,00

115,00
170,00
380,00
190,00

170,00
190,00
230,00
145,00
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ECP-M15

ECP-P15

ECB-P30

Wyciskarki do cytrusow

o Elektryczne wyciskarki do cytruséw z recznym dociskiem.

e Ergonomiczny ksztatt ze specjalnym wycieciem w podstawie na pojemnik do soku.
e Korpus wykonany z aluminium lakierowanego.

e Wyposazone w dwa wymienne stozki wyciskowe do cytrusow rdznej wielkosci.

¢ Demontowany pojemnik do soku, wykonany ze stali nierdzewnej.

e \Wyposazone w wydajne jednostki napedowe.

e Wyprodukowane zgodnie z normami CE.

Wyciskarki z recznym dociskiem

ECP-M15 6536101 180 X 240 x 300 900 1100,00*
* nowa nizsza cena

o Elektryczne wyciskarki do cytrusow z dzwignig naciskowa.

e Ergonomiczny ksztatt ze specjalnym wycieciem w podstawie na pojemnik do soku.
e Korpus oraz dzwignia wykonane z aluminium lakierowanego.

¢ Demontowany pojemnik do soku wykonany ze stali nierdzewnej.

o Stozek wyciskowy i przykrywka wykonane ze stali nierdzewnej.

e Uruchomienie urzadzenia w sposéb automatyczny po nacisnieciu dzwigni.

¢ \Wyposazone w wydajne jednostki napedowe.

¢ Wyprodukowane zgodnie z normami CE.

Wyciskarki dzwigniowe

ECP-P15 6536102 180 x 270 X 320 1725,00

o Elektryczne wyciskarki do cytrusow z recznym dociskiem.

e Ergonomiczny ksztatt ze specjalnym wycieciem w podstawie na pojemnik do soku.
e Korpus wykonany ze stopu lekkiego aluminium lakierowanego.

e \Wyposazone w dwa wymienne stozki wyciskowe do cytrusow réznej wielkosci.

e Pojemnik do soku catkowicie zdejmowalny, wykonany ze stali nierdzewne;.

e Dodatkowo ostona z plastiku.

e \Wyposazone w wentylowany asynchroniczny silnik do pracy ciagtej.

e Wyprodukowane zgodnie z normami CE.

Wyciskarki z recznym dociskiem

ECP-25 6536103 240 x 200 X 370 1400 1290,00

o Elektryczne wyciskarki do cytruséw z naciskiem dzwigniowym (profesjonalne).

e Ergonomiczny ksztatt ze specjalnym wycieciem w podstawie na pojemnik do soku.
e Korpus wykonany ze stopu lekkiego aluminium polerowanego.

e Demontowany pojemnik do soku, wykonany ze stali nierdzewnej.

o Stozek wyciskowy oraz pokrywa wykonane ze stali nierdzewne).

o Uruchomienie urzadzenia w sposob automatyczny po nacisnieciu dzwigni.

e \Wyposazone w wentylowany asynchroniczny silnik do pracy ciagtej.

o \Wyprodukowane zgodnie z normami CE.

Wyciskarki dzwigniowe

ECB-P30 6536104 230 x 200 X 350 1400 2190,00




‘* ¢ Profesjonalne miksery zaprojektowane do przygotowywania koktajli itp.

. e \Wykonane z lekkiego stopu aluminium lakierowanego.

e Przycisk ON/OFF z mozliwoscig wyboru jednej z dwoch predkosci obrotowych.

¢ \Wyposazone w mikrowytacznik dajacy petne bezpieczenstwo - roziacza naped po otwarciu
lub zdjeciu zbiornika.

e Pojemnik 1,5 litrowy wykonany z przezroczystego poliweglanu, z uchwytem, zdejmowany w
catosci w celu utatwienia mycia i uzytkowania.

e (Qstrza wykonane ze stali nierdzewnej.

e Wyprodukowane zgodnie z wytycznymi europejskimi CE.

Miksery z aluminium lakierowanego

TRP-15 6516101  200x 200 x 460  20000/24000 600 1150,00

¢ Profesjonalne miksery zaprojektowane do przygotowywania koktajli itp.

o \Wykonane z lekkiego stopu aluminium polerowanego.

e Przycisk ON/OFF z mozliwoscig wyboru jednej z dwdch predkosci obrotowych.

e Wyposazone w mikrowytgcznik dajacy petne bezpieczenstwo - roztgcza naped po otwarciu
lub zdjeciu zbiornika.

# e Pojemnik 1,5 litrowy wykonany z przezroczystego poliweglanu, z uchwytem, zdejmowany w
catosci w celu utatwienia mycia i uzytkowania.

e Ostrza wykonane ze stali nierdzewnej.

o Wyprodukowane zgodnie z wytycznymi europejskimi CE.

Miksery z aluminium polerowanego

|

TRB-15 6516102 200 x 200 x 460 20000/24000 600 1200,00

e Profesjonalne miksery zaprojektowane do przygotowywania koktajli itp.

¢ \Wykonane z lekkiego stopu aluminium polerowanego.

e Przycisk ON/OFF z mozliwoscia wyboru jednej z dwoch predkosci obrotowych.

¢ Wyposazone w mikrowytacznik dajacy petne bezpieczenstwo - rozigcza naped po otwarciu
lub zdjeciu zbiornika.

e Pojemnik 1,5 litrowy wykonany ze stali nierdzewnej, z uchwytem, zdejmowany w catosci w
celu utatwienia mycia i uzytkowania.

e Ostrza wykonane ze stali nierdzewnej.

e Wyprodukowane zgodnie z dyrektywami europejskimi CE.

Miksery z pojemnikiem ze stali nierdzewnej

TRBI-15 6516103 200 x 200 x 460 20000/24000 600 1500,00

o Profesjonalne miksery zaprojektowane do przygotowywania koktajli itp.

e \Wykonane z lekkiego stopu aluminium polerowanego.

e Przycisk ON/OFF z mozliwoscig wyboru jednej z dwoch predkosci obrotowych.

o Wyposazone w mikrowytacznik dajacy petne bezpieczenstwo - roztgcza naped po otwarciu
lub zdjeciu zbiornika.

e Pojemnik duzej objetosci (2,5 litra) wykonany ze stali nierdzewnej, z uchwytem, zdejmowany
w catosci w celu utatwienia mycia i uzytkowania.

e Ostrza wykonane ze stali nierdzewnej.

o \Wyprodukowane zgdonie z dyrektywami europejskimi CE.

Miksery o duzej pojemnosci

TRBI-25 6516104 200 x 200X 460 20000/24000 1590,00
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Miksery barowe
Kruszarki do lodu

Miksery barowe (shakery)

¢ Profesjonalne miksery stuzace do
przygotowania frappé oraz koktajli itp.

¢ Model BB-10 - obudowa wykonana z lekkiego
stopu aluminium polerowanego i stali
nierdzewne;.

e Modele BP-10 i BP2-10 - obudowa wykonana
Z lekkiego stopu aluminium lakierowanego
i stali nierdzewne.

e \Wyposazone w mikrowylacznik
bezpieczenstwa.

L4 e Podstawa o specjalnym ksztatcie

\ umozliwiajgca podstawienie szklanki.

|T. ! nJ ; . Mod_ele BB-10i BP2-10 po;iadaja zbiorr_lik
) 0 poj. 11 wykonany ze stali nierdzewne;. BP-10 BP2-10

e Model BP-10 posiada zbiornik o poj. 11
wykonany z przezroczystego poliweglanu.

e Uniwersalny silnik dobrze wentylowany.

e Model BP2-10 posiada 2 kolumny napedowe
(dwukrotnie wieksza wydajno$¢ od BP-10).

e Wszystkie modele standardowo wyposazone
w 2 sktadane ostrza (pojedyncze i podwdjne)

BB-10 do réznych zastosowan.

Miksery barowe

BB-10 6516106 220 x 200 X 450 Polerowane 15000 1090,00
BP-10 6516105 220 X 200 X 450 Lakierowane 1 15000 300 230 870,00
BP2-10 6516107 220 x 330 X 450 Lakierowane 2 15000 600 230 1890,00

Kruszarka do lodu

¢ |dealna do kruszenia lodu do napojow, podawania Swiezej,
zimnej zywnoSci, np. owocow morza. Przeznaczona do
bardw, kawiarni, restauracji, zaktadow zbiorowego zywienia
itp.

e Obudowa wykonana z lekkiego stopu aluminium
polerowanego.

e Pojemnik i ostrza w catosci wykonane ze stali nierdzewne.

e Wyposazona w mikrowytacznik bezpieczenstwa (L
zabezpieczajacy przed uruchomieniem urzadzenia
z otwartym badz zdjetym pojemnikiem.

o L6d wyrzucany jest zgodnie z zasadg dziatania sity
odsrodkowe.

e \Wyposazona w przektadnie (reduktor).

o \Wyprodukowana zgodnie z wytycznymi europejskimi CE.

TRHB-12

Kruszarka do lodu

TRHB-12 6556102 210 X 230 X 460 1950,00
& edesa 7




Urzadzenie wielofunkcyjne (robot barowy)

Urzadzenie wielofunkcyjne (robot barmanski) o trzech zastosowaniach: wyciskarka
do sokéw, mikser oraz kruszarka do lodu

e Urzadzenie potréjnego zastosowania: wyciskarka do sokdw, e Obudowa z lekkiego stopu aluminium polerowanego.
mikser oraz kruszarka do lodu. o Niezalezny naped dla kazdej funkcji.
* Trzy zastosowania pozwalaja zmniejszy¢ powierzchnie * Wykonana zgodnie z wytycznymi europejskimi CE.

i zwigkszaja mozliwosci w kawiarniach, barach, restauracjach,
placowkach zbiorowego zywienia.

Elektryczna wyciskarka do cytrusow:
e Asynchroniczny silnik indukcyjny umieszczony w obudowie.
e Demontowany pojemnik do soku, wykonany ze stali
nierdzewne;.
o Stozek wyciskowy i pokrywa wykonane ze stali nierdzewnej.

e Automatyczne uruchamianie poprzez nacisniecie dzwigni
wyciskacza.

Kruszarka do lodu:

e Asynchroniczny silnik indukcyjny umieszczony w obudowie.

e Pojemnik oraz dzwignia wykonane z lekkiego stopu
aluminium polerowanego.

o Okragla taca odbierajgca 10d, wykonana ze stali
nierdzewne;.

o System bezpieczenstwa z blokada ostrza.

e \Wyrzucanie lodu grawitacyjnie.

Mikser:

o Wyposazony w mikrowytacznik bezpieczenstwa
zabezpieczajacy przed uruchomieniem urzadzenia
z otwartym badz zdjetym pojemnikiem.

e Przycisk ON/OFF z mozliwoscig wyboru jednej z dwoch
predkosci obrotowych.

e Pojemnik 1,5 litrowy wykonany z przezroczystego
poliweglanu, z uchwytem, zdejmowany w catosci w celu
utatawienia mycia i uzytkowania.

e (Qstrza wykonane ze stali nierdzewnej.

Robot wieloczynnoSciowy

GR3B 6556101 530 x 330 X 480 1200 5890,00
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¢ Piece do pizzy
¢ Miksery spiralne
¢ Urzadzenia do formowania pizzy

URZADZENIA
DO PIZzY



Piece do pizzy ze sterowaniem elektronicznym Piece do pizzy ze sterowaniem mechanicznym

Piece do pizzy ze sterowaniem mechanicznym

Piece do pizzy ze sterowaniem elektronicznym e Panel frontowy wykonany ze stali nierdzewnej, obudowa pieca
wykonana ze stali malowanej proszkowo w kolorze szarym.

e Drzwi wykonane ze stali nierdzewnej z szybg pozwalajaca
kontrolowac stan wypieku.

e Kazda komora wyposazona w dolng ptyte szamotowa.
e Sterowanie reczne.

e Kazda komora wyposazona w dwa niezalezne termostaty
sterujgce dole i gbrne elementy grzewcze.

e Kazda komora wyposazona w wewnetrzne o$wietlenie.
e Max temperatura 450°C.

e \Wykonane ze stali nierdzewnej.

e Drzwi ze sprezyng uUtatwiajacq otwieranie i zamykanie.

e Raczka drzwi wykonana ze stali nierdzewnej.

e Drzwi z szyba pozwalajaca kontrolowac stan wypieku.

e Panel sterujgcy umieszczony po prawej stronie.

e Kazda komora wyposazona w dolng ptyte szamotowa.

e GoOrna i boczna powierzchnia komory wykonana z aluminium.

e |zolacja termiczna z wetny mineralnej.

e Elektroniczny panel sterowania z niezalezna regulacjg
temperatury w dolnej i gornej czesci komory.

e Max temperatura 450°C.

e Kazda komora wyposazona w wewnetrzne oswietlenie.

¢ Niezalezny termostat bezpieczenstwa.

KRN 4 KRN 44 @ I 4+4 (230)

& [4 @30

KRN 66

iD-M 60.60

&) 4@

iD-D 60.60

@ | 4+4 (@30)

iD-M 65.105

@ | 6(230)

KRN 6T KRN 66T

iD-M 105.65 KRN 9 KRN 99

&) | s (@30

PIECE DO PIZZY JEDNOKOMOROWE

KRN 4 0K070010 610 X 660 X 140 850 X 840 X 360 4 4,2kWVA003N  2,1kW/h 3620,00

KRN 6 0K070120 661x1060X 140 921 x 1290 X 360 6 7,7kWV4003N 3,8 kW/h 4050,00
PIECE DO PIZZY JEDNOKOMOROWE KRN 6T 0K070040 1060 X 660 X 140 1320 X 890 X 360 6 82kWVA003N  4,1kW/h 4140,00
iD-M 60.60 610 x 660 x 140 850 x 840 x 360 4 4,2KW V400 3N 2,1kW/h 7540,00 KRN 9 0K070080 1060 X 1060 x 140 1320 X 1290 x 360 9 11,6kW V400 3N 5,8 kW/h 5040,00
iD-M 65.105 660 x 1060 x 140 920 x 1290 x 360 6 7,7KW V400 3N 3,8 kW/h 10890,00 PIECE DO PIZZY DWUKOMOROWE
iD-M 105.65 1060 x 660 x 140 1320 x 890 x 360 6 8,2kW V400 3N 4,1 kw/h 11430,00 KRN 44 0K070020 610X 660X 140 850 X 840 X 660 4+4 8,4kWVA003N 4,2 kW/h 5960,00
PIECE DO PIZZY DWUKOMOROWE KRN 66 0K070140 663X 1060X 140 920 X 1290 X 660 6+6 15,4kWV4003N 7,7 kw/h 6860,00
iD-D 60.60 610 x 660 x 140 850 x 840 x 660 4+4 8,4KW V400 3N 4,2 kW/h 12530,00 KRN 66T 0K070060 1061 x 660X 140 1320 X 890 X 660 6+6 16,3kWVA00 3N 8,2 kW/h 7290,00
iD-D 65.105 660 x 1060 x 140 920 X 1290 X 660 6+6 15,4kW V400 3N 7,7 KW/h 17320,00 KRN 99 0K070100 1061 x 1060 x 140 1320 X 1290 X 660 9+9 23,1 kKW V4003N 11,6 kW/h 9180,00
iD-D 105.65 1060 X 660 X 140 1320 X 890 X 660 6+6 16,3kW V400 3N 8,2 kw/h 19300,00

Podstawy pod piece do pizzy

Podstawy pod piece do pizzy

KRN 4/KRN 44 0K010330 850 X 840 X 600 820,00
iD-M 60.60/iD-D 60.60 850 X 840 X 600 820,00 KRN 4/KRN 44 0K010340 850 X 840 X 900 860,00
iD-M 60.60/iD-D 60.60 850 X 840 X 900 860,00 KRN 6/KRN 66 0K010710 920 X 1290 X 900 900,00
iD-M 65.105/iD-D 65.105 920 X 1290 X 900 920,00 KRN 6T/KRN 66T 0K010710 1320 X 890 X 900 920,00
iD-M 105.65/Id-D 105.65 1320 X 890 X 900 960,00 KRN 9/KRN 99 0K160300 1320 X 1290 X 900 960,00
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Miksery spiralne ze statq dziezg

Miksery spiralne ze statg dziezg

e Mieszarki ze statg dziezg umozliwiajg wykonanie réznych rodzajow
ciasta (pizza, chleb, itd.), spetniajac najbardziej réznorodne

wymagania klientow. Redukujg tym samym naktad pracy
potrzebny do ich wytwarzania.

e Zaprojektowane i wykonane zgodnie z normami CE.
e Obudowa wykonana z metalu pokrytego emalig, o gtadkiej

powierzchni utatwiajgcej czyszczenie.

e Dzieza i mieszadio spiralne wykonane ze stali nierdzewne;.

¢ Spefniajg wszystkie regulacje bezpieczenstwa CE.
e Panel sterowania zasilany bezpiecznym napieciem 24 V.

560
:
:

600 )

AF-7

670

AF-18

Miksery spiralne ze statg dziezg

AF-25

Mikrowytgcznik przy pokrywie dziezy uniemozliwia uruchomienie
urzadzenia z podniesiong pokrywa.

Wszystkie elementy mechaniczne bedace w ruchu sg obudowane,
co podnosi bezpieczenstwo obstugi.

Wszystkie modele posiadajg wytgcznik czasowy stuzacy
do okreslenia dhugosci trwania cyklu pracy.

Dzieze 0 pojemnosciach 7, 18 i 25 kg ciasta.

Opcjonalnie urzadzenia moga by¢ fabrycznie wyposazone
w silnik trojfazowy o dwoch predkosciach.

690

AF-7-M 5056101 280 X 560 X 560 ¢ 260 x 200 0,37 4250,00
AF-7-T 5056102 280 x 560 X 560 ¢ 260 x 200 10 7 28 0,37 400 4150,00
AF-18-M 5056103 350 x 670 X 600 ¢ 360 x 220 22 18 60 0,75 230 5250,00
AF-18-T 5056104 350 X 670 x 600 ¢ 360 x 220 22 18 60 0,75 400 5250,00
AF-25-M 5056105 430 x 730 X 690 ¢ 400 x 260 32 25 90 1,10 230 5990,00
AF-25-T 5056106 430 x 730 X 690 ¢ 400 X 260 32 25 90 1,10 400 6150,00
SUP-2V 5116101 Opcja - silnik tréjfazowy o 2 predkosciach 750,00
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Miksery spiralne z wyjmowang dziezg

e Mieszarki z uchylng gtowicg z mieszadtem i wyjmowang dziezg
utatwiajaca czyszczenie spetniajg najbardziej réznorodne
wymagania klientow, redukujac tym samym naktad pracy
potrzebny do wytwarzania ciasta i umozliwiajgc bezposrednie
wyrabianie produktu.

e 7aprojektowane i wykonane zgodnie z normami CE.

¢ Obudowa wykonana z metalu pokrytego emalia, o gladkiej,
utatwiajacej czyszczenie powierzchni.

¢ Dzieza i mieszadio spiralne wykonane ze stali nierdzewne;.

e Spetniajg wszystkie regulacje bezpieczenstwa CE.

Miksery spiralne z wyjmowang dziezg

AE-50-T

Panel sterowania zasilany bezpiecznym napieciem 24 V.

Mikrowytgcznik przy pokrywie dziezy uniemozliwia uruchomienie
urzadzenia z podniesiong pokrywa.

o \Wszystkie elementy mechaniczne bedace w ruchu sg obudowane,

€0 podnosi bezpieczenstwo obstugi.

Wszystkie modele posiadajg wylacznik czasowy stuzacy do
okreslenia dlugosci trwania cyklu pracy.

Dzieze 0 pojemnosciach 25, 38 i 50 kg ciasta.

¢ Opcjonalnie urzadzenia mogg byc¢ fabrycznie wyposazone

w silnik trojfazowy o dwdch predkosciach (oprocz AE-50-T).

| 730 | 800

AE-25 AE-38-T

Mieszarki z wyjmowang dziezg

AE-25-M 5076101 430x730x 710 ¢ 400 X 260 1,10 7500,00
AE-25-T 5076102  430x730x710 ¢ 400 x 260 32 25 90 1,10 400 7750,00
AE-38-T 5076103  480x800x730 ¢ 450 x 260 42 38 130 1,50 400 8400,00
AE-50-T 5076104 530X 920Xx940 ¢ 500 x 310 62 50 180 2,20 400 11750,00
SUP-2V 5116101 Opcja - silnik trojfazowy o 2 predkosciach do modeli AE-25-T | AE-38-T 750,00
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Urzadzenia do formowania pizzy

Urzadzenia do formowania pizzy

¢ Urzadzenia z dwoma rolkami do formowania ciasta do pizzy.

o Zaprojektowane aby zminimalizowac¢ miejsce niezbedne do
rozwatkowania ciasta na stole.

e Regulacja grubosci i Srednicy ciasta.

¢ Nie nagrzewa ciasta podczas formowania.

o 7ywiczne rolki do watkowania ciasta dopuszczone do
kontaktu z zywnoscia.

e Ukosny gorny walec.

e \Wykonane ze stali nierdzewne;.

e Opcjonalne sterowanie pedatem noznym.

¢ \Wykonane zgodnie z dyrektywami CE.

CP-34

Urzadzenia do formowania pizzy

FM-30 5096101 490 x 510 x 640 80-210 140-290 4590,00
FM-40 5096102 590 X 510 X 760 210-700 260-400 370 230 5100,00
CP-34 5096103 Pedat do sterowania noznego 260,00
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¢ Regaty modutowe
e Cennik zestawow
e Opis zestawow

REGALY | POEKI



Regaty modutowe -- : - : Regaty modutowe
aluminiowo-polietylenowe - . aluminiowo-polietylenowe

¢ Regaly z anodyzowanego aluminium z potkami przeznaczonymi o Mozliwos¢ zastosowania regatow wolnostojacych i naroznych
do kontaktu z zywnoscia. pozwala na maksymalne wykorzystanie przestrzeni.
e Przeznaczone do r6znorodnego zastosowania, . ! it .

zwlaszcza w pomieszczeniach o wysokich wymogach sanitarnych,
idealne do komor chtodniczych i mrozniczych.

PLWE Bodmicd X

Furks prearny §

katwy montaz bez uzycia Podpory posiadaja otwory co 150mm,
narzedzi co pozwala na modyfikowanie
standardowych zestawow e

i zwiekszanie potek w bardzo prosty ]
Sposob (za pomocy trzpieni i
-4 na jedng potke)

o POkki polietylenowe zamontowane sg za
pomoca dwdbch ztgczy, co gwarantuje ich
stabilne potozenie.

katwe do czyszczenia

i utrzymania higieny.

tatwo demontowane wktady
polietylenowe

Z mozliwoscig czyszczenia

w profesjonalnych zmywarkach

gastronomicznych

e Stabilna i mocna konstrukcja.

¢ Dwie glebokosci potek: 400 lub 500 mm.

¢ Sandardowa wysoko$¢ podpor to 1750 mm.
Mozliwo$¢ zastosowania rowniez innych
wysokosci: 2000 i 1300 mm.

szeroko$¢
400 mm
lub
500 mm

LT wewnetrzny wymiar = polka -

zewnetrzny wymiar

Wymiary pojedynczego regatu z podporami na kazdym koncu poiki

(i) | T e S FTe "I5H1
E
3 E
o
S ﬁ 200 A0 200 400 400 400 200 300 300
8
554 F 565 5Tl 5 58 r5-h 557505
‘HEH L] 1200 rmm
= fr & %
5 5
S R A0 200 4400 200 400 400 400 400 400
55
+
10 F 5-HE 1475115 524/ 5135

szerokos¢
4004 520 mm

5151356 51 545
1590 rAm 1650 rTm

Mozliwo$¢ montazu
naroznikowego pozwala na
optymalne wykorzystanie
przestrzeni i 0szczedno$¢ podpor

420 0 4m0 400 400 4000 4000 400

g

|
I

szeroko$¢
400/ 500 i

Dostepne podpory na 515475154 51l SN
nierdzewnych poliamidowych

kotkach o Srednicy 125 mm,

Regulowana wysoko$¢ nozek pozwala utatwiajacych korzystanie ] ) ) ) . ) o
na dostosowanie do nierdwnosci Z regatow w miejscach o0 mate; 11 roznych diugosci potek zamontowanych pomiedzy dwoma podporami pozwala na montaz regatow zgodnie z oczekiwaniami klienta.
podioza powierzchni Patrz tabele na stronach 87-93.

80 & edesa & edesa 81




Regaty modutowe
aluminiowo-polietylenowe

Wkiady do pétek

o \Wkiady polietylenowe.
o \Wkiady do regatow o szerokosci 400 i 500 mm.
e tatwy montaz.

PAR-43 2253201 400 x 300 18,00
PAR-44 2253202 400 x 400 21,00
RAR-53 2253203 500 x 300 21,00
PAR-54 2253204 500 x 400 25,00

Uchwyty mocujace

e Zaprojektowane w sposob utatwiajacy montaz naroznikow. Oszczedzajg
zuzycie elementow ztgczeniowych i powierzchni uzytkowe.

2253210 2 na potke 12,00

Trzpienie
¢ Elementy potrzebne do zwiekszenia liczby potek o standardowych wymiarach.

2253211 4 na potke

Etykiety samoprzylepne

o Pozwalajg na oznakowanie produktoéw znajdujacych sie na potkach.

2253213 150x 30

Podesty

¢ Specjalnie zaprojektowane do skladowania skrzyh w komorach chtodniczych lub
w miejscach, gdzie powinny by¢ przestrzegane normy higieniczne.
¢ Mocna konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewne).

BA-1050 2253172 1050 x 500 x 250 363,00
BA-1250 2253170 1250 x 500 x 250 387,00
BA-1650 2253171 1650 x 500 x 250 434,00

& edesa
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Regaly modutowe
aluminiowo-polietylenowe

Potki

glebokos¢ 400 mm gtebokos¢ 500 mm

Cena Cena

\[g \[g

Model referencyjne Wymiary (mm) nezt'to Model referencyjne Wymiary (mm) nezt}to
S-64 2253101 600 x 400 82,00 S-65 2253121 600 X 500 90,00
S-74 2253102 700 x 400 94,00 S-75 2253122 700 x 500 101,00
S-84 2253103 800 X 400 99,00 $-85 2253123 800 x 500 110,00
$-94 2253104 900 X 400 110,00 S-95 2253124 900 X 500 120,00
S-104 2253105 1000 x 400 116,00 $-105 2253125 1000 X 500 127,00
S-114 2253106 1100 X 400 127,00 S-115 2253126 1100 X 500 139,00
S-124 2253107 1200 X 400 139,00 $-125 2253127 1200 X 500 145,00
S-134 2253108 1300 X 400 145,00 $-135 2253128 1300 x 500 162,00
S-144 2253109 1400 x 400 158,00 S-145 2253129 1400 X 500 173,00
S-154 2253110 1500 X 400 169,00 S-155 2253130 1500 X 500 183,00
S-164 2253111 1600 x 400 177,00 $-165 2253131 1600 X 500 193,00

Podpory (gteboko$¢ 400 mm)

Model Nr referencyjne Wymiary (mm) Poziomy Cena netto zt
P-43 2253141 1750 X 400 3 166,00
P-44 2253142 1750 x 400 4 174,00
P-45 2253143 1750 x 400 5 180,00

PB-43* 2253147 1300 X 400* 3 139,00

PA-45* 2253149 2000 x 400% 5 228,00

PA-46* 2253150 2000 X 400* 6 236,00

* podpory inne niz standardowe.

Podpory (gtebokos¢ 500 mm)

Model Nr referencyjne Wymiary (mm) Poziomy Cena netto zt
P-53 2253144 1750 x 500 3 169,00
P-54 2253145 1750 x 500 4 177,00
P-55 2253146 1750 X 500 5 186,00

PB-53* 2253148 1300 X 500* 3 145,00

PA-55* 2253151 2000 x 500% 5 230,00

PA-56* 2253152 2000 X 500% 6 240,00

* podpory inne niz standardowe.

Podpory na kétkach

e Kazda podpora wyposazona jest w dwa kotka skretne, fozyskowane, o Srednicy 125 mm,

z ktorych jedno posiada hamulec.
e Podpory stanowig samodzielny element - zestaw nie obejmuje potek widocznych na
zdjeciu.

Model Nr referencyjny Wymiary (mm) Poziomy Cena netto zt
SM-44 2253160 1750 x 400 4 466,00
SM-45 2253161 1750 x 400 5 476,00
SM-54 2253162 1750 x 500 4 479,00
SM-55 2253163 1700 x 500 5 488,00
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Regaly modutowe
aluminiowo-polietylenowe

Regaly modutowe
aluminiowo-polietylenowe

Regaly jezdne (zestaw)

e Konstrukcja aluminiowa,

anodyzowana. Potki zywnosciowe ft? =
z polietylenu. =t r-"—“._ ————g
* Nierdzewne. o pm———

e POIki mogg by¢ montowane na = i .
roznych wysokosciach, w zaleznosci .}-,!IW
od potrzeb i przeznaczenia (odstepy : - N

miedzy poziomami co 150 mm).

e tatwy montaz bez uzycia
specjalistycznych narzedzi.

e Wyposazone w 4 kotka skretne
o $rednicy 125 mm, z ktorych dwa
posiadaja hamulec (blokade).

e Regat wyposazony jest w piec potek
0 wymiarach 1200 x 500 mm.

o 7 tylu i bokOw regatu zamontowane sa
dodatkowe porecze, ktdre zapobiegaja
spadaniu i przemieszczaniu sie przedmiotow.

e tatwe w czyszczeniu i konserwacii. Ruszty polietylenowe mozna w prosty
sposob zdjac i my¢ w profesjonalnych zmywarkach.

e Zastosowanie: w duzych zaktadach zbiorowego zywienia, takich jak: stotowki
szpitalne, hotele, stotdwki pracownicze.

KCM-55 2253260 1285 x 500 x 1750 1832,00

Prety do zawieszania

I '-LF ! " | Wykonane ze stali nierdzewnej 18/10.
(el 7| ooy [ ougtimi [ mmvema |
R | BCOL-8 2253220 123,00
BCOL-9 2253221 900 130,00
BCOL-10 2253222 1000 135,00
BCOL-11 2253223 1100 142,00
BCOL-12 2253224 1200 149,00
BCOL-13 2253225 1300 155,00
BCOL-14 2253226 1400 162,00
BCOL-15 2253227 1500 167,00
BCOL-16 2253228 1600 177,00
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Diugos¢

Jak dobra¢ odpowiedni zestaw regatow?

polietylenowych jest podanie numeru zestawu, ktorym

POt . : Regat wolnostoj
jestesmy zainteresowani. egaf wolnostojacy

Szerokos$¢

Najtatwiejszym sposobem zamowienia regatow aluminiowo- {

Aby dobra¢ odpowiedni zestaw regatow musimy odpowiedzie¢ -
sobie na kilka pytan: Uchwyty
Podpora mocujgce

1. Jaki rodzaj regatu potrzebujemy: wolnostojgacy czy narozny?

Regat wolnostojgcy posiada podpory na dwoch koncach,
regat narozny posiada podpore na jednym koncu a na drugim
ma pare uchwytow mocujacych potke.

Regal narozny

2. Jaka powinna by¢ glebokos¢? Pod
odpora
Wystepuja dwie gtebokosci regatow: 400 i 500 mm.
1700
3. lle potek powinien miec regat? 1690

Standardowe zestawy skladajg sie z 3, 4 lub 5 poziomow
potek. Dodatkowe potki moga by¢ zamawiane osobno.

Regat wolnostojacy

400

4. Jaka potrzebujemy diugosc regatu?

Tu nalezy zapoznac sie z tabelami na stronach 86 - 87 - —
i znalez¢ odpowiedni zestaw korespondujacy z wymiarami
miejsca, gdzie bedzie on sie znajdowat.

1400

Obliczajac dlugosc¢ regatu naroznego nalezy pamigtac
aby od catkowite] dtugosci odjac szerokos¢ potki regatu
wolnostojacego.

Regat narozny
952

Dla przyktadu z prawej strony nalezy zamowic:

) » ) Przyklad: 4 pozi
e zestaw nr 99 (wolnostojacy, szeroko$¢ 400 mm, 4 poziomy revidad: & pozomy ¥ |
potek, dugosc 1690 mm),

e zestaw nr 582 (narozny, szeroko$¢ 400 mm, 4 poziomy
potek, dtugosc 1690 mm). _

4] __ ?%T

regaty onnostolqce 400 mm regaty narozne 400 mm

Diugosc Diugos¢
500 579

1390 175 652
1490 18 97 176 752 501 580 659
1590 19 98 177 852 502 581 660
1690 20 178 952 503 661
1726 21 100 179 1052 504 583 662
1826 22 101 180 1152 505 584 663
1926 23 102 181 1252 506 585 664

¢ Standardowa wysokoS¢ podpor w zestawach wynosi 1750 mm. Chcac skonstruowac regat o innej wysokosci, w tabeli z opisem zestawow
na stronach od 88 do 91, nalezy zastapic podpore ,P” dla regatow wyzszych podporg ,PA" a dla nizszych podporg ,PB” oraz skalkulowac
cene zgodnie z wybrang podpora.

o Dodatkowe pdtki mogg by¢ montowane do podpor maksymalnie do 11 poziomow. Przy zamawianiu ich nalezy uwzgledni¢ takze trzpienie
lub uchwyty mocujace.

¢ Standardowe podpory ,P"” moga by¢ zastgpione podporami na kotach ,SM".
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Regaly modutowe aluminiowo-polietylenowe : : e — Regaty modutowe aluminiowo-polietylenowe

Regaty wolno stojace g Regaty narozne
Cennik regalow (ceny netio w zi) ' ] Cennik regalbw (ceny netio w zl)
Tabalz porwala ne Srybkie abicrarts cany Pastawil 7 podpotarmd (2 dadch stron ragasll o wysokobs 1750 mm Tabels porwala na sryblde obicranis camy Festawll ¥ podporarmd (2 dedch stron
regai) 0 wysokascl 1750 mm
wolno stojace
Regaly Regaly naroZne*

R REEEREE e LR R £ *** M S £o sl t b b ataE s EREEE
frs Lokt bt ikl e uy

'-\."l:'::.. | Regaly naro W T Regrary NAarnd
ﬁxsﬁwmﬁw i, xwﬁ-ﬁwm EEb st bt ] EEERE 1 w-sw-:-wéﬂ

Cang  foesiaw  Cana fesiaw CEna Tostaw Cina  Fostaw  Cera  Pestew  Cona Festaw Cent  Zestaw  Cena  festaw  Cenn Jestaw Conm  Zestaw  Cena  Destew  CEnm Zestaw
B | 570,00 1 | 666,00 E3 | 758,00 168 B3O | 60600 #F | 71200 3 | 82000 M5 ] 47200 B0 | 58200 579 691,00 458 &2 | 50500 7IF | 62600 B& | 747,00 1]
T80 | 610,00 11 719,00 o |826,00 163 ol | 64000 B | 757,00 FIF | 876,00 - AO& 752 513,00 @31 | 636,00 BB 758,000 HE g | 539,00 7am | 671,00 BT | 803,00 g
B | 627,00 12 741,00 91 853,00 17 @90 | 66500 M® | 78900 B | 91500 407 a5z 530,00 =X | 658,00 51 786,00  &&D Bs2 | 56400 3 | 70200 E1& | 842,00 BEY
#0 | 657,00 13 782,00 oz 904,00 171 BO0 | 694,00 @50 829,00 X% 965,00 408 052 559,00 - &  § 699,00 L 837,00 héd G2 | 593,00 74 | 74300 B9 893,00 noR
1888 | 474,00 14 | 804,00 43 | 932,00 iz 1888 | 71400 21 856,00 33O | 999,00 A 1053 577,00 &M | 72200 @ 583 864,00 il WE? | 61400 et | 77000 E#@ | 927,00 fi
1988 | 707,00 1% 1 849,00 94| 988,00 171 1990 | 751,00 #2 | 905,00 & |1061,00 410 1152 | 610,00 B | 767,00 - &E4 921,00+ #&3 1152 | 650,00 7eF | 819,00 EF 988,00 P00
1288 | 745,00 18 | 898,00 &5 | 105000 174 1280 | 77200 #53 | 93200 FE [ 109500 411 1262 | 647,00 504 | 81500  E#S 983,00 i i35 | 671,00 7E3 | 84600 EFR | 102200 @O
1388 | 765,00 iF 1 926,00 6 | 1084,000 " 174 1388 | 819,00 - E=4 | 99500 33 [ 117300 412 1352 663,00 - HAF f 842,00 EBE& ] 101600 &&% 1357 | 718,00 e | 908,00 EE | 110000 g
4Ea | 302,00 18 | 97500 ¥ 1114500 17& 1488 | 85200 2&E [ 104000 4 | 123000 413 1452 | 704,00 BO8 | 89200  58F | 1078,00 &&& W52 | 751,00 745 | 95300 B2 | 115600 @ woE
1580 | 836,00 18 1:1019,00 BE | 1201,000 17T 1590 | 883,00 @& [1081,000  F¥ [ 128000  #14 1562 | 738,00 BOA f 937,00 ¢ EBE | 1134,00 &7 1652 782,00 P& | 994,00 BIS [ 120700 90
16808 | 859,00 £ 1 1051,00 ¥ | 124100 17 1688 | 913,00 E&F | 112000 3@E | 1331,00 #15 1459 761,00 B3 | 968,00  EE® | 117300 A48 165 | 81200  F4F [ 103500 &A% | 125700 e
1736 | 1078,00  #7. .1296,00 - 0% | 1510,00 - 17 1786 | 1152,00 288 [ 139100 3 | 163400 A1 1588 | 981,00 B f 121200 580 | 1443,00 669 1623 [ 1051,00 748 | 130500 B2 | 156000 9
1828 | 108,00 & { 1350,00 i@t | 157700  iBD 1826 | 118600 &5¢ | 143600 38 [ 1649000 417 1788 | 102000 @12 §126600 B%1 | 151000 &7 T7ER | 108500 742 | 135000 EM [ 161600 207
1928 | 136,00 £¥ . §.1372,00 1@ [ 1605,00 . 1@ 1926 | 1209,00 260 | 1467,000  33F [ 172800 418 18RE | 1038,00  H13 [ 128900  E¥E | 153800 &1 18R | 1108,00 TEE | 1381000 EE | 165600 G4
036 | 116500 24 | 1412,00 133 | 1656,00  1&2 2026 | 124000 &1 [ 150800 FD [ 177900 419 1988 | 106800 B14 {133000 5%% | 158900 &7Z iwEd | 1139,00 7HF | 1421,00 170600 909
26 | 1183,00 25 {143500 104 | 1683,00  1Ed 2136 | 1260,00 @42 | 153500 31| 181300 43 2088 108500 B15 §135200 B | 161600 73 F08R | 115900 7EE | 144800 BEF | 174000  wEH
23 | 121600 IE | 1479,00  1@% | 174000  1B4 2736 | 129700 263 [ 158500 ME [ 187400 A 2188 | 111800 H1& §1397,00 B | 167200 &4 FIER | 119600 753 | 149800 & | 180200 w1
2336 | 1250,00 &1 1524,00- T0& | 1796,00 - 185 2336 | 133400 el | 163400 3 | 193600 4 F2RR | 115200 B17 § 144200 59& | 1728,00 475 1233,00 754 | 1547,00 - B33 | 186300 : #IF
2436 | 128700 B | 157400  1OF | 185800  1BE 2436 | 1354,00 F&5 [ 166000 34 | 197000 A4 388 | 118900 H1& {149100 5&F | 179100 &7& 2388 [ 125300 78% | 157400 B3 | 189700 w13
2538 132300 HE 1162300 108 | 191900 1EF 2636 | 137400 I |1688,000  ME [ 2004,00  A24 2em8 | 122700 B9 §1541,000  BeE | 1852,00 & 24E8 1127300 FRE | 160100 835 [1930,00 w4
2626 | 134400 33 | 165000 1@E | 195300 @ 188 636 | 142100 FF | 175000 & | 208200 AFE 2588 | 1246,00 156700 5% | 188500 &7B 2533 [ 132000 757 | 166400 BB | 200900 W5
ITIE | 1364,00 0 FE £ 1677,00 0 HME11986,00 ¢ 1EE 2738 | 146800 264 [1813,000  BF | 216100 424 2888 | 1266,00 B2 F 159400 & | 191900 &7% F68® | 1367,00 75 | 172600 BET [ 2087,00 %
2338 | 140100 E [ 172600  #11 | 2049,00 @ i9E 2EIE | 1502,00 2P | 185800 ME | 221700 AIF Z7RE | 130400 EE [ 164400 & | 198100 &BD F7e8 | 140700 FER | 177100 &% | 214400 @ #7
2936 | 1439,00 33} 1776,00 - V12| 211000 191 2926 | 1536,00 &M [ 190300 & | 227300 424 ZEBE | 134100 BZF3 [ 169300 &0 | 204300 &B1 ZEE3 | 143500 783 | 181600 BEF [ 220000 - #B
BAZE | 1472,00 34 | 182100 13 | 216600 1= M3 | 156600 #M | 194400 3E | 232300 429 2988 | 137400 B34 |173800 A& | 209900 682 JoE% | 146500 7&f | 185700 B40 | 225100 @ wiE
138 | 150600 3% | 186600 14 [ 222200 163 3126 | 1597,00  ETE | 1983,00. I [ 237400 43D 20RE | 1408,00  EBFS | 178200 &M | 215500 483 AR | 149600 72 | 1897,000  #41 [ 230100
3F36 | 152900 3& | 1897,00 115 | 226200 134 326 | 162600 23 202400 W2 | 242400 431 B8R | 1432,00 1814,00 &I | 219500 &B4 FIEE [ 152500 783 | 193700 E4? | 235200 wEH
326 | 1553,00 FF . §1928,00 T1E | 2301,00 195 3336 | 165700 4| 2064,00  38F | 247500 A3 aEg | 145500 BEF 1846000 & | 223300 6B 38R | 155600 Fed | 197800 B4A | 240200  FEE
3362 | 175800 38 | 215500  1F | 254700 @ 19 3362 | 1879,00 #5 [2312,00 3 | 274900 43 I3 | 166000 B3 [2072,00 & | 248000 &84 304 [ 177800 45 [ 222600 B44 | 267700 ¥4
BEL | 1792,00 38§ 2200,00  T1& | 2604,00 - 19F L | 191600 & | 236200 3 [ 281200 A M | 169400 B2 §2117,00  &0E | 253600 - &BF 3424 1181500 7&& | 227500 B45 [273800 @4
36T | 1828,00 &0 | 225000 118 | 266600 198 X5E2 | 193600 I [238300 356 | 284500 43 3524 | 173100 5% [ 216600 &% | 259800 48 3534 | 183500 P&F | 230300 Bi& | 277200 w2
BEEE | 186600 4% 82200 00 HA |} 2727,00. 1 3662 | 1957,00 T | 2416,00 36F[2879,00. A3 35340 | 176800 &3 1221600 &8 | 2660,00 488 624 1 185600 74l | 232900 #4F [ 280500 &
FTEL | 190300 &2 | 234900 1T | 278900  ZOF ?eE | 1977,00 &9 |244200 358 | 291300 AT FFM | 1805,00 226500 &1 | 272200 &80 T [ 187600 TR | 235600 E48 | 283900 I
3BET | 192300 4% §:237500 41X | 282300 201 3882 | 202400 3 |2506,00  38% [ 299100 438 3820 182500 B £2292,00 &t | 275600  &Ft 3824 1192300 THE | 241900 B4 | 291800 HIE
3952 | 1944,00 44 | 240200 1#3 | 285600 202 3962 | 207100 781 |256800 W | 307000 AF M | 184600 &34 [231900 413 | 278900 &% Fad 197000 ¥ | 248200 883 | 299600 g
ADBZ | 1963,00 - 45 f2429,00 - 134 | 2890,00 - 203 A062 | 2118,00  #E2 2631000 31 [ 314800  Hem 074 | 1:866,00 234500  &%4 | 282300 &7 am2E 1:2017,00 - 772 | 254400 B | 3:075,00 - 9D
4162 | 2001,00 46 | 247800 118 | 295100 204 4162 | 2152,00 &I | 267600 F#EE | 320400 41 129 | 190300 G3 §239500 &6 | 288400 i A4 [ 205100 F#3 | 258900 E&R [ 3131,00 FA
4282 | 2037,00 &F . §252800  1iE | 3014,00 205 A262 | 218500 AE4 [ 2721000 I [ 326000 - 4=2 AR 1940,00 0 BRF2444,000 &k | 2946000 GFR 4334 | 208400 TH | 263400 BEY [ 318700 R
4362 | 207400 &8 | 257700 1EF | 307500 208 A362 | 2219,00 #EE [ 276600 F4 | 331700 A3 &3 | 1977,00 249400 &7 | 3007,00 43E A328 [ 211800 TFIE | 267900 E:E | 324300 w33
M4BT | 2108,00 & F 262200 THE | 3137,00 207 AT | 205000 B84 | 280500  3E | 336600  ddd &2 | 2011,00  B¥ 253900 &i8 | 306400  &FF dd2d | 2149,00 ¥ | 2720,000  BE& 329400 1 FE
4562 | 214100 53 | 266700 i | 318700  20H A582 | 2280,00 d8F |[2846,00 W& | 341700 A= 451 | 204500 &40 [258400 &1 | 312000 @ &%E A524 | 217900 FFF | 276000 855 | 3344,00 @ #i&
46EZ | 217500 5% | 2712,00 13> | 324300 203 AG6L | 2310,00 TR | 2887,00 HF | 346700 - Add 62 | 207800 BE1 §2629,00 &0 | 3176,00  49% A8Z4 | 2209,00 - FFR | 2800,00  BEF | 339500 - ¥I&
ATEY | 219900 52 | 274300 1% | 328300  2if 4782 | 234000 2@ [2927,00 348 | 351800 ddF &7 | 210200 B 266000 &R | 321600 HEG A734 [ 223900 7% | 284100 8% | 344500 @ wI
ABET | 222000 B3 1277500 1321 3322,00 . 2E] ABEZ | 237100 @90 | 2968,00 MR | 356800 44 AR3 | 212500 543 §2691,000  &%F | 325400 WA Ad24 1227000 - THE | 2881,00 - #5% | 349600 - iig
486% | 224700 54 | 280500  13F | 336100 2i2 4962 | 240100 2 | 300700 FM | 361900 449 Z§M | 214900 A= [272300 &FF | 329400 TIF 4574 | 2300,00 TBY | 292200 E&D | 354600 @
4588 | 2482,00 5% §:3073,00 134 365800 i1 4398 | 257900 @2 |3197,000 31 |3821,00  duk 4980 | 2384,00 B4 1299000 AM | 3591,00 M3 A5e0E | 247800 TEF [ 3111,00 Bal [ 374800 a0
598 | 2502,00 5B | 310000 135 | 369200  #fd 5088 | 262600 #93 | 326000 TE | 390000 431 5060 | 240500 &8 (301700 4&F5% | 362500 M EO&0 | 252500 T3 | 317400 @& | 382700 Wt
5798 | 2522,00 ¢ 57 [ 3127,00 - 43§ | 3726,00 - ZI5% 5T08 | 267400 @ [ 332400 33 | 397800 452 5180 | 2424,00  B4F [ 3044,00 &M | 365800  TOE B0 | 2573,00 784 | 323700 B&3 | 390500 - W
5208 | 2542,00 58 | 3153,00 I&F | 375900 2i& 5298 | 272100 35 [338,00 3 | 405700 453 S8 | 244400 648 §3071,00 AFF | 3692,00 M B30 | 262000 TEE | 329900 EA&f [ 398400 w43
5308 | 256300 &8 §.318100 138 | 3793,00 AT 5398 | 2768,00 &% |.3449,00  FE [ 413600 454 880 | 246500 &4 13097,000 &38| 372600 W B30 | 2667,00  TH& | 336200 ‘B&& | 406200 4
540W | 259900 B3 | 323000 13 | 385500 2B 5498 | 2801,00 #%F |[349400 FE& [ 419200 ASS S48 | 250200 BE} £314700 &89 | 378300 B4&0 | 270000 THF [ 340700 BE&S [ 411800 WE
SS0K | 2636,00 @Y }3280,00 T4 | 391600 21E 5508 | 283500 39 | 353900  HTF [424800 A5 B840 | 2539,00  B&T [3196,00 &1 | 384900  FE SR | 2734000 FBE | 3452,000  B&F 417400 0 s
5EOE | 267400 @2 [ 3329,00 41 | 3978,00 230 SEOE | 2869,00 &% |3584,00 B | 430400 AFF 5580 | 257600 552 §324600 &3 | 391100 T Besl | 276800 T#& | 349700 #&E | 423000 T
5798 | 2711,00 - 63 | 3378,00 142 | 4040,00 I} 5788 | 2002,00  #H | 3629,00 FW | 436000  A5H 5780 | 261300  FE3 E 3295,00 &% | 3972,00 7t EFE0 | 2801,00 780 | 3542,00¢  E&A - |4287,00 B
Elementy zestawOw - patrz strona 88 i 89 Elementy zestawOw - patrz strona 90 i 91

[+
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Regaty modutowe

aluminiowo-polietylenowe

Regaly wolno stojgce (400 mm) - opis zestawow
Korzystanie z tabelki utatwia dokonywanie zamowien.

Regaty wolno stojace 400 mm

DD CEHLSR YU EEESRbRaicaERBYEuyysl

-]
(]

3 poziomowe

2 P43 = 3 58
ZPA3 4 35T4

£ P43 5 3 588

ZP43 53554

2 P43 + 35109
ZP-AR &+ 3 5114

i P-A% » 35124

2 PR3+ 35134

£ P43 + 3 5144
2P-43 4 35154

I P43 35164

3 P43 5 35104 + 3 564
IPAT &+ 35104 + 3 5-74
APAY 5 35104 2 584
APAT = 35104 + 3 584
FPA3 £ 55104

IPA3+E5104
AP43 - 35124 +3 5194
Apa3 =551
IP-AF & 3 5134 + 3 5124
AP435 65134

2 P4 = 35144 + 3 5134
3 P43 + 55144

I P43 & 35154 4 3 5144
P43 « 65154

3 P43+ 35164 + 3 5154
IpAT - 55164

£ P43 e 65114 + 3 5104
d P & 55174

4 P43 + 65114 + 3 5124
4P 4 65124 93 5114
LP43s 55129

& P35 65124 4+ 3 5134
4 P43+ 65134 + 3 5-T4
4 P-A% & 05134

LP-A%+ 65134 + 3 5044
dPa3 s 6514443 5134
4 P43 + 3 5-144
SP-43 5 5514943 5154
A P43 5 55154 + 3 5184
4 P43 = 95154

4 P43 & G 5154 + 3 5164
£ P-4+ 6 51684 - 3 5-154
4 P43 £ 5 5164

5 P43+ 12 5124

5 P-43 + 9 5124 + 3 5-134
SP43 65128 ¢ 65934
5 P43 & 05134 + 3 5124
SPA3 = 125134

SPAF &+ 95134 + 3 5 -4
SPAY s 65134 B 5 -T44
SPAR - 55144 +3 5134
5 P-A3 - 12 5104

E_aus
e

HEuE3

EB9REER

]

131
132
133
134
135
1346
137
133
139
Tag
141
142

4 poziomowe

2 Pa4 £ 4 564
2 P-A4 5 45T4
7 PAg 5 4 554
7 PAd & 4 504
2 PA4 = 4 5104
2 P84 45114
P4 4 5124
2P -4 5134
2 P-A4 = 4 5-1a4
T P-A4 s d 5154
2 Pdd s 4 51E4
3 P = 4 5104 = 4 564
P48 5104 - 4 5-T4
2 P-Ad 5 4 5104 & £ 5-84
3 P-lld = 4 5104 = 4594
3Pa4 £ 8 5104

IPA% 4+ B5114

3 PAd - 4 5-134 = 4 5118
3 P44 = 8 5124

IP-A4 5 4 5134 & £ 5124
TP 5513

3P4+ 4 5144 = 45134
3 P-4 = E 5144

TPl d 5154 & & 5-144
IP-A4 555154

3 P+ 4 5164 = 4 5-154
IPAK - 55164

4 P-4+ 85114 +« 25104
4 P-4 = 17 5114

4 P-A4 = B 5114 + 451249
4 P44 s B 5124 5 £ 8-114
4 P4+ 17 5124

4 P-dd = B 5124 & 4 5138
4 PA4+ B 5134 - 45124
4 pad 12 5-134
APA4+E5134 » 25184
A P4l 55104 & 45134
4 P-4 = T2 5-144

4 P44+ E5-144 + 25154
4 P4+ B 5158 < A 5184
4 Pl = 12 5154

4 P-4+ B 5154 + £ 5-164
4 P-4 4 85164 + 45154
A4 P-4 =12 51864

o PA% = 5 120

5 P-4 s T2 B-124 4 4 5134
SP44 85124+ 85134
E Pl = T2 5134 + 4 5124
SPr44 = 165134
EP-A4s 12 5134 + 4 S-Tdd
SR8+ ES134 + B5184
E Pl & 17 5144 + 4 5134
TP-84 = 16 5-144

181

211
Fak;
Z13
14
FAL]
216
27
218
219
2m
2

5 poziomowe

2 P45 = 5 564

Z P45 &+ 5 5-14

4 P45 5 5 5B

i P45 = 5 504

Z P45 + 5 5-104

Z P45+ 55114

& PS5 ¢ 55124

i P45 &5 5134

Z P45 + 5 5-144

I P-A§ 5 5-154
P45+ 55184

3 P45 + 5 5-104 + 5 564
3PS+ 55104 + 5574
IPA5 5 55104 4 5 58
3 P45 £ 55904 + 5 584
2P 10 5104

IPAS 4 105114

3 P45 - 55124 + 5 5114
3 P45 + 10 5-T4

IPAS # 55134 4+ 5 5104
3 P-A5 # 10 5134
P45 £ 55104 + 5 5134
3 P45 + 10 5-144

JIPAS 55154 4 5 5144
3 P45 & 10 5154

3 P45 + 5 5164 + 5 5154
3PS +10 5164
LP45 ¢ 105114+ 55104
£ P45 £ 15 5114

4 PAS = 105114+ 5 5124
4 P45 & T0 5124+ 55114
4 P45 5 15 5104

4 PAS = 10 S = 5 5134
4 P45+ 105134+ 5 510
£ P45« 155134

4 Al e 1053 e B 5
A PAf 2 I ENE 2 R
4 P45 + 15 5144

L PR IS B S5
4 P45 & 10 5154 = 5 5144
4 P5 £ 15 5154

& P45 + 10 5154 « 3 5164
& P45 4 10 5104 0 5 5180
& P45 & 15 5164

5 P-45 + 20 5T

SPAS & 55T+ 5514
SP45 9 105124 & 10 5134
5 P45+ 15 5434 = 5 5104
5 PS5+ 20 5184

S5 P45+ 155134 « 5 5144
5 PS5+ 10 513404 70 5184
5 PAS & 15 5N 5 5 5134
5 P-AS = 20 5-144

& edesa

Regaly wolno stojgce (500 mm) - opis zestawow
Korzystanie z tabelki utatwia dokonywanie zamowien.

Regaty wolno stojagce 500 mm

47

250
251
2582
FLL]
254

256
257
258

260
ELY
LT
2
25

267
263
Flor

71
i
ERE
274
s
FyL
2rF

e
200
2E1
2BZ
FLE
L

27
264
2EY
250
M
252

®E 8

297
268
209

3 poziomowe

2 P53+ 3 565

2P-534 3578

P53 3505

2 P53+ 35585

2 P53 + 35105

Z2P-5R+ 35116
2PE3 4 35135
2P534 35135

2 P-53 + 3 5145

2 P53 3 5158

2 P53 4 3 5168
AP53 + 3 5105+ 3 565
IP53+ 35105+ 3578
IP-53 4 3 5-105 4+ 3 5-85
3 P53 4 3 5105 4+ 1585
IPE3+ 65105

P53 4 65115
AP53 + 3 5125 + 3 5115
IP-53 + 6 5115
AP-53 + 3 5135+ 3 51258
APEY 4 & 5195
APET + 3 5145 4 3 5135
IP-53+5 5145

AP53 4 3 5155+ 3 5143
APEI 4 65155
APPSR+ 3 5165 + 3 5155
I P53 + 6 5165

L P53 6 5115+ 3 5105
4 P53 4 9 5115

& P53+ 65115+ 3 5115
AP534 651254 35115
4 PET 4 95125

4 P53+ 6 5125+ 3 5135
4 P53+ 655135 + 3 5-115
AP53 .+ 95105

4 Pld o & 5135 4 3 5145
4 P53+ 65145 + 3 5135
& P-53 +9 5145

4 P53 6 B-145 4.7 5153
4 PER 4 6 1558 4 3 5145
4 P53+ 5155

£ P-53 + 6 5155 + 3 5168
4 P58 165 3 5155
4 P53 4 9 5165

5 P53 + 12 5125
5P-534 95125+ 35115
SPER 65125 4 8 5135
5 P53 + 9 5135 + 3 5145
5P53 +125135
SP-53+95135+35-145
5 PR B 5195 ¢ B 5145
SP53 495145+ 35135
SP-5E1+ 12 5145
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4 poziomowe

2 P54 + 4 565
ZP54 4 4575
2 P54 4505
2P54 44555
2 P54 + & 5-105
2P-54 4+ £ 5118
2 P54 4 4 5135
2 P54 4 4 5135
2 P54 + & 5145
2 -5 i £ &-155
2 P54 4 4 5165
A P54 + & 5105 + 4 565
IP-54 4+ 4 5105 + 1 578
JPp-54 4 4 5105 + 4 585
1 P54 4 4 5105 4 4 5-95
3 P54 + 8 5105

s RAE . A ANE
S ITLID F S ST

IP5L 4 BETS

A P54 4+ 4 5125 + 4 5115

IP-50+ 3515

3 P54 + £ 5135 + 4 5125

A P54+ 8 5135

AR5+ 4 5145 + 4 5135

3 P54 + 8 5145

3 P54 o £ 5155 + 4 5145

3 P54 + 8 5155

3 P54 + 4 5165 + 4 5155

3 P54 + 8 5165

4 P54 o 85115 + 4 5105

A P54 412 5115

4 P54 + B 5115 + 4 5125

4 P54 4 B 5125 + 4 5115

4 P54 12 5135

4 P54 + B 5125 + 4 5135

4 P54 + B 5135 + 4 5115

4 P54 412 5-135

4 P54 85135 ¢ 4 5945

AR5+ 8515+ 45135

4 P54 + 12 5145

4 P54 B 5145 4 4 5155

4 P-54 4 8 5155 + 4 5145

AP35+ 125155

4 P-54 + 8 5155 + 4 5165

4 P-54 4 8 5-165 + 4 5155

A P-54 412 5165

5P+ 165125

5 P54 4 12 5125 « £ 5135
5P58 0 851250 B 5135

5 P50 4 12 5135 = 4 5135
5 P54+ 16 5135

5 P54+ 12 5135 + £ 5145
5 P54 8 51354 B 5145

S P54 17 5145 - 4 5135
S P54 + 16 5145
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Regaly modutowe
aluminiowo-polietylenowe

5 poziomowe

2 P55 + 5 565

255+ 5575

2 P5S « 5 505

3 P55 = T 505

2 P55 £ 5 5105

2 P58+ 55118

1 P-5E & 5525

2 P55+ 55135

2 55+ 55145

2 P55 4 & 5155

2 PEE & §E1EY

3 P55 + 5 5105 + 5 565
FP55+ 55108 + 5 8-78
JPp-55 ¢+ 55105 + 5 5-B5
3 P55 = 5 5105 = 5 5-85
3 P55 + 10 5105

3 PEE & 10 5115

3 P55 + £ 5435 £ £ 5115
3 P-55+ 10 5115

I P55+ 55135 + 55125
A P55+ 10 5135

3 P55 2 G 5145 2 5 5135
I P55+ 10 &=145

3 P55 & 55165+ 55145
3 PSS = 10 5155

3 P55 + 5 5165 + 5 5155
3 P58 +10 5185

4 P55 + 10 5115 + 5 5105
4 P-55 2 715 5115

4 P55 + 10 5115 + 5 5-115
4 P55 & 108125 + 581158
4 PER & 15 51158

4 P55 = 10 5125 + 55135
4 P55+ 105135+ 5 5125
4 P58 &+ 15 &-135

4 P55 & 10 5135 + 5 5-145
4 P55 + 10 5145 + 5 5135
4 P55 + 15 =145

4 PEE & 105145 + 55158
4 PEE « 10 5155 4 5§ 5-145
4 P55 + 15 5155

4 P-55 & 10 %1585 + 5 5-165
4 P55 + 10 5165 + 5 5153
4 P55 2 15 5165

5 P-55 + 20 5115

5 P55 + 15 8125 + 5 5-185
PS5 ¢ 10 5115 + 10 5135
C PSS + 15 5135 + 5 5135
5 P55+ 20 B-135

5 P-55 & 15 5135 + 5 5148
P55 10 5135 + 10 5145
B P55 < 15 5145 + 5 5135
5 P55 = 20 =145




Regaly modutowe
aluminiowo-polietylenowe

Regaly narozne (400 mm) - opis zestawow
Korzystanie z tabelki utatwia dokonywanie zamowien.

Regaly naroznee 400 mm
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3 poziomowe

1 P43 + 3 564 + 5 GA

1PA3 +3 54 + 564

1 P43 3 5-B4 - 5 GAR

1 P43 4 3 554 o [ GA

1P 4+ 3 S0 = & GA
TP43+3 514+ EGA

T P43 + 3 5-12& + 6 Gk

1 P43 + 3 5-134 » 6 GA
1P 4 3 500 = 6 GA

1 P43 + 3 5-154 + 6 GA&

1 P43 4 3 5164 « & GA

2P43 435104 = 3 564 = [ GA
2P=43 + 3 5104 £ 3 51 £ £ GA
2P43 +3 5104 + 3 584 + £ GA
AP-A3 35504 - 3504 - EGA
4 P43 4 S04+ £ GA

Mo AT & sam . 3 E afa . 2 R
L T4 T 3 - [ 47 T F 1T T W AR

2 P43 0 6 51146 6 G

2PAY 9 5124+ 35194 4 6 GA
2 P43 + 5 5134 = G GA

2 P43 + 3 5-134+ 3 5104 + 6 @A
2P-43 4+ 6 5134+ 6 G

2PAT 35004+ 35134 4 6 GA
2 Pd + 5 5184 - 6 GA

2 P43 + 3 5-154 + 3 5144 + 6 GA
2 P43 + E 5154 4 G GA

2 P43 49 5164 = 3 5154 4 6 GA
23+ 6 5164 =+ £ GA

F P43 + 65114+ 3 5104 4 6 GA
AP435 5114 + 6 GA

IPAF+ 551142 351241 6 GA
IPAT + 55124+ 3 5-T1H 4+ 6 GA
FIPAT 0 513 - b G

IPAY £ 5128 - 351 4 6 GA
3P+ 5130 = 351 4+ 6 GA
P43 + 35134 + £ GA

FP-AT 55134 4 35144 4 & GA
P3¢ 55184+ 3513 0 6 GA
AT + 5 508 = £ GA
P43 + 65184 = 35154 + 6 GA
3 P43 5 5154 3 5144 4 6 GA
3 P43 + #5154+ 6 GA

3 P43 + 6 5154 = 3 5184 + 6 GA
F P43 + 65164 + 3 5154 4+ 6 GA
P43 +5 5184+ 6 GA

APA3 + 13 5124 + 6 GA

A4 P43 + 3 5134 + 3 5134 + 6 GA
4PA3 4 6518+ 6 5134 & 5 GA
AFA3 ¢ 35134+ 35124 + 6 GA
APA3 + 175134 + 6 GA

4P43 + 35134+ 3 5 -184 + 6 GA
4 P43+ 65134+ 65 -84 - & Gl
APAT ¢ 95184+ 35138 + £ BA
i P<A3 + 12 5144 + 6 GA
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4 poziomowe

P44 4 4 564 4 BGA i
TPdd =i 574+ HGA

| Pl = 4 584 + 5 GA

T PAd o 4 5094 4 BGA

1 P-dd & 4 5104 « B EA
1Pdd =4 5114 = B GA

I P-4+ 4 5104 = B GA

TPdd 6 d 5134 & BGA

| P » 4 51448 « B GA

PPdd = 45158 - B 0A

T P44 = 4 5164 - B GA

2Pl e 45104 « £ 558 « BGA
F Pl e 4 5104 ¢ £ 578 & B GA
2P = 4 5104 = 4 584 = BGA
2 PA4 < 4 5-T04 + 4 5B + B GA
P44 5 B -104 ¢ BEA

= R RN E R L R
2 P4+ B5114 - B GA

JPAS - A 51 - L5114 - B BA
dPa4 ¢ BE11 - BEA

2P+ 4 513 £ 4 230 + B GA
2P+ 85134 + B GA

Z Pl 4 144 o 25134 .- B EA
dPad s BS144 « BEA

2Pold 4 5154 + £ 5184 + 5 A
2 P44 = B 5150 - B GA

FPAS e 4 5168 o+ £ 5154 48 GA
F P2 BS54 & B EA

3P+ 85174 + 4 5104 + B GA
FPA4 = 12 5114 + B GA
TPdd 5 B 5114 + £ 5128 4 8 GA
3 Pedd 2 H5124 - £ 5110 + 2 A
FP-A4 = 12 5124 + 3 GA

IPAd & BS124 & L5134 8 GA
P48« B513 ¢ 2 5124 + 8 GA
3 P-4 =13 5-134 + B GA

P44+ BEET3 - 45184+ B GA
SPdd o+ BS-14 ¢ A5104 4 B GA
IP44 4 135188 + £ 6A
JPeld 5 B 5144 5+ 45154 + 3 Gl
P44+ S0 - S 5184 + 2 GA
FPa4 12 18 - B GA

IPAL - B 1R + 4 S50 + B GA
3P4+ B 5164 = 4 5154 + B GA
F P-4 412 5184 4 & GA

4 P84 4 16 5124 2 EA
4Pl 4 13 5924 + 4 5134 - B GA
4 P44+ B 5134 + 35134+ 8 GA
4 Pl s 17 5134 4 4 5124 + BEGA
4 P-4 5 18 51584 + B GA

A Pl £ 13 5134 + 4 5784 = B QA

# P-4+ B 513 + & 5144 + B GA
4 Pdd 6 12 5144 4 4 5134+ B
4 Pedd o+ 16 5184 + 8 GA ﬂ‘i
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5 poziomowe

1PE5+ 5568 10GA

1 P45+ 557+ 10GA

1 Pl + 5 50« 10 G&

1 a5 4 5 5584 = 10 G

1 Pl 4+ 5 504 + 10 GA

1 P45+ 3 5114 + 10 GA

1 Pl 4 5 120+ 10 Gl

1 P85 4 5 5138 4+ 10 GA

1 iS4+ 5 5184 + 10 @A

1 P45 + 55154 + 10 GA

1 PAE 4 5 5164 + 10 GA

I Pl g 5 5104 4 5 554 + 10 GA
2 PAS + 5 5104 + 551 + 10 GA
2 PllS o+ 5 5104 + 5 5-84 + 10 GA
£ A5 55104 0 5504 - 1TGA
£ PS4 1050 4 10 GR

e L E aaa . &
ZPAE 1D ET14 4 10 GA
2455510+ 55114+ 10 GA
2 PS + 10 5134 + 10 GA

Z P85+ 55134 + 5 5124 + 10 GA
Z PRS- 10 5104 4 10 Gl

245+ 55184 + 5513 = 10 GA
ZPAS + 1051 + 10 A

Z P45+ 55154 + 5 5144 = 10 GA
I P45 4+ 105154 + 10 GA

Z PS5 5164 + 5 5154 = 10 GA
2 PAS 10 5164 + 10.GA
AP-MS = 1051144 5 &104 4 10 GA
IPA5+ 1551+ 10 GA
ZPAS ¢ 1051+ 5 5120 4 10 GA
IPA5+ 10 5128 + 5 5114 + 10 GA
IPAE - 15 5124 4 10 GA

3 P45 - 105734 ¢ 5 5134 4 10 GA
3PS+ 105134 + 5 5134 + 10 GA
AP45+ 15 5134 + 10 GA

IAPM5 105134 0 5 &144 4 10 GA
A PE5 - 105148 + 5 5138+ 10 GA
3PS + 15 5184 + 10 GA
APAS 4+ 10 E-T44 + 5 5154 + 10 QA
IPAE 105 TH 5514 10 GA
APA5 + 155154 + 10 GA

3 PAS + 105154 + 5 5164 + 10 GA
3 P8 4 10 5164 4 5 5154 - 10 BA
I PA% 4 155184 + 10 GA

A PS5 + 20 5124 + 10 GA

& P45 + 15 514 + 5 5134 + 10 GA

wuE . 10 A
T 5 D T W e

4Pl 10 5128 + 105134 4 10 GA.

4Pl 4 155138+ 5 5124 + 10 GA
& PS4 20 5134 + 10 GA
SP45+ 155184+ 5 5144 + 10 GA

4 P-l5 & 10 5130 1051l ¢ 10 Gl

£ Pl 155188 + 55134 + 10 GA
A PAS 4+ 2005184 + 10 A

& edesa

Regaly narozne (500 mm) - opis zestawow
Korzystanie z tabelki utatwia dokonywanie zamowien.

Regaly narozne 500 mm

tE ]

3 poziomowe

1 P53 4 3 565 4 & GA

TPE3+ 35T+ GGA
1R53+35B5+6GA

1P-53 + 3 595 + 5 GA

1 P53 4 3 5105 + G GA
1PEI+35M5+EGA

1 P53 + 3 5125 + & GA

1 P53 4 3 5135 + 6 G&

1 P53 4 35945 - £ GA

1 P53+ 3 5155 + 65 GA

1 P53 + 3 5165 + £ GA&
2P-53 4+ 3515 + 3 565 + 6 GA
2 PeBE o 3 5905 - 3 575 6 GA
2PB83 4359054 35854+ 5 GA
2 P53 + 3 5105 + 3 585 + & GA
2 P53+ 6 5105« 6 GA
IPEE+IFTIS+ 3505 -8 GA
2P53+ 65115+ 6GA

IR+ AFTIS + 3611+ EGA
P53+ G125 - EGA

2 P53+ 35135+ 315115+ 6 GA
2 P53 + 6 5135+ &5 GA,

2P-53 4 35145+ 36135 « 6 EA
2PER G55 -0 08

2 P34 3 5155 + 3 5145 « B GA
2 P53 + & 5155 + & GA

P53 4 AETEE + 35158 + EBA
APEI+65NM5+ 35105 - 6 GA
P+ 95115+ 6 GA

IPET L GET5 - 35125 « GEA
APEI 4+ 651284 3815 < EGA
ARSI+ 85125+ EGA

PSS+ 65125+ 35138 + EGA
JP-ET 4 6 5035 - 35105 « 5 GA
P53 4+ 95935+ 5 GA
IP53+ 55135+ 3 5145 - 5 GA
ARSI 65EME - IE135 - 6 GA
IPES 4+ 95195 - £ GA

ARSI+ 65145+ 3155 - EGA
P53+ 65105+ 35145 + 6 @A
IP-53 4 95155 + EGA

3 P53 4 6 5955 + 3 5165 « B GA
APEI+ 65165+ 35155 - 6 GA
3 P53 + 9 5165 + &5 GA

4PEY 412 15« GEA
4P5E3+ 95125+ 35135 EGA
4P53+ 65105+ 65135 - 6GA
P53+ 95185+ 35138 + EGA
4 PR 10 B3 - 5 BA
APEI+95135+ 35145+ 6 GA
4 P53+ 65195+ 5 5-145 + 6 GA
4P-53 4351454 35-135 4+ 6 GA
L PR 12 5905 - G EA
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4 poziomowe

1 P54 - 4 585+ B GA

1 P54+ 45754 BGA

1 P54+ 4 585+ 8 GA

1 P54+ 4595+ 8 GA

1 P54 4 4 5105 + B GA

1 P54+ 45715+ BGA

1 P54 + 4 5125 + B GA

1 P54 4- 4 5135 &+ B G&

1 P54 4 4 5185 + B GA

1 P&+ 45155 £ B GA

1 P54 + 4 5-165 + B GA

2 P54 + 4 5108 + 4 565 + 8 Gk
2 P54 - 4 5008 & 4 575 ¢ HGA
P54 4505 - 4 505+ HGA
2 P54 + 4 5105 = 4 585 + B GA
2 P54 4B 505 + B GA

PSS 44515+ 4505 B EA
PS4+ BSNMS £ BGA

P54 +45118 -+ 4 5115+ B GA
2 P34 8 5925 + BGA

2 PS4 5135 5 d 5125 + B GBA
2 P54 + 85195 - B GA
254 .- 45945 + 4 5135 « 8 @A
2P54 85145+ BGA

2 P54+ 4 5155 + 4 5045 + B GA
2P54 + 85155+ B GA

2 P54 - 4 5768 + 4 5155 +« B GA
2 P54 4 HS16% + B GA

P54+ 85115+ 4 5105 - 5 GA
P56+ 12 5115 + 8 GA
JP54 4 8 5115 + 4 5125 + B BA
IP5E 4 85125+ 4 5115« B EA
IP54+ 12 5115 + B GA

I P-54 4 8 5-128 % 4 5135 « B QA
I PS4 8 5195 + 4 5125 + B GA
1 P54 413 5135 » B GA

P54+ 85135+ 4 5145 - B GA
FP-54 05145+ 4 135+ 8 GA
IP54 4 12 5945 + B GA

JPEE L B 55 £ 4 5155 L B GA
IP54 + 85155+ 4 515 + 5 @A
I P-54 412 =155 + 8 GA

3 Pl o 5155 + 4 5165 + B GA
3 P54 + B 565 + 4 5155 - B GA
I P54 +12 5-165 = B GA

4 P54 4 16 5125 + 2 BA

4 P54 + 12 5115 + 4 5135 + B GAJ
4 P54+ 85925 + B5135 - B GA
i P54 4 12 5155 4 4 5125 + B GA
4 P54 - 165135 o B GA

4 P54+ 17 5135 + £ 5145 + 8 GA
i P54 + B 5195 - B 5145 - B GA
4 E-54 4 17 5145 + 4 5115 + @ GAY

4 P54 165945 + BGA

Regaly modutowe

aluminiowo-polietylenowe

SESEREBESEEEEER

L

Tt
Fi%

a1
o3
#4
s
1]
L
i
b 1 H]

o
)

S
a7

31
9532
FEE

®6E

g

EEEREEREESE

5 poziomowe

1 P55 + 5 565 + 10 GA

1 P55+ 5575+ 10GA

1 P55+ 5585+ 10GA
TF-55 + 5585+ 10 GA

TPE5 & 551054 10 GA
TPSS+E5115+ 10 GA

1PS5 55125 + 10 GA

1 PE-55 5 51354+ 10 GR

1 P55+ 5 5145 + 10 GA

1PS5 25155+ 1D GA

1 F-55 = 5 5165 + 10 GA

2P-55 4 55108+ 5 565+ 10 GA&
2PEL ¢ B ET05 4 5 578« 10 GA
APES L L4055 S-BS - TOGA
2P55 + 55105 + 5 585+ 10 GA

2 P55 4 10 5105« 10 GA

IPE5+ 55115455105+ 10 GA
2PS55+ 105115 = 10 GA

2RSS+ 55125+ 55115 + 10 GA
2 P55+ 10 5125 # 10 GBA
2PES & 5 5135+ 55125 + 10 GA
2 P55+ 10 5135 + 10 @A

IP5EE &+ 55145+ 55135 + 10 GA
2 P55+ 105945 + 10 BA

IPE5+ 55155+ 55145+ 10 GA
2ZP55+ 105155 =10 GA

PSS+ EE165 - 5 5185 + 10 GA
2 PES 10 5165 » 10 GA

I P55 + 10 5115 = 5 5105 + 10 GA
IEES 1535115 = 10 GA

IPES 4 (0 5-115 « 55125 + 10 GA
3PES & 105925 « 5 5915 4 10 GA
3PS5 + 155125 = 10 GA

F P55 + 10 5125 + 5 5-135 4 10 GA
IPES & 10 5138 & 5 5125 4 10 GA
JPE5S L 155935 2 10 GA

I P55+ 105135 = 5 5145 + 10 GA
JTP-ES + 10 6-145 +« 5 6135 + 10 GA
IPE5+ 155145 « 10 GA

3 P55 & 0 5945 = 5 5155 + 10 GA
F P55 + 105155 = 5 5-145 + 10 GA
JPES & 15 6-185 + 10 GA

IPES + 10 5155 « 5 5165 + 10 GA
I P55 + 10 5165 = 5 5155 + 10 GA
I P55 + 15 5-165 « 10 GA

4 P55 + 3 5125 + 10 GA

APES+ 155125 =« 55135 + 10 GA,
4 P55 4 105125+ 10 5135 + 10 GA,
4 P55 & 15 5135 + 5 5-125 4 10 GA
4 P55 & 0 5135 & 10 EA

4 P55+ 155135 = 55145 + 10 GA
4 P-55 + 105185+ 105145+ 10 GA
4 P55 & 15 5-145 + 5 5135 + 10 GA
4 PES 4 I 5145 & 10 BA




92 & edesa




& edesa

Meble nierdzewne
o Wozki kelnerskie
e Wozki do pakowarek prézniowych

e Wo6zKki transportowe

¢ Pojemniki na odpadki

e WOzKki z prowadnicami do pojemnikéw GN
e Wozki do tac

e Wozki do koszy do zmywarek

e WOzki z ruchoma platforma

¢ Wozki jodetkowe do talerzy

MEBLE NIERDZEWNE,

WOZKI



Meble nierdzewne Meble nierdzewne

Oferujemy mozliwo$¢ zakupu kilkunastu standardowych mebli gastronomicznych w bardzo atrakcyjnej cenie i dostepnych prosto Firma EDESA HoReCa oferuje szerokg game mebli nierdzewnych:
z magazynu. Meble produkujemy w naszej fabryce pod Warszawg a sprzedaz prowadzimy w catej Polsce poprzez siec lokalnych e Stoty neutralne
Dystrybutordw. » Stoty szafkowe

Meble produkowane przez EDESA HoReCa idealnie nadajg sie do zastosowania w pomieszczeniach zaplecza kuchennego i spetniajg * Stoly ze Zlewami

wymagania SANEPID-u oraz HACCP. * Baseny

o Stoly zatadowcze i wytadowcze do zmywarek
Polecamy! « Regaly
e Szafy magazynowe i przelotowe
o POtki i szafki wiszace
o WozKi
Informacje na ten temat dostepne u partnerow handlowych firmy EDESA.

E4120-106 Stot do pracy wzmocniony 1000 x 600 x 850 673,00
E4120-126 Stot do pracy wzmocniony 1200 X 600 x 850 721,00
E4120-146 Stot do pracy wzmocniony 1400 x 600 x 850 769,00

E4120-107 Stot do pracy wzmocniony 1000 x 700 x 850 755,00
E4120-127 Stot do pracy wzmocniony 1200 x 700 x 850 827,00
E4120-147 Stot do pracy wzmocniony 1400 x 700 x 850 900,00

E5110-066 Stot ze zlewem 600 X 600 x 850 908,00

E5110-077 Stot ze zlewem 700 x 700 x 850 1170,00

E4130-106 Stot do pracy z potkg 1000 x 600 x 850 703,00

E4130-126 Stot do pracy z potkg 1200 x 600 x 850 769,00

E4130-146 Stot do pracy z potka 1400 x 600 x 850 830,00 -_--
E4130-107 Stot do pracy z potka 1000 x 700 x 850 820,00 ; .

E4130-127 5161 o pracy 2 poika 1200 x 700 X 850 894,00 E5210-106 Stot z dwoma zlewami 1000 x 600 x 850 1224,00
E4130-147 Stét do pracy z pétka 1400 x 700 X 850 985,00 E5210-107 Stot z dwoma zlewami 1000 x 700 x 850 1556,00

E5110-106L Stot ze zlewem po lewej 1000 x 600 x 850 1076,00
E5110-106P Stot ze zlewem po prawej 1000 x 600 x 850 1076,00

E5230-106  Stotz dwoma zlewami i potkg 1000 x 600 x 850 1365,00
E5110-107L Stot ze zlewem po lewej 1000 x 700 x 850 1306,00

E5230-107  Stotz dwoma zlewami i potkg 1000 x 700 x 850 1707,00
E5110-107P Stot ze zlewem po prawej 1000 x 700 x 850 1306,00

-_-- E5610-0863 Basen jednokomorowy, g. 300mm 800 x 600 x 850 1265,00

E5130-106L Stot ze zlewem i potkg 1000 X 600 x 850 1176,00
E5130-106P Stot ze zlewem i potka 1000 x 600 x 850 1176,00

E5610-0873 Basen jednokomorowy, g. 300mm 800 x 700 x 850 1344,00

E5130-107L Stot ze zlewem i potkg 1000 x 700 x 850 1424,00
E5130-107P Stot ze zlewem i potka 1000 x 700 x 850 1424,00
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. . Wozki do pakowarek prozniowych
Wozki kelnerskie Wozki platformowe

Wozki kelnerskie Woézki do pakowarek prézniowych

o Polki wozka gleboko ttoczone, dolna czes¢ potki jest mm), obcigzenie na potke do 70 kg. o 7astosowanie jako podstawa oraz wozek do transportu
zaokraglona, co wzmacnia konstrukcje. o Komfort uzytkowania dzieki wzmocnionej konstrukcji, pakowarek prozniowych.

e Konstrukcja spawana. odpowiedniej grubosci potek oraz Srednicy profili. e Przeznaczony do wszystkich modeli pakowarek

e Wyposazone w 4 kotka obrotowe w tym dwa z hamulcem o Maksymalne obcigzenie 190 kg (model czteropotkowy). prézniowych stotowych firmy Edesa (maksymalne
o $rednicy 125 mm oraz gumowe odbojniki. o Wozki wykonane ze stali nierdzewnej 18/10. wymiary pakowarki 690 X 570 mm).

¢ \Wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10.
e \Wyposazone w 4 kotka obrotowe o Srednicy 125 mm,
w tym dwa wyposazone w hamulce.

e Modele CE sg zbudowane z profili okragtych o Srednicy 25

CEV 810 630

850

»‘ [

CEV 2412119 810 x 630 x 850 730,00
2 POtki
CE-852 2412101 800 x 500 900 x 600 X 975 575,00
CE-952 2412102 900 X 500 1000 X 600 X 975 800,00 Wézek platformowy
CER-1062 2412103 1000 x 600 1100 x 700 X 975 920,00 e Wozek transportowy wzmocniony przystosowany do
duzych obcigzen.
e \Wzmocniony uchwyt.
e \Wyposazone w 4 kotka obrotowe o Srednicy 125 mm,
P w tym dwa wyposazone w hamulce.
3 POtki o ) o
o Narozniki wyposazone w odbojniki gumowe.
CE-853 2412104 800 x 500 900 x 600 x 975 706,00 N
CE-953 2412105 900 x 500 1000 x 600 x 975 970,00
CER-1063 2412106 1000 x 600 1100 x 700 X 975 1130,00

910

1 4 Polki ©
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CE-1064 2412108 1000 X 600 1100 x 700 x 1270 1400,00

S CR-1060 2472103 663 X 1070 X 910 600 x 1000 840,00
o
m

115
26
27
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Wozki do transportu pojemnikéw GN

WozKi z prowadnicami do
pojemnikéw GN i tac piekarniczych

Pojemniki na odpadki

Wozki do transportu pojemnikéw GN

e Przeznaczone do transportu produktow zywnosciowych
w pojemnikach GN.

e Wozek do transportu pojemnikow CTC-211 (jeden
pojemnik GN 2/1 lub dwa pojemniki GN 1/1).

e Wozek do transportu pojemnikow CTC-311 (trzy pojemniki
GN 1/1 lub jeden pojemnik GN 2/1 + jeden pojemnik GN
1/1).

e Wyposazone w 4 kotka obrotowe o $rednicy 125 mm, w
tym dwa wyposazone w hamulce.

CcTc-2m 2412109 635 X 785 X 1010 680,00
CIc=311 2412110 635 X 1085 X 1010 720,00

Pojemniki na odpadki

e Pokrywy z uchwytem.

¢ \Wyposazone w 4 kotka obrotowe.

e Wymiary pojemnikow pozwalajg na umieszczenie ich pod
stotem roboczym.

e Wykonane ze stali nierdzewnej 18/10, satynowane

e Model CUVP-105 posiada pedat.

CUVP-105 CUV-105 CUV-50
CUV-50 2476105 @390 x 645 610,00
CUV-105 2476106 @ 460 x 670 105 770,00
CUVP-105 2476108 @ 460 x 670 105 1100,00
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Wozki z prowadnicami

e \Wykonane ze stali nierdzewnej 18/10.

e Stabilna konstrukcja.

o Prowadnice w ksztalcie litery ,U” (ceownik) eliminujacy ryzyko spadania naczyn podczas transportu.

e \Wyposazone w 4 kotka obrotowe o Srednicy 125 mm, w tym dwa z hamulcem oraz gumowe odbojniki.

Wo6zKi z blatem roboczym

e \Wykonane ze stali nierdzewne;j.
¢ \Wszystkie modele posiadajag 7 par prowadnic (odstep miedzy prowadnicami

Wynosi 75 mm).
0 CGB-11 2432101 GN1/1 460X 630x 850 970,00
CGB-21 2432102 GN 2/1 7 665 x750x 850  1070,00

CGB-21 CGB-11

WozKi regatowe

e \Wyposazone w 17 par prowadnic (odstep miedzy
prowadnicami wynosi 75 mm).

| e Konstrukcja spawana, wykonana z profili o przekroju
kwadratowym.

e Model CGA-64 przeznaczony do tac piekarniczych,
posiada 16 par prowadnic (odstep miedzy

: prowadnicami wynosi 85 mm).

el _ e \Wzmocniona konstrukcja gwarantuje stabilno$¢ w

f trakcie uzytkowania.

o Akcesoria: pokrowiec ochronny.

CGA-11 2432103 GN 1/1 460X 630X 1720 1230,00
CGA-21 2432104 GN 2/1 17 665x750% 1720 1310,00
CGA-64 2432105 600 X 400 16 530X 700X 1720 1200,00
ceA-21 CGA-T1 FCGA-21 2432107 Pokrowiec do CGA-21 490,00

Wozek z prowadnicami

e Wykonany w sposob utatwiajacy przechowywanie kilku
wozkow przy wykorzystaniu niewielkiej powierzchni
magazynowe;.

e Wyposazony w 17 par prowadnic GN 2/1 (odstep
miedzy prowadnicami wynosi 75 mm).

CGE-21 2432106 GN 2/1 675x811x1700  1380,00

CGE-21
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Wozki do tac

o — —

11

Wozki do tac zabudowane

e Przeznaczone do ciggbw samoobstugowych.

o Scianki wozkow wykonane z melaminy (do wyboru trzy kolory: zielony,
niebieski i czerwony).

¢ \Wykonane ze stali nierdzewnej 18/10.
e Pojemno$¢: 20 tac o szerokosci od 350 mm do 425 mm i diugo$ci 530 mm.

e Wyposazone w 4 kotka obrotowe o Srednicy 125 mm, w tym dwa
wyposazone w hamulce.

CBCV-20 2432111 1020 X 725 X 1466 Scianki zielone 4420,00*
CBCA-20 2432112 1020 x 725 X 1466 Scianki niebieskie  4420,00%
CBCR-20 2432113 1020 x 725 X 1466 Scianki czerwone  4420,00*

* nowa nizsza cena

Wozki do tac

¢ Wykonane ze stali nierdzewnej 18/10.
e Stabilna konstrukcja.

e Pozwalajg na transportowanie tac o szerokosci od 350 mm do 425 mm
i dtugosci 530 mm.

e \Wyposazone w 4 kotka obrotowe o Srednicy 125 mm, w tym dwa
z hamulcem.

o Wszystkie kotka posiadajg odboje gumowe.

e Prowadnice wykonane sg ze stali nierdzewnej (odstep pomiedzy
prowadnicami wynosi 115 mm).

ﬂi
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CBC-12

CBC-12 2432107 584 x 725 x 1700 1620,00*
CBC-24 2432108 1068 x 725 x 1700 24 2950,00*
PCBC 2492108 Scianka do CBC-12 i CBC-24 450,00
FCBC-12 2492109 Pokrowiec do CBC-12 575,00
* nowa nizsza cena
100
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Wozki do koszy

WoézKi z prowadnicami do koszy

e Przeznaczony do transportu standardowych koszy o wymiarach

500 x 500 mm.

Wykonane ze stali nierdzewne;.

Stabilna konstrukcja z profili o przekroju kwadratowym (25 x 25 mm).

Wyposazone w 4 kotka obrotowe o Srednicy 125 mm, w tym dwa
Z hamulcem.

Wszystkie kotka posiadaja odboje gumowe.
Odstep miedzy prowadnicami wynosi 205 mm.
Akcesoria: pokrowiec ochronny.

W rozdziale zmywarki do naczyh
FCCV-7 oferujemy szerokg game koszy do
transportu szkta

CCV-7 2432110 640 x 635 x 1700 1250,00 *
FCCV-7 2492106 Pokrowiec do CCV-7 305,00 *

* nowa nizsza cena

Wozki platformowe do transportu koszy

e Przeznaczone do transportu standardowych koszy o wymiarach
500 x 500 mm.

e \Wykonane ze stali nierdzewnej.

¢ Wyposazone w 4 kotka obrotowe o Srednicy 125 mm, w tym dwa
z hamulcem.

e Kazdy naroznik wyposazony jest w gumowe odboje.
e Akcesoria: pokrowiec ochronny.

.

\

W rozdziale zmywarki do naczyn
oferujemy szerokg game koszy do

BC-55 FCC-55 transportu szkta
BC-55 2472102 587 x 587 x 200 Bez uchwytu 475,00
CC-55 2472101 587 x 627 x 900 Z uchwytem 505,00
FCC-55 2492105 Pokrowiec do wozkdw BC-55, CC-55 200,00

& edesa 101




WozKi z ruchoma platforma do tac i koszy

¢ \Wykonane ze stali nierdzewnej.

e Konstrukcja umozliwiajgca utrzymanie tac lub koszy na odpowiednim
poziomie.

e Wyposazone w 4 kotka obrotowe o Srednicy 125 mm, w tym dwa
Z hamulcem.

e Kazdy naroznik wyposazony jest w gumowe odboje.

Przyblizone pojemnosci:
Tace: CNB, CNB-C

e Do 120 sztuk standardowych tac o wymiarach:

530 x 370, 480 x 370, 450 x 370 mm
e Do 120 sztuk tac o wymiarach gastropojemnika GN 1/1 325 x 530 mm
e DO 200 sztuk tac Fast-food o wymiarach 350 x 270 mm

Kosze: CNC
e Do 6 sztuk koszy o wymiarach 500 x 500 mm i wysoko$ci 110 mm

CNB CNC-55
5 ‘%A
|
[
<
& o
= ©
in in
70
Wozek na kosze do zmywarek Wozek na tace i sztucce Wozek na tace

2482101 Tace 560 X 640 X 915 530 x 370 (maksymalnie) 1880,00*
CNB-C 2482102 Tace i sztucce 560 X 640 X 1335 530 x 370 (maksymalnie) 2050,00*
CNC-55 2482103 Kosze do zmywarek 626 X 787 X 915 500 x 500 2050,00*

* nowa nizsza cena
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WozKi jodetkowe do talerzy

k.

Wozki jodetkowe do talerzy

o Konstrukcja wykonana ze stali
lakierowane] proszkowo, zakonczenia
epoksydowane.

e \Wyposazone w 4 kotka obrotowe
0 $rednicy 125 mm, w tym dwa
z hamulcem.

o Wszystkie kotka posiadajg odboje
gumowe.

e Konstrukcja umozliwia dopasowanie
do wymiarow talerzy (maksymalna
Srednica talerzy 36 cm).

e Maksymalna pojemnosc¢: 100 talerzy.

e (Qdstep miedzy poziomami: 60 mm.

e W Srodkowej czesci dodatkowa
prowadnica wzmacniajgca budowe
oraz utatwiajaca transportowanie
talerzy.

e Akcesoria: pokrowiec ochronny.
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tatwo$¢ transportowania
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CPP-100

Pokrowiec ochronny

Specjalnie zaprojektowany pozwala na fatwy
dostep do produktow z kazdej ze stron.
Stosowanie pokrowca zwieksza bezpieczenstwo
transportowanych dan.

CPP-100 2452101 754 X754 X 1800 Wozek 1750,00
FPH 2492102 Ostona do CPP-100 830,00

Pé6tka Scienna do talerzy

e Konstrukcja stalowa, zakonczenia epoksydowane.

e Konstrukcja umozliwia dopasowanie do wymiardw talerzy
(maksymalna Srednica talerzy 33 cm).

e Pojemno$c¢: 14 talerzy.

e Qdstep miedzy poziomami: 60 mm.

SPP-14

SPP-14 2452102 300 x 250 x 880 Nascienna 415,00
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o Bufety grzewcze
¢ Bufety chtodnicze
¢ Bufety neutralne

BUFETY



e W Swiecie ekspozycji i serwowania Edesa HoReCa prezentuje
nowe produkty: ,Bufety”. Szeroka oferta umozliwia zastosowanie
ich wszedzie tam gdzie jest to mozliwe. Mogg by¢ wykorzystane
jako elementy stotow szwedzkich, bufetdw, pokazow kulinarnych
a nawet ciggbw wydawczych.

e 7astosowana technologia, nowoczesne i indywidualne wzornictwo
daja mozliwosci aranzacji pomieszczen bez uciekania sie do
wyspecjalizowanych mebli i urzadzen.

Oferta zostata stworzona z mysla o wielofunkcyjnym
zastosowaniu, roznorodnych mozliwosciach oraz tatwosci
dostosowywania do aktualnych potrzeb.

Poprzez uzycie dostepnych akcesoriow mozna uzyskac
roznorodne wersje pod wzgledem funkcjonalnosci oraz wygladu.

Bufety wystepujg w dwoch wersjach: przySciennej z miejscem na
tace od frontu oraz centralnej z miejscem na tace z dwoch stron
bufetu.

Istnieje mozliwo$¢ ustawienia poszczegdinych bufetow jako
0sobne, niezalezne elementy lub potaczenie ich w proste, ukosne
badz inne nieregularne ksztatty w zaleznosci od potrzeb lub
wystroju pomieszczenia.

Konstrukcja elementu kasowego pozwala na ustawienie go
W najbardziej pasujgcym miejscu.

Kazdy element posiada metalowa konstrukcje.

Bufety wyposazone sq w zestaw czterech obrotowych kotek oraz
szesciokatne nogi zamocowane na kazdym rogu urzadzenia.

W komplecie dostarczany jest klucz francuski dajagcy mozliwos¢
podwyzszenia badz obnizenia urzadzenia tak aby byto ono
ustawione stabilnie na poditodze a kotka pozostawaty w gorze
zapobiegajac tatwemu przesuwaniu.

Boki wykonane sg z 16 mm ptyty MDF. Gorna czeS¢ wszystkich
bokow posiada trzy otwory umozliwiajgce zamontowanie akcesoriow
pomocniczych: paneli ochronnych lub gniazdek elektrycznych.

Kiedy nie wszystkie otwory sq wykorzystywane mozemy je zakry¢
nierdzewnymi zaslepkami dostarczanymi w standardowym
wyposazeniu.

Frontowy panel dekoracyjny wykonany jest z 19 mm ptyty MDF

z warstwa laminowana pod wysokim cisnieniem. Panele te sg tatwo
demontowane.

Wewnetrzne strony paneli posiadaja nierdzewna ostone, ktéra
umozliwia dostep do wnetrza elementu i jest przystosowana do
ostony niezbednych elementow sterujacych.

Blaty (T) wystepujg w dwoch rodzajach:

- wykonanie ze stali nierdzewnej AISI 304

- wykonane z szczelnego, jednorodnego polimerowego tworzywa
(PHNP)

Kazdy element moze by¢ wyposazony w ochronne nadstawki

7 oSwietleniem, nadstawki grzewcze z o$wietleniem, boczne
polki na talerze, przytacza elektryczne tak aby byly jak najbardziej
funkcjonalne.

Wybor i kombinacja kolorow moze
by¢ dowolnie dobrana sposrod
mozliwosci przedstawionych na

modelu majg zarezerwowane dwie
ostatnie cyfry dla odpowiedniego
koloru panelu frontowego (F)

l koncu rozdziatu.
Numery referencyjne kazdego

i paneli bocznych (L).



Bufety grzewcze z wanng bemarowg o pojemnosci 4 X GN-1/1 0 Bufety grzewcze z grzewczg plytg ceramiczna o wymiarach 4 x GN-1/1.
gtebokosci 150 mm.

Grzanie poprzez grzatki umiejscowione w podstawie szkia
witroceramicznego.

Cyfrowy wySwietlacz temperatury.

Zasilanie: 230V -1+N

Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304 z blyszczacym, polerowanym
wykonczeniem tatwym do utrzymania w czystoSci.

Bemar ogrzewany poprzez grzatki umiejscowione w dnie wanny
zabezpieczone ochronng perforowang ostong nierdzewna.
Cyfrowy wySwietlacz temperatury.

Zasilanie: 230V -1+N

Dostepne w dwoch wersjach: przysciennej i centralnej.

Bufety dostarczane sa ze szklang nadstawka grzewcza z halogenowym
oSwietleniem (nastawki dostepne sg w dwoch wersjach

Dostepne w dwoch wersjach: przysciennej i centralnej. przystosowanych odpowiednio do bufetow przySciennych i centralnych).
Bufety dostarczane sg ze szklang nadstawkg grzewczg Dodatkowo na kazdym boku istniej mozliwosS¢ montazu potek na talerze.
z halogenowym oSwietleniem (nastawki dostepne sg w dwoch
wersjach przystosowanych odpowiednio do bufetéw przysciennych

i centralnych).

Dodatkowo na kazdym boku istnieje mozliwo$¢ montazu potek na
talerze.

EB-PV-1

- | -- ---

Przystosowana do zamontowania z boku

kazdego bufetu. EB-CC-1 24001000FL  stal nierdz.  przyscienny bemar 2400 + 900 1920 X 1110 X 920 15741,00
Pojemnosc: trzy rzedy talerzy o Srednicy 260
mm. Wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304. 24001001FL PHNP 18853,00
Bardzo tatwy sposob montazu. EB-CC-2 24001010FL  stal nierdz. centralny bemar 2400 + 900 1920 X 1330 x 920 16068,00
24001011FL PHNP 19691,00
Przystosowane do zamontowania na kazdym EB-PV-1 24002000FL  stal nierdz.  przyscienny  plyta ceramiczna 1800+ 900 1920 X 1110X 920  18279,00
bufecie grzewczym: przysciennym i centralnym.
24002001FL PHNP 21390,00
EB-PV-2 24002010FL  stal nierdz. centralny ptyta ceramiczna 1800 + 900 1920 x 1330 X 920 18606,00
24002011FL PHNP 22228,00

(*)Numery referencyjne kazdego modelu maja zarezerwowane dwie ostatnie cyfry dla odpowiedniego koloru panelu frontowego (F) i paneli bocznych (L). Patrz
tabela na koncu rozdziatu.



Bufety chtodnicze

Bufety z wanng chtodniczg i nadstawkg z oSwietleniem

Bufety chtodnicze z wanna chtodzacg o pojemnosci 4 X GN-1/1 0
gtebokosci 150 mm.

Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304 z btyszczacym, polerowanym
wykonczeniem tatwym do utrzymania w czystoSci.

Chtodzenie poprzez miedziane zwoje roztozone w obudowie wanny.

Cyfrowy wySwietlacz temperatury.
Wbudowana jednostka chtodzaca.

Zasilanie: 230V -1+N
Dostepne w dwoch wersjach: przysciennej i centralnej.
Bufety dostarczane sg ze szklang nadstawka z fluoroscencyjnym

oSwietleniem (nastawki dostepne sa w dwoch wersjach
przystosowanych odpowiednio do bufetow przysciennych i centralnych).

EB-CF-2 + EB-A-RP Dodatkowo na kazdym boku istniej mozliwo$¢ montazu potek na talerze.

EB-CF-1

Bufety z wanng chtodzacgy i witryng chiodniczg

Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304 z btyszczacym, polerowanym
wykonczeniem tatwym do utrzymania w czystosci.

EB-CF-2

Witryna otwarta od strony konsumenta.

GOrna cze$¢ zamknietg gietq, hartowang szyba.

Boki witryny zbudowane z 8 mm hartowanego szkia.

Uchylne tylne drzwi z podwojng $ciang wykonane z przezroczystego,
perforowanego poliweglanu.

Fluorescencyjne oSwietlenie.

Izolowana wanna chtodzaca o pojemnosci 4 x GN-1/1 i glebokosci
200 mm.

Wanna z regulowang gtebokoscia.

Demontowana ostona parownika do czyszczenia.

Cyfrowy wySwietlacz temperatury.

Wbudowana jednostka chtodzaca.

Zasilanie: 230V -1+N

Uwaga: Wanna chtodzgca wbudowana w witryne chtodniczg jest 100
mm szersza niz pozostate wanny i ptyta ceramiczna.

EB-VF-1

(*)Numery referencyjne kazdego modelu maja zarezerwowane dwie ostatnie cyfry dla odpowiedniego koloru panelu frontowego (F) i paneli bocznych (L). Patrz
tabela na koncu rozdziatu.
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Bufety chtodnicze

Bufety z ptytg chiodnicza i nadstawka z oSwietleniem
Bufety chtodnicze z ptytg chtodnicza o wymiarach 4 x GN 1/1.

Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304 z blyszczacym, polerowanym
wykonczeniem tatwym do utrzymania w czystoSci.

Rownomierne chtodzenie na catej powierzchni piyty.

Cyfrowy wySwietlacz temperatury.
Whbudowana jednostka chtodzaca.

Zasilanie: 230V -1+N

Dostepne w dwoch wersjach: przysciennej i centralnej.

Bufety dostarczane sg ze szklang nadstawka z fluoroscencyjnym
oSwietleniem (nastawki dostepne sg w dwoch wersjach
przystosowanych odpowiednio do bufetow przySciennych

i centralnych).

Dodatkowo na kazdym boku istniej mozliwo$¢ montazu potek na
talerze.

Boczna pétka na talerze

Przystosowana do zamontowania
b — 7 boku kazdego bufetu.
Pojemnosc: trzy rzedy talerzy
0 Srednicy 260 mm.
Wykonana ze stali nierdzewnej
——  AISI304.
_— Bardzo tatwy sposdb montazu.

EB-PF-1+ EB-A-RP

EB-CF-1 24003000FL  stal nierdz.  przyscienny  wanna chtodzaca 250 + 36 1920 x 1110 x 920 16377,00
24003001FL PHNP 19488,00
EB-CF-2 24003010FL  stal nierdz. centralny wanna chtodzaca 250 + 36 1920 x 1330 x 920 16936,00
24003011FL PHNP 20558,00
EB-PF-1 24004000FL  stal nierdz.  przyscienny ptyta chtodnicza 250 + 36 1920 x 1110 X 920 15814,00
24004001FL PHNP 18926,00
EB-PF-2 24004010FL  stal nierdz. centralny ptyta chtodnicza 250 + 36 1920 x 1330 x 920 16373,00
24004011FL PHNP 19996,00
EB-VF-1 24005000FL  stal nierdz.  przyscienny  wanna chtodzaca 1300 + 36 1920 x 1110 X 920 31739,00
24005001FL PHNP Z witryna 34707,00

(*)Numery referencyjne kazdego modelu maja zarezerwowane dwie ostatnie cyfry dla odpowiedniego koloru panelu frontowego (F) i paneli bocznych (L). Patrz
tabela na koncu rozdziatu.
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Dostepne z dwoma wysokoSciami blatow roboczych: 600 mm i 850 mm.
Dostepne w dwoch wersjach: przysciennej i centralne;.

Bufety neutralne przystosowane sa do zamontowania szklanej nadstawki grzewczej z halogenowym oswietleniem lub szklanej nadstawki
7 fluoroscencyjnym o$wietleniem (nastawki dostepne sq w dwoch wersjach przystosowanych odpowiednio do bufetow przySciennych
i centralnych). Nadstawki nie sg dostarczane w komplecie z bufetami neutralnymi.

Dodatkowo na kazdym boku istniej mozliwoS¢ montazu potek na talerze.

EB-NA-1 24000000FL
24000001FL
EB-NA-2 24000010FL
24000011FL
EB-NB-1 24000100FL
24000101FL
EB-NB-2 24000110FL
24000111FL
EB-MC 24006000FL
24006001FL

stal nierdz.
PHNP
stal nierdz.
PHNP
stal nierdz.
PHNP
stal nierdz.
PHNP
stal nierdz.
PHNP

przyscienny

centralny

przyscienny

centralny

przyscienny

EB-NB-1

blat roboczy na
wys. 850 mm

blat roboczy na
wys. 850 mm

blat roboczy na
wys. 600 mm

blat roboczy na
wys. 600 mm

element kasowy

Z blatem roboczym

na wys. 850 mm

Uwaga: Moc uzalezniona jest od rodzaju zainstalowanej nadstawki z o$wietleniem

*

1920 x 1110 x 920

1920 x 1330 x 920

1920 x 1110 x 920

1920 x 1330 x 920

1920 x 1110 x 920

7535,00
10503,00
7713,00
11059,00
7347,00
10315,00
7526,00
10872,00
8240,00
11297,00

(*)Numery referencyjne kazdego modelu maja zarezerwowane dwie ostatnie cyfry dla odpowiedniego koloru panelu frontowego (F) i paneli bocznych (L). Patrz

tabela na koncu rozdziatu.

EB-NB-1

Potka ,IMPULS SHOPPING”.
Przystosowana do
zamontowania z boku
elementu kasowego.
Wykonana ze stali nierdzewnej
AISI 304.

Bardzo tatwy sposéb montazu.

Wykonany w wersji przyscienne;.

Przystosowany do ustawienia na nim urzadzen grzewczych
wykorzystywanych np do pokazéw kulinarnych.

Jako opcja wystepujg panele boczne zabezpieczajace urzadzenia
grzewcze oraz przegroda dzielaca blat bufetu na dwie czesci.

Istnieje mozliwo$¢ ustawienia na bufecie podajnikow do tac,
sztuccow, szkia, pieczywa.

Podajniki wykonane sg ze stali nierdzewnej AlSI 304.
Wystepujg w dwoch wersjach:

- z pojemnikami GN wykonanymi z poliweglanu, w standardowym
wyposazeniu wystepuje 1 pojemnik GN 1/1, 2 sztuki pojemnikow GN
1/2 1 3 sztuki pojemnikdéw GN 1/3,

- Z trzema poziomami tac ustawionych pod katem z frontowym
zabezpieczeniem, tak aby np. szklanki zawsze byty w pierwszym
rzedzie.



Przystosowane do zamontowania w celu ochrony
przygotowanych dan.

Boczne profile wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304

Z polerowanym, blyszczacym wykonczeniem. Ostona wykonana
Z hartowanego, gietego szkta o grubosci 6mm.

tatwy montaz nadstawki do bufetu.

Nadstawki mogg by¢ wyposazone w o$wietlenie fluorescencyjne
do zastosowania w bufetach chtodniczych lub w o$wietlenie
halogenowe do zastosowania w bufetach grzewczych.

EB-A-LF1

T EB-A-LF2

Podajniki wykonane sg ze stali nierdzewnej AlSI 304.

Wystepuja w dwoch wersjach:

- Z pojemnikami GN wykonanymi z poliweglanu, w standardowym
wyposazeniu wystepuje 1 pojemnik GN 1/1, 2 sztuki pojemnikéw GN
1/2 i 3 sztuki pojemnikdéw GN 1/3,

- 7 trzema poziomami tac ustawionych pod katem z frontowym
zabezpieczeniem, tak aby np. szklanki zawsze byly w pierwszym
rzedzie.

;‘(’_\
EB-A-DV

Moze by¢ zamontowana w neutralnych bufetach, wyposazona
w dwa miejsca na wtyczki roznych urzadzen np tostery,
wyciskarki, ekspres do kawy, podgrzewacze lub do podtaczenia
urzadzen grzewczych podczas pokazow kulinarnych.
Wykonana ze stali nierdzewnej z plastikowymi pokrywkami na
otwory. Bardzo tatwy sposob montazu.

Przystosowana do zamontowania z boku
kazdego bufetu.

Pojemnosc: trzy rzedy talerzy

o $rednicy 260 mm.

Wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304.
Bardzo fatwy sposob montazu.

Przystosowana do zamontowania
z boku elementu kasowego.
Wykonana ze stali nierdzewnej

- AISI 304
| ‘ Bardzo tatwy sposob montazu.
EB-A-BC EB-A-SS
EB-A-SS 2401000000 Przegroda 1900 X 395 1530,00
EB-A-SP 2401000001 Boczny panel ochronny 926,00
EB-A-DV 2401100000 Podajnik z tacami 790 X 600 x 760 3128,00
EB-A-CP 2401200000 Podajnik z pojemnikami GN 790 x 600 x 760 4086,00
EB-A-RP 2401300000 Boczna potka na talerze 900 x 600 x 600 933,00
EB-A-LF1 2401400000 Nadstawka z zimnym Swiattem wersja przyScienna 1790 x 485 x 475 4311,00
EB-A-LF2 2401500000 Nadstawka z zimnym Swiattem wersja centralna 1790 x 600 x 475 4665,00
EB-A-LC1 2401600000 Nadstawka grzewcza wersja przyscienna 1790 x 485 x 475 4688,00
EB-A-LC2 2401700000 Nadstawka grzewcza wersja centralna 1790 x 600 x 475 4821,00
EB-A-VI 2401800000 Pétka ,,IMPULS SHOPPING” 800 x 160 x 560 1983,00
EB-A-BC 2401900000 Baza do przytaczy elektrycznych 1016,00

Numery referencyjne kazdego modelu majg
zarezerwowane dwa ostatnie miejsca dla
odpowiedniego koloru panelu frontowego (F) i paneli
bocznych (L).

F: panel frontowy Kolory:

e Srebrny

e Czarny

e Jasny braz

e Ciemny braz

e Pomaranczowy
e Pistacjowy

L: panele boczne Kolory:
e Czarny

e Jasny braz
e Ciemny braz

PRZYKtAD:

Bufet z wanng chtodzaca, wersja przyscienna,
blat roboczy wykonany z PHNP

0golny kod: 24003001FL

- czarny panel frontowy: F=1
- jasno brgzowe panele boczne: L=2

Kompletny kod: 2400300112

Element Oznaczenie Materiat - Kolor
Blat Stal nierdzewna
roboczy
PHNP
Panele Srebrny
frontowe
Czarny
Jasny braz
Ciemny braz
Pomaranczowy
Pistacjowy
Panele Czarny
boczne
Jasny braz
Ciemny braz
KOLORY

SREBRNY

CZARNY

JASNY BRAZ

CIEMNY BRAZ

POMARANCZOWY

PISTACJOWY




¢ Wozki bankietowe chtodzone
¢ Wozki bankietowe grzewcze
e Wozki podgrzewane do talerzy

o Stoly grzewcze

o Szafki grzewcze do talerzy

e Bemary jezdne wodne

¢ Bemary stacjonarne wodne

e Bemary nastawne wodne i powietrzne
e Bemary z szafkami

SYSTEM BANKIETOWY
I WYDAWCZY



Wozki bankietowe : e 1 Wwozki bankietowe grzewcze

Wykonane ze stali nierdzewnej 18/10.
Idealne rozwigzanie do transportowania wczesniej przygotowanych potraw i

I:r;m‘;f;f:ad?’gfgg?gj’f”"a utrzymania ich we wiasciwej temperaturze.
Podwojne drzwi peray: e Potrawy moga by¢ przechowywane na talerzach, pétkach lub w pojemnikach GN
zizolacja poliuretanowa 2/1 lub 1/1 (pojemniki nie wystepuja w komplecie z wdzkiem).
Oszczednosc energii poprzez Potozenie panelu sterujacego * Posiadaja _Zamek.
doskonata izolacje w miejscu najbardziej ° Ogrzewar]'.e ellektryczne-
odpornym na wstrzasy e Taca nawilzania komory.
e Kontrola temperatury sterowana termostatem w zakresie 0° - 90° C, dodatkowo
W\/sokoézc’r ’;‘j('jzkfa"faqz na zewnatrz jest zamontowany termometr.
mozliwosé dostepu e \Wyposazone w 4 kotka obrotowe, w tym dwa z hamulcem.

do gdrnych potek
i utatwia manewrowanie
urzadzeniem

Kazdy naroznik wyposazony w gumowe odboje.

Drzwi samoczynnie zamykajgce sie w wypadku, kiedy kat odchylenia drzwi jest
mniejszy niz 90°.

Izolacja termiczna $cian poliuretanowa.

Wewnetrzny ukfad
centralnych i bocznych
prowadnic umozliwia
cyrkulacje goracego
powietrza poprzez catg
komore wozka oraz
pomigdzy pojemnikami
Z 7Zywnoscig

Dwie elektryczne

grzatki w kazdej czesci
zapewniaja maksymalng
dystrybucje ciepta w
czasie transportu. Grzatki
Wyposazone w system
ochrony w przypadku
kiedy ich praca nie jest
poprawna

CCB-10 CCB-20 CCB-40
Wyciszone kotka o $rednicy
160mm w tym dwa
Z hamulcami 673 k 1363 |
58 ’(—)T 58 58 r ‘ rSS
(o) L [@ieIXTe))] L
Do utrzymania odpowiedniej 587
wilgotnosci potraw i unikniecia 58 Y‘L’T 58 644 c44
wysuszenia wozki wyposazone (o=o) 1%
Sq W nie przesuwajaca sie tace Demontqwany sygtem 1 M
na wode prowadnic utatwiajacy 587 - ﬂ |5 s
czyszczenie g g g =
Wyposazone w odbojniki -

— e i

¢.uW .8 ¢ .

CCB-10 CCB-20 CCB-40
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Na kazdym poziomie moze

by¢ ustawione do 8 szt talerzy

0 maksymalnej Srednicy 300mm, co daje
w catosci 160 szt talerzy w calym wozku

Model CCB-40 standardowo
wyposazony w 20 szt centralnych

potek pozwalajacych na maksymalne
wykorzystanie przestrzeni w wozku
10

CCB-10 2622101 851 X789 X 1159 1 1500 6090,00*
CCB-20 2622102 851 X 789 X 1760 1 20 2000 7090,00*
CCB-40 2622103 851 X 1479 x 1760 2 40 3000 11690,00*

* nowa nizsza cena
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Wazki bankietowe z niezaleznymi komorami: grzewczg i chtodniczg

e Wozek z dwoma niezaleznymi komorami: grzewcza

i chtodnicza.

Idealne do przechowywania i transportowania wczesniej
przygotowanych potraw na bankietach, w szpitalach.
Potrawy moga by¢ transportowane na talerzach poprzez
ustawienie ich na pétkach lub w gastropojemnikach (nie sg
dostarczane w komplecie).

Wyposazone w 20 prowadnic w odlegtosci 60 mm.
Grzanie poprzez grzatki i wymuszong wentylacje.

Cze$¢ grzewcza do utrzymania odpowiedniej wilgotnosci
potraw i uniknigcia wysuszenia wyposazona w nie
przesuwajacg sie tace na wode.

¢ Analogowy termostat kontroli grzania od 0° do 90°C oraz
zewnetrzny termometr w czesci grzewczej.

i |+|m TR
i o e "
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CCF-2020

58 1402 58 834
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— 1472 900

Cze$¢ chtodnicza wyposazona w 5 potek rusztowych GN 2/1.

1780

Zakres temperatury pracy czesci chtodniczej od +2° do +8°C
przy maksymalnej temperaturze otoczenia +32°C.

Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wySwietlaczem
temperatury.

Podwadjne $ciany z poliuretanowa, wtryskiwang pod wysokim
ciS$nieniem izolacjq termiczng o gestosci 40kg/ma3.
Wyposazone w cztery wyciszone kotka o Srednicy 125 mm, w
tym 2 z hamulcem, oraz odbojniki gumowe na kazdym rogu.
Drzwi samoczynnie zamykajgce sie w wypadku, kiedy kat
otwarcia drzwi jest mniejszy niz 90°.

Wyposazone w zamek.

Wykonane ze stali nierdzewnej AlISI-304 18/10.

Zasilanie 230V/1/50-60Hz.

Panel kontrolny czesci grzewczej z termostatem
i termometrem

Panel kontrolny czesci chtodniczej ze
sterownikiem cyfrowym

I
i |||||||
L

CCF-2020

CCF-2020 2622107 1518 X 900 x 1780

20+ 5

2150 12290,00

120
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Wykonane ze stali nierdzewnej 18/10.
Wyposazone w zamek.

Wyposazone w 4 kotka obrotowe o Srednicy 125 mm, w tym dwa
Z hamulcem.

Kazdy naroznik wyposazony jest w gumowe odboje.

System chtodzacy oraz wentylator znajduja sie wewnatrz
urzadzenia.

Izolacja termiczna Scian poliuretanowa wtryskiwana pod wysokim
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CF-20

Wozki bankietowe chtodzone

cisnieniem, wolna od CFC.
WySwietlacz cyfrowy temperatury.

Zakres temperatury pracy od +2°C do +8°C przy temperaturze w
pomieszczeniu do 32°C.

POtk azurowe powlekane masg plastyczna.
Drzwi samoczynnie zamykajace sie w wypadku, kiedy kat
odchylenia drzwi jest mniejszy niz 90°.
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CF-40

CF-20
CF-40

2712101
2712102

828 X 865 X 1861
1518 X 865 X 1760 40

& edesa

7690,00*
20 10 575 11290,00*
* nowa nizsza cena
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Wozki podgrzewane do talerzy < K Stoly grzewcze

e Specjalnie przeznaczone do podgrzewania, transportowania oraz o W ofercie wystepujg wozki dwu- i czterokolumnowe. ¢ \Wykonane ze stali nierdzewne;. e Wnetrze grzane, wymuszony obieg powietrza.
przechowywania talerzy. e Przyblizona pojemnosc¢: 45 talerzy na kazda kolumne. e Blat wzmocniony, izolowany z zaokraglonymi rantami. e Termostat regulujgcy temperature.
* Catkowicie wykonane ze stali nierdzewnej 18/10. o Temperatura regulowana termostatem. * Wyposazone w srodkowa potke. o WySwietlacz pracy urzadzenia.
o Scianki zewnetrzne podwojne, izolowane. e Wyposazone w 4 kotka obrotowe, w tym dwa z hamulcem. o NOzki z regulowang wysokoscia. e Drzwi z podwojnymi $ciankami wypetnionymi pianka
* Mozliwo$c dopasowania kolumny do wymiarow talerzy przy e Kazdy naroznik wyposazony jest w gumowe odboje. o 2 drzwi suwanych w modelach przysciennych i 2 drzwi suwanych poliuretanowa o gestosci 40kg/m3.
uzyciu sprezyn.  Akcesoria: pokrywa pomagajaca utrzymacé stalg temperature po kazdej stronie w modelach przelotowych. e Mozliwo$¢ zamowienia bez blatu.
e Wozki posiadajace dwie kolumny sg odpowiednio przystosowane; talerzy.

jedna do talerzy o wymiarach od 18 do 28 cm, druga do talerzy
0 wymiarach od 24 do 34 cm.

CPC2-28 + 2 TDP-28

TDP-28/34

35
< 485
. IS i
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MCP-180
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CPC2-28 CPC2-34 L—» CPC4-28

-« 554
CPC2-34 2612102 1040x 555X 895 2 240-340 %0 260 4380,00* MC-180 3312102 1800 x 700 x 850 Przyscienny 2800 230 4890,00*
CPCA-28 2612103 900X 900 X 895 4 180-280 180 1920 6650,00* MCP-120 3312103 1200 X 700 X 850 Przelotowy 2000 230 4150,00*
TDP-28 3793104 340 x 60 Pokrywa do wozkow o Srednicy talerzy do 28 cm 75,00 MCP-180 3312104 1800 X 700 X 850 Przelotowy 2800 230 5230,00*
TDP-34 3793105 400 x 60 Pokrywa do wozkow o Srednicy talerzy do 34 cm 75,00
* nowa nizsza cena * nowa nizsza cena
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Szafki grzewcze do talerzy

Bemary jezdne wodne

e Przeznaczone do podgrzewania i utrzymania cieptych talerzy
do serwowania potraw.

¢ \Wykonane ze stali nierdzewne;j.

¢ \Wyposazone w termostat regulujgcy temperature w zakresie
30°-90°C.

e Samozamykajace sie drzwi.

e Drzwi z podwojnymi Sciankami izolowane piankg
poliuretanowg o gestosci 40kg/m3, wolna od CFC.

e Pojemnos¢: 50-60 talerzy w szafkach jednodrzwiowych i 100-
120 talerzy w szafkach dwudrzwiowych.

¢ \Wykorzystanie szafek gwarantuje minimalng utrate ciepta oraz
oszczedno$é energii.

ACP-50

ACP-100

800 230

ACP-50 3342101 400 x 400 x 900 50-60 33 1840,00*
ACP-100 3342102 800 x 400 x 900 100-120 34 1600 230 2720,00*

* nowa nizsza cena

124 & edesa

¢ \Wykonane ze stali nierdzewnej 18/10.

e Ogrzewanie wodne.

e Umozliwiajg dystrybucje cieptych potraw przy zachowaniu optymalnych warunkow
higienicznych, temperatury oraz bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci.

o W ofercie wystepuja trzy rodzaje modeli z jedng komorg (jedno sterowanie) o pojemnosci 2, 3 lub 4
pojemniki GN 1/1 oraz modele dwukomorowe (pojemnos$¢ 2 x GN 1/1) i trzykomorowe (pojemno$¢ 3 x GN 1/1)
Z niezaleznym sterowaniem komor.

e \Wyposazone w wytgcznik i termostat.

o W dolnej czeSci bemar posiada potke.

e Grzatki umieszczone pod dnem komory bemara.

e Zasilajacy kabel z wtyczka uziemiajaca.

e Zawor spustowy w dolnej czesci komory.

e \Wyposazone w 4 kotka obrotowe, w tym dwa z hamulcem.

e Kazdy naroznik wyposazony jest w gumowe odboje.

e UWAGA! Przed uruchomieniem sprzetu nalezy napetni¢ komory woda.

¢ Pojemniki GN nie wystepujg w komplecie z bemarami.

CBM3-311 (z niezaleznymi komorami) CBM-311 CBM-211
665
600
Sedesa [ e
[0 I—— ) a

CBM-211 3132101 665 X 820 X 850 2 GN 1/1 1 komora 1400 3270,00*
CBM-311 3132102 665 X 1145 X 850 3GN 1/1 1 komora 2100 4050,00*
CBM-411 3132103 665 X 1470 X 850 4 GN1/1 1 komora 2800 4650,00*
CBM2-211 3132104 665 X 841 X 850 2GN1/1 2 niezaleznie sterowane komory 1400 3540,00*
CBM3-311 3132105 665 X 1197 x 850 3GN1/1 3 niezaleznie sterowane komory 2100 4540,00*

* nowa nizsza cena

& edesa 125




Bemary stacjonarne wodne ' <3 el Bemary nastawne wodne i powietrzne

Bemary wodne Bemary nastawne wodne

e Bemary umozliwiajg przechowywanie produktéw w warunkach
spetniajacych wymogi higieny, temperatury i bezpieczenstwa.

o W linii wystepuja 2 modele.

e Komora bemara z zaokraglonymi naroznikami wspawana w
blat. W dolnej czesSci urzadzenie wyposazone jest w potke.

e Ogrzewanie posrednie wodne poprzez grzatki znajdujace sie w
dolnej czesci komory.

¢ Zasilajgcy kabel z wtyczka uziemiajaca.

¢ Panel sterowania w miejscu uniemozliwiajacym uszkodzenia
mechaniczne z wytacznikiem i termostatem.

¢ Doskonata izolacja termiczna.

* W dolnej czesci znajduje sie zawor do oprdzniania komory.

e \Wykonane ze stali nierdzewnej 18/10.

¢ Pojemniki GN nie wystepuja w komplecie z bemarami.

e UWAGA! Przed uruchomieniem sprzetu nalezy napetni¢ komory

e Bemary umozliwiajg przechowywanie produktow
w warunkach spetniajagcych wymogi higieny,
temperatury i bezpieczenstwa.

e Komora bemara z zaokrgglonymi naroznikami
wspawana w blat.

¢ Ogrzewanie posrednie wodne poprzez grzatki
znajdujace sie w dolnej cze$ci komory.

o Zasilajacy kabel z wtyczkg uziemiajgca.

e Panel sterowania w miejscu
uniemozliwiajgcym uszkodzenia mechaniczne; z
wytgcznikiem i termostatem.

e Doskonata izolacja termiczna.

¢ Na frontowej $ciance wyposazony w zawor
umozliwiajacy oproznianie komory bemara.

e Bemary przystosowane do pojemnikéw GN 1/1

woda. o glebokosci 200 mm (konfiguracje pojemnikéw

BMSM-211 mozna dobiera¢ dowolnie).

¢ NOzki z regulowang wysokoscia.

e UWAGA! Przed uruchomieniem sprzetu nalezy

napetni¢ komory woda.
e \Wykonane ze stali nierdzewnej 18/10.
¢ Pojemniki GN nie wystepujg w komplecie z bemarami.

BMSM-111 3112101 430 X 600 x 330 1580,00*
BMSM-211 3112102 755 X 600 x 330 2 1400 230 2250,00*
BMSR-311 BMSM-311 3112103 1065 X 600 x 330 3 2100 230 2860,00%

* nowa nizsza cena

Bemary nastawne powietrzne

e Bemary umozliwiajq przechowywanie produktéw
w warunkach spetniajgcych wymaogi higieny,
temperatury i bezpieczenstwa.

o Grzalki znajduja sie pod rusztem ze stali
nierdzewne;.

¢ Panel sterowania w miejscu uniemozliwiajacym
uszkodzenia mechaniczne.

e Bemary przystosowane do pojemnikdéw GN 1/1
o gtebokosci 150 mm (konfiguracje pojemnikow
mozna dobiera¢ dowolnie).

600

mn
4| ™ ¢ Pojemniki GN nie wystepuja w komplecie
oy Z bemarami.
e NOZKi z regulowang wysokoscia.
o
0

600
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BMSM-111-S 3112104 430 x 600 x 330 1570,00*

BMSR-311 3332105 1075 x 600 x 850 3GN 1/1 2100 3020,00* BMSM-211-S 3112105 755 x 600 x 330 2 800 230 1800,00*

BMSR-411 3332106 1400 x 600 x 850 4 GN1/1 2800 230 3455,00* BMSM-311-S 3112106 1065 x 600 x 330 3 1200 230 2020,00*
* nowa nizsza cena * nowa nizsza cena

126 & edesa & edesa 127




Bemary z szafkami

Bemary z szafkami

Modele z szafkami grzanymi (wymuszony obieg powietrza) lub
neutralnymi.

Regulacja temperatury bemara i szafki poprzez termostat. W
modelach z szafka grzewczg temperatura jest regulowana
niezaleznie.

Drzwi z podwojnymi Sciankami izolowanymi piankg poliuretanowg
0 gestosci 40 kg/ma3.

Pojemniki GN nie wystepuja w komplecie z bemarami.

UWAGA! Przed uruchomieniem sprzetu nalezy napetni¢ wanne

Bemary z szafka grzewcza

Bemar z szafkq grzewczg

» .
l ..

Bemar z szafkq neutralng

grzewczg woda.

Wykonanie ze stali nierdzewnej 18/10.

Komora bemara z zaokraglonymi naroznikami wspawana w blat.
Wyswietlacz pracy urzadzenia.

Zawor do napetniania i oprézniania komory bemara.

o Regulowana wysoko$¢ nozek.

Drzwi suwane.

r’
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Niezalezny termostat szafki

MBMR-311
MBMR-411

3332103
3332104

1200 x 700 x 850
1500 x 700 x 850

Bemary z szafkg neutralng

3800 5870,00*
5000 2307400 6680,00*

MBM-311 3332101 1200 x 700 x 850
MBM-411 3332102 1500 x 700 x 850
128

2400 5360,00*
3600 2307400 6150,00*

* nowa nizsza cena
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