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PRZYKŁADOWY SPOSÓB ZAMAWIANIA
NASZYCH PRODUKTÓW

1. Składając zamówienie należy jednoznacznie określić przedmiot podając: 
 ● nazwę wyrobu
 ● nr katalogowy
 ● w przypadku urządzeń gazowych niezbędne jest określenie  
      rodzaju gazu na jaki będzie pracował wyrób.

2. Przykładowe oznaczenie wyrobów:

2.1. Kuchnia gazowa 4 palnikowa: 000.KG-4L
       Podstawa otwarta: 900X850X850

2.2. Kuchnia gazowa 4 palnikowa: 000.KG-4M
       Podstawa otwarta: 800X700X850

Szanowni Państwo!

Oddajemy do Państwa rąk najnowszy katalog firmy Kromet
na rok 2009. W odpowiedzi na stale zmieniające się wymaga-
nia i potrzeby rynku prezentujemy kilka nowych produktów
oraz nowe rozwiązania w kuchniach gazowych.

Pragniemy zwrócić Państwa szczególną uwagę na nasze 
nowe produkty:
- kuchnie gazowe z palnikami jedno- i dwukoronowymi  
w każdej grupie produktowej;
- kuchnie gazowe z płytą grzewczą;

Ponadto informujemy, że jest możliwość wykonania na zamó-
wienie blend maskujących oraz cokołów ze stali nierdzewnej 
dla bloków termicznych. 

Mamy nadzieję, że nasza nowa oferta spełni Państwa oczeki-
wania i staniecie się naszymi nowymi Klientami! 

Z poważaniem

Producent zastrzega sobie prawo wprowadzenia zmian w konstrukcji wyrobów, 
zastąpienia ich nowymi wersjami o parametrach nie pogarszających właściwości
użytkowych lub eksploatacyjnych,bez uprzedniego powiadomienia.

Niektóre wyroby zostały pokazane z wyposażeniem dodatkowym,które nie wchodzi
w ich skład. Zdjęcia w katalogu mają charakter poglądowy, produkt finalny może 
nieznacznie odbiegać od przedstawionego wzoru.

Katalog 2009 unieważnia wszystkie warunki podane we wcześniejszych wydaniach.

Wszelkie prawa zastrzeżone: kopiowanie w całości lub częściowe bez zezwolenia
zabronione.

Producent zastrzega sobie prawo wycofania wyrobu z programu produkcji.

Zamówienia i zapytania ofertowe 
prosimy kierować do Działu Handlowego:

tel. (+48 68) 383 53 24
fax (+48 68) 383 54 58

E-mail: handlowy@kromet.com.pl
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5 Kuchnie gazowe: KG-2M, KG-4M, KG-6M; KG-2L, KG-4L, KG-6L
6 Kuchnie elektryczne: KE-2M, KE-4M, KE-6M; KEZ-6AA, KEZ-6PAA
7 Kotły warzelne: BEK-150.2W, BGK-150.1W, BEK-200.W
8 Patelnie elektryczne: PE-025Y, PE-025N, PE-035, PE-040N
9 Rożny gazowe i elektryczne: OE-6, OE-12, OGZ-24NC
�0 Piece elektryczne: PE-1T, PE-2T, PE-3T
 Piece do pizzy: PEP-1, PEP-2, podstawa 925
�� Taborety gazowe: TG-1, TG-1F, TG-1H,TG-2
�2 Taborety elektryczne: TE-1F, TE-1H, TE-2
  Wyparzacz gastronomiczny elektryczny: EWG-1DN
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Najlepszy Produkt
XII Międzynarodowych

Targów EUROGASTRO 2008
Grand Prix Ministra Gospodarki

HIT 2008



Linia EKO to szeroka gama urządzeń gastronomicznych. W swojej ofercie posiada kuchnie gazowe  
o różnorodnej mocy gazowej oraz  wymiarowej oznaczonej czytelnie symbolami  “M” I “L”.

Kuchnie elektryczne dzielimy na wolnostojące z płytami grzewczymi okrągłymi oraz z kwadratowymi 
umożliwiającymi swobodne przesuwanie garnków po ich powierzchni.Kuchnie elektryczne z piekarni-
kami przystosowane są do pojemników GN 2/1. 

Kotły warzelne elektryczne i gazowe o pojemności 150 l to urządzenia najwyższej klasy, cieszące sie 
uznaniem od wielu lat naszych klientów, jako nowość na rok 2009 są kotły warzelne elektryczne  
o pojemności 200 l.

Wiodącymi urządzeniami z linii EKO są patelnie elektryczne z ręcznym jak i mechanicznym przechyłem 
misy. Rożna elektryczne i gazowe spełniają wszystkie oczekiwania klientów.

Piece elektryczne z termoobiegiem mogą być konfigurowane w maksymalnie 3 komorowy mono-
lit gdzie każda komora ma oddzielne sterowanie, komory przystosowane są do pojemników GN 2/1.  
W przypadku piecy jedno i dwusegmentowych  możliwe jest zastosowanie podstawy.

Piece do pizzy jedno i dwukomorowe możliwe jest ustawienie na podstawie, w każdej komorze  
mieszczą się jednorazowo 4 blachy o średnicy 30 cm.

Taborety elektryczne i gazowe są podstawowymi urządzeniami linii EKO. Taborety posiadają  
odpowiednią moc do podgrzania 100 litrów płynu.

W ofercie nie może zabraknąć elektrycznego wyparzacza, urządzenie jest wykonane ze stali nierdzew-
nej, wyposażone jest w dwa kosze: jeden na 18 talerzy drugi na 4 kg sztućców.
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Oznaczenia mocy kuchni gazowych

- palnik 4,5 kW

- palnik 7,5 kW

- palnik 9,0 kW
} Rodzaje

palników

LEGENDA

Przykład:    000.KG-4L  moc 25,5 kW
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Nr katalogowy Moc gazowa
[kW] Przyłącze gazu

000.KG-2M 9,0 12,0 15,0

 R1/2”000.KG-4M 18,0 24,0 30,0

000.KG-6M 27,0 36,0 45,0

KUCHNIE GAZOWE

- palnik 4,5 kW - palnik 7,5 kW - palnik 9,0 kW

000.KG-2M 000.KG-4M 000.KG-6M

- palnik 4,5 kW - palnik 7,5 kW

00.KG-2L 000.KG-4L 000.KG-6L

Nr katalogowy Moc gazowa
[kW] Przyłącze gazu

000.KG-2L 9,0 12,0 15

 R1/2”000.KG-4L 25,5 28,5 30

000.KG-6L 37,5 42,0 46,5

700
400

850

700
800

850

700
1200

850

850

850

450
850

850

900
850

850

1350
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KUCHNIE ELEKTRYCZNE

000.KE-2M 000.KE-4M 000.KE-6M

Nr katalogowy Moc całkowita
[kW] Zasilanie Ilość płyt

000.KE-2M 4,6
3 NPE 230/400V 50Hz

1x2,6kW+1x2kW

000.KE-4M 9,8 4 (3x2,6kW+1x2kW)

000.KE-6M 14,4 6 (4x2,6kW+2x2kW)

700
400

850

700

800

850

700

1200

850

fi - 220
2,6 kW

Płyty grzejne:

fi - 180
2,0 kW

000.KEZ-6 AA 000.KEZ-6P AA

Nr katalogowy
Moc  

całkowita
[kW]

Moc 
piekarnika

[kW]

Wymiary komory
A x B x H Zasilanie Ilość płyt

000.KEZ-6 AA 18,0 - - 3 NPE  230/400V 50Hz

6 x
000.KEZ-6P AA 24,5 6,5 530x650x340

[ GN 2/1 ] 3 NPE  230/400V 50Hz

3kW

900

900

900

[ GN 2/1 ]
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900
900

900

KOTŁY WARZELNE

700

850

Nr katalogowy
Moc  

całkowita
[kW]

Moc 
piekarnika

[kW]

Wymiary komory
A x B x H Zasilanie Ilość płyt

000.KEZ-6 AA 18,0 - - 3 NPE  230/400V 50Hz

6 x
000.KEZ-6P AA 24,5 6,5 530x650x340

[ GN 2/1 ] 3 NPE  230/400V 50Hz

000.BGK-150.1W

Nr katalogowy
Moc 

całkowita
[kW]

Przyłącze
wody

Pojemność
robocza

[L]

Zasilanie
[Przyłącze gazu]

System 
grzania

000.BEK-150.2W 18,5
3/8” 

[Wc , Wz ]

150
3 NPE  230/400 V  50Hz

P000.BGK-150.1W 20,0 [ R 1/2” ]

000.BEK-200.W 24,0 200
3 NPE  230/400 V  50Hz

000.BGK-200.W 29,0 [ R3/4” ]

P - grzanie pośrednie     Wc- woda ciepła      Wz- woda zimna     

000.BEK-200.W

900
900

900

000.BEK-150.2W

9
8

7

6

5

4

10

2
1

3 12

11

10 1.  zawór do przelewu
2. zawór do napełniania płaszcza wodnego
3. króciec przelewowy
4. przełącznik pracy
5. regulator mocy
6. zawór z wylewką obrotową
7. zawór odpowietrzający
8. zawór bezpieczeństwa 0,5 bar
9. manometr
10. lampki sygnalizacyjne
11. ogranicznik temperatury
12. kurek spustowy
13. przyłącze uzupełniające płaszcz wodny
14. przyłącze zasilające zawór z wylewką

13
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PATELNIE ELEKTRYCZNE

000.PE-040N

000.PE-025N000.PE-025Y

Nr katalogowy Moc całkowita
[kW]

Pojemność misy
[L]

Powierzchnia
robocza

[m2]

Zasilanie
[Przyłącze gazu]

Przechył 
misy

000.PE-025N

5,4 37,0 0,25
3 NPE  230/400 V  50Hz R000.PE-025Y

000.PE-040N 9,0 64,0 0,40
N - patelnia wykonana w całości ze stali nierdzewnej     Y - patelnia mobilna (dwa kółka na tylnej ramie, dwie stopki antypoślizgowe na przodzie)     R- ręczny przechył misy

600

700

850

900

1000

900
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ROŻNA ELEKTRYCZNE I GAZOWE

OE -rożno elektryczne      OGZ-rożno gazowe      * dostępne również w wersji zasilanej prądem jednofazowym 230V o mocy 3,2kW   

000.OE-6

000.OE-12

000.OGZ-24NC

Nr katalogowy
Moc

elektryczna
[kW]

Jednorazowy wsad
kurczaków Ilość widelców Zasilanie

000.OE-6 * 5,0 6 3 3 NPE 230/400 V 50 Hz

000.OE-12 7,5 12
000.OGZ-24NC 16,2 24 4 NPE 230 V 50 Hz [R1”]

400

480

850
500

850

1020

540

1300

1200
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PIECE ELEKTRYCZNE

PIECE DO PIZZY

Nr katalogowy Moc całkowita
[kW]

Wymiary komory
A x B x H

Ilość
półek Zasilanie

000.PE-1T 7,0
530x650x340

1
3 NPE  230/400 V  50Hz000.PE-2T 14,0 2

000.PE-3T 21,0 3

000.PE-1T

000.PE-2T

000.PE-3T

000.PEP-1

000.PEP-2

Nr katalogowy Moc całkowita
[kW]

Wymiary komory
A x B x H

max. 
wsad

[ilość bl.ø=30]
Zasilanie

000.PEP-1 5,2
620x620x140

4
3 NPE  230/400 V  50Hz

000.PEP-2 10,4 8

900

650

900

900

1120

900

900

1590

900

690

400

925
690

800

925

000.925
690

960

925

000.T-900

900

620

900
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TABORETY GAZOWE

1590

000.TG-1F 000.TG-1

000.TG-1H

000.TG-2

Nr katalogowy Moc gazowa
[kW] Przyłącze gazu

000.TG-1F 9,0

R1/2”
000.TG-1 9,0

000.TG-1H 9,0

000.TG-2 18,0
- palnik 9,0 kW

580

400

580

650

400

600

580

720

580

580

440

1160
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000.TE-1H

TABORETY ELEKTRYCZNE

Nr katalogowy Moc całkowita
[kW]

Średnica płyty
[mm] Zasilanie

000.TE-1F

5,0
Fi 400 3 NPE  230/400 V  50Hz000.TE-1H

000.TE-2 10,0

000.EWG-1/DN

Nr katalogowy Moc całkowita
[kW] Jednorazowy wkład Zasilanie

000.EWG-1/DN 8,4 18 - talerzy
4 kg sztućców 3 NPE 230/400V 50Hz

650

400

600

700

600

850

570

400

1100

000.TE-1F

650

600

720 000.TE-2
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PIEC  KONWEKCYJNY

Nr katalogowy Moc całkowita
[kW]

Moc piekarnika
[kW]

Ilość
płyt Zasilanie

000.KEZ-4U/PE-2 22,5 6,5
4 (4 x 4 kW) 3 NPE 230/400V 50HZ

000.KEZ-4U.T 16,0 -

640

480

815

000.P-3W

KUCHNIE ELEKTRYCZNE

Nr katalogowy Moc całkowita
[kW]

Wymiary komory
A x B x H

Ilość
półek Zasilanie

000.P-3W 3,6 605x465x360 3 (3x GN 1/1) 3 NPE  230 V  50Hz

000.KEZ-4U/PE-2
000.KEZ-4U.T

750

850

800

750

850

800

640

H

815

000.T-830
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[ GN1/1 ]

[ GN2/1 ]



Przedstawiciel Handlowy:

www.kromet.com.pl

LINIA EKO


