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Krajalnice grawitacyjne z napędem elektrycznym - model 210p

A	 przeznaczona do użytku w sklepach, 
cateringu i gastronomii

A	 idealna do krojenia wędlin

A	wykonana z materiałów nierdzewnych 
o dużej gładkości

A	 pochylone ostrze o średnicy Ø 250 mm

A	 idealny pochył stołu podawczego 	
do noża 45O

A	wymiary stołu 220 x 200 mm

A	 grubość krojonego plastra  0 – 16 mm

A	wbudowana ostrzarka 

A	 cicha praca napędu

A	 przeznaczona do użytku w sklepach, 
cateringu i gastronomii

A	 idealna do krojenia sera

A	wykonana z materiałów nierdzewnych 
o dużej gładkości

A	 nóż, pokrywa noża i płyta oporowa 
pokryte teflonem

A	 pochylone ostrze o średnicy Ø 250 mm

A	 idealny pochył stołu podawczego 	
do noża 45O

A	wymiary stołu 220 x 200 mm

A	 grubość krojonego plastra  0 – 16 mm

A	wbudowana ostrzarka

A	 cicha praca napędu
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Krajalnice grawitacyjne z napędem elektrycznym - model 310p

A	 przeznaczona do użytku w sklepach, 
cateringu i gastronomii

A	 idealna do krojenia wędlin

A	wykonana z materiałów nierdzewnych 
o dużej gładkości

A	 pochylone ostrze o średnicy Ø 250 mm

A	 idealny pochył stołu podawczego 	
do noża 45O

A	wymiary stołu 220 x 200 mm

A	 grubość krojonego plastra  0 – 16 mm

A	wbudowana ostrzarka 

A	 niezawodna przekładnia ślimakowa

A	 przeznaczona do użytku w sklepach, 
cateringu i gastronomii

A	 idealna do krojenia sera

A	wykonana z materiałów nierdzewnych 
o dużej gładkości

A	 nóż, pokrywa noża i płyta oporowa 
pokryte teflonem

A	 pochylone ostrze o średnicy Ø 250 mm

A	 idealny pochył stołu podawczego 	
do noża 45O

A	wymiary stołu 220 x 200 mm

A	 grubość krojonego plastra  0 – 16 mm

A	wbudowana ostrzarka

A	 niezawodna przekładnia ślimakowa
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A	 przeznaczona do użytku w dużych sklepach, 
supermarketach, cateringu, gastronomii 
i w zakładach zbiorowego żywienia

A	 idealna do krojenia sera
A	wykonana z materiałów 	

nierdzewnych o dużej gładkości
A	 nóż, pokrywa noża i płyta oporowa 	

pokryte teflonem
A	 pochylone ostrze o średnicy Ø 300 mm
A	 idealny pochył stołu podawczego do noża 45O

A	wymiary stołu 300 x 250 mm
A	 grubość krojonego plastra  0 – 28 mm
A	wbudowana ostrzarka 	

o najnowocześniejszym rozwiązaniu 	
w zakresie konstrukcyjnym i materiałowym

A	 profesjonalna przekładnia ślimakowa

A	 przeznaczona do użytku w dużych sklepach, 	
supermarketach, cateringu, gastronomii 	
i w zakładach zbiorowego żywienia

A	 idealna do krojenia wędlin i mięsa bez kości
A	wykonana z materiałów nierdzewnych 	

o dużej gładkości
A	 pochylone ostrze o średnicy Ø 300 mm
A	 idealny pochył stołu podawczego do noża 45O

A	wymiary stołu 300 x 250 mm
A	 grubość krojonego plastra  0 – 28 mm
A	wbudowana ostrzarka 	

o najnowocześniejszym rozwiązaniu 	
w zakresie konstrukcyjnym i materiałowym

A	 profesjonalna przekładnia ślimakowa

Krajalnice grawitacyjne z napędem elektrycznym - model 612p
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Krajalnice półautomatyczne - model S712

A	 przeznaczona do użytku w dużych sklepach, 	
supermarketach, cateringu, gastronomii 	
i w zakładach zbiorowego żywienia

A	 idealna do krojenia wędlin i mięsa bez kości
A	 tryby pracy automatycznej i manualnej
A	maksymalnie prosta w obsłudze
A	w pracy automatycznej jedna długość 
	 przesuwu stołu – 250 mm
A	wydajność 2300 plastrów na godzinę
A	wykonana z materiałów nierdzewnych 	

o dużej gładkości
A	 pochylone ostrze o średnicy Ø 300 mm
A	 idealny pochył stołu podawczego do noża 45O

A	wymiary stołu 300 x 250 mm
A	 grubość krojonego plastra  0 – 28 mm
A	wbudowana ostrzarka o najnowocześniejszym roz-

wiązaniu w zakresie konstrukcyjnym i materiałowym

A	 przeznaczona do użytku w dużych sklepach, 	
supermarketach, cateringu, gastronomii 	
i w zakładach zbiorowego żywienia

A	 idealna do krojenia sera
A	 tryby pracy automatycznej i manualnej
A	maksymalnie prosta w obsłudze
A	w pracy automatycznej jedna długość 	

przesuwu stołu – 250 mm
A	wydajność 2300 plastrów na godzinę
A	wykonana z materiałów nierdzewnych 	

o dużej gładkości
A	 nóż, pokrywa noża i płyta oporowa 	

pokryte teflonem
A	 pochylone ostrze o średnicy Ø 300 mm
A	 idealny pochył stołu podawczego do noża 45O

A	wymiary stołu 300 x 250 mm
A	 grubość krojonego plastra  0 – 28 mm
A	wbudowana ostrzarka o najnowocześniejszym 	

rozwiązaniu w zakresie konstrukcyjnym i materiałowym
A	 zwiększona moc napędu umożliwiająca 	

niezawodne krojenie sera
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Krajalnice półautomatyczne - model S712

A	 przeznaczona do użytku w dużych sklepach, 	
supermarketach, cateringu, gastronomii 	
i w zakładach zbiorowego żywienia

A	 idealna do krojenia wędlin i mięsa bez kości
A	 tryby pracy automatycznej i manualnej
A	w pracy automatycznej możliwość regulacji 	

prędkości i skoku stołu podawczego
A	wydajność do 3000 plastrów na godzinę
A	wykonana z materiałów nierdzewnych 	

o dużej gładkości
A	 pochylone ostrze o średnicy Ø 300 mm
A	 idealny pochył stołu podawczego do noża 45O

A	wymiary stołu 300 x 250 mm
A	 grubość krojonego plastra  0 – 28 mm
A	wbudowana ostrzarka o najnowocześniejszym 	

rozwiązaniu w zakresie konstrukcyjnym i materiałowym
A	 zwiększona moc napędu

A	 przeznaczona do użytku w dużych sklepach, 	
supermarketach, cateringu, gastronomii 	
i w zakładach zbiorowego żywienia

A	 idealna do krojenia sera
A	 tryby pracy automatycznej i manualnej
A	w pracy automatycznej możliwość regulacji 	

prędkości i skoku stołu podawczego
A	wydajność do 3000 plastrów na godzinę
A	wykonana z materiałów nierdzewnych 	

o dużej gładkości
A	 nóż, pokrywa noża i płyta oporowa 	

pokryte teflonem
A	 pochylone ostrze o średnicy Ø 300 mm
A	 idealny pochył stołu podawczego do noża 45O

A	wymiary stołu 300 x 250 mm
A	 grubość krojonego plastra  0 – 28 mm
A	wbudowana ostrzarka o najnowocześniejszym 	

rozwiązaniu w zakresie konstrukcyjnym i materiałowym
A	 zwiększona moc napędu umożliwiająca 	

niezawodne krojenie sera
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Krajalnice automatyczne - model A812

A	wyposażona w elektroniczny licznik 	
krojonych plastrów posiada funkcje:

A	 liczenia plastrów w trybie automatycznym 

A	 wyłączenie maszyny w przypadku 	
wykrycia braku materiału do cięcia

A	maksymalna ilość zadanych plastrów: 999

A	 po zrealizowaniu zadanej ilości plastrów  
krajalnica wyłącza się automatycznie

A	 przeznaczona do użytku w dużych sklepach, 
supermarketach, cateringu, gastronomii 
i w zakładach zbiorowego żywienia

A	wykonana z materiałów nierdzewnych 	
o dużej gładkości

A	w pracy automatycznej ze stałym skokiem 
krojenia i licznikiem krojonych plastrów jest 
precyzyjną maszyną umożliwiającą krojenie 
wędlin, mięsa bez kości oraz wszelkiego 
rodzaju żółtego sera na plastry różnej grubości 

A	 tryby pracy automatycznej i manualnej

A	 pochylone ostrze o średnicy Ø 300 mm

A	 idealny pochył stołu podawczego do noża 45O

A	wymiary stołu 300 x 250 mm

A	 grubość krojonego plastra  0 – 28 mm

A	wbudowana ostrzarka o najnowocześniejszym 
rozwiązaniu w zakresie konstrukcyjnym 	
i materiałowym

A	 nóż, pokrywa noża i płyta oporowa 	
pokryta teflonem

A	 zwiększona moc napędu umożliwiająca 	
niezawodne krojenie sera

A812aT Krajalnica do sera
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A	 przeznaczona do użytku w dużych placówkach 
zbiorowego żywienia (szkoły, szpitale, jednostki 
wojskowe), cateringu, hotelach, stołówkach oraz 	
w zakładach przetwórstwa owocowo - warzywnego

A	 idealna do krojenia wszystkich warzyw 	
w kostkę, na plastry, wiórki, miazgę i frytkę

A	wyposażona w zestaw tarcz do wyboru 	
w cenie maszyny

A	 dostępnych 20 tarcz tnących do wyboru

A	wykonana z materiałów nierdzewnych

A	maszyna o dużej wydajności 	
250 – 350 kg na godzinę

A	 zasilanie 380 V – wersja MKJ 250.8, 	
zasilanie 230 V – wersja MKJ 250.9

A	 przeznaczona do użytku w małych i dużych 	
placówkach zbiorowego żywienia (żłobki, 	
przedszkola, szkoły, szpitale, jednostki wojskowe), 
cateringu, hotelach, stołówkach oraz w małych 
zakładach przetwórstwa owocowo - warzywnego

A	 idealna do krojenia wszystkich warzyw w kostkę, 
na plastry, wiórki, miazgę i frytkę

A	wyposażona w zestaw tarcz do wyboru 	
w cenie maszyny

A	 dostępnych 20 tarcz tnących do wyboru

A	wykonana z materiałów nierdzewnych

A	wydajność 100 – 200 kg na godzinę

A	 zasilanie 380 V – wersja MKJ 250.6, 	
zasilanie 230 V – wersja MKJ 250.7

Szatkownice do warzyw - model MKJ 250



10

Akcesoria i meble ze stali nierdzewnej

A	 doskonałe do wyposażenia w sklepach, supermarketach, 
w małych i dużych placówkach zbiorowego żywienia 
(żłobki, przedszkola, szkoły, szpitale, jednostki wojskowe), 
cateringu, hotelach, stołówkach oraz w małych i średnich 
zakładach przetwórstwa owocowo - warzywnego 

A	 idealnie dopasowane do postawienia 	
krajalnic i szatkownic Ma-Ga

A	wymiary: 600 mm x 600 mm x 850 mm – typ SGW 	
pod krajalnice grawitacyjne i szatkownicę MKJ 250.6/7

A	wymiary: 600 mm x 600 mm x 750 mm – typ SGN 	
pod krajalnice półautomatyczne

A	wykonane z materiałów nierdzewnych

A	 łatwe w montażu

A	 posiadają dolną półkę

A	 doskonały do wyposażenia w stołówkach 	
małych i dużych placówkach zbiorowego żywienia 	
(żłobki, przedszkola, szkoły, hotele, szpitale, 	
jednostki wojskowe)

A	 idealny do wstępnej obróbki 	
i przygotowywania żywności

A	wymiary: 	
1400 mm x 650 mm x 850 mm 

A	wykonany z materiałów nierdzewnych

A	 łatwy w montażu

A	 posiada dolną półkę
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A	 doskonały do wyposażenia w sklepach mięsnych 
i supermarketach

A	 idealny do eksponowania wędlin w sklepie

A	wymiary: 1000 mm x 180 mm x 120 mm 

A	wykonany z materiałów nierdzewnych

A	 7 haków

A	 łatwy w montażu

A	możliwość łączenia w dłuższe ciągi

A	 doskonały do wyposażenia w sklepach mięsnych 
i supermarketach

A	 idealny do eksponowania wędlin w sklepie

A	wymiary: 1500 mm x 180 mm x 120 mm 

A	wykonany z materiałów nierdzewnych

A	 10 haków

A	 łatwy w montażu

A	możliwość łączenia w dłuższe ciągi

Akcesoria i meble ze stali nierdzewnej
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