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Prezes Bogdana Kotecka

ZAPRASZAMY NA ZAKUPY:

* opłata jak za zwykłe połączenie

Informacje zamieszczone w katalogu nie są 
ofertą w rozumieniu prawa. Wydanie nowego 
katalogu unieważnia wszystkie warunki podane 
w poprzednich wydaniach. Zamówienia niezreali-
zowane z powodu braków magazynowych zosta-
ną potwierdzone pisemnie z podaniem terminu 
realizacji. Sprzedawca zastrzega sobie prawo do 
zmiany ceny i wycofania wyrobów ze sprzedaży, 
informacja o w/w zmianach zostanie opublikowa-
na na stronie internetowej. Wyroby w katalogu 
mogą zostać zastąpione innymi o nie gorszych 
właściwościach (parametrach) bez powiadomie-
nia. Przedłużenie gwarancji powyżej 12 miesięcy 
możliwe jest jedynie na warunkach określonych 
w kartach gwarancyjnych dołączonych do urzą-
dzeń. Aby zwiększyć czytelność zdjęć, niektóre 
wyroby zostały pokazane z wyposażeniem do-
datkowym nie wchodzącym w ich skład. Zdjęcia 
w katalogu mają charakter poglądowy, właściwy 
produkt może różnić się od wizerunku na zdjęciu. 
Legalizacja wyrobów pomiarowych używanych w 
celach komercyjnych należy do klienta. Wyrobów 
z aluminium nie myć w zmywarkach. Wszelkie 
prawa zastrzeżone: kopiowanie w całości lub 
części, bez zezwolenia zabronione.
UWAGA: Ceny brutto zawierają podatek VAT22%. 
W przypadku zmiany wysokości podatku VAT ce-
ny brutto ulegną zmianie.

październik 2010, wydanie XXVI

BEZPŁATNY KATALOG
Jeżeli chcielibyście Państwo otrzymać pełną 
ofertę produktów STALGAST wystarczy 
zadzwonić na numer infolinii 0 801 40 50 63

Zamówiony przez Was towar wyślemy w ciągu 48 godzin, przy 
przesyłkach powyżej 1000 zł netto bez dodatkowych opłat. Towar 
nie spełniający Waszych oczekiwań może być zwrócony, jeżeli 
nie był używany po wcześniejszym uzgodnieniu telefonicznym. 
Instrukcje, deklaracje zgodności, szczegółowe opisy wyrobów 
znajdują się pod adresem http://www.stalgast.com/instrukcje/.

CZYNNE 8:00 - 17:00

http://sklep.stalgast.com

 adres:
STALGAST Sp. z o.o.

ul. Staniewicka 5
03-310 Warszawa

 telefon:
0 801 40 50 63*
0 22 517 15 75

 faks 24h:
0 22 517 15 77

 e-MAIL:
wzorcownia@stalgast.com

Wyroby przeznaczone do 
kontaktu z żywnością speł-
niają wymagania dotyczące 
bezpieczeństwa i zdrowia 
zgodnie z Rozporządzeniem 
1935/2004 Parlamentu Eu-
ropejskiego i Rady

Kupując elektryczne i elektro-
niczne wyroby Stalgastu może-
cie Państwo oddać odpowied-
nie stare urządzenia. Przyślemy 
do Was fi rmę, która bezpłatnie 
odbierze zużyty sprzęt i zutyli-
zuje go zgodnie z Ustawą o zu-

żytym sprzęcie elektrycznym i elektronicznym 
(Dz. U. 2005 Nr 180 poz. 1495)

Wszystkie zamieszczone wyro-
by spełniają wymagania Dyrek-
tyw Nowego Podejścia

2007 2003

2001 1999

Staniew
icka 5

WEJŚCIE

SERWIS-NAPRAWY

E0003390WZ

Szanowni Państwo,
W tym roku mija 20 lat jak powstał Stalgast.
Zaczynaliśmy rodzinnie, w trzy osoby - Bogdana Kotecka, Krzysztof Kotecki i Piotr Malewski w piwnicy (nie garażu) 
małego podwarszawskiego domku od sprzedaży waz i dzbanków ze stali nierdzewnej dla domów wczasowych. 
Przez te 20 lat współtworzyliśmy rynek gastronomiczny w Polsce.
Dzisiaj jesteśmy jednym z głównych dostawców i producentem wyposażenia kuchennego dla każdego rodzaju 
i wielkości zapleczy gastronomicznych.
W kompleksowej ofercie naszej fi rmy znajdują się: *projekty technologii gastronomicznych; *szkolenia w zakresie 
obsługi urządzeń i technik kulinarnych; *montaże i serwis ogólnopolski zakupionych u nas urządzeń; * oraz katalog 
towarów, którego aktualne wydanie oddajemy w Państwa ręce.
Jesteśmy nie tylko Państwa dostawcą ale i znaczącym pracodawcą w branży. Zatrudniamy prawie 250 osób 
w tym 70 w fabryce w Radomiu w którym bezrobocie sięga 30%. Mamy nadzieję, że zechcą się Państwo związać 
z nami na kolejne lata współpracą a stabilność 20 letniego Stalgastu sprzyjać będzie rozwojowi Waszych fi rm.
W razie jakichkolwiek uwag proszę o bezpośredni kontakt ze mną 
poprzez fax lub email kotecka@stalgast.pl

Z KATALOGU W INTERNECIEW FIRMIE
Naczynia Kuchenne Piece Unox

Przybory Kuchenne Obróbka Termiczna

Noże Gastronomiczne Obróbka Mechaniczna

Higiena Zmywalnia

Akcesoria Stołowe Chłodnictwo Białe

Szkło i Porcelana Chłodnictwo Ze Stali 
Nierdzewnej

Akcesoria i Urządzenia 
Barowe Chłodnictwo EKO

Akcesoria i Urządzenia 
Cateringowe Ciągi Kuchenne 600

Akcesoria Piekarskie 
i Cukiernicze Ciągi Kuchenne 700

Meble Ze Stali Nierdzewnej Ciągi Kuchenne 900

str. 5-26 str. 201-224

str. 27-45 str. 225-257

str. 46-58 str. 258-289

str. 59-74 str. 290-313

str. 75-98 str. 314-326

str. 99-111 str. 327-337

str. 112-128 str. 338-340

str. 129-145 str. 341-348

str. 146-164 str. 349-358

str. 165-200 str. 359-365
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SERIA 5

więcej na www.unox.pl i stronie 202 

NOW
OŚĆ



Marki w naszej ofercie:

FOOD PROCESSING EQUIPMENT

Food Preparation
Fast and Easy
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Naczynia Kuchenne Piece Unox

Przybory Kuchenne Obróbka Termiczna

Noże Gastronomiczne Obróbka Mechaniczna

Higiena Zmywalnia

Akcesoria Stołowe Witryny

Szkło i Porcelana Szafy

Akcesoria i Urządzenia 
Barowe Stoły

Akcesoria i Urządzenia 
Cateringowe Ciągi Kuchenne 600

Akcesoria Piekarskie 
i Cukiernicze Ciągi Kuchenne 700

Meble Ze Stali Nierdzewnej Ciągi Kuchenne 900

str. 6-30 str. 202-232

str. 31-48 str. 233-264

str. 49-61 str. 265-292

str.62-77 str. 293-314

str. 78-100 str. 315-320

str. 101-111 str. 321-330

str. 112-129 str. 331-340

str. 130-146 str. 341-348

str. 147-165 str. 349-358

str. 166-201 str. 359-365
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Garnek do duszenia
z pokrywką

Rondel
model 017202 i 017242 - rondel do sosów  
sprzedawany bez pokrywki

Garnek niski z pokrywką

Garnek średni z pokrywką

Garnek wysoki z pokrywką
linia garnków satynowanych ze stali nierdzewnej 
wielowarstwowe dno kapsułowe 
garnki od średnicy 360 mm mają wzmocnione uchwyty 

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

012162 160 95 1,9 62,- (75,64)
012202 200 140 4,4 81,- (98,82)
012242 240 160 7,2 109,- (132,98)
012282 280 180 11,1 143,- (174,46)
012322 320 200 16,1 209,- (254,98)
012362 360 220 22,4 249,- (303,78)
012402 400 300 37,7 349,- (425,78)
012452 450 360 57,3 499,- (608,78)
012502 500 320 62,8 579,- (706,38)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

013202 200 105 3,3 73,- (89,06)
013242 240 110 5,0 99,- (120,78)
013282 280 130 8,0 129,- (157,38)
013322 320 160 12,9 189,- (230,58)
013362 360 180 18,3 229,- (279,38)
013402 400 250 31,4 319,- (389,18)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

016362 360 110 11,2 229,- (279,38)

Lp. Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 017202 200 65 1,2 55,- (67,10)
017242 240 75 2,2 69,- (84,18)

2. 015162 160 95 1,9 59,- (71,98)
015202 200 105 3,3 75,- (91,50)
015242 240 110 5,0 95,- (115,90)
015282 280 130 8,0 129,- (157,38)

Garnek średni z pokrywką

Garnek niski z pokrywką

1 2

model 017202 i 017242 - rondel do sosów 

2

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

011162 160 120 2,5 67,- (81,74)
011202 200 200 6,3 99,- (120,78)
011242 240 200 9,0 125,- (152,50)
011282 280 250 15,4 175,- (213,50)
011322 320 260 20,9 238,- (290,36)
011362 360 360 36,6 349,- (425,78)
011402 400 400 50,3 449,- (547,78)
011452 450 450 71,6 599,- (730,78)
011502 500 500 98,2 729,- (889,38)

aluminium

stal nierdzewna 

stal nierdzewna 

DNO KAPSUŁOWE
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Garnek do duszenia Pokrywka

Rondel

Garnek niski

Garnek średni

Garnek wysoki
linia garnków satynowanych ze stali nierdzewnej 
wielowarstwowe dno kapsułowe 
garnki od średnicy 360 mm mają wzmocnione uchwyty 

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

012164 160 95 1,9 53,- (64,66)
012204 200 140 4,4 69,- (84,18)
012244 240 160 7,2 93,- (113,46)
012284 280 180 11,1 125,- (152,50)
012324 320 200 16,1 185,- (225,70)
012364 360 220 22,4 209,- (254,98)
012404 400 300 37,7 313,- (381,86)
012454 450 360 57,3 449,- (547,78)
012504 500 320 62,8 519,- (633,18)

Nr kat. Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

019164 160 13,- (15,86)
019204 200 17,- (20,74)
019244 240 22,- (26,84)
019284 280 27,- (32,94)
019324 320 40,- (48,80)
019364 360 52,- (63,44)
019404 400 63,- (76,86)
019454 450 85,- (103,70)
019504 500 99,- (120,78)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

016364 360 110 11,2 189,- (230,58)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

015164 160 95 1,9 49,- (59,78)
015204 200 105 3,3 63,- (76,86)
015244 240 110 5,0 79,- (96,38)
015284 280 130 8,0 109,- (132,98)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

011164 160 120 2,5 57,- (69,54)
011204 200 200 6,3 87,- (106,14)
011244 240 200 9,0 109,- (132,98)
011284 280 250 15,4 155,- (189,10)
011324 320 260 20,9 209,- (254,98)
011364 360 360 36,6 319,- (389,18)
011404 400 400 50,3 399,- (486,78)
011454 450 450 71,6 539,- (657,58)
011504 500 500 98,2 666,- (812,52)

aluminium

stal nierdzewna 

stal nierdzewna 

DNO KAPSUŁOWE

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

013204 200 105 3,3 61,- (74,42)
013244 240 110 5,0 82,- (100,04)
013284 280 130 8,0 109,- (132,98)
013324 320 160 12,9 165,- (201,30)
013364 360 180 18,3 195,- (237,90)
013404 400 250 31,4 285,- (347,70)
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Garnek niski z pokrywką

Podstawa pod garnki
konstrukcja spawana 

Garnek średni z pokrywką

Garnek wysoki z pokrywką
linia garnków wysokopolerowanych ze stali nierdzewnej 
wielowarstwowe dno kapsułowe 

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

011163 160 120 2,5 75,- (91,50)
011203 200 200 6,3 109,- (132,98)
011243 240 200 9,0 143,- (174,46)
011283 280 250 15,4 189,- (230,58)
011323 320 260 20,9 269,- (328,18)
011363 360 360 36,6 389,- (474,58)
011403 400 400 50,3 498,- (607,56)
011453 450 450 71,6 669,- (816,18)
011503 500 500 98,2 799,- (974,78)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

012163 160 95 1,9 69,- (84,18)
012203 200 140 4,4 92,- (112,24)
012243 240 160 7,2 125,- (152,50)
012283 280 180 11,1 159,- (193,98)
012323 320 200 16,1 239,- (291,58)
012363 360 220 22,4 289,- (352,58)
012403 400 300 37,7 389,- (474,58)
012453 450 280 44,5 529,- (645,38)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

013203 200 105 3,3 85,- (103,70)
013243 240 110 5,0 109,- (132,98)
013283 280 130 8,0 149,- (181,78)
013323 320 160 12,9 219,- (267,18)
013363 360 140 14,3 259,- (315,98)
013403 400 150 18,8 329,- (401,38)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

98 195 4 040 400 400 450 396,- (483,12)
98 195 5 050 500 500 450 460,- (561,20)
98 195 6 060 600 600 450 524,- (639,28)

wielowarstwowe dno kapsułowe

Garnek niski z pokrywką

aluminium

stal nierdzewna 

stal nierdzewna 

DNO KAPSUŁOWE

POKRYWA GRATIS

POKRYWA GRATIS

POKRYWA GRATIS
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 Wieszak na 6 pokrywek
Ø max. 320 mm 

Naczynia trójwarstwowe

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

019000 290 130 520 144,- (175,68)

Wkłady do gotowania makaronu
020320 pasuje do garnka niskiego  
013322 (str. 6)
020400 pasuje do garnka niskiego  
013403 (str. 8)

Garnek do muli1

czarna, emaliowana,  
stalowa powłoka
pokrywa h=80mm  
w komplecie
max ilość muli: 
020118 - 1 kg
020124 - 2 kg

Wkłady do gotowania makaronu
020320 pasuje do garnka niskiego 

020400 pasuje do garnka niskiego 

Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

020320 300 180 259,- (315,98)
020400 380 200 299,- (364,78)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

020118 180 125 35,- (42,70)
020124 240 140 47,- (57,34)

(zł)
netto (brutto)

(42,70)
(57,34)

Lp. Nr kat. Produkt Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 021016 Rondel 160 75 1,5 79,- (96,38)
021020 Rondel 200 120 3,8 109,- (132,98)

2. 021124 Garnek 240 140 6,3 159,- (193,98)
021128 Garnek 280 160 9,8 189,- (230,58)

3. 021424 Patelnia 240 50 - 99,- (120,78)
021428 Patelnia 280 50 - 109,- (132,98)

4. 021722 Rondel do sosów 220 82 3,0 139,- (169,58)
5. 021916 Pokrywka 160 - - 14,- (17,08)

021920 Pokrywka 200 - - 18,- (21,96)
021922 Pokrywka 220 - - 19,- (23,18)
021924 Pokrywka 240 - - 23,- (28,06)
021928 Pokrywka 280 - - 28,- (34,16)

1

2

3

4

5

TRÓJWARSTWOWE GARNKI 
O DOSKONAŁYCH PARAMETRACH

Wnętrze z wysokiej jakości
stali nierdzewnej

Rdzeń aluminiowy
rozprowadza ciepło
równomiernie

Płaszcz magnetyczny 
stali nierdzewnej

1 nie przyjmujemy reklamacji na uszkodzenia emalii
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Patelnia2 stalowa z powłoką tefl onową

Patelnia (stal nierdzewna)

Patelnia2 nieprzywierająca
wykonane ze stali węglowej 
powłoka zapobiegająca  
przywieraniu

Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

014203 200 40 50,- (61,00)
014243 240 42 65,- (79,30)
014283 280 48 84,- (102,48)
014323 320 52 112,- (136,64)
014363 360 65 163,- (198,86)
014403 400 70 200,- (244,00)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

014244 24 42 102,- (124,44)
014284 28 48 122,- (148,84)
014324 32 52 174,- (212,28)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

037280 280 40 59,- (71,98)

Profesjonalne patelnie1 aluminiowe z powłoką tefl onową PLATINUM
przeciw przywierające 3 warstwowe pokrycie tefl onem zapobiegające przecieraniu 
epoksydowane stalowe rączki o wysokiej wytrzymałości termicznej 
patelnie o średnicy 200 do 280 mm mają grubość ścianki 4 mm 
patelnie powyżej średnicy 320 mm mają grubość ścianki 5 mm 
do 30% oszczędności energii 
można smażyć z niewielką ilością tłuszczu 
oryginalny Tefl on® z logo DUPONT® 

Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

035202 200 35 35,- (42,70)
035242 240 40 40,- (48,80)
035282 280 45 55,- (67,10)
035322 320 50 69,- (84,18)
035362 360 55 88,- (107,36)
035402 400 60 100,- (122,00)

patelnie powyżej średnicy 320 mm mają grubość ścianki 5 mm

można smażyć z niewielką ilością tłuszczu
oryginalny Tefl on® z logo DUPONT®

Tefl on® kryjący

Tefl on® podkładowy z minerałami
Dodatkowo wzmocniona
warstwa środkowa

Patelnia1 aluminiowa z powłoką tefl onową
epoksydowana stalowa rączka przymocowana nitami pokrytymi tefl onem 
3 warstwowe pokrycie tefl onem 

Nr kat. Ø
mm

Dno
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

031200 200 140 40 0,9 56,- (68,32)
031240 240 180 40 1,3 66,- (80,52)
031280 280 210 45 2,0 71,- (86,62)
031320 320 240 50 3,0 92,- (112,24)
031360 360 280 50 4,0 128,- (156,16)
031400 400 320 55 5,0 148,- (180,56)

epoksydowana stalowa rączka przymocowana nitami pokrytymi tefl onem

1 nie używać z kuchenkami indukcyjnymi 
i w piekarnikach, nie myć w zmywarkach

2 nie myć w zmywarkach
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Patelnia1 aluminiowa do ryb owalna (powłoka tefl onowa)

Patelnia1 aluminiowa do ryb prostokątna (powłoka tefl onowa)

Patelnia1 aluminiowa do naleśników (powłoka tefl onowa)

Patelnia1 aluminiowa głęboka (powłoka tefl onowa)

Patelnia1 aluminiowa do naleśników
przeciw przywierające 3 warstwowe pokrycie tefl onem zapobiegające przecieraniu 
epoksydowane stalowe rączki o wysokiej wytrzymałości termicznej 
do 30% oszczędności energii 
można smażyć z niewielką ilością tłuszczu 
oryginalny Tefl on® z logo DUPONT® 

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

036200 200 60 1,6 90,- (109,80)
036240 240 65 2,6 100,- (122,00)
036280 280 75 3,8 122,- (148,84)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

032250 250 20 0,8 57,- (69,54)
032280 280 20 1,1 66,- (80,52)

Nr kat. Ø1
mm

Ø2
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

032261 254 220 17 42,- (51,24)
032301 292 255 17 52,- (63,44)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

034380 380 260 40 3,0 169,- (206,18)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

033360 360 260 50 3,0 169,- (206,18)
033400 400 280 50 3,9 199,- (242,78)

Tefl on® kryjący

Tefl on® podkładowy z minerałami
Dodatkowo wzmocniona
warstwa środkowa

1 nie używać z kuchenkami indukcyjnymi 
i w piekarnikach, nie myć w zmywarkach
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Tradycyjne wyroby żeliwne
oksydowana powierzchnia zapobiegająca rdzewieniu 
rączka ze stali nierdzewnej w modelach 1, 2 i 3 
wyroby pasują do wszystkich  
rodzajów kuchni, również 
kuchenek indukcyjnych. 
Można je również używać 
w piekarniku i w piecach.

Czarna powierzchnia została 
uzyskana dzięki unikatowemu 
procesowi wypalania żeliwa 
w oleju roślinnym w bardzo 
wysokiej temperaturze. 
Można używać:
do bezpośredniego podawania na  
stół potraw tradycyjnej kuchni 
polskiej (duszonego drobiu 
i dziczyzny w gęsiarkach)
do potraw egzotycznych  
(meksykańskie fajitas)
dostępne są także płyty  
grillowe ryfl owane do użycia 
na standardowych palnikach 
gazowych i elektrycznych 
(nadają się do steków po 
amerykańsku i argentyńsku).

Należy pamiętać,
aby wyroby żeliwne:

przed użyciem spłukać  
i wysuszyć
po użyciu jeszcze ciepłe, umyć,  
najlepiej płynem do mycia 
naczyń, używając szczotki
zawsze po osuszeniu  
natłuścić olejem roślinnym

W wyrobach żeliwnych 
NIE WOLNO:

przyrządzać potraw  
o odczynie kwaśnym
przechowywać żywności 

Lp. Nr kat. Produkt W
mm

D
mm

Ø
mm

L
mm

H
mm

M
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 041250 Patelnia do steków - - 240 480 40 2,0 163,- (198,86)
041280 - - 280 555 40 2,7 194,- (236,68)
041360 - - 360 640 40 4,5 327,- (398,94)

2. 042250 Patelnia uniwersalna - - 250 500 50 2,5 180,- (219,60)
042280 - - 280 563 50 3,1 204,- (248,88)

3. 043250 Patelnia grillowa okrągła - - 250 506 30 2,7 185,- (225,70)
043280 - - 290 560 40 3,3 221,- (269,62)

4. 044230 Patelnia grillowa prostokątna 230 230 - 375 32 2,5 118,- (143,96)
5. 045470 Taca grillowa ryfl owana 490 235 - - 14 4,9 286,- (348,92)
6. 046320 Gęsiarka 480 220 - - 220 8,8 502,- (612,44)

1

2

3

5

6

4

55

6

pojemność 6 litrów

330 mm

480 mm

115 m
m

55 m
m

105 m
m

220 m
m
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Wyroby żeliwne
oksydowana powierzchnia zapobiegająca rdzewieniu 
wyroby pasują do wszystkich rodzajów kuchni, również kuchenek indukcyjnych 
można używać w piekarniku i w piecach 
czarna powierzchnia została uzyskana dzięki unikatowemu procesowi wypalania  
żeliwa w oleju roślinnym w bardzo wysokiej temperaturze
do bezpośredniego podawania na stół przygotowanych potraw 
do potraw egzotycznych (meksykańskie fajitas) 
dwustronna płytę grillową można używać na standardowych palnikach gazowych  
i elektrycznych (doskonała do przyrządzania steków po amerykańsku i argentyńsku)

Należy pamiętać,
aby wyroby żeliwne:

przed użyciem spłukać i wysuszyć 
po użyciu jeszcze ciepłe, umyć, najlepiej płynem do mycia naczyń, używając szczotki 
zawsze po osuszeniu natłuścić olejem roślinnym 

W wyrobach żeliwnych NIE WOLNO:
przyrządzać potraw o odczynie kwaśnym 
przechowywać żywności 

Lp. Nr kat. Produkt W
mm

D
mm

Ø
mm

L
mm

H
mm

M
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 049005 Patelnia okrągła uniwersalna - - 200 - 35 1,65 47,- (57,34)
2. 049006 Patelnia grillowa okrągła - - 260 - 50 2,70 67,- (81,74)
3. 049003 Patelnia grillowa kwadratowa 240 240 - - 30 2,60 61,- (74,42)
4. 049004 Półmisek z podstawą drewnianą 240 140 - - 25 1,13 51,- (62,22)

Podstawa 280 155 - - - - - -
5. 049002 Taca grillowa dwustronna ryfl owana/gładka 480 260 - - 20 5,00 112,- (136,64)

1

3

5

2

4
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Pojemniki GN STANDARD:
spełniają wszystkie normy  
jakościowe i higieniczne
dwa rodzaje pojemników:  
podstawowe i z uchwytami
wykonane ze stali nierdzewnej 
trzy rodzaje pokryw:  
podstawowe, do GN z 
uchwytami oraz pokrywy 
z uszczelką silikonową
polecane do wszystkich  
zastosowań w temperaturze 
od -20°C do 300°C

 Pojemniki GN o zwiększonej 
wytrzymałości DELUX:

wykonane ze stali nierdzewnej 
wzmocnione krawędzie  
zwiększające trwałość
dwa rodzaje pojemników:  
podstawowe i perforowane
dwa rodzaje pokryw: podstawowe  
i z uszczelką silikonową
polecane do wszystkich  
zastosowań w temperaturze 
od -20°C do 300°C

W ofercie również listwy wspornikowe 
(patrz str. 19)

Oferujemy Państwu dwie linie pojemników gastronomicznych
GN ze stali nierdzewnej:

Rozmiary

20

40

65

100

150

200

Wysokość - h

1/12 1/9 1/9
1/4 1/4

1/3

1/3

1/1

1/2

1/6 1/6

2/3

2/12/4
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STANDARD - POJEMNIKI GASTRONOMICZNE 
GN ZE STALI NIERDZEWNEJ

pojemności GN przybliżone 

325 mm

GN 1/9

GN 1/4

GN 2/4

GN 1/2

GN 1/1

GN 1/6

GN 1/12

GN 1/3

GN 2/3

530 mm

265 mm

325 mm

162 mm

162 mm

265 mm

530 mm

108 mm

176 mm

354 mm

325 mm

325 mm
176 mm

162 mm

108 mm
132 mm

176 mm

Nr kat. Pasuje do Cena (zł)
netto (brutto)

Pokrywy
111000 GN 1/1 30,- (36,60)
115000 GN 2/3 26,- (31,72)
112000 GN 1/2 17,- (20,74)
118000 GN 2/4 17,- (20,74)
113000 GN 1/3 13,- (15,86)
114000 GN 1/4 13,- (15,86)
116000 GN 1/6 9,- (10,98)
119000 GN 1/9 8,- (9,76)
110000 GN 1/12 5,- (6,10)

Nr kat. V
litry

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

GN 1/1
111020 2,2 20 32,- (39,04)
111040 5,0 40 36,- (43,92)
111060 8,0 65 39,- (47,58)
111100 14,0 100 50,- (61,00)
111150 19,0 150 72,- (87,84)
111200 26,0 200 88,- (107,36)

GN 2/3
115020 1,5 20 26,- (31,72)
115040 3,5 40 30,- (36,60)
115060 5,5 65 32,- (39,04)
115100 8,0 100 42,- (51,24)
115150 12,0 150 62,- (75,64)
115200 18,0 200 85,- (103,70)

GN 1/2
112020 1,2 20 18,- (21,96)
112040 2,0 40 20,- (24,40)
112060 3,5 65 22,- (26,84)
112100 6,0 100 29,- (35,38)
112150 8,5 150 45,- (54,90)
112200 11,5 200 59,- (71,98)

GN 2/4
118040 1,75 40 22,- (26,84)
118060 3,5 65 24,- (29,28)
118100 5,5 100 32,- (39,04)
118150 8,5 150 47,- (57,34)

GN 1/3
113020 0,7 20 15,- (18,30)
113040 1,5 40 16,- (19,52)
113060 2,5 65 17,- (20,74)
113100 3,7 100 25,- (30,50)
113150 5,7 150 34,- (41,48)
113200 7,3 200 44,- (53,68)

GN 1/4
114020 0,4 20 10,- (12,20)
114040 1,0 40 13,- (15,86)
114060 1,7 65 16,- (19,52)
114100 2,8 100 21,- (25,62)
114150 3,6 150 29,- (35,38)
114200 5,0 200 40,- (48,80)

GN 1/6
116060 1,0 65 12,- (14,64)
116100 1,6 100 15,- (18,30)
116150 2,0 150 24,- (29,28)
116200 2,8 200 31,- (37,82)

GN 1/9
119060 0,5 65 9,- (10,98)
119100 0,8 100 14,- (17,08)
119150 1,4 150 17,- (20,74)

GN 1/12
110060 0,3 65 8,- (9,76)
110100 0,5 100 12,- (14,64)

530 mm

325 mm

176 mm

325 mm

530 mm
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POJEMNIKI GASTRONOMICZNE GN ZE STALI NIERDZEWNEJ Z RUCHOMYMI UCHWYTAMI
pojemności GN przybliżone pojemności GN przybliżone

325 mm

GN 1/4

GN 1/2

GN 1/1

GN 1/6

GN 1/3

GN 2/3
325 mm

162 mm

265 mm

325 mm

176 mm

162 mm

176 mm

530 mm

354 mm

Nr kat. V
litry

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

GN 1/1
131100 14,0 100 62,- (75,64)
131150 19,0 150 85,- (103,70)
131200 26,0 200 99,- (120,78)

GN 2/3
135100 8,0 100 54,- (65,88)
135150 12,0 150 73,- (89,06)
135200 18,0 200 94,- (114,68)

GN 1/2
132100 6,0 100 37,- (45,14)
132150 8,5 150 54,- (65,88)
132200 11,5 200 68,- (82,96)

GN 1/3
133100 3,7 100 32,- (39,04)
133150 5,7 150 43,- (52,46)
133200 7,3 200 55,- (67,10)

GN 1/4
134100 2,8 100 27,- (32,94)
134150 3,6 150 38,- (46,36)
134200 5,0 200 49,- (59,78)

GN 1/6
136100 1,6 100 22,- (26,84)
136150 2,0 150 32,- (39,04)
136200 2,8 200 39,- (47,58)

Nr kat. Pasuje do Cena (zł)
netto (brutto)

Pokrywy z wycięciem 
na uchwyty

131000 GN 1/1 36,- (43,92)
135000 GN 2/3 30,- (36,60)
132000 GN 1/2 22,- (26,84)
133000 GN 1/3 18,- (21,96)
134000 GN 1/4 17,- (20,74)
136000 GN 1/6 11,- (13,42)

325 mm

265 mm
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DELUX - POJEMNIKI GASTRONOMICZNE GN 
O PODWYŻSZONEJ WYTRZYMAŁOŚCI

pojemności GN przybliżone 

Nr kat. V
litry

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

GN 2/1
117023 4,4 20 94,- (114,68)
117043 9,0 40 105,- (128,10)
117063 18,0 65 115,- (140,30)
117103 30,0 100 149,- (181,78)
117153 42,0 150 195,- (237,90)
117203 58,0 200 239,- (291,58)

GN 1/1
111023 2,2 20 40,- (48,80)
111043 5,0 40 46,- (56,12)
111063 8,0 65 51,- (62,22)
111103 14,0 100 63,- (76,86)
111153 19,0 150 98,- (119,56)
111203 26,0 200 109,- (132,98)

GN 2/3
115023 1,5 20 29,- (35,38)
115043 3,5 40 36,- (43,92)
115063 5,5 65 41,- (50,02)
115103 8,0 100 53,- (64,66)
115153 12,0 150 77,- (93,94)
115203 18,0 200 85,- (103,70)

GN 1/2
112023 1,2 20 23,- (28,06)
112043 2,3 40 27,- (32,94)
112063 3,5 65 33,- (40,26)
112103 6,0 100 37,- (45,14)
112153 8,5 150 61,- (74,42)
112203 11,5 200 72,- (87,84)

GN 1/3
113023 0,7 20 18,- (21,96)
113043 1,5 40 23,- (28,06)
113063 2,5 65 26,- (31,72)
113103 3,7 100 33,- (40,26)
113153 5,7 150 49,- (59,78)
113203 7,3 200 59,- (71,98)

GN 1/4
114023 0,5 20 18,- (21,96)
114043 1,0 40 22,- (26,84)
114063 1,7 65 23,- (28,06)
114103 2,8 100 28,- (34,16)
114153 3,6 150 39,- (47,58)
114203 5,0 200 56,- (68,32)

GN 1/6
116063 1,0 65 19,- (23,18)
116103 1,6 100 24,- (29,28)
116153 2,0 150 38,- (46,36)
116203 2,8 200 58,- (70,76)

GN 1/9
119063 0,5 65 18,- (21,96)
119103 0,8 100 26,- (31,72)
119153 1,4 150 28,- (34,16)

Nr kat. Pasuje do Cena (zł)
netto (brutto)

Pokrywy
117003 GN 2/1 95,- (115,90)
111003 GN 1/1 42,- (51,24)
115003 GN 2/3 31,- (37,82)
112003 GN 1/2 23,- (28,06)
113003 GN 1/3 19,- (23,18)
114003 GN 1/4 16,- (19,52)
116003 GN 1/6 13,- (15,86)
119003 GN 1/9 10,- (12,20)

GN 2/1

GN 2/3

GN 1/3

GN 1/6

GN 1/1

GN 1/2

GN 1/4

GN 1/9

325 mm

325 mm

162 mm

325 mm

325 mm

162 mm

108 mm

650 mm 530 mm

354 mm

176 mm

176 mm

530 mm

265 mm

265 mm

176 mm

530 mm

265 mm

176 mm

265 mm

354 mm

176 mm

GN 2/1

530 mm

176 mm
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Pojemnik perforowany
pojemności GN przybliżone 

Pojemnik emaliowany
pojemności GN przybliżone 

Pojemnik aluminiowy z powłoką tefl onową

Nr kat. V
litry

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

GN 2/1 (650x530 mm)
127024 4,4 20 119,- (145,18)
127044 9,0 40 125,- (152,50)
127064 18,0 65 139,- (169,58)
127104 30,0 100 165,- (201,30)
127154 42,0 150 209,- (254,98)
127204 58,0 200 289,- (352,58)

GN 1/1 (325x530 mm)
121024 2,2 20 51,- (62,22)
121044 5,0 40 54,- (65,88)
121064 8,0 65 57,- (69,54)
121104 14,0 100 71,- (86,62)
121154 19,0 150 109,- (132,98)
121204 26,0 200 129,- (157,38)

GN 2/3 (325x354 mm)
125024 1,5 20 37,- (45,14)
125044 3,5 40 42,- (51,24)
125064 5,5 65 46,- (56,12)
125104 8,0 100 58,- (70,76)
125154 12,0 150 95,- (115,90)
125204 18,0 200 109,- (132,98)

GN 1/2 (325x265 mm)
122024 1,2 20 30,- (36,60)
122044 2,3 40 32,- (39,04)
122064 3,5 65 36,- (43,92)
122104 6,0 100 45,- (54,90)
122154 8,5 150 68,- (82,96)
122204 11,5 200 82,- (100,04)

Nr kat. V
litry

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

GN 2/1 (650x530 mm)
107021 4,4 20 97,- (118,34)
107041 9,0 40 107,- (130,54)
107061 18,0 65 119,- (145,18)

GN 1/1 (325x530 mm)
101021 2,2 20 43,- (52,46)
101041 5,0 40 48,- (58,56)
101061 8,0 65 52,- (63,44)
101101 14,0 100 71,- (86,62)

GN 2/3 (325x354 mm)
105021 1,5 20 30,- (36,60)
105041 3,5 40 37,- (45,14)
105061 5,5 65 42,- (51,24)
105101 8,0 100 54,- (65,88)

Nr kat. V
litry

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

GN 1/1 (325x530 mm)
171020 2,5 20 69,- (84,18)
171040 5,5 40 79,- (96,38)
171060 9,0 65 95,- (115,90)

GN 2/3 (325x354 mm)
175020 1,8 20 56,- (68,32)
175040 3,5 40 68,- (82,96)
175060 6,0 65 74,- (90,28)
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Ruszty GN 1/1

Pokrywa z wycięciem na łyżkę

Pojemnik z polietylenu na sztućce
wymiar zewnętrzny pojemnika  
równy rozmiarom GN 1/1

Ruszt ze stali nierdzewnej

Ociekacz1 do GN
pasuje do GN 2/1, 1/1, 2/3 i 1/2 

Listwy wspornikowe

Pokrywa z uszczelką

Nr kat. Pasuje do Cena (zł)
netto (brutto)

111009 GN 1/1 33,- (40,26)
115009 GN 2/3 29,- (35,38)
112009 GN 1/2 19,- (23,18)
113009 GN 1/3 15,- (18,30)
114009 GN 1/4 13,- (15,86)
116009 GN 1/6 9,- (10,98)

Nr kat. Pasuje do Cena (zł)
netto (brutto)

111013 GN 1/1 118,- (143,96)
115013 GN 2/3 95,- (115,90)
112013 GN 1/2 81,- (98,82)
113013 GN 1/3 66,- (80,52)
114013 GN 1/4 61,- (74,42)
116013 GN 1/6 56,- (68,32)

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

100100 29,- (35,38)

Nr kat. Ruszt W
mm

D
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

103111 Chromowany 530 325 71,- (86,62)
103112 Ze stali nierdzewnej 530 325 105,- (128,10)

Nr kat. D
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

100321 325 10,- (12,20)
100531 530 12,- (14,64)

równy rozmiarom GN 1/1

(zł)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

063110 530 325 100 17,- (20,74)

Nr kat. W
mm

D
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

103113 530 325 61,- (74,42)
103643 600 400 81,- (98,82)

1 cena ociekacza bez pojemnika GN
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PROFESJONALNE POJEMNIKI GASTRONOMICZNE Z POLIWĘGLANU
Z POKRYWAMI

Etykieta

Nr kat. V
litry

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

GN 1/1
141105 13,0 100 89,- (108,58)
141155 20,0 150 99,- (120,78)
141205 25,3 200 102,- (124,44)

GN 1/2
142105 6,0 100 54,- (65,88)
142155 9,5 150 61,- (74,42)
142205 11,3 200 71,- (86,62)

GN 1/3
143105 4,0 100 44,- (53,68)
143155 6,0 150 48,- (58,56)
143205 6,7 200 53,- (64,66)

GN 1/4
144105 2,8 100 37,- (45,14)
144155 4,3 150 40,- (48,80)

GN 1/6
146105 1,5 100 30,- (36,60)
146155 2,1 150 34,- (41,48)

Marker do pojemników
168000 czarny 12,- (14,64)

GN 1/4

GN 1/2

GN 1/1

GN 1/3

GN 1/6

pojemniki gastronomiczne z poliwęglanu z  
systemem ułatwiającym spełnianie norm HACCP
wykonane z przezroczystego poliwęglanu,  
nie absorbującego zapachów i smaków
każdy pojemnik wyposażony w pokrywę 
dodatkowo każdy pojemnik wyposażony w  
etykietę ułatwiającą spełnianie norm HACCP, 
do wypełnienia markerem (nr kat. 168000) 
zmywalnym w zmywarce lub 96% spirytusem

można piętrować 
polecane do zastosowań  
w temp. od -40°C do 95°C
przystosowane do mycia w zmywarce 

325 mm

162 mm

325 mm

325 mm

162 mm

176 mm

176 mm

530 mm

265 mm

265 mm

POKRYWA GRATIS

POKRYWA GRATIS

POKRYWA GRATIS

POKRYWA GRATIS

POKRYWA GRATIS
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PROFESJONALNE POJEMNIKI GASTRONOMICZNE Z POLIPROPYLENU

Etykieta System Colorclip

Nr kat. V
litry

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

GN 1/1
161155 21,0 150 77,- (93,94)
161205 28,0 200 85,- (103,70)

GN 2/3
165155 13,5 150 67,- (81,74)
165205 19,0 200 73,- (89,06)

GN 1/2
162105 6,5 100 53,- (64,66)
162155 10,0 150 59,- (71,98)
162205 12,5 200 65,- (79,30)

GN 1/3
163065 2,5 65 25,- (30,50)
163105 4,0 100 34,- (41,48)
163155 6,0 150 38,- (46,36)

GN 1/4
164065 1,8 65 20,- (24,40)
164105 2,8 100 23,- (28,06)
164155 4,3 150 25,- (30,50)

GN 1/6
166065 1,1 65 16,- (19,52)
166105 1,7 100 19,- (23,18)
166155 2,6 150 21,- (25,62)

GN 1/9
169065 0,6 65 14,- (17,08)
169105 1,0 100 16,- (19,52)
169155 1,5 150 17,- (20,74)

Marker do pojemników
168000 czarny 12,- (14,64)

GN 2/3

GN 1/3

GN 1/6

GN 1/1

GN 1/2

GN 1/4

GN 1/9

pojemniki gastronomiczne z polipropylenu  
z systemem ułatwiającym spełnianie norm HACCP
wykonane z nieprzezroczystego polipropylenu,  
nie absorbującego zapachów i smaków
każdy pojemnik wyposażony w pokrywę 
wyposażone w system Colorclip - zestaw kolorowych  
klipsów do oznaczania pokrywy i pojemnika 
(2 x 4 klipsy - zielony, niebieski, żółty, czerwony)

dodatkowo każdy pojemnik  
wyposażony w etykietę 
ułatwiającą spełnianie 
norm HACCP, do wypełnienia markerem 
zmywalnym w zmywarce lub 96% spirytusem
można piętrować 
polecane do zastosowań w temp. od -40°C do 95°C 
przystosowane do mycia w zmywarce 

325 mm

325 mm

162 mm

325 mm

325 mm

162 mm

108 mm

354 mm

176 mm

176 mm

530 mm

265 mm

265 mm

176 mm
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PROFESJONALNE POJEMNIKI 
GASTRONOMICZNE Z 

POLIPROPYLENU

Nr kat. V
litry

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

GN 1/1
161060 8,0 65 23,- (28,06)
161100 14,0 100 26,- (31,72)
161150 19,0 150 28,- (34,16)
161200 26,0 200 36,- (43,92)

GN 1/2
162060 3,5 65 11,- (13,42)
162100 6,0 100 13,- (15,86)
162150 8,5 150 15,- (18,30)
162200 11,5 200 19,- (23,18)

GN 1/3
163060 2,5 65 10,- (12,20)
163100 3,7 100 11,- (13,42)
163150 5,7 150 14,- (17,08)
163200 7,3 200 15,- (18,30)

GN 1/4
164060 1,7 65 8,- (9,76)
164100 2,8 100 9,- (10,98)
164150 3,6 150 11,- (13,42)

GN 1/6
166060 1,0 65 7,- (8,54)
166100 1,6 100 8,- (9,76)
166150 2,0 150 9,- (10,98)

Nr kat. Pasuje do Cena (zł)
netto (brutto)

Pokrywy standardowe
161000 GN 1/1 17,- (20,74)
162000 GN 1/2 10,- (12,20)
163000 GN 1/3 7,- (8,54)
164000 GN 1/4 6,- (7,32)
166000 GN 1/6 4,- (4,88)

zakres temperatur -5°C +70°C 
nie stosować w bemarach 
i piecach konwekcyjno-
parowych
pojemności GN przybliżone 

GN 1/3

GN 1/1

GN 1/4

GN 1/2

GN 1/6

530 mm 325 mm

325 mm 176 mm

176 mm 162 mm

265 mm

265 mm 162 mm

325 mm 265 mm325 mm

GN 1/3

325 mm 176 mm

265 mm 162 mm

176 mm 162 mm
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PROFESJONALNE POJEMNIKI 
GASTRONOMICZNE

Z POLIWĘGLANU

Nr kat. V
litry

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

GN 1/1
141060 8,0 65 36,- (43,92)
141100 14,0 100 44,- (53,68)
141150 19,0 150 51,- (62,22)
141200 26,0 200 64,- (78,08)

GN 1/2
142060 3,5 65 19,- (23,18)
142100 6,0 100 23,- (28,06)
142150 8,5 150 26,- (31,72)
142200 11,5 200 33,- (40,26)

GN 1/3
143060 2,5 65 15,- (18,30)
143100 3,7 100 17,- (20,74)
143150 5,7 150 22,- (26,84)
143200 7,3 200 29,- (35,38)

GN 1/4
144060 1,7 65 12,- (14,64)
144100 2,8 100 14,- (17,08)
144150 3,6 150 17,- (20,74)

GN 1/6
146060 1,0 65 9,- (10,98)
146100 1,6 100 12,- (14,64)
146150 2,0 150 14,- (17,08)

GN 1/9
149060 0,5 65 8,- (9,76)
149100 0,8 100 9,- (10,98)

Nr kat Pasuje 
do

Cena (zł)
netto (brutto)

Pokrywa standardowa
141000 GN 1/1 25,- (30,50)
142000 GN 1/2 14,- (17,08)
143000 GN 1/3 10,- (12,20)
144000 GN 1/4 8,- (9,76)
146000 GN 1/6 7,- (8,54)
149000 GN 1/9 6,- (7,32)

Pokrywa szczelna
141011 GN 1/1 17,- (20,74)
142011 GN 1/2 10,- (12,20)
143011 GN 1/3 7,- (8,54)
144011 GN 1/4 5,- (6,10)
146011 GN 1/6 4,- (4,88)
149011 GN 1/9 3,- (3,66)

Ociekacz na dno 
pojemnika

141019 GN 1/1 21,- (25,62)
142019 GN 1/2 11,- (13,42)
143019 GN 1/3 10,- (12,20)
144019 GN 1/4 8,- (9,76)
146019 GN 1/6 7,- (8,54)

zakres temperatur -40°C +99°C 
nie stosować w bemarach 
i piecach konwekcyjno-
parowych
pojemności GN przybliżone 

GN 1/4

GN 1/2

GN 1/6

GN 1/3

GN 1/1

176 mm

325 mm 265 mm

265 mm 162 mm

325 mm 176 mm

530 mm

176 mm
108 mm

GN 1/9

GN 1/1

530 mm

GN 1/2

325 mm 265 mm

325 mm 176 mm

265 mm 162 mm

176 mm
108 mm

325 mm

162 mm
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Profesjonalne pojemniki gastronomiczne GN BLACK z poliwęglanu
zakres temperatur -40°C +80°C (maksymalna temperatura żywności) 
nie stosować w bemarach i piecach konwekcyjno-parowych 

Nr kat. V
litry

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

GN 1/1
151060 8,0 65 37,- (45,14)
151100 14,0 100 45,- (54,90)

GN 1/2
152060 3,5 65 19,- (23,18)
152100 6,0 100 24,- (29,28)

GN 1/3
153060 2,5 65 16,- (19,52)
153100 3,7 100 19,- (23,18)
153150 5,7 150 23,- (28,06)

GN 1/4
154060 1,7 65 13,- (15,86)
154100 2,8 100 15,- (18,30)
154150 3,6 150 18,- (21,96)

GN 1/6
156060 1,0 65 9,- (10,98)
156100 1,6 100 13,- (15,86)
156150 2,0 150 15,- (18,30)

Nr kat. Pasuje do Cena (zł)
netto (brutto)

Pokrywa1 szczelna
141011 GN 1/1 17,- (20,74)
142011 GN 1/2 10,- (12,20)
143011 GN 1/3 7,- (8,54)
144011 GN 1/4 5,- (6,10)
146011 GN 1/6 4,- (4,88)

GN 1/1

GN 1/2

GN 1/4

GN 1/3

GN 1/6

325 mm

265 mm

162 mm

176 mm

162 mm

530 mm

325 mm

265 mm

325 mm

176 mm

1 pokrywa sprzedawana bez pojemnika
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Pojemnik transportowy 
do żywności

do pojemnika 062530 można  
wstawić pojemniki GN 1/1 200
do pojemnika 062760  
można wstawić pojemniki 
2xGN 1/1 150 jeden na drugim
wykonany z białego polietylenu 
wzmocniona podstawa  
zabezpieczająca przed 
uszkodzeniem podczas przesuwania
wyprofi lowane uchwyty 
otwory w uchwytach zapobiegające  
pozostawaniu wilgoci po umyciu
dokładnie przylegająca pokrywa 
odpowiednio wyprofi lowane  
dno i pokrywa umożliwiają 
ustawianie pojemników w stosy
pojemnik można myć  
w zmywarkach

Lp Nr kat. Produkt W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 062530 pojemnik 710 440 270 53 112,- (136,64)
2. 062760 pojemnik 710 440 380 79 141,- (172,02)
3. 062100 pojemnik 546 546 572 106 215,- (262,30)
4. 062101 pokrywa 559 559 51 - 61,- (74,42)
5. 062102 podstawa na kółkach 438 438 159 - 245,- (298,90)

uszkodzeniem podczas przesuwania

otwory w uchwytach zapobiegające 

w zmywarkach

1

2
3

5

4

Pojemnik na produkty sypkie
szufelka w komplecie 
gładka powierzchnia i zaokrąglone krawędzie ułatwiają mycie 
przezroczyste okienko pozwala na szybką identyfi kację zawartości 
samonastawne kółka Ø=75 mm 
uchylna dwuczęściowa pokrywa 

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

064990 390 740 710 699,- (852,78)

Pojemność szufelki 0,90 litra

ok. 56 kg mąki lub
ok. 73 kg cukru

Pojemnik do żywności
wykonany z akrylu 
wymiary:  
pojemnik 333x264x82 mm
pokrywa 308x239x34 mm
pojemność pojemnika: 2,7l 

Nr kat. Produkt Cena (zł)
netto (brutto)

061901 pojemnik 30,- (36,60)
061902 pokrywa 20,- (24,40)
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Pojemnik do żywności z poliwęglanu
pojemniki posiadają pomocniczą podziałkę w litrach i kwartach 
pojemniki wykonane są z przezroczystego i wytrzymałego  
poliwęglanu dzięki czemu widać co się w nich znajduje
specjalnie zaprojektowane rączki ułatwiają przenoszenie pojemnika 
zakres temperatur od -40˚C do 99˚C 

Pojemnik okrągły do żywności
wykonane z polipropylenu 
specjalnie zaprojektowane rączki ułatwiające przenoszenie pojemników 
pojemniki posiadają podziałkę 
zakres temp. od -5°C do +70°C 

Nr kat. Produkt Pasuje do V
litry

W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

061050 Pojemnik - 5,7 230 230 200 38,00 (46,36)
061110 Pojemnik - 11,4 300 300 220 63,00 (76,86)
061200 Pojemnik - 20,8 300 300 400 102,00 (124,44)
061410 Pokrywa czerwona 061050 - - - - 8,50 (10,37)
061420 Pokrywa niebieska 061110, 061200 - - - - 13,00 (15,86)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

067101 157 122 1 7,- (8,54)
067102 211 105 2 12,- (14,64)
067104 210 212 4 17,- (20,74)
067106 259 195 6 21,- (25,62)
067107 258 270 7,5 25,- (30,50)
067110 359 210 10 29,- (35,38)
067115 358 300 15 39,- (47,58)
067120 358 375 20 45,- (54,90)

Nr kat. Pasuje Cena (zł)
netto (brutto)

067191 do 067101 5,- (6,10)
067192 do 067102 / 067104 7,- (8,54)
067193 do 067106 / 067107 10,- (12,20)
067194 do 067110 / 067115 / 067120 18,- (21,96)

Pojemnik1 FIFO
łatwa kontrola zapasów (FIFO) 
pokrywa dzielona, załadowcza i wyładowcza 
można piętrować 
wyposażone w system ColorClip - zestaw kolorowych  
klipsów do oznaczania pokrywy i pojemnika
(2x4 klipsy - zielony, niebieski, żółty, czerwony)

Nr kat. V
litry

W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

064100 22,6 565 340 200 65,- (79,30)
064101 16,0 415 340 200 81,- (98,82)
064102 7,0 395 200 200 47,- (57,34)

Pojemnik

Pokrywa

1 nie stosować w piecach konwekcyjno-parowych
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 Dzbanek miarka
podziałka wewnątrz dzbanka 

  Foremka do terrin
098010 - pojemność 0,6 l 
098020 - pojemność 0,4 l 
098030 - pojemność 0,5 l 

Brytfanna z pokrywą
tylko do piekarników 

Garnek do ryb

Czajnik

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

095450 450 150 100 6,0 69,- (84,18)
095600 600 180 110 10,5 99,- (120,78)

CzajnikCzajnik

Cena (zł)

podziałka wewnątrz dzbanka

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

096050 5 185,- (225,70)

Dyspenser do sosów z polietylenu
wykonane z polietylenu 
wyłącznie do zimnych sosów 

Nr kat. Kolor Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

065351 czerwony 55 210 0,35 2,00 (2,44)
065352 żółty 55 210 0,35 2,00 (2,44)
065353 biały 55 210 0,35 2,00 (2,44)
065721 czerwony 70 240 0,70 2,75 (3,36)
065722 żółty 70 240 0,70 2,75 (3,36)
065723 biały 70 240 0,70 2,75 (3,36)

Miski do serwowania
podwójna ścianka 

Lp. Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 399160 160 75 35,- (42,70)
399200 200 90 46,- (56,12)
399240 240 110 61,- (74,42)

2. 399340 340 90 81,- (98,82)

1 2

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

097400 400 350 80 281,- (342,82)
097500 500 400 80 385,- (469,70)
097600 600 450 80 502,- (612,44)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

098010 400 65 35 122,- (148,84)
098020 400 50 40 122,- (148,84)
098030 400 50 35 122,- (148,84)

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

506052 0,5 20,- (24,40)
506102 1 29,- (35,38)
506202 2 53,- (64,66)
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Miska

 Miska do miksowania głęboka

Miska do miksowania

Podstawa do misek 
do miksowania

 Wanna okrągła

Miska

Miska
średnica misek mierzona razem z rantem 
średnica do 900 mm 

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

081150 150 75 0,8 17,- (20,74)
081200 200 98 2,2 28,- (34,16)
081250 250 120 4,5 45,- (54,90)
081300 300 140 7 74,- (90,28)
081360 360 170 13,6 96,- (117,12)
081380 380 180 14,6 112,- (136,64)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

084320 320 300 21 389,- (474,58)
084370 370 350 32 491,- (599,02)
084400 400 355 39 553,- (674,66)

Nr kat. Pasuje do Cena (zł)
netto (brutto)

085000 085320 i 085400 57,- (69,54)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

085260 260 140 4 122,- (148,84)
085320 320 180 9,5 163,- (198,86)
085400 400 215 16 338,- (412,36)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

083400 400 185 17 184,- (224,48)
083450 450 200 24,5 225,- (274,50)
083500 500 220 32,5 272,- (331,84)

Ø H V Cena 

Wanna okrągłaWanna okrągła

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

082160 160 78 1,1 14,- (17,08)
082200 200 88 1,9 17,- (20,74)
082240 240 98 3 21,- (25,62)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

082360 360 100 5,5 36,- (43,92)
082400 400 110 8 45,- (54,90)
082500 500 130 14 59,- (71,98)
082550 550 145 19 71,- (86,62)

14 zł

CENA OD

średnica do 900 mmśrednica do 900 mm

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

082600 600 160 27 97,- (118,34)
082700 700 185 45 142,- (173,24)
082800 800 205 65 201,- (245,22)
082900 900 225 90 256,- (312,32)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

082280 280 108 4,8 27,- (32,94)
082300 300 113 5,6 30,- (36,60)
082320 320 120 6,5 33,- (40,26)
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Wiadra i pokrywy STANDARD
podziałka wewnątrz wiadra 

Wiadra i pokrywy PREMIUM
podziałka wewnątrz wiadra 
rant 10 mm 

1 2

3

3

Lp. Nr kat. Produkt V
litry Pasuje do Ø1

mm
Ø2
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 091060 Wiadro bez pierścienia 7 - 240 184 240 102,- (124,44)
091100 10 - 295 203 250 112,- (136,64)
091120 12 - 295 230 275 139,- (169,58)
091150 15 - 350 232 300 151,- (184,22)

2. 092100 Wiadro z pierścieniem 10 - 295 203 270 159,- (193,98)
092120 12 - 295 230 295 170,- (207,40)
092150 15 - 350 232 320 190,- (231,80)

3. 093100 Pokrywa do wiadra 10 litrów - 091100 i 092100 295 - - 46,- (56,12)
093120 - 091120 i 092120 295 - - 46,- (56,12)Pokrywa do wiadra 12 litrów
093150 - 091150 i 092150 350 - - 55,- (67,10)Pokrywa do wiadra 15 litrów

Lp. Nr kat. Produkt V
litry Pasuje do Ø1

mm
Ø2
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 091061 Wiadro bez pierścienia 7 - 235 157 245 112,- (136,64)
091101 10 - 280 200 245 133,- (162,26)
091121 12 - 290 200 270 149,- (181,78)
091151 15 - 305 200 310 160,- (195,20)

2. 092101 Wiadro z pierścieniem 10 - 280 202 265 174,- (212,28)
092121 12 - 290 202 290 189,- (230,58)
092151 15 - 305 202 330 211,- (257,42)

3. 093101 Pokrywa do wiadra 10 litrów - 091101 i 092101 280 - - 46,- (56,12)
093121 - 091121 i 092121 290 - - 50,- (61,00)Pokrywa do wiadra 12 litrów
093151 - 091151 i 092151 305 - - 57,- (69,54)Pokrywa do wiadra 15 litrów

33

1 2
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CedzakSitko z siatką Sito stożkowe

Sito stalowe z siatką Sito

 Wanna przecedzakowa i cedzaki

Lp. Nr kat. Produkt Ø1
mm

Ø2
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 071360 Cedzak z uchwytami 360 200 220 92,- (112,24)
071410 Cedzak z uchwytami ECO 375 175 185 61,- (74,42)

2. 071230 Cedzak 225 140 135 28,- (34,16)
071260 250 140 150 34,- (41,48)

3. 072322 Wanna przecedzakowa 320 200 180 197,- (240,34)
072362 360 230 200 240,- (292,80)
072402 400 260 220 279,- (340,38)
072452 450 290 240 317,- (386,74)
072502 500 330 260 363,- (442,86)

Nr kat. Ø
mm

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

077220 220 260 158,- (192,76)
077260 260 260 190,- (231,80)

1

2

3

Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

073200 200 75 46,- (56,12)
073250 255 80 51,- (62,22)
073300 300 80 68,- (82,96)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

075201 200 170 36,- (43,92)
075241 240 210 48,- (58,56)

Nr kat. Ø
mm

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

074300 300 430 90,- (109,80)
074350 350 430 112,- (136,64)

Nr kat. Ø
mm

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

076120 120 140 11,- (13,42)
076150 150 150 15,- (18,30)
076180 180 170 17,- (20,74)
076200 200 180 20,- (24,40)

L

oczka=1,5 mm

36 zł

CENA OD



Łyżka cedzakowa monoblok
łyżka cedzakowa monoblok pozbawiona  
jest spawów i zagięćjest spawów i zagięć
łyżka cedzakowa monoblok pozbawiona 

Łyżka cedzakowa monoblok STANDARD
łyżka cedzakowa monoblok pozbawiona  
jest spawów i zagięć

Nr kat L
mm 

Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

324100 305 100 18,- (21,96)
324120 360 120 24,- (29,28)
324140 380 140 29,- (35,38)
324160 415 160 39,- (47,58)
324220 480 220 74,- (90,28)

Nr kat L
mm 

Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

324101 325 100 14,- (17,08)
324121 360 120 19,- (23,18)
324141 385 140 23,- (28,06)
324161 415 160 31,- (37,82)
324201 480 200 51,- (62,22)

Chochla monoblok STANDARD
chochla monoblok pozbawiona jest spawów i zagięć 

Chochla monoblok
chochla monoblok pozbawiona jest spawów i zagięć 

Nr kat. L
mm

Ø
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

323061 275 60 0,06 10,- (12,20)
323081 295 80 0,12 15,- (18,30)
323101 340 100 0,25 17,- (20,74)
323121 365 120 0,40 24,- (29,28)
323141 395 145 0,75 32,- (39,04)
323161 430 165 1,20 47,- (57,34)
323201 480 200 2,00 92,- (112,24)

Nr kat. L
mm

Ø
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

323060 300 65 0,07 16,- (19,52)
323080 325 80 0,12 20,- (24,40)
323090 330 90 0,20 23,- (28,06)
323100 370 100 0,25 28,- (34,16)
323120 400 120 0,50 36,- (43,92)
323140 460 140 0,70 53,- (64,66)
323160 475 160 1,00 67,- (81,74)
323200 555 200 2,00 112,- (136,64)

chochla monoblok pozbawiona jest spawów i zagięćchochla monoblok pozbawiona jest spawów i zagięćchochla monoblok pozbawiona jest spawów i zagięćchochla monoblok pozbawiona jest spawów i zagięć

ØØ

łyżka cedzakowa monoblok pozbawiona 

Ø

chochla monoblok pozbawiona jest spawów i zagięć

L L

10 zł

CENA OD

L
L
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ZESTAW PRZYBORÓW KUCHENNYCH
wszystkie narzędzia wykonane są ze stali nierdzewnej 

Lp. Nr kat. Produkt L
mm

Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 321010 Szumówka 345 - 22,- (26,84)
2. 321020 Widelec do przewracania 320 - 17,- (20,74)
3. 321030 Łyżka do serwowania 328 - 17,- (20,74)
4. 321040 Chochelka 280 70 22,- (26,84)

321050 310 85 22,- (26,84)
5. 321060 Łyżka do spaghetti 307 - 22,- (26,84)
6. 321070 Łopatka do przewracania 320 - 22,- (26,84)

7. 321160 Ubijak do piany z kulką 
(20 drutów) 270 - 15,- (18,30)

Lp. Nr kat. Produkt L
mm

Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

8. 321090 Wydrążacz 175 23 17,- (20,74)
9. 321100 Obierak do ziemniaków 190 - 17,- (20,74)

10. 321110 Obierak do warzyw „T” 165 - 16,- (19,52)
11. 321120 Radełko proste 190 57 16,- (19,52)
12. 321140 Radełko karbowane 190 57 16,- (19,52)
13. 321150 Otwieracz do konserw 220 - 44,- (53,68)

14. 321170 Przyrząd do separowania 
żółtka

200 - 16,- (19,52)

15. 321000 Wieszak (6 haczyków) 315 - 22,- (26,84)

1 2 4 7

12

3 5 6

148 9 10 11

15

13

L

ø=680 mm

ø=480 mm
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ZESTAW PRZYBORÓW KUCHENNYCH MONOBLOK
elementy zestawu wykonane są ze stali nierdzewnej w technologii  
monoblok; zapewnia to łatwe utrzymanie czystości
zagięta końcówka uchwytu umożliwia powieszenie przyborów na wieszaku lub krawędzi okapu 

Lp. Nr kat Produkt L
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 320010 Chochla 400 0,2 25,- (30,50)
2. 320020 Widelec do przewracania 400 - 18,- (21,96)
3. 320030 Łyżka perforowana 400 - 18,- (21,96)
4. 320040 Łyżka do serwowania 400 - 19,- (23,18)
5. 320050 Ubijak do ziemniaków 355 - 20,- (24,40)

Lp. Nr kat Produkt L
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

6. 320060 Łyżka do spaghetti 400 - 19,- (23,18)
7. 320070 Łyżka cedzakowa 400 - 23,- (28,06)
8. 320080 Łopatka do przewracania 400 - 20,- (24,40)
9. 320000 Wieszak 400 - 15,- (18,30)

1 2 3 4 5 6 7 8

9

L

ZESTAW PRZYBORÓW KUCHENNYCH
idealne do powłok tefl onowych 
przystosowane do mycia w zmywarce 
przystosowane do wyparzania 
wysoka odporność termiczna do +220°C 
wykonane z wytrzymałego tworzywa wzmocnionego włóknem szklanym 

Lp. Nr kat Produkt L
mm

Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 325120 Szczypce 250 - 11,- (13,42)
325130 320 - 12,- (14,64)

2. 325030 Łyżka perforowana 350 - 13,- (15,86)
3. 325040 Łyżka do serwowania 350 - 13,- (15,86)

Lp. Nr kat Produkt L
mm

Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

4. 325010 Chochla 310 90 14,- (17,08)
5. 325070 Łyżka cedzakowa 350 - 13,- (15,86)
6. 325080 Łopatka 300 - 15,- (18,30)

1 2 3 4 5 666
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ZESTAW PRZYBORÓW KUCHENNYCH
wyroby wykonane ze stali nierdzewnej 

Lp. Nr kat Produkt L
mm

Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 313300 Rózga 300 - 11,- (13,42)
313400 Rózga 400 - 15,- (18,30)
313500 Rózga 500 - 16,- (19,52)
313600 Rózga 600 - 18,- (21,96)

2. 311500 Widelec do mięs 500 - 73,- (89,06)

3. 312390 Łopatka do przewracania, 
perforowana 390 - 29,- (35,38)

4. 312340 Łopatka do ryb 340 - 51,- (62,22)
5. 311380 Łyżka nabierakowa 380 - 48,- (58,56)

Lp. Nr kat Produkt L
mm

Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

6. 310160 Cedzak siatkowy 350 160 71,- (86,62)
 310200 450 200 102,- (124,44)
7. 310161 Cedzak siatkowy 470 160 40,- (48,80)

310201 Cedzak siatkowy 590 200 56,- (68,32)
310241 Cedzak siatkowy 570 240 67,- (81,74)

8. 314501 Ubijak do ziemniaków 500 - 61,- (74,42)
9. 314801 Ubijak do ziemniaków 800 - 74,- (90,28)

10. 314991 Ubijak do ziemniaków 1000 - 174,- (212,28)
11. 314130 Mieszadło do kotła 1300 - 163,- (198,86)

1 2 3 4 5

115 mm180 mm155 mm155 mm

6 7 8 9 10 11
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Przybory do serwowania

 Kolorowe szczypce z poliwęglanu

1

2

3

4

5

6

7

Nr kat. Kolor L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

425110 czarny 230 5,20 (6,34)
425410 przezroczysty 230 5,20 (6,34)
425130 czarny 300 7,20 (8,78)
425430 przezroczysty 300 7,20 (8,78)

Lp. Nr kat. Produkt L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 421040  Szczypce do pieczeni 210 8,20 (10,00)
2. 421060  Szczypce do spaghetti 200 8,80 (10,74)
3. 421070  Szczypce do cukru, lodu 160 22,00 (26,84)
4. 422241  Szczypce uniwersalne 240 7,20 (8,78)

422301 300 9,30 (11,35)
422401 400 15,00 (18,30)

Lp. Nr kat. Produkt L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

5. 423220  Szczypce cukiernicze 220 21,- (25,62)
423280 280 23,- (28,06)

6. 423221  Szczypce grillowe 220 19,- (23,18)
423281 280 23,- (28,06)

7. 423282  Szczypce do ciasta 280 24,- (29,28)

Przybory do serwowania

Łyżki do serwowania

Lp. Nr kat. Produkt L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 420011 Łyżka perforowana do serwowania 335 20,- (24,40)
2. 420031 Łyżka do serwowania 335 20,- (24,40)

1 2
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Szufelka z poliwęglanuSzufelka z miarką

Lejek z sitkiem Lejek

Szufelka stalowaSzufelka stalowa

Nr kat Ø górna
mm

Ø dolna
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

301131 130 17 27,- (32,94)
301151 150 17 33,- (40,26)

Nr kat V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

304017 0,125 27,- (32,94)
304033 0,150 33,- (40,26)
304060 0,450 38,- (46,36)
304101 0,650 51,- (62,22)

Nr kat V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

305020 0,2 10,- (12,20)
305100 1,0 20,- (24,40)
305200 2,0 27,- (32,94)

Nr kat V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

305051 0,50 40,- (48,80)
305071 0,75 48,- (58,56)
305101 1,00 61,- (74,42)
305201 2,00 80,- (97,60)

Nr kat Ø
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

304102 100 1 43,- (52,46)

Nr kat Ø górna
mm

Ø dolna
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

301181 180 19 105 54,- (65,88)
301201 200 19 120 65,- (79,30)
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Porcjoner do ryżu i puree
gramatura ok. 70g, 1/12 

Przecierak do warzyw stalowy
w komplecie 5 tarcz ø=138 mm 
wielkość oczek: 1 mm,  
2 mm, 3 mm, 4 mm, 8 mm

Przecierak do warzyw stalowy
w komplecie 5 tarcz ø=138 mm 
wielkość oczek: 1 mm, 2 mm, 3 mm, 4 mm, 8 mm wielkość oczek: 1 mm, 

2 mm, 3 mm, 4 mm, 8 mm
wielkość oczek: 1 mm, 2 mm, 3 mm, 4 mm, 8 mm

Nr kat L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

531120 250 121,- (147,62)

Nr kat Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

336130 310 209,- (254,98)

Nr kat Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

336223 230 189,- (230,58)

gramatura ok. 70g, 1/12

Nr kat L Cena (zł)

Pęseta do usuwania ości

Mini - tarka

Skrobak do ryb

Skrobak do ryb

Nr kat L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

303210 210 10,- (12,20)

Nr kat L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

303220 120 8,- (9,76)

Nr kat L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

302100 140 10,- (12,20)

Nr kat L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

303211 235 8,- (9,76)

Tarka sześciokątna

Nr kat H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

302190 190 21,- (25,62)

Mini - tarka

200

Szufelka do frytek Szufelka do frytek

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

310300 170 210 50 210 54,- (65,88)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

319000 50,- (61,00)

L

185

230

87

205
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Krajacz do jabłek
kroi jabłka na 10 cząstek 
wykonany ze stali nierdzewnej 
kroi jabłka na 10 cząstek
wykonany ze stali nierdzewnej

Krajacz do warzyw (strug)
tnie warzywa i owoce w cienkie  
i długie nitki lub pasma
3 rodzaje noży (szerokość pasma): 
2 mm, 3 mm, 6 mm

Wydrążacz do pomidorówWydrążacz do pomidorów

ZESTAW PRZYBORÓW KUCHENNYCH

Lp. Nr kat. Produkt Cena (zł)
netto (brutto)

1. 332010 Obierak 21,- (25,62)
2. 332020 Porcjoner do masła dekoracyjny 18,- (21,96)
3. 332040 Skrobak do ryb z pojemnikiem na łuski 43,- (52,46)

Lp. Nr kat. Produkt Cena (zł)
netto (brutto)

4. 332060 Porcjoner do masła w plastry (11 porcji) 
(porcjować miękkie masło) 44,- (53,68)

5. 332070 Krajacz do jaj w cząstki (6 cząstek) 41,- (50,02)
6. 332080 Krajacz do jaj w plasterki (11 plasterków) 50,- (61,00)

wykonane ze stopu aluminium anodowanego 
można myć w zmywarce 

Nr kat. L
mm

Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

332991 110 20 6,- (7,32)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

333010 140 370 250 1024,- (1249,28)

1 2 3

4 5 6

Nr kat. Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

332033 90 30,- (36,60)

Wydrążacz do pomidorówWydrążacz do pomidorów
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Obierak falisty

Temperówka do warzyw

Nóż dekoracyjny
trójkąt

Nóż do spirali

Nóż dekoracyjny Julienne
nóż 334116 standardowo 
wyposażony w ostrze
do pasków 3mm

Urządzenie do obierania i krojenia jabłek
urządzenie wykonane ze stali malowanej i chromowanej 
podstawa z przyssawką do blatu stołu 

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

334104 26,- (31,72)

Nr kat L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

331100 130 39,- (47,58)

Nr kat Produkt Cena (zł)
netto (brutto)

334004 Nóż do spirali dużej 16,- (19,52)
334005 Nóż do spirali małej 13,- (15,86)

Nr kat L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

331070 150 40,- (48,80)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

331010 320 100 140 112,- (136,64)

nóż 334116 standardowo
wyposażony w ostrze
do pasków 3mm

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

334116 Nóż Julienne 65,- (79,30)
334405 Zestaw Julienne 109,- (132,98)

Zestaw Julienne (3 ostrza)
Plastry 45mm Paski 6mm Paski 3mm

Nóż do spirali podwójny

Nr kat L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

331080 155 21,- (25,62)
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Nóż do ogórków
(8 ostrzy)

Wydrążacz
do jabłek

Nóż do obierania
cytrusów

Wydrążacz
owalny

Obieraczka
do warzyw

Wydrążacz
do pomidorów

Wydrążacz falisty Wydrążacz
do kulek
podwójny

Nóż dekoracyjny V

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

334003 38,- (46,36)

Nr kat Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

334114 16 18,- (21,96)
334115 20 21,- (25,62)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

334113 24,- (29,28)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

334109 32,- (39,04)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

334110 16,- (19,52)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

334111 28,- (34,16)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

334108 33,- (40,26)

Nr kat Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

334107 22 i 30 43,- (52,46)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

334105 28,- (34,16)

podwójny
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Nóż dekoracyjny
do cytrusów

Nóż dekoracyjny
kanałowy pionowy

Nóż dekoracyjny
kanałowy poziomy

Tarka do imbiru
i skórek cytrusów

Nóż do seraNóż dekoracyjny
do masła

Nóż do obierania

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

334101 27,- (32,94)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

334102 26,- (31,72)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

334103 26,- (31,72)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

334117 68,- (82,96)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

334010 57,- (69,54)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

334106 27,- (32,94)

Nr kat L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

334112 60 25,- (30,50)

Nóż do sera

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

334009 51,- (62,22)

Nóż do wycinania
spirali

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

334001 32,- (39,04)
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Nóż tajski
dwustronny

Obieraczka
do warzyw

Obieraczka
do warzyw

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

334401 210,- (256,20)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

334006 11,- (13,42)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

334007 6,- (7,32)

do warzyw

Temperówka
do warzyw

Obieraczka do warzywObierak
do szparagów

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

334002 28,- (34,16)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

332111 5,- (6,10)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

334008 29,- (35,38)

Zestaw do carvingu (7 elementów)
w zestawie: 
- obieraczka do warzyw
- nóż dekoracyjny do masła
- 2x wydrążacz do kulek
- nóż dekoracyjny do cytrusów
- nóż dekoracyjny kanałowy pionowy
- wydrążacz do jabłek

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

334406 194,- (236,68)
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Zestaw do carvingu SPECIAL (8 elementów)
w zestawie: 
- noże dekoracyjne "U"
- noże dekoracyjne "V"
- noże dekoracyjne faliste
- noże dekoracyjny do kulek
- nóż dekoracyjny trójkąt

Zestaw do carvingu PROFESSIONAL (8 elementów)
w zestawie: 
- noże dekoracyjne "U"
- noże dekoracyjne "V"
- nóż dekoracyjny do kulek
- nóż dekoracyjny do cytrusów
- nóż dekoracyjny trójkąt
- ostrzałka do noży
- noże dekoracyjne do spirali

Zestaw do carvingu GOURMET (25 elementów)
w zestawie: 
- noże dekoracyjne "U"
- noże dekoracyjne "V"
- noże dekoracyjne faliste
- nóż dekoracyjny do cytrusów
- noże dekoracyjny do kulek
- nóż dekoracyjny trójkąt
- ostrzałka do noży
- noże dekoracyjne do spirali

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

334403 224,- (273,28)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

334404 224,- (273,28)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

334402 699,- (852,78)
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Zestaw do CARVINGU
zestaw zawiera: 
- noże do obierania
- dekorator do warzyw i owoców
- nóż-piłę
- dwustronny nóż do kulek
- nóż w kształcie dziobu
- punktak
- obierak płaski
- nóż pochyły
- nóż karbowany
- inne narzędzia do carvingu

Zestaw do CARVINGU
zestaw zawiera: 
- noże do cięcia
- noże do rzeźbienia
- wycinarki o różnych kształtach
- noże do kulek
- noże w kształcie "V"
- noże okrągłe
- dekoratory
- obieraczki
- noże karbowane
- inne narzędzia do carvingu

Nr kat Ilość elementów Cena (zł)
netto (brutto)

333002 22 112,- (136,64)

Nr kat Ilość elementów Cena (zł)
netto (brutto)

333001 80 266,- (324,52)
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Lp. Nr kat Produkt Cena (zł)
netto (brutto)

1. 335010 Nóż dekoracyjny “serce” 39,- (47,58)
2. 335020 Nóż dekoracyjny “serce” 34,- (41,48)
3. 335030 Wydrążacz do jabłek 20,- (24,40)
4. 335040 Nóż dekoracyjny 23,- (28,06)
5. 335050 Nóż dekoracyjny 23,- (28,06)
6. 335060 Nóż dekoracyjny “serce” 32,- (39,04)
7. 335070 Nóż dekoracyjny 38,- (46,36)
8. 335080 Nóż dekoracyjny do cytrusów 24,- (29,28)
9. 335090 Nóż dekoracyjny 22,- (26,84)

10. 335100 Nóż dekoracyjny “V” 23,- (28,06)

ZESTAW PRZYBORÓW DEKORACYJNYCH DO CARVINGU

Lp. Nr kat Produkt Cena (zł)
netto (brutto)

11. 335110 Nóż dekoracyjny “U” 23,- (28,06)
12. 335120 Nóż dekoracyjny 22,- (26,84)
13. 335130 Obierak do ziemniaków 15,- (18,30)
14. 335140 Nóż dekoracyjny 24,- (29,28)

15. 335000
Zestaw noży dekoracyjnych (zestaw za-
wiera noże: 335030, 335060, 335070, 
335080, 335120, 335130, 335140)

204,- (248,88)

7654321

8 9 10 11 12 13 14

15mm

28mm

22mm

28mm

20mm

Zdjęcia autorstwa Pana Dominika Skałbania, kucharza z Radomia.
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Deska do krojenia z polietylenu
deski o grubości 10 mm posiadają ergonomiczny uchwyt do przenoszenia 
deski o grubości 20 mm wyposażone są dodatkowo w gumowe nóżki 

Deska do krojenia z polietylenu
deski o grubości 10 mm posiadają ergonomiczny uchwyt do przenoszenia

deski o grubości 20 mm wyposażone są dodatkowo w gumowe nóżki

Nr kat. W
mm

D
mm

G
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

340250 250 150 10 11,- (13,42)
340300 300 220 10 20,- (24,40)
340350 350 250 20 51,- (62,22)
340440 440 290 20 74,- (90,28)
340500 500 340 20 98,- (119,56)
340600 600 390 20 133,- (162,26)

11 zł

CENA OD

Otwieracz do konserw
nóż z kółkiem w komplecie 
otwiera puszki o wysokości od 20 do 400 mm 
mocowany do blatu stołu zaciskiem ślimakowym   i wkrętami
otwiera puszki o wysokości od 20 do 400 mm
mocowany do blatu stołu zaciskiem ślimakowym i wkrętami

194zł

CENA

Lp. Nr kat Produkt H
mm

Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 300640 Otwieracz do konserw 640 - 194,- (236,68)
2. 300000 Kółko - 25 28,- (34,16)
3. 300010 Nóż 40 - 14,- (17,08)

1

2 3
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Deska do krojenia z polietylenu kolorowa

Stojak na deski

Deska do krojenia z polietylenu kolorowaDeska do krojenia z polietylenu kolorowa

Nr kat. Kolor W
mm

D
mm

G
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

341602 zielona 600 450 20 95,- (115,90)
341606 brązowa 600 450 20 95,- (115,90)
341605 biała 600 450 20 95,- (115,90)
341604 niebieska 600 450 20 95,- (115,90)
341603 żółta 600 450 20 95,- (115,90)
341601 czerwona 600 450 20 95,- (115,90)

Nr kat. Produkt W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

349060 Stojak na 6 desek ze stali nierdzewnej 300 270 270 65,- (79,30)

Deska do krojenia z polietylenu kolorowa

Nr kat. Kolor W
mm

D
mm

G
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

341452 zielona 450 300 13 35,- (42,70)
341456 brązowa 450 300 13 35,- (42,70)
341455 biała 450 300 13 35,- (42,70)
341454 niebieska 450 300 13 35,- (42,70)
341453 żółta 450 300 13 35,- (42,70)
341451 czerwona 450 300 13 35,- (42,70)

35 zł

CENA
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„Mandolina” z tworzywa
pomocnicza w szatkowaniu i fantazyjnym krojeniu 
kompletna mandolina zawiera: dociskacz, 3 noże Julienne  
(3, 5 i 10 mm) oraz nóż dwustronny gładki i falisty
trzy możliwości krojenia, paski, plasterki i kształty faliste 
wykonana z wytrzymałego tworzywa 
ostrza ze stali nierdzewnej 
antypoślizgowe nóżki 
do szatkowania dużych ilości warzyw polecamy szatkownicę 713000, 713001  
(str. 273) oraz wybór szatkownic ze stron 274-276 i 279-280
urządzenie posiada bardzo ostre noże; 
prosimy zachować szczególną ostrożność podczas krojenia i czyszczenia, 
zalecane szatkowanie przy użyciu suwaka.

Nr kat. L
mm

W
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

336600 395 132 512,- (624,64)

Nr kat. L
mm

W
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

do szatkowania dużych ilości warzyw polecamy szatkownicę 713000, 713001 

prosimy zachować szczególną ostrożność podczas krojenia i czyszczenia, 

„Mandolina” ręczna szatkownica do warzyw
pomocnicza w szatkowaniu i fantazyjnym krojeniu, 
kompletna mandolina zawiera: dociskacz, 2 noże poziome (gładkie i faliste),  
3 noże Julienne (5, 7, 10 mm) oraz plastikowe opakowanie na noże
łatwa i szybka wymiana noży, 
trzy możliwości krojenia: plasterki, paski i kształty faliste, 
do szatkowania dużych ilości warzyw polecamy szatkownicę 713000, 713001 (str. 273) oraz wybór 
szatkownic ze stron 274-276 i 279-280
urządzenie posiada bardzo ostre noże; 
prosimy zachować szczególną ostrożność podczas krojenia i czyszczenia, 
zalecane szatkowanie przy użyciu suwaka

Nr kat. Produkt L
mm

W
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

336002 Mandolina z dwoma kompletami noży 400 125 143,- (174,46)
336011 Dodatkowy komplet noży - - 39,- (47,58)

143zł

CENA

Z 2 KOMPLETAMI NOŻY

mechanizm ustawiania 
grubości krojenia
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Noże kute Sanelli Ergoforge
Linia Ergoforge to noże łączące klasyczną elegancję wzornictwa z ergonomią użytkowania. 

noże wyprodukowane są  z jednego kawałka bardzo twardej stali molibdenowej 
noże kute są bardzo trwałe i wyjątkowo odporne na korozję 
rękojeść dopasowana w sposób uniemożliwiający gromadzenie się resztek w miejscach łączenia 
ergonomiczna rękojeść zmniejsza zmęczenie ręki podczas długotrwałej pracy 
można myć w zmywarkach i wyparzać 

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

Nóż kuchenny

280420 200 225,- (274,50)
280425 250 269,- (328,18)

Nóż do szynki

280322 220 169,- (206,18)

Nóż do warzyw

280807 80 103,- (125,66)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

Nóż do pieczeni

280122 220 169,- (206,18)

Nóż do steków

280712 120 108,- (131,76)

Tasak

280515 150 389,- (474,58)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

Nóż do pieczywa

280222 220 172,- (209,84)

Nóż do obierania

280610 100 105,- (128,10)

Stalka

280920 200 129,- (157,38)

280420 200 225,- (274,50)

280515 150 389,- (474,58)
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Noże STALGAST ze stali kutej
noże Stalgast ze stali kutej wykonane są z jednego kawałka stali 
rękojeść dopasowana w sposób uniemożliwiający  
gromadzenie się resztek w miejscach łączenia
noże kute są twarde i odporne na korozję 
można myć w zmywarkach i wyparzać 

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

Nóż kuchenny

218209 200 37,- (45,14)
218259 250 54,- (65,88)
218309 300 55,- (67,10)

Nóż do krojenia

204259 250 39,- (47,58)

Nóż do oddzielania kości

209159 150 25,- (30,50)

Nóż do jarzyn

216089 80 17,- (20,74)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

Nóż do mięsa

203139 130 16,- (19,52)
203209 200 28,- (34,16)

Widelec

211189 180 29,- (35,38)

Nóż do obierania

214109 100 16,- (19,52)

Zestaw noży kutych
pokrowiec  
w komplecie
zestaw zawiera: 

218209
211189
219209
209159
203209
212259

200009 zestaw noży 199,- (242,78)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

Nóż do chleba

219209 200 27,- (32,94)

Nóż do fi letowania

204189 180 27,- (32,94)

Nóż do steków/pomidorów

217139 130 19,- (23,18)

Stalka

212259 250 14,- (17,08)
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 Noże STALGAST ze stali walcowanej
rękojeść dopasowana w sposób uniemożliwiający  
gromadzenie się resztek w miejscach łączenia
ostrza noży ze stali nierdzewnej utwardzanej przez walcowanie 
można myć w zmywarkach i wyparzać 

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

Nóż kuchenny

218208 200 17,- (20,74)
218258 250 23,- (28,06)

Nóż do oddzielania kości

209148 140 12,- (14,64)

Widelec

211158 150 11,- (13,42)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

Nóż do chleba

219208 200 14,- (17,08)

Nóż do obierania

214108 100 9,- (10,98)
214138 130 9,- (10,98)

 Nożyce do drobiu

227259 250 26,- (31,72)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

Nóż uniwersalny

210208 200 13,- (15,86)

Nóż do jarzyn

216088 80 10,- (12,20)

Stalka

212259 250 14,- (17,08)
212309 300 17,- (20,74)

 Listwa magnetyczna

249338 330 13,- (15,86)
249558 550 20,- (24,40)
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Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

Nóż do oddzielania kości wąski

209160 160 73,- (89,06)

Nóż do pomidorów

215120 120 37,- (45,14)

Stalka

212220 220 109,- (132,98)
212300 300 145,- (176,90)

Łopatka do smażenia

264170 170 90,- (109,80)

Nóż do parmezanu

226110 110 89,- (108,58)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

Nóż do oddzielania kości prosty

207160 160 68,- (82,96)

Nóż do obierania

214100 100 31,- (37,82)

Szpatula

264270 270 91,- (111,02)

Łopatka (krótka)

270150 150 112,- (136,64)

Nóż do ostryg

226090 90 59,- (71,98)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

Nóż do steków

217120 120 36,- (43,92)

Nóż do jarzyn

216060 60 29,- (35,38)

Łopatka (długa)

270260 260 127,- (154,94)

Widelec płaski

211330 180 89,- (108,58)

Tasak

213160 160 144,- (175,68)

212220 220 109,- (132,98)

213160 160 144,- (175,68)
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Noże SANELLI
rękojeść została zaprojektowana w Instytucie Ergonomii  

Politechniki w Mediolanie tak, aby zminimalizować 
zmęczenie podczas pracy. Wykonana jest z dwóch rodzajów 
tworzywa, twardego (kolor czerwony), zapewniającego 
mocne osadzenie ostrza oraz miękkiego (kolor zielony), 
o specjalnej strukturze, zapewniającego wygodny pewny 
uchwyt, minimalizując możliwość wyślizgiwania się noża
ostrze zaprojektowane do zastosowań profesjonalnych: 

stal chromowo-molibdenowa, odpowiednia 
twardość (54-56 HRC), dobra giętkość, dobre właściwości tnące, trwałość, odporność na złamanie
można myć w zmywarkach przemysłowych i wyparzać 

zmęczenie podczas pracy. Wykonana jest z dwóch rodzajów 

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

Nóż do chleba

219240 240 66,- (80,52)
219320 320 94,- (114,68)

Nóż kuchenny

218200 200 89,- (108,58)
218250 250 109,- (132,98)
218300 300 132,- (161,04)

Nóż do fi letowania giętki

204220 220 73,- (89,06)

Nóż japoński

226180 180 103,- (125,66)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

Nóż do szynki

220320 320 103,- (125,66)

Nóż do pieczeni

210240 240 72,- (87,84)

Nóż masarski

201180 180 79,- (96,38)
201220 220 92,- (112,24)

Nóż do nacinania

203180 180 79,- (96,38)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

Nóż do łososia

205280 280 85,- (103,70)

Nóż do krojenia

202200 200 105,- (128,10)
202240 240 145,- (176,90)

Nóż do ryb z ząbkami

225330 330 149,- (181,78)

Nóż do oddzielania kości zagięty

208160 160 69,- (84,18)

219240 240 66,- (80,52)

218200 200 89,- (108,58)
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Noże Sanelli Lario
linia noży  Lario została zaprojektowana tak, aby połączyć produkt  
wysokiej jakości przy zachowaniu ergonomii użytkowania.
ostrza noży wykonane są ze stali chromowo-molibdenowej, twardość 54-56 HRC 
ergonomiczna rękojeść wykonana z polipropylenu 
można myć w zmywarkach i wyparzać 

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

Nóż do chleba

286240 240 52,- (63,44)

Nóż kuchenny

286210 210 69,- (84,18)
286250 250 79,- (96,38)

Nóż do oddzielania kości

286160 160 49,- (59,78)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

Nóż do pieczeni

286241 240 49,- (59,78)

Nóż do krojenia

286181 180 56,- (68,32)
286221 220 66,- (80,52)

Nóż do steków

286120 120 26,- (31,72)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

Nóż do fi letowania (giętki)

286220 220 56,- (68,32)

Nóż do nacinania

286180 180 59,- (71,98)

Nóż do obierania

286100 100 22,- (26,84)

Nóż do jarzyn

286060 60 19,- (23,18)

286100 100 22,- (26,84)
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Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

Nóż kuchenny

218251 250 36,- (43,92)

Nóż do oddzielania kości

209131 130 21,- (25,62)

Nóż do oddzielania kości

208181 180 27,- (32,94)

Widelec kuty

211181 180 123,- (150,06)

Nożyk do obierania

214102 100 11,- (13,42)

Stalka

212252 250 48,- (58,56)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

Nóż do krojenia

222261 260 36,- (43,92)

Nóż do szynki

210261 260 28,- (34,16)

Klasyfi kator

208211 210 48,- (58,56)

Nóż do krojenia

220272 275 29,- (35,38)

 Nożyk do oczkowania

216062 60 10,- (12,20)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

Nóż do krojenia

203211 210 31,- (37,82)

Nóż do oddzielania kości

201141 140 20,- (24,40)

Nóż rzeźniczy

208261 260 29,- (35,38)

Stalka

212251 250 48,- (58,56)

Nóż kuchenny

218252 250 36,- (43,92)
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Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

Nóż do krojenia

220276 275 29,- (35,38)

Nóż do szynki

210266 260 38,- (46,36)

Widelec kuty z czarną rączką

211189 180 29,- (35,38)

Nóż do krojenia

201175 175 22,- (26,84)

 Nóż do serów miękkich

229155 150 17,- (20,74)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

Nóż kuchenny

218256 250 36,- (43,92)

Nóż do oddzielania kości

209136 130 21,- (25,62)

Nóż kuchenny

218255 250 36,- (43,92)

Nóż do krojenia

220275 275 29,- (35,38)

Nóż do sera

230265 260 139,- (169,58)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

Nóż do krojenia

222266 260 36,- (43,92)

Stalka

212256 250 48,- (58,56)

Nóż do krojenia

203215 210 31,- (37,82)

Nóż do sera z dwiema rączkami

231368 360 259,- (315,98)

Stalka

212255 250 48,- (58,56)

231368
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Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

Nóż kuchenny

218254 250 36,- (43,92)

Stalka

212254 250 48,- (58,56)

Widelec kuty

211184 180 123,- (150,06)

Nóż do krojenia

210263 260 28,- (34,16)

Nóż do oddzielania kości

209133 130 21,- (25,62)

Stalka

212253 250 48,- (58,56)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

Nóż kuchenny z ząbkami

225314 175 92,- (112,24)

Nóż do krojenia

203214 210 31,- (37,82)

Nóż do fi letowania

204174 175 21,- (25,62)

Nóż kuchenny

218253 250 36,- (43,92)

Nóż do krojenia

220273 275 29,- (35,38)

Widelec kuty

211183 180 123,- (150,06)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

Nóż kuchenny

218204 200 30,- (36,60)

Nóż do krojenia

222264 260 36,- (43,92)

Nóż do fi letowania

204214 210 21,- (25,62)

Nóż do krojenia

222263 260 36,- (43,92)

Nóż do krojenia

223323 320 56,- (68,32)

Nóż do oddzielania kości

201143 140 20,- (24,40)
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Nr kat. L
mm

Kolor 
rączki

Cena (zł)
netto (brutto)

Nóż kuchenny

281151 150 10,- (12,20)
281152 150 10,- (12,20)
281153 150 10,- (12,20)
281154 150 10,- (12,20)
281155 150 10,- (12,20)
281156 150 10,- (12,20)

Nóż do fi letowania

282151 150 8,50 (10,37)
282154 150 8,50 (10,37)

Nóż do obierania

285081 90 5,- (6,10)
285082 90 5,- (6,10)
285083 90 5,- (6,10)
285084 90 5,- (6,10)
285085 90 5,- (6,10)

Nóż ząbkowany

284205 200 12,- (14,64)

Nr kat. L
mm

Kolor 
rączki

Cena (zł)
netto (brutto)

Nóż kuchenny

281251 250 16,- (19,52)
281252 250 16,- (19,52)
281253 250 16,- (19,52)
281254 250 16,- (19,52)
281255 250 16,- (19,52)
281256 250 16,- (19,52)

Nóż do oddzielania kości

283131 130 9,- (10,98)
283133 130 9,- (10,98)
283136 130 9,- (10,98)
283151 150 10,- (12,20)
283153 150 10,- (12,20)

Nóż do obierania

285092 100 6,- (7,32)

Nóż ząbkowany

284303 300 14,- (17,08)

Nr kat. L
mm

Kolor 
rączki

Cena (zł)
netto (brutto)

Nóż kuchenny

281211 210 13,- (15,86)
281212 210 13,- (15,86)
281213 210 13,- (15,86)
281214 210 13,- (15,86)
281215 210 13,- (15,86)
281216 210 13,- (15,86)

Klasyfi kator

282251 250 13,- (15,86)
282253 250 13,- (15,86)
282255 250 13,- (15,86)
282256 250 13,- (15,86)

Nóż do warzyw

285102 110 7,- (8,54)

Nóż do bułek i do warzyw
ząbkowany 

284102 100 6,- (7,32)
284105 100 6,- (7,32)
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Nóż do krojenia dużych bloków sera z dwoma uchwytami

Tłuczek aluminiowy
nie myć w zmywarkach 

Tłuczek stalowy z rączką 
z tworzywa

3 powierzchnie rozbijające 

 Nóż kolebkowy z 2 ostrzami

 Rękawica stalowa
rozmiar M 

Rękawica stalowa
rozmiar L 

Nożyce do drobiu
nie myć w zmywarkach 

Lp. Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 231365 360 259,- (315,98)
2. 231368 360 259,- (315,98)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

233258 180 43,- (52,46)

Nr kat. M
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

247040 0,4 19,- (23,18)

Nr kat. Kolor Cena (zł)
netto (brutto)

240001 czerwony 469,- (572,18)

Nr kat. M
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

247090 0,9 49,- (59,78)

Nr kat. Kolor Cena (zł)
netto (brutto)

240004 niebieski 479,- (584,38)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

227250 250 119,- (145,18)

1

2

Nożyczki kuchenne
wykonane ze stali nierdzewnej 

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

227180 185 12,- (14,64)

Nóż kolebkowy

Nr kat L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

334600 175 58,- (70,76)
334601 230 69,- (84,18)
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Siekacz zmiękczający do mięsa
dwufunkcyjny, profesjonalny siekacz zmiękczający do mięsa Victor  
sprawia, że mięso jest delikatniejsze, miękkie i bardziej soczyste 
dzięki zastosowaniu noży dokonujących w nim cienkich nacięć. 
Przy płaszczeniu mięsa odpowiednio dobrane sprężyny powodują, 
że utrata naturalnych soków jest ograniczona do minimum 
a przyprawy są transportowane w głąb tkanki przy pomocy 
ostrzy. Ponadto, czas marynowania skraca się aż czterokrotnie 
w stosunku do tradycyjnej obróbki, a czas pieczenia ponad 
dwukrotnie i mięso nie wykazuje tendencji do kurczenia. Siekacz 
zmiękczający Victor to doskonała jakość wykonania i najwyższej 
klasy materiały, które gwarantują sukces w każdej kuchni. Uwaga 
należy zachować ostrożność przy myciu - bardzo ostrze noże.

Topór masarski
ostrze nierdzewne 
rączka z polietylenu 

Lp. Nr kat. Ostrza Kolor W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 247341 34 czerwony 153 40 102 88,- (107,36)
247345 34 biały 153 40 102 88,- (107,36)

2. 247511 51 czerwony 153 40 102 118,- (143,96)
247515 51 biały 153 40 102 118,- (143,96)

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

246230 399,- (486,78)

437 mm

230 mm

2

1

 Piła do kości ze stali nierdzewnej
wymienny brzeszczot 

Stalka diamentowa

Nr kat. Produkt L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

246450 piła 600 209,- (254,98)
246451 brzeszczot 480 17,- (20,74)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

212258 260 39,- (47,58)

Stalka diamentowa
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Ostrzałka do noży
3 stopnie ostrzenia: 
- zgrubny
- drobny
- polerowanie
kąt ostrzenia 18°-22°  
(kąt ostrzenia zalecany 
przez producentów noży)
namagnesowana  
szufl adka na opiłki

 Sterylizator UVA do noży
sterylizacja noży na zapleczach produkcyjnych zakładów gastronomicznych 
korpus ze stali nierdzewnej 
drzwi wykonane z przyciemnianego metapleksu zatrzymującego promieniowanie ultrafi oletowe 
pojemność do 12 noży 
czas naświetlania UV kontrolowany za pomocą timera (od 0 do 90 minut) 
waga 9 kg 
zamykany na kluczyk 
posiada zabezpieczenie, który uniemożliwia włączenie lampy, gdy drzwi urządzenia są otwarte 
stelaż na noże jest wyjmowany co ułatwia czyszczenie 
cena urządzenia nie obejmuje noży 
stelaż na noże jest wyjmowany co ułatwia czyszczenie
cena urządzenia nie obejmuje nożycena urządzenia nie obejmuje noży

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

200001 450 100 645 230 1014,- (1237,08)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

242100 318 146 108 0,025 230 699,- (852,78)

1014 zł

CENA
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Szczotka twarda do rąk
poliester 
WxDxH = 118x45x38 mm 
włos h = 15 mm 

Szczotka do zamiatania podłogi
poliester 
WxDxH = 300x70x115 mm 
włos h = 45 mm 

System higieny
Kiedy należy wymienić 
narzędzia czyszczące?

Włosie jest tak splątane, że  
cząstki brudu przylegają do 
niego lub tak odbarwione, że 
po czyszczeniu nie odzyskuje 
oryginalnego koloru.
Rękojeść (kij) lub korpus są  
pęknięte lub złamane.
Włókna są zużyte lub były gdzieś  
wyszarpnięte, co zwiększa 
ryzyko ich poluzowania.
Zbyt długi czas używania  
danego narzędzia może być 
ryzykowny dla żywności.

Ręczna szczotka okrągła
poliester 
ØxH = 120x95 mm 
włos h = 44 mm 

Wiadro
pojemność 12 litrów 
WxDxH = 318x312x325 mm 

Ściągaczka do wody 
z podłogi (podwójna)

polipropylen+guma  
w dwóch rzędach
WxDxH = 500x45x105 mm 

Nr kat. Kolor włosia Cena (zł)
netto (brutto)

601075 Biały 18,- (21,96)
601072 Zielony 18,- (21,96)
601071 Czerwony 18,- (21,96)
601073 Żółty 18,- (21,96)
601074 Niebieski 18,- (21,96)
601077 Czarny 15,- (18,30)

Nr kat. Kolor włosia Cena (zł)
netto (brutto)

600135 Biały 99,- (120,78)
600132 Zielony 99,- (120,78)
600131 Czerwony 99,- (120,78)
600133 Żółty 99,- (120,78)
600134 Niebieski 99,- (120,78)
600137 Czarny 79,- (96,38)

Nr kat. Kolor włosia Cena (zł)
netto (brutto)

601015 Biały 43,- (52,46)
601012 Zielony 43,- (52,46)
601011 Czerwony 43,- (52,46)
601013 Żółty 43,- (52,46)
601014 Niebieski 43,- (52,46)

Szczotka miękka do mycia
poliester 
WxDxH = 255x60x35 mm 
włos h = 33 mm 

Nr kat. Kolor włosia Cena (zł)
netto (brutto)

601055 Biały 14,- (17,08)
601052 Zielony 14,- (17,08)
601051 Czerwony 14,- (17,08)
601053 Żółty 14,- (17,08)
601054 Niebieski 14,- (17,08)

Szczotka twarda do blatów
poliester 
WxDxH = 185x65x53 mm 
włos h = 33 mm 

Ściągaczka do wody z podłogi
polipropylen+guma 
WxDxH = 500x45x105 mm 

Nr kat. Kolor Cena (zł)
netto (brutto)

601035 Biały 36,- (43,92)
601032 Zielony 36,- (43,92)
601031 Czerwony 36,- (43,92)
601033 Żółty 36,- (43,92)
601034 Niebieski 36,- (43,92)

Nr kat. Kolor Cena (zł)
netto (brutto)

600165 Biały 84,- (102,48)
600162 Zielony 84,- (102,48)
600161 Czerwony 84,- (102,48)
600163 Żółty 84,- (102,48)
600164 Niebieski 84,- (102,48)
600169 Guma zapasowa 45,- (54,90)

Nr kat. Kolor Cena (zł)
netto (brutto)

600155 Biały 89,- (108,58)
600152 Zielony 89,- (108,58)
600151 Czerwony 89,- (108,58)
600153 Żółty 89,- (108,58)
600154 Niebieski 89,- (108,58)

Nr kat. Kolor Cena (zł)
netto (brutto)

600005 Biały 75,- (91,50)
600002 Zielony 75,- (91,50)
600001 Czerwony 75,- (91,50)
600003 Żółty 75,- (91,50)
600004 Niebieski 75,- (91,50)
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Zmiotka
poliester 
WxDxH = 340x45x65 mm 
włos h = 45 mm 

Szufelka
polipropylen 
WxDxH = 300x320x50 mm 

Szczotka miękka do 
stali nierdzewnej

poliester 
WxDxH = 245x70x50 mm 
włos h = 34 mm 

Ściągaczka do wody z podłogi
polipropylen + guma 
WxDxH = 400x50x100 mm 

Wieszak do szczotek
włókno szklane + polipropylen 
WxDxH = 238x160x60 mm 

Szczotka do mycia podłogi
poliester 
WxDxH = 270x65x100 mm 
włos h = 25 mm 

Ściągaczka do wody z blatów
polipropylen + guma 
WxDxH = 270x37x205 mm 

Kij aluminiowy uniwersalny
pasuje do wszystkich  
szczotek i ściągaczek
anodowane aluminium 
ØxH = 33x1500 mm  

Nr kat. Kolor Cena (zł)
netto (brutto)

602015 Biały 34,- (41,48)
602012 Zielony 34,- (41,48)
602011 Czerwony 34,- (41,48)
602013 Żółty 34,- (41,48)
602014 Niebieski 34,- (41,48)

Nr kat. Kolor Cena (zł)
netto (brutto)

602025 Biały 39,- (47,58)
602022 Zielony 39,- (47,58)
602021 Czerwony 39,- (47,58)
602023 Żółty 39,- (47,58)
602024 Niebieski 39,- (47,58)

Nr kat. Kolor Cena (zł)
netto (brutto)

601045 Biały 33,- (40,26)
601042 Zielony 33,- (40,26)
601041 Czerwony 33,- (40,26)
601043 Żółty 33,- (40,26)
601044 Niebieski 33,- (40,26)
601047 Czarny 25,- (30,50)

Nr kat. Kolor Cena (zł)
netto (brutto)

600145 Biały 79,- (96,38)
600142 Zielony 79,- (96,38)
600141 Czerwony 79,- (96,38)
600143 Żółty 79,- (96,38)
600144 Niebieski 79,- (96,38)
600149 Guma zapasowa 37,- (45,14)

Nr kat. Kolor Cena (zł)
netto (brutto)

600015 Biały 66,- (80,52)
600012 Zielony 66,- (80,52)
600011 Czerwony 66,- (80,52)
600013 Żółty 66,- (80,52)
600014 Niebieski 66,- (80,52)

Nr kat. Kolor Cena (zł)
netto (brutto)

600125 Biały 69,- (84,18)
600122 Zielony 69,- (84,18)
600121 Czerwony 69,- (84,18)
600123 Żółty 69,- (84,18)
600124 Niebieski 69,- (84,18)

Nr kat. Kolor Cena (zł)
netto (brutto)

601065 Biały 56,- (68,32)
601062 Zielony 56,- (68,32)
601061 Czerwony 56,- (68,32)
601063 Żółty 56,- (68,32)
601064 Niebieski 56,- (68,32)

Nr kat. Kolor Cena (zł)
netto (brutto)

600115 Biały 66,- (80,52)
600112 Zielony 66,- (80,52)
600111 Czerwony 66,- (80,52)
600113 Żółty 66,- (80,52)
600114 Niebieski 66,- (80,52)
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Pojemnik na odpadki
wykonany z szarego polietylenu 
pojemnik odporny na otarcia i wgniecenia 
zaciskana pokrywa umożliwia ustawienie  
pojemników jeden na drugim
wzmocnione brzegi 
wbudowane uchwyty zapobiegają wyślizgiwaniu  
się z rąk podczas przenoszenia
podwójnie wzmocnione dno gwarantuje  
stabilność i bezpieczne przesuwanie
możliwość przykręcenia podstawy (typ. Twist) 
zakres temperatur -29°÷60°C 

Podstawa na kółkach
łatwy transport kontenerów 
pięć samonastawnych kółek 
mocowanie do pojemnika aby przemieszczać  
z łatwością ciężkie pojemniki

Pojemnik na niedopałki
estetyczny wygląd i łatwość obsługi 
ukrywa odpady i kontroluje zapachy 
wysoka pojemność 
popielnica wykonana ze stali nierdzewnej 
otwory w podstawie umożliwiające  
przymocowanie pojemnika do podłoża
nie stosować do wyrzucania śmieci 

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

063290 357 357 1029 389,- (474,58)

Nr kat. Produkt V
litry

Ø
mm

H
mm

Ładowność
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

066120 Kontener 121 560 690 - 189,- (230,58)
066121 Pokrywa do 066120 - 560 40 - 49,- (59,78)
066123 Pokrywa z otworem do 066120 - 564 70 59,- (71,98)
066122 Podstawa na kółkach - 460 170 91 199,- (242,78)
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Pojemnik na odpadki

Nr kat. Produkt Ø (wewnętrzna)
mm

Ø (zewnętrzna)
mm

H
mm

V
litry

Nośność
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

068080 Kontener 455 490 610 80 - 112,- (136,64)
068081 Pokrywa do 068080 506 550 36 - - 26,- (31,72)
068082 Pokrywa z otworem do 068080 230 512 100 - - 33,- (40,26)
068083 Pokrywa uchylna do 068080 200 558 511 - - 51,- (62,22)
068084 Podstawa na kółkach do 068080 - 403 72 - 100 81,- (98,82)
068120 Kontener 510 550 690 120 - 153,- (186,66)
068121 Pokrywa do 068120 575 620 36 - 30,- (36,60)
068122 Pokrywa z otworem do 068120 260 585 120 - - 40,- (48,80)
068123 Pokrywa uchylna do 068120 570 625 228 - - 57,- (69,54)
068124 Podstawa na kółkach do 068120 - 455 130 - 200 102,- (124,44)

112 zł

CENA OD
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Pojemniki do segregacji odpadów
kształt i rozmiar idealny do niewielkich pomieszczeń 
odporne na pęknięcia  
odporne na mrozy i wilgoć 
ergonomiczny uchwyt do przenoszenia pojemnika 

Pokrywy
pokrywa szara pełna z rączką 
pokrywa zielona z otworami na butelki 
pokrywa niebieska z otworem na papier 

Pojemnik na odpady płynne
innowacyjny system składowania zużytych kubków oraz substancji płynnych 
4 otwory na kubki 
otwór na płyny 
otwór na łyżeczki 
pod każdym z  
otworów na kubki 
zamontowana jest 
specjalna tuba 
do składowania 
maksymalna  
pojemność 750 
kubków 0,2 l
5 l zbiornik na płyny 

Lp Nr kat. Produkt W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 067060 Pojemnik na odpady 587 279 630 60,0 143,- (174,46)
2. 067080 Pojemnik na odpady 508 279 762 87,1 245,- (298,90)
3. 067063 Pokrywa z otworem na papier, niebieska 518 290 121 - 102,- (124,44)
4. 067061 Pokrywa pełna z rączką, szara 518 290 121 - 102,- (124,44)
5. 067062 Pokrywa z otworami na butelki, zielona 518 290 121 - 102,- (124,44)

1 2
3

4
5

Nr kat. Produkt W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

067085 System składowania odpadów płynnych - - - - 256,- (312,32)
067080 Pojemnik na odpady 508 279 762 87,1 245,- (298,90)

2
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Mokry mop
kolor mopa oznacza inny zakres użytkowania 
podwójne wykończenie: zszyty overlockiem i wzmocniony rurką  
poliestrową, aby na długo zatrzymać kształt 
i uniemożliwić wystrzępianie
mop pasuje do stelaża nr kat. 603040 

Mop-skrobaczka
idealny do czyszczenia  
kafelków i fug, jak również 
do usuwania lepkich plam 
i wyschniętego brudu
mop pasuje do stelaża  
nr kat. 603040

Suchy mop
przy używaniu na sucho  
siła statyczna przyciąga 
oraz utrzymuje kurz i 
brud we włóknach
100% mikrowłókna z 8mm  
delikatnych włosków
mop pasuje do stelaża  
nr kat. 603040

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

603010 460 145 16 23,- (28,06)

Możliwość oznaczenia 4 kolorami

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

603030 460 145 16 25,- (30,50)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

603020 460 145 16 33,- (40,26)

Rękawiczka 
czyszcząca 
do kurzu

Mop do kurzu

Mop
do uchwytu nr kat. 603855 pasuje kij nr kat. 603141 

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

603652 22,- (26,84)

Mop do kurzu

Lp. Nr kat. Produkt W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 603855 Uchwyt do mopów 333 137 20 145,- (176,90)
2. 603856 Mop do kurzu do 603855 - - - 10,- (12,20)
3. 603861 Mop uniwersalny do 603855 - - - 22,- (26,84)
4. 603871 Mop do powierzchni szklanych do 603855 - - - 15,- (18,30)
5. 603881 Mop skrobka do 603855 - - - 17,- (20,74)
6. 603891 Mop do czyszczenia na sucho do 603855 - - - 17,- (20,74)

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

603852 55,- (67,10)

1

4

2

5

3

6
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Mokry mop

Mop (mikrowłókna)
mikrowłókno może być używane na wszystkich powierzchniach  
i do każdej czynności czyszczącej: zamiatanie, wycieranie kurzu, 
czyszczenie, dezynfekcja, odkażanie, Bio-czyszczenie.

Stelaż
mocna, lekka aluminiowa budowa 
nylonowy przegub uniwersalny z 180° skrętem, nie  
ograniczający ruchów przy sprzątaniu
kształt trapezu i płaskie wykończenie usprawniają sprzątanie  
w kątach i miejscach trudno dostępnych

Kij
lekka aluminiowa konstrukcja 
wyjątkowy kształt uchwytu i  
ergonomiczne wygięcie minimalizuje 
zmęczenie ręki przy myciu podłogi

Wiadrowa wyciskarka do mopów
wytrzymała, lekka, łatwa do  
czyszczenia konstrukcja
tarkowata powierzchnia, ułatwia  
usuwanie brudu z mopa

Mop z pojemnikiem na płyn PULSE
rączka z przyciskiem dozującym płyn 
lekka konstrukcja - 1,7 kg z pełnym zbiornikiem 
zbiornik na płyn 0,6 l wystarcza na  
umycie do 80 m² powierzchni
łatwy do uzupełniania zbiornik 
wskaźnik poziomu płynu na  
całej długości zbiornika
trzystrumieniowy system dozujący 

Nr kat. Produkt Ø
mm

W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

603040 Stelaż - 400 90 38 - 49,- (59,78)
603141 Kij do stelaża 30 - - 1150 - 52,- (63,44)
603401 Wiadrowa wyciskarka czerwona - 670 370 410 40 209,- (254,98)
603403 Wiadrowa wyciskarka żółta - 670 370 410 40 179,- (218,38)

Nr kat. W
mm

D
mm

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

603696 124 95 1422 279,- (340,38)
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Ściereczka 
uniwersalna*

do wszystkich powierzchni,  
np. stoły, szafki, krzesła, blaty, 
zlewozmywaki, kafelki, itp.

Ściereczka do 
pielęgnacji stali 
nierdzewnej

do wszystkich gładkich  
powierzchni, np. blaty i meble ze 
stali nierdzewnej, kafelki, itp.

Gąbka
nie powoduje zarysowań 
czyści porcelanę, ceramikę,  
tefl on, szkło żaroodporne, 
emalię, miedź, chrom, stal

Gąbka do ścierania 
markerów

usuwa uciążliwe zabrudzenia  
po wodoodpornych markerach, 
pisakach, długopisach, itp.

Druciak 60g 
doskonały do  
czyszczenia piekarników, 
grilli, garnków i patelni
nie stosować do tefl onu 

Rękawice
wysoka odporność na działanie  
tłuszczów spożywczych, olejów 
roślinnych i detergentów

zlewozmywaki, kafelki, itp.

Nr kat. W
mm

D
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

604011 350 355 2,- (2,44)

Nr kat. W
mm

D
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

604021 380 400 13,- (15,86)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

604031 70 150 45 4,50 (5,49)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

604040 100 60 28 4,- (4,88)

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

604050 7,- (8,54)

Nr kat. Rozmiar Cena (zł)
netto (brutto)

604111 S 5,- (6,10)
604121 M 5,- (6,10)
604131 L 5,- (6,10)

*pakowane po 10 szt. 
cena za sztukę

Zestaw mop z dwoma wiadrami
zestaw zawiera: dwa wiadra 18 l,  
jeden 3-częściowy kij do mopa z rączką, 
jeden antybakteryjny mop płaski, 
stelaż do mopa, wyciskarkę, wózek
wiadra posiadają podziałkę 
mop ze składnikiem antybakteryjnym  
410x140 mm nr kat. 603603

Wymiary wiadra

Nr kat. Produkt W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

603601 Zestaw mop 310 338 280 2x18 639,- (779,58)
603603 Mop ze składnikiem antybakteryjnym - - - - 35,- (42,70)
603604 Uchwyt do prowadzenia wózka - - - - 129,- (157,38)

69



Spodnie kucharskie
czarne 
2 kieszenie 
z gumą w pasie 

Czapka budyniówka
regulacja  
obwodu za 
pomocą „rzepa” 
od 520 do 
600 mm

Czapka kucharska „CHEF”

Czapka z siatką

Czapka kucharska „Premium”

Spodnie kucharskie
białe i pepita 
2 kieszenie 
rozporek zapinany na suwak 

Nr kat.
Rozmiar

(patrz tabela
nr 5 str. 69)

Cena (zł)
netto (brutto)

634801 XS 59,- (71,98)
634802 S 65,- (79,30)
634803 M 65,- (79,30)
634804 L 65,- (79,30)
634805 XL 65,- (79,30)
634806 XXL 65,- (79,30)

Nr kat. Kolor/wzór Cena (zł)
netto (brutto)

w tabeli biały 51,- (62,22)
w tabeli w pepitę 53,- (64,66)

Nr kat. (spodnie białe) 630574 630578 630582 630586 630590 630594 630598 630599
Nr kat. (spodnie w pepitę) 630774 630778 630782 630786 630790 630794 630798 630799

S M L 2L 3L 4L 5L 6L
obwód pasa 74 78 82 86 90 94 98 102
obwód bioder 100 104 108 112 116 120 124 128
dł. boku 98 100 102 104 106 108 110 112

obwodu za 
pomocą „rzepa” 
od 520 do 

Nr kat. Kolor Cena (zł)
netto (brutto)

630600 biały 16,- (19,52)

Nr kat. H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

507250 250 4,- (4,88)

Nr kat. H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

507220 200 4,- (4,88)

Nr kat. Kolor Cena (zł)
netto (brutto)

634003 biały 14,- (17,08)
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Bluza kucharska SZEF
stójka 
długi rękaw, 
wywijany mankiet 
jedna kieszeń z przodu 
zapinana na guziki kucharskie 

Bluza kucharska CHEF unisex
długi rękaw 
biała 
zapinana na zatrzaski  
ze stali nierdzewnej

Bluza kucharska CHEF unisex
długi rękaw 
czarna 
zapinana na zatrzaski  
ze stali nierdzewnej

Bluza kucharska CHEF unisex
krótki rękaw 
biała 
zapinana na zatrzaski  
ze stali nierdzewnej

Guziki

Nr kat. Kolor
lamówki

Cena (zł)
netto (brutto)

w tabeli biały 64,- (78,08)
w tabeli czarny 64,- (78,08)
w tabeli czerwony 64,- (78,08)
w tabeli zielony 64,- (78,08)

Bluza kucharska SZEF

Nr kat. Kolor Cena (zł)
netto (brutto)

630001 biały 1,60 (1,95)
630002 czarny 1,60 (1,95)
630003 czerwony 1,60 (1,95)
630004 zielony 1,60 (1,95)

cena za 1 sztukę

4 kolory lamówki:

zielony

czerwony

czarny

biały

- guziki w kolorze lamówki
- możliwość dokupienia guzików

Nr kat. (biała lamówka) 631141 631142 631143 631144 631145 631146
Nr kat. (czarna lamówka) 631241 631242 631243 631244 631245 631246
Nr kat. (czerwona lamówka) 631341 631342 631343 631344 631345 631346
Nr kat. (zielona lamówka) 631441 631442 631443 631444 631445 631446

S M L 2L 3L 4L
kołnierz 41 42 43 44 45 46
długość bluzy 72 74 76 78 80 80
długość rękawa 22 23 24 25 26 26
obw. klatki piersio. 82-86 88-92 94-98 100-104 106-110 112-116

Nr kat.
Rozmiar

(patrz tabela
nr 3 str. 69)

Cena (zł)
netto (brutto)

634051 XS 57,- (69,54)
634052 S 57,- (69,54)
634053 M 61,- (74,42)
634054 L 61,- (74,42)
634055 XL 61,- (74,42)
634056 XXL 61,- (74,42)
634057 XXXL 61,- (74,42)

Nr kat.
Rozmiar

(patrz tabela
nr 3 str. 69)

Cena (zł)
netto (brutto)

634061 XS 61,- (74,42)
634062 S 67,- (81,74)
634063 M 67,- (81,74)
634064 L 67,- (81,74)
634065 XL 67,- (81,74)
634066 XXL 67,- (81,74)
634067 XXXL 67,- (81,74)

Nr kat.
Rozmiar

(patrz tabela
nr 3 str. 69)

Cena (zł)
netto (brutto)

634071 XS 56,- (68,32)
634072 S 56,- (68,32)
634073 M 56,- (68,32)
634074 L 56,- (68,32)
634075 XL 56,- (68,32)
634076 XXL 56,- (68,32)
634077 XXXL 56,- (68,32)
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Bluza w serek unisex
biała 
krótki rękaw 
skład: 35% BAW, 65% PES 

Bluzy
wykonane z tkaniny KLOPMAN 210g/m  2

bez kieszeni zewnętrznych 
jedna kieszeń wewnętrzna piersiowa 
zapinana na zatrzaski ze stali nierdzewnej 
skład 60% BAW, 40% PES 

Fartuch męski
bez kieszeni zewnętrznych 
jedna kieszeń wewnętrzna 
zapinany na zatrzaski ze stali nierdzewnej 
skład: 60% BAW, 40% PES 

Fartuch damski
biały 
zapinany na zatrzaski ze stali nierdzewnej 
skład: 35% BAW, 65% PES 

Nr kat. Płeć Cena (zł)
netto (brutto)

6301* męska 66,- (80,52)
6302* damska 66,- (80,52)

Nr kat. Płeć Cena (zł)
netto (brutto)

6304* męski 81,- (98,82)

Nr kat. Rozmiar
(patrz tabela nr 4 str. 74)

Cena (zł)
netto (brutto)

634081 XS 67,- (81,74)
634082 S 71,- (86,62)
634083 M 71,- (86,62)
634084 L 71,- (86,62)
634085 XL 71,- (86,62)
634086 XXL 71,- (86,62)

Nr kat. Rozmiar
(patrz tabela nr 6 str. 74)

Cena (zł)
netto (brutto)

634101 XS 44,- (53,68)
634102 S 49,- (59,78)
634103 M 49,- (59,78)
634104 L 49,- (59,78)
634105 XL 49,- (59,78)
634106 XXL 49,- (59,78)
634107 XXXL 49,- (59,78)

* w to miejsce należy wpisać odpowiedni rozmiar z tabeli nr 1 ze str. 74

* w to miejsce należy wpisać odpowiedni rozmiar z tabeli nr 1 
dla rozmiarów męskich lub z tabeli nr 2 dla rozmiarów damskich ze str. 74

skład: 35% BAW, 65% PES

skład: 35% BAW, 65% PES
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Zapaska mini
biała zapaska 
posiada białe troczki
pozostałe zapaski posiadają czarne troczki 
praktyczna kieszeń 

Zapaska maxi
biała zapaska 
posiada białe troczki
pozostałe zapaski posiadają czarne troczki 

Zapaska midi
biała zapaska 
posiada białe troczki
pozostałe zapaski posiadają czarne troczki 
praktyczna kieszeń 

Fartuch

Nr kat. Kolor L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

634011 czarny 373 20,- (24,40)
634012 biały 373 16,- (19,52)
634013 bordowy 373 20,- (24,40)
634014 niebieski 373 20,- (24,40)
634015 zielony 373 20,- (24,40)

Nr kat. Kolor L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

634021 czarny 700 23,- (28,06)
634022 biały 700 19,- (23,18)
634023 bordowy 700 23,- (28,06)
634024 niebieski 700 23,- (28,06)
634025 zielony 700 23,- (28,06)

Nr kat. Kolor L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

634031 czarny 1000 36,- (43,92)
634032 biały 1000 30,- (36,60)
634033 bordowy 1000 36,- (43,92)
634034 niebieski 1000 36,- (43,92)
634035 zielony 1000 36,- (43,92)

Nr kat. Kolor L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

634043 bordowy 960 33,- (40,26)
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Zapaska
troczki w kolorze zapaski 

Tabela Nr 11

Rozmiar
odzieży

(męskie)
Wzrost

Obwód
klatki

piersiowej
Obwód
pasa

46 171 90-93 81-84
48 174 94-97 85-88
50 177 98-101 89-92
52 180 102-105 93-96
54 182 106-109 97-102
56 184 110-113 103-108
58 186 114-117 109-114
60 188 118-121 115-120
62 190 122-125 121-126

Tabela Nr 31

Rozmiar
bluz CHEF

Obwód
klatki

Długość
pleców

Długość rękawa
(długi rękaw)

XS 98-101 69-71 46-48
S 102-106 72-73 49-50
M 107-120 74-75 50-51
L 121-128 76-78 51-52

XL 128-142 79-82 53-54
XXL 143-149 83-84 54-55

XXXL 150-156 85-86 55-56

Tabela Nr 41

Rozmiar
fartuchów

Obwód
klatki

Długość
fartucha

Długość rękawa
(długi rękaw)

XS 79-81 104-106 47-48
S 82-85 107-108 48-49
M 86-90 108-109 49-50
L 91-100 109-110 50-51

XL 101-105 110-111 51-52
XXL 106-112 111-112 52-53

Tabela Nr 51

Rozmiar
spodni

Obwód
w pasie

Długość
nogawki

XS do 98 111
S do 100 112
M do 102 113
L do 104 114

XL do 106 115
XXL do 110 116

Tabela Nr 61

Rozmiar
bluz w serek

Obwód
klatki

Długość
pleców

XS 108-110 66-68
S 111-114 69-72
M 115-120 72-77
L 121-134 77-79

XL 135-147 79-81
XXL 148-156 81-82

XXXL 157-162 82-84

Tabela Nr 21

Rozmiar
odzieży

(damskie)
Wzrost

Obwód
klatki

piersiowej
Obwód

talii
Obwód
bioder

34 160 78-81 60-63 86-89
36 162 82-85 64-67 90-92
38 164 86-89 68-71 93-96
40 166 90-93 72-75 97-99
42 169 94-97 76-79 100-103
44 172 98-101 80-83 104-106
46 174 102-106 84-89 107-111
48 176 107-112 90-94 112-116
50 178 113-118 95-100 117-122
52 180 119-124 101-106 123-127

Nr kat. L
mm

Kolor Cena (zł)
netto (brutto)

632500 900 granatowy 49,- (59,78)
632600 900 bordo 49,- (59,78)
632400 900 zielony 49,- (59,78)
633500 600 granatowy 30,- (36,60)
633600 600 bordo 30,- (36,60)
633400 600 zielony 30,- (36,60)
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Waga sklepowa
zastosowanie w niedużych punktach sprzedaży  
i punktach obsługi małej gastronomii
pojedynczy wyświetlacz ciekłokrystaliczny 
szalka ze stali nierdzewnej 
wielokrotne tarowanie 
zasilanie bateryjne lub z zasilacza sieciowego 
duży wyświetlacz 
dwuzakresowa 
sprzedawana bez baterii 

Waga kalkulacyjna
zasilanie sieciowo-akumulatorowe  
z automatycznym wyłączeniem
204 kody PLU 
8 klawiszy kodów bezpośrednich 
klawiatura pokryta gumą silikonową 
konwersja walut na Euro 
dwie szalki - plastikowa i stalowa 
port RS 232 do współpracy z kasami lub komputerem 

Waga magazynowa
zastosowanie w magazynach, sklepach i hurtowniach 
zasilanie sieciowe lub akumulatorowe 
ruchomy wyświetlacz 
wodoodporna klawiatura 
konstrukcja odporna na wstrząsy, wibracje i przeciążenia 
czas pracy na akumulatorze ok. 100 godzin 

Nr katalogowy 731151
Zakres ważenia (kg) do 15
Dokładność (kg) 0,005

Zasilanie (V)
akumulator 6V 3,6 Ah

zasilacz sieciowy ~230V 
Wymiary szalki WxD (mm) 304 x 220
Wymiary wagi WxDxH (mm) 360 x 360 x 106
Masa (kg) 4,5
Cena (zł)
netto (brutto) 1150,- (1403,00)

Nr katalogowy 732060 732150
Zakres ważenia (kg) do 60 do 150
Dokładność (kg) 0,02 0,05

Zasilanie (V)
akumulator 6V 3,3 Ah

zasilacz sieciowy ~230
akumulator 6V 3,3 Ah

zasilacz sieciowy ~230
Wymiary platformy WxD (mm) 360 x 460 460 x 570
Wymiary wagi WxDxH (mm) 360 x 580 x 765 460 x 690 x 765
Masa (kg) 12,3 19,8
Cena (zł)
netto (brutto) 1350,- (1647,00) 1450,- (1769,00)

Wyświetlacz od strony klienta

Nr katalogowy 730020 730100 730300
Zakres ważenia (kg) do 2 do 10 do 30
Dokładność (kg) 0,001 0,005 0,01
Zasilanie (V) 6 bat. R20 / 230 6 bat. R20 / 230 6 bat. R20 / 230
Wymiary szalki WxD (mm) 230 x 190 230 x 190 230 x 190
Wymiary wagi WxDxH (mm) 260 x 287 x 137 260 x 287 x 137 260 x 287 x 137
Masa (kg) 1,5 1,5 1,5
Cena (zł)
netto (brutto) 699,- (852,78) 699,- (852,78) 699,- (852,78)
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Termometr sonda
0÷300°C 
obudowa ze stali  
nierdzewnej 18/10

Termometr lodówkowy
-40÷40°C 
obudowa ze stali  
nierdzewnej
uchwyt  
umożliwiający 
zawieszenie

Termometr elektroniczny 
z sondą

-50÷300°C 
sonda na 1 m przewodzie 
alarm temperatury 
sprzedawany bez baterii 
(pasuje bateria AAA)

Czasomierz
czas odliczania 99 min.  
i 59 sek. w górę i w dół
powiadomienie dźwiękowe  
końca odliczania
uchwyt magnetyczny 
składana podstawka 
klips do przypinania  
do kieszeni
sprzedawany bez baterii 
(pasuje bateria AAA)

Termometr z ruchomą głowicą
-50÷300°C / -58÷572°F 
obracana sonda  
ze stali nierdzewnej
funkcja zatrzymywania odczytu 
pomiar w jednostkach:  
Celsius i Fahrenheit
sprzedawany bez baterii 
(pasuje bateria AAA)

Termometr cyfrowy bezdotykowy 
wielofunkcyjny

laserowy celownik 
termometr cyfrowy pozwala  
na bez kontaktowy pomiar 
temperatury żywności
sprzedawany bez baterii 
(pasuje bateria 6LR61)

Termometr
-20÷50°C 
funkcjonalna zawieszka 

Termo-higrometr
0÷50°C 
wilgotność 25%÷95% 
możliwość powieszenia 
sprzedawany bez baterii 
(pasuje bateria AAA)

Termometr elektroniczny
-50 ÷ 280°C 
sonda 210 mm 
pokrowiec na sondę 
sprzedawany bez baterii 
(pasuje bateria A76 lub LR44)

Nr kat. Temp.
°C

Cena (zł)
netto (brutto)

620010 -50÷280 48,- (58,56)

Nr kat. Temp.
°C

Cena (zł)
netto (brutto)

620210 -20÷50 13,- (15,86)

Nr kat. Temp.
°C

Cena (zł)
netto (brutto)

620410 -50÷300 75,- (91,50)

Nr kat. Temp.
°C

Cena (zł)
netto (brutto)

620110 -40÷40 11,- (13,42)

Nr kat. Temp.
°C

Ø
mm

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

620510 0÷300 50 160 12,- (14,64)

Nr kat. Temp.
°C

Wilgotność
%

Cena (zł)
netto (brutto)

620310 0÷50 25÷95 57,- (69,54)

umożliwiający 

Możliwość wzorcowania
termometru za 180,- zł netto

Możliwość wzorcowania
termometru za 180,- zł netto

Możliwość wzorcowania
termometru za 180,- zł netto

Możliwość wzorcowania
termometru za 180,- zł netto

Możliwość wzorcowania
termometru za 180,- zł netto

Termometr cyfrowy bezdotykowy 

Nr kat. Temp.
°C

Cena (zł)
netto (brutto)

620710 -50 ÷ 500 307,- (374,54)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

620899 63 15 63 35,- (42,70)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

620011 52 21 160 59,- (71,98)
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Naświetlacz do jaj szufl adowy
urządzenie do powierzchniowego odkażania jaj 
dezynfekuje jednorazowo 30 sztuk jaj 
dezynfekcje zapewniają lampy emitujące  
dawkę promieniowania UV
w cyklu naświetlania ginie do 100% bakterii  
Salmonella, E. Coli, ziarenkowców, laseczek 
tlenowych, pałeczek okrężnicy i grzybów 
z powierzchni skorupki
czas naświetlania 150 sekund 

Nr kat. W
mm

D 
mm

H
mm

Moc
W

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

690552 360 530 245 77 230 1004,- (1224,88)

dezynfekuje jednorazowo 30 sztuk jaj
dezynfekcje zapewniają lampy emitujące 

w cyklu naświetlania ginie do 100% bakterii 
Salmonella, E. Coli, ziarenkowców, laseczek 
tlenowych, pałeczek okrężnicy i grzybów 

U
V

(zł)
netto (brutto)

dezynfekcje zapewniają lampy emitujące 

w cyklu naświetlania ginie do 100% bakterii 
Salmonella, E. Coli, ziarenkowców, laseczek 
tlenowych, pałeczek okrężnicy i grzybów 

U Cena (zł)

1004 zł

CENA

Pojemnik na jajka z 8 tacami
wykonane z materiału zapewniającego maksymalną  
odporność na wgniecenia, uderzenia i temperaturę
w komplecie 8 tac (4 tace w pojemniku+4 tace na zamianę) 
pojemność jednej tacy - 30 jaj 
przystosowane do mycia w zmywarce 

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

061500 354 325 200 92,- (112,24)

przystosowane do mycia w zmywarce

Cena (zł)Cena (zł)

przystosowane do mycia w zmywarce

 Lampa owadobójcza
uniwersalne urządzenie do zwalczania owadów 
możliwość zamocowania na ścianie 
wabienie owadów poprzez system świetlówek UV 
pułapka wyposażona w siatkę rażącą o wysokim napięciu 
urządzenie pomocne w systemie HACCP 
(eliminowanie owadów latających)
zasięg działania: 
 692208 - 20m2

 692210 - 25m2

 692215 - 30m2

 692220 - 50m2

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

U
V

Moc
W

Cena (zł)
netto (brutto)

692208 348 92 270 230 2x8 102,- (124,44)
692210 392 92 320 230 2x10 112,- (136,64)
692215 500 95 320 230 2x15 122,- (148,84)
692220 650 95 320 230 2x20 153,- (186,66)

Nr kat. Produkt Cena (zł)
netto (brutto)

692008 Świetlówka do modelu 692208 8,- (9,76)
692010 Świetlówka do modelu 692210 9,- (10,98)
692015 Świetlówka do modelu 692215 11,- (13,42)
692020 Świetlówka do modelu 692220 i 692320 12,- (14,64)

102 zł

CENA OD

77



Zestaw uzupełniający do zestawu PALACE
cena za sztukę 

Zestaw restauracyjny PALACE
cena za sztukę 
sprzedawane po 12 sztuk 

Lp. Nr kat. Produkt Ilość w 
kartonie

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 360060 Łyżka stołowa 12 210 8,10 (9,88)
2. 360050 Widelec stołowy 12 210 8,10 (9,88)
3. 360080 Nóż stołowy1 12 234 15,00 (18,30)
4. 360010 Łyżeczka do herbaty 12 148 5,10 (6,22)

Lp. Nr kat. Produkt L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 360090 Widelec do przystawek 182 8,00 (9,76)
2. 360100 Łyżka do przystawek 182 8,00 (9,76)
3. 360110 Nóż do przystawek1 200 15,00 (18,30)
4. 360370 widelec do ostryg 147 5,70 (6,95)
5. 360490 Nóż do steków1 233 15,00 (18,30)
6. 360500 Widelec półmiskowy 147 5,70 (6,95)
7. 360520 Nóż do masła 180 15,00 (18,30)
8. 360460 Łyżka do sosu 145 26,00 (31,72)
9. 360430 Widelec do serwowania 240 19,00 (23,18)

Lp. Nr kat. Produkt L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

10. 360450 Łyżka do serwowania 240 19,00 (23,18)
11. 360410 Widelec do sałaty 247 19,00 (23,18)
12. 360420 Łyżka do sałaty 247 19,00 (23,18)
13. 360470 Łyżka wazowa 285 47,00 (57,34)
14. 360440 Łopatka do tortu 230 28,00 (34,16)
15. 360530 Łyżeczka do lodów 145 5,10 (6,22)
16. 360560 Łyżeczka deserowa 185 7,10 (8,66)
17. 360570 Łyżeczka barmańska 219 6,80 (8,30)

Wzór rączki

Lp. Nr kat. Produkt Ilość w 
kartonie

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

5. 360350 Widelec do ryb 12 182 8,10 (9,88)
6. 360360 Nóż do ryb 12 205 8,10 (9,88)
7. 360120 Widelczyk do ciasta 12 148 5,70 (6,95)
8. 360140 Łyżeczka do kawy 12 110 5,10 (6,22)

1 8 13

14

15

16

17

9

10

11

12

2

3

4

5

6

7

21 3 4 5 6 7 8
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Zestaw uzupełniający do zestawu ROYAL
cena za sztukę 

Zestaw restauracyjny ROYAL
cena za sztukę 
sprzedawane po 12 sztuk 

Lp. Nr kat. Produkt Ilość w 
kartonie

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 356060 Łyżka stołowa 12 203 10,00 (12,20)
2. 356050 Widelec stołowy 12 205 9,60 (11,71)
3. 356080 Nóż stołowy 12 237 8,60 (10,49)
4. 356010 Łyżeczka do herbaty 12 140 5,30 (6,47)

Lp. Nr kat. Produkt L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 356410 Widelec do sałatek 192 12,00 (14,64)
2. 356420 Łyżka do sałatek 195 12,00 (14,64)
3. 356550 Łyżeczka barmańska 202 8,20 (10,00)
4. 356460 Łyżka do sosu 175 16,00 (19,52)
5. 356490 Nóż do steków 233 9,30 (11,35)
6. 356500 Widelec półmiskowy 145 7,20 (8,78)

1

3

2

4

Lp. Nr kat. Produkt L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

7. 356520 Nóż do masła 154 6,20 (7,56)
8. 356530 Łyżeczka do lodów 135 6,20 (7,56)
9. 356470 Łyżka wazowa 285 28,00 (34,16)

10. 356480 Łyżeczka do cukru 137 6,20 (7,56)
11. 356540 Szczypce do cukru 109 4,70 (5,73)

5

7

6

8

9

11

10

1 2 3 4 5 6 7 8

Wzór rączki

Lp. Nr kat. Produkt Ilość w 
kartonie

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

5. 356350 Widelec do ryb 12 193 9,00 (10,98)
6. 356360 Nóż do ryb 12 190 8,00 (9,76)
7. 356120 Widelczyk do ciasta 12 142 5,30 (6,47)
8. 356140 Łyżeczka do kawy 12 110 5,30 (6,47)
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Zestaw uzupełniający do zestawu CITY
cena za sztukę 

Zestaw restauracyjny CITY
cena za sztukę 
sprzedawane po 12 sztuk 

Lp. Nr kat. Produkt Ilość w 
kartonie

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 355060 Łyżka stołowa 12 197 9,40 (11,47)
2. 355050 Widelec stołowy 12 200 9,40 (11,47)
3. 355080 Nóż stołowy * 12 235 9,40 (11,47)
4. 355010 Łyżeczka do herbaty 12 155 6,70 (8,17)

Lp. Nr kat. Produkt L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 355410 Widelec do sałatek 227 17,00 (20,74)
2. 355420 Łyżka do sałatek 233 17,00 (20,74)
3. 355430 Widelec do serwowania 232 17,00 (20,74)
4. 355440 Łopatka do tortu 235 17,00 (20,74)
5. 355460 Łyżka do sosu 167 13,00 (15,86)
6. 355490 Nóż do steków * 235 11,00 (13,42)

1

3

2

4

5

6

7

8

9

10

11

Lp. Nr kat. Produkt L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

7. 355500 Widelec półmiskowy 148 7,20 (8,78)
8. 355520 Nóż do masła 165 8,20 (10,00)
9. 355530 Łyżeczka do lodów 140 8,20 (10,00)

10. 355560 Łyżka do serwowania 227 18,00 (21,96)
11. 472010 Łyżeczka barmańska 201 8,20 (10,00)

1 2 3 4 5 6 7 8

Wzór rączki

Lp. Nr kat. Produkt Ilość w 
kartonie

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

5. 355350 Widelec do ryb 12 200 10,20 (12,44)
6. 355360 Nóż do ryb 12 205 9,70 (11,83)
7. 355120 Widelczyk do ciasta 12 132 6,00 (7,32)
8. 355140 Łyżeczka do kawy 12 126 6,00 (7,32)
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Sztućce CAMBRIDGE
cena za sztukę 
sprzedawane po 12 sztuk 

Sztućce uzupełniające do zestawu CAMBRIDGE
cena za sztukę 
sprzedawane po 12 sztuk 

Lp. Nr kat. Produkt Ilość w 
kartonie

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 350060 Łyżka stołowa 12 196 5,40 (6,59)
2. 350050 Widelec stołowy 12 196 5,40 (6,59)
3. 350080 Nóż stołowy * 12 220 6,80 (8,30)

Lp. Nr kat. Produkt Ilość w 
kartonie

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 350350 Widelec do ryb 12 180 5,70 (6,95)
2. 350360 Nóż do ryb 12 196 5,70 (6,95)
3. 350470 Chochla 12 269 33,00 (40,26)

1 2 3 4 5

Wzór rączki

Lp. Nr kat. Produkt Ilość w 
kartonie

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

4. 350010 Łyżeczka do herbaty 12 141 3,05 (3,72)
5. 350140 Łyżeczka do kawy 12 115 2,85 (3,48)

Lp. Nr kat. Produkt Ilość w 
kartonie

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

4. 350420 Łyżka do serwowania 12 220 15,00 (18,30)
5. 350430 Widelec do serw. 12 219 15,00 (18,30)
6. 350460 Łyżka do sosów 12 179 20,00 (24,40)
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Zestaw uzupełniający do zestawu restauracyjnego
cena za sztukę 

Zestaw restauracyjny podstawowy
cena za sztukę 
sprzedawane po 12 sztuk 

Lp. Nr kat. Produkt Ilość w 
kartonie

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 351060 Łyżka stołowa 12 195 5,40 (6,59)
2. 351050 Widelec stołowy 12 192 5,40 (6,59)
3. 351080 Nóż stołowy 12 210 6,40 (7,81)
4. 351010 Łyżeczka do herbaty 12 137 2,95 (3,60)

Lp. Nr kat. Produkt L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 352510  Nóż do serwowania ryb 260 22,00 (26,84)
2. 352450  Nóż do tortu 250 32,00 (39,04)
3. 352490  Nóż do steków 210 22,00 (26,84)
4. 352520  Nóż do masła 190 16,00 (19,52)
5. 352430  Widelec do serwowania ryb 225 21,00 (25,62)
6. 352410  Widelec do sałaty 205 18,00 (21,96)

Lp. Nr kat. Produkt L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

7. 352500  Widelec półmiskowy 195 11,00 (13,42)
8. 352420  Łyżka do sałatek 210 14,00 (17,08)
9. 352460  Łyżka do sosu 185 39,00 (47,58)

10. 352530  Łyżeczka do lodów 145 11,00 (13,42)
11. 352480  Łyżeczka do cukru 145 9,30 (11,35)

1

3

2

4

5

6

7

8

9

10

11

1 2 3 4 5 6 7 8

Wzór rączki

Lp. Nr kat. Produkt Ilość w 
kartonie

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

5. 351350 Widelec do ryb 12 193 5,10 (6,22)
6. 351360 Nóż do ryb 12 213 5,10 (6,22)
7. 351120 Widelczyk do ciasta 12 135 2,95 (3,60)
8. 351140 Łyżeczka do kawy 12 114 2,55 (3,11)
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Sztućce CLASSIC
cena za sztukę 
sprzedawane po 12 sztuk 

Lp. Nr kat. Produkt Ilość w 
kartonie

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 357060 Łyżka stołowa 12 190 1,70 (2,07)
2. 357050 Widelec stołowy 12 195 1,70 (2,07)
3. 357080 Nóż stołowy 12 230 2,30 (2,81)

1 2 43 4 5 641 4

Lp. Nr kat. Produkt Ilość w 
kartonie

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

4. 357010 Łyżeczka do herbaty 12 140 1,25 (1,53)
5. 357120 Widelczyk do ciasta 12 140 1,25 (1,53)
6. 357140 Łyżeczka do kawy 12 100 1,05 (1,28)

Wzór rączki

Sztućce MARINA
cena za sztukę 
sprzedawane po 12 sztuk 

Lp. Nr kat. Produkt Ilość w 
kartonie

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 359060 Łyżka stołowa 12 197 2,30 (2,81)
2. 359050 Widelec stołowy 12 200 2,30 (2,81)
3. 359080 Nóż stołowy 12 210 2,40 (2,93)

Wzór rączki

Lp. Nr kat. Produkt Ilość w 
kartonie

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

4. 359010 Łyżeczka do herbaty 12 130 1,50 (1,83)
5. 359140 Łyżeczka do kawy 12 112 1,35 (1,65)

54321
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 Zestaw barowy
cena za sztukę 
sprzedawane po 12 sztuk 

 Zestaw stołówkowy
cena za sztukę 
sprzedawane po 12 sztuk 

Lp. Nr kat. Produkt Ilość w 
kartonie

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 354060 Łyżka stołowa 12 175 0,62 (0,76)
2. 354050 Widelec stołowy 12 180 0,62 (0,76)

sprzedawane po 12 sztuk

Lp. Nr kat. Produkt Ilość w 
kartonie

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 353060 Łyżka stołowa 12 195 0,89 (1,09)
2. 353050 Widelec stołowy 12 190 0,89 (1,09)

sprzedawane po 12 sztuk

1 2 3 4

1 2 3 4

3,11 zł

Cena kompletu netto

3,92 zł

Cena kompletu netto

Wzór rączki

Wzór rączki

Lp. Nr kat. Produkt Ilość w 
kartonie

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

3. 354080 Nóż stołowy 12 210 1,40 (1,71)
4. 354010 Łyżeczka do herbaty 12 135 0,47 (0,57)

Lp. Nr kat. Produkt Ilość w 
kartonie

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

3. 353080 Nóż stołowy 12 210 1,55 (1,89)
4. 353010 Łyżeczka do herbaty 12 135 0,59 (0,72)
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Zestaw do przypraw 5 el.
solniczka 
pieprzniczka 
pojemnik na wykałaczki 
2 karafki 

Zestaw do przypraw 3 el.
solniczka 
pieprzniczka 
pojemnik na wykałaczki 

Zestaw do przypraw 4 el.
solniczka 
pieprzniczka 
2 karafki 

Zestawy do przypraw 2 el.
solniczka 
pieprzniczka 

Zestaw do przypraw 
4 el. tradycyjny

solniczka 
pieprzniczka 
2 pojemniki na przyprawy płynne 

Dodatkowe pojemniki do przypraw

 Zestaw do  przypraw 2 el. 
solniczka 
pieprzniczka 

2 pojemniki na przyprawy płynne

Nr kat. H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

362020 145 20,- (24,40)

Nr kat. H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

362030 155 30,- (36,60)

Nr kat. H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

362140 155 29,- (35,38)

Nr kat. H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

362040 155 40,- (48,80)

Nr kat. H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

362150 170 53,- (64,66)

Nr kat. Produkt H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

362220 bez serwetnika 115 20,- (24,40)
362320 z serwetnikiem 115 27,- (32,94)

Lp. Nr kat. Produkt H
mm

V
ml

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 362901  Solniczka/pieprzniczka 75 50 4,70 (5,73)
2. 362902  Pojemnik na wykałaczki 75 50 4,70 (5,73)
3. 362903  Pojemnik z klapką 90 75 11,00 (13,42)
4. 362904  Karafka z korkiem 100 75 4,70 (5,73)
5. 362905 Korek do karafki 40 - 2,60 (3,17)

1 2 3 4 5

Zestaw 5-elementowy

Nr kat. H
mm

Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

362250 200 160 61,- (74,42)

Solniczko/
pieprzniczka

Nr kat. H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

400082 120 1,60 (1,95)
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Spryskiwacz do octu i oleju

Cukiernica

Młynek drewniany
młynek ręczny drewniany przeznaczony  
do mielenia soli: ceramiczny mechanizm 
mielenia, możliwość regulacji grubości
młynek ręczny drewniany przeznaczony  
do mielenia pieprzu: stalowy 
mechanizm do mielenia, możliwość 
regulacji grubości mielenia

Nr kat. H
mm

Ø
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

364015 155 84 0,15 12,- (14,64)

Nr kat. H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

362411 Sól 200 39,- (47,58)
362412 Pieprz 200 43,- (52,46)
362413 Pieprz 300 69,- (84,18)
362414 Pieprz 400 89,- (108,58)

Spryskiwacz do octu i oleju

Lp. Nr kat. H
mm

Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 362501 olej 175 40 30,- (36,60)
2. 362500 ocet 175 40 30,- (36,60)

1 2

Zestaw 2-elementowy
wys. przyprawników h=7 mm 

Solniczka/pieprzniczka

Nr kat. H (stojak)
mm

Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

362520 140 37 30,- (36,60)

1 2

Lp. Nr kat. H
mm

Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 362510 135 37 16,- (19,52)
2. 362511 135 37 16,- (19,52)

Cukiernica/Dyspenser 
do parmezanu

łyżeczka w komplecie 

Nr kat. H
mm

Ø
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

364030 70 110 0,23 25,- (30,50)

 Cukiernica i  szczypce do cukru

Lp. Nr kat. V
litry

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 364010 0,3 - 15,00 (18,30)
2. 421080 - 110 4,10 (5,00)

1

2
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 Pucharek do lodów

ŚwiecznikŚwiecznik na „Tealight”

Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

363100 83 25 20,- (24,40)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

370102 95 40 0,125 7,- (8,54)
370101 105 65 0,225 8,- (9,76)
370110 110 67 0,200 20,- (24,40)

Lp. Nr kat. H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 363010 110 30,- (36,60)
2. 363110 150 34,- (41,48)
3. 363120 190 53,- (64,66)

Łyżka do lodów

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

370100 140 8,- (9,76)

Świecznik

1 2 3

 Serwetnik płaski

Lp. Nr kat. H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1 364100 80 15,00 (18,30)
2 364101 80 8,20 (10,00)

1

2

Stojak na ręcznik 
papierowypapierowy

Nr kat. Ø podstawy
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

364110 150 330 33,- (40,26)

Dyspenser do serwetek

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

364200 150 150 140 67,- (81,74)

Dyspenser do serwetek 
chromowany

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

364201 190 190 65 22,- (26,84)
364202 190 190 190 37,- (45,14)
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Przybory do ślimakówTaca na ślimaki
taca 368060 - 6 porcji 
taca 368120 - 12 porcji

Przybory do ślimakówPrzybory do ślimaków

Nr kat. W
mm

D
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

368060 200 170 10,- (12,20)
368120 250 220 16,- (19,52)

Lp. Nr kat. Produkt Cena (zł)
netto (brutto)

1. 368020 szczypce 7,50 (9,15)
2. 368010 widelec 2,00 (2,44)

1

2

taca 368120 - 12 porcji

 Kieliszek do jaj

Nr kat. H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

364241 50 1,75 (2,14)

Kociołek do gulaszu
łyżka i świeczka  
w komplecie
można dokupić  
dodatkowe 
łyżki i świeczki

Kociołek do gulaszuKociołek do gulaszuKociołek do gulaszu

Lp. Nr kat. Produkt V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 366800 Kociołek 0,80 101,00 (123,22)
2. 366050 Łyżka 0,05 11,00 (13,42)
3. 366000 Świeczka - 0,50 (0,61)

1

2

3

Sosjerka

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

369150 0,15 11,- (13,42)
369250 0,25 14,- (17,08)
369450 0,45 19,- (23,18)

Dyspenser

Lp. Nr kat. Produkt H
mm

Ø
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 363200 Cynamon 130 70 0,4 17,- (20,74)
2. 363300 Czekolada 130 70 0,4 17,- (20,74)
3. 363150 Cukier puder 130 70 0,4 17,- (20,74)

Kociołek do gulaszu

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

366801 0,8 81,- (98,82)

Waza + chochelkaWaza + chochelka

Lp. Nr kat. Produkt Ø
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 365241 Pokrywka 240 - 30,- (36,60)
2. 365301 Waza - 3,0 61,- (74,42)
3. 365011 Chochelka 80 0,1 15,- (18,30)

1 2

333
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Koszyki do pieczywa polipropylenowe
można myć w zmywarkach 
do modelu 361530 (GN 1/1) pasuje  
pokrywa z poliwęglanu 419000 (str. 93)
model 361232 ze wzmocnieniem 

Koszyk do pieczywa stalowyKoszyk do pieczywa stalowy

Koszyk na sztućce 
polipropylenowy

Szczypce do pieczywa

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

361270 270 100 45 14,- (17,08)

Lp. Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 361231 230 100 60 - 5,50 (6,71)
361370 375 150 70 - 8,50 (10,37)

2. 361232 230 170 80 - 19,00 (23,18)
361530 530 325 70 - 48,00 (58,56)

3. 361200 - - 70 200 6,50 (7,93)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

360230 250 180 45 21,- (25,62)
360300 300 240 50 26,- (31,72)

Nr kat. H
mm

Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

360251 550 250 23,- (28,06)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

421050 210 9,30 (11,35)

1

Ekspozytory
ekspozytory na cukier, śmietankę, słodycze, itp. 
podstawa wykonana ze stali nierdzewnej 
pojemniki z tworzywa sztucznego 

Nr kat. Pojemniki W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

477002 Dwa 190 240 280 2x1 174,- (212,28)
477003 Trzy 190 240 410 3x1 204,- (248,88)
477004 Cztery 190 310 530 4x1 256,- (312,32)

2

333

1

Stojak obrotowy

Nr kat. H
mm

Ø
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

367280 280 140 0,45 x 3 245,- (298,90)
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Dzbanki do mleka
do spieniania mleka i  
przygotowywania CAPPUCINO

 Dzbanek

 Dzbanek z poliwęglanu

Dzbanki

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

371200 2,0 34,- (41,48)

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

372034 0,34 16,- (19,52)
372057 0,57 22,- (26,84)
372091 0,91 30,- (36,60)
372137 1,36 37,- (45,14)
372204 2,13 47,- (57,34)

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

373040 0,4 24,- (29,28)
373100 1,0 33,- (40,26)
373140 1,4 44,- (53,68)
373200 2,0 56,- (68,32)

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

377170 1,7 17,- (20,74)

Dzbanek stalowy Termos z klapką (wkład stalowy)

Nr kat. H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

374010 60 0,15 13,- (15,86)
374020 75 0,25 20,- (24,40)
374330 85 0,34 25,- (30,50)
374670 105 0,68 29,- (35,38)
374900 120 0,90 45,- (54,90)
374140 150 1,40 61,- (74,42)

Nr kat. H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

386070 210 0,75 92,- (112,24)
386100 235 1,00 102,- (124,44)
386150 250 1,50 112,- (136,64)
386200 295 2,00 122,- (148,84)

Dzbanek do napojów akrylowy Dzbanek do napojów akrylowy
pojemnik na lód 

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

377010 2,0 65,- (79,30)

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

377030 3,0 92,- (112,24)

90



Półmisek stalowy owalny

Półmisek stalowy owalny

Półmisek stalowy owalny do ryb

Półmisek głębokiTaca okrągła

Nr kat. W
mm

D
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

401250 250 180 14,- (17,08)
401300 300 220 16,- (19,52)
401350 350 220 20,- (24,40)
401400 400 260 30,- (36,60)
401500 500 350 51,- (62,22)
401610 610 420 71,- (86,62)
401660 660 450 98,- (119,56)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

407361 360 20 21,- (25,62)
407411 410 20 29,- (35,38)

Nr kat. W
mm

D
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

401311 310 210 51,- (62,22)
401361 360 250 57,- (69,54)
401421 420 290 58,- (70,76)
401531 530 350 117,- (142,74)
401601 600 390 138,- (168,36)

Nr kat. W
mm

D
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

403550 550 240 112,- (136,64)
403620 620 270 143,- (174,46)
403700 700 290 148,- (180,56)
403780 780 300 204,- (248,88)
403990 1000 340 358,- (436,76)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

402250 250 125 50 18,- (21,96)
402350 350 165 60 29,- (35,38)

 (zł)
netto (brutto)

(62,22)
(69,54)
(70,76)

Cena (zł)
netto (brutto)

(136,64)

Półmisek 
okrągły 
pod talerz

Nr kat. Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

408301 300 33,- (40,26)
408360 360 36,- (43,92)
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Taca do serwowania SWING

Taca do serwowania 
prostokątna PROFI LINE

Taca do serwowania SWING

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

402285 285 200 13 61,- (74,42)
402325 325 325 13 81,- (98,82)

Nr kat. Rozmiar GN W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

406100 1/1 530 325 16 122,- (148,84)
406120 1/2 265 325 16 71,- (86,62)

Taca stalowa prostokątna

Taca stalowa prostokątna  

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

404400 400 330 20 90,- (109,80)
404480 480 370 25 118,- (143,96)
404600 600 470 25 182,- (222,04)

Taca stalowa prostokątna

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

406250 250 190 25 23,- (28,06)
406280 280 220 25 28,- (34,16)
406310 310 240 25 31,- (37,82)
406340 340 260 25 39,- (47,58)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

406400 400 280 25 48,- (58,56)
406460 460 320 25 65,- (79,30)
406550 550 370 25 107,- (130,54)
406640 640 410 25 147,- (179,34)

Taca stalowa prostokątna  Taca stalowa prostokątna  
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Taca chromowana z rantem 
dekoracyjnym CLASSIC

nie przystosowana do  
bezpośredniego kontaktu 
z żywnością
nie można myć w zmywarkach 

Taca chromowana 
z rantem dekoracyjnym

rozmiar GN 1/1 
nie przystosowana  
do bezpośredniego 
kontaktu z żywnością
nie można myć  
w zmywarkach

Taca chromowana z rantem 
dekoracyjnym

nie przystosowana  
do bezpośredniego 
kontaktu z żywnością
nie można myć w zmywarkach 

Taca chromowana z rantem 
dekoracyjnym

nie przystosowana do  
bezpośredniego kontaktu z żywnością
nie można myć w zmywarkach 

Nr kat. Rozmiar GN W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

405389 2/3 354 325 18 13,- (15,86)
405395 1/1 530 325 18 20,- (24,40)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

405394 530 325 21 20,- (24,40)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

405393 350 18 14,- (17,08)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

405391 460 340 18 14,- (17,08)

(zł)
netto (brutto)

Cena (zł)
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Taca stalowa do serwowania z chromowanymi rączkami
rozmiar GN 1/1 

Taca stalowa do serwowania
trzy poziomy 

Taca stalowa do serwowania z chromowanymi rączkami

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

406112 530 325 65 143,- (174,46)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

402480 480 44 153,- (186,66)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

406480 480 60 194,- (236,68)

6

6

Taca stalowa GN 1/1 z uchwytami

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

406111 530 325 40 162,- (197,64)

Taca stalowa GN 1/1 z uchwytami

Cena 
netto (brutto)
162,- (197,64)

Taca stalowa GN 1/1 z uchwytami

Cena (zł)
netto (brutto)

6

Cena (zł)
netto (brutto)

(236,68)
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Listwa do bonowaniaTacka na paragony

Szpikulec do bonowania

Kosz stołowy Słupek hotelowy
słupek sprzedawany bez sznura 

Tabliczki informacyjne (samoprzylepne)Dzwonek recepcyjny
chromowany 

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

099101 300 16,- (19,52)
099102 450 23,- (28,06)
099103 600 32,- (39,04)
099104 900 49,- (59,78)
099105 1200 62,- (75,64)

Lp. Nr kat. Produkt Ø
mm

H
mm

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 689001 Słupek hotelowy 300 900 - 129,- (157,38)
2. 689002 Sznur niebieski do słupka 689001 - - 1500 39,- (47,58)
3. 689003 Sznur czarny do słupka 689001 - - 1500 39,- (47,58)
4. 689004 Uchwyt ścienny do sznurów 689002 i 689003 - - - 25,- (30,50)
5. 689010 Słupek hotelowy z wysuwaną taśmą 345 965 - 199,- (242,78)

Lp. Nr kat. Produkt Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 398001 Tab. samoprzylepna „mężczyźni” 75 5,50 (6,71)
2. 398002 Tab. samoprzylepna „kobiety” 75 5,50 (6,71)
3. 398003 Tab. samoprzylepna „zakaz używania telefonów” 75 5,50 (6,71)
4. 398004 Tab. samoprzylepna „zakaz palenia” 75 5,50 (6,71)
5. 398005 Tab. samoprzylepna „niepełnosprawni” 75 5,50 (6,71)
6. 398006 Tab. samoprzylepna „wc” 75 5,50 (6,71)

Szpikulec do bonowania

Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

398100 80 150 10,- (12,20)

Nr kat. W
mm

D
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

398150 150 110 8,- (9,76)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

398000 85 60 11,- (13,42)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

369900 120 170 61,- (74,42)

1 3 52 4 6

1

2

3

4

5
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Pokrywa z poliwęglanu Roll-Top

Pokrywa z poliwęglanu + koszyk do pieczywa z polipropylenu GN 1/1

Pokrywa z poliwęglanu + tace GN 1/1

Pokrywa z poliwęglanu + pojemnik z porcelany Isabell GN 1/1 

Pokrywa z poliwęglanu + podgrzewacz elektryczny EKO

Pokrywa z poliwęglanu + pojemnik ze stali nierdzewnej GN 1/1

Pokrywa z poliwęglanu + koszyk do pieczywa z polipropylenu GN 1/1

Nr kat. Produkt W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

419000 Pokrywa z poliwęglanu 535 330 175 91,- (111,02)

Nr kat. Produkt W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

419000 Pokrywa z poliwęglanu 535 330 175 91,- (111,02)
361530 Koszyk do pieczywa 530 325 70 48,- (58,56)

Nr kat. Produkt W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

419000 Pokrywa z poliwęglanu 535 330 175 91,- (111,02)
414000 Taca laminowana brzozowa gładka 530 325 - 34,- (41,48)
414020 Taca laminowana mahoniowa gładka 530 325 - 21,- (25,62)
413001 Taca poliestrowa granitowa 530 325 - 30,- (36,60)

Nr kat. Produkt W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

419000 Pokrywa z poliwęglanu 535 330 175 91,- (111,02)
388201 Pojemnik z porcelanyGN 1/1 530 325 65 92,- (112,24)

Nr kat. Produkt W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

U
V

Moc
kW

Cena (zł)
netto (brutto)

419000 Pokrywa z poliwęglanu 535 330 175 91,- (111,02)
435090 Podgrzewacz elektr. EKO 570 350 285 13 230 0,9 299,- (364,78)

Nr kat. Produkt W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

419000 Pokrywa z poliwęglanu 535 330 175 91,- (111,02)
111063 Pojemnik GN 1/1 530 325 65 51,- (62,22)
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Witryna chłodnicza
w komplecie: 
1 wkład chłodniczy,
pokrywa z poliwęglanu Roll-Top otwierana o 90°,
taca stalowa GN 1/1 20,
czarny pojemnik z poliwęglanu GN 1/1 65
pokrywę z poliwęglanu można  
kupić oddzielnie

Witrynki do serwowania
model 419201 z tacą ze stali  
nierdzewnej i wkładami chłodzącymi
model 419200 z deską 

Pokrywa

czarny pojemnik z poliwęglanu GN 1/1 65

Nr kat. Produkt W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

419000 Pokrywa z poliwęglanu 535 330 175 91,- (111,02)
419100 Witryna chłodnicza 530 325 240 215,- (262,30)
419112 Wkład chłodzący 235 119 31 11,- (13,42)

Lp. Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 409250 250 110 38,- (46,36)
2. 409280 280 150 122,- (148,84)

Lp. Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 419200 450 240 389,- (474,58)
2. 419201 380 240 245,- (298,90)

Pasuje do tacy 408301
(str. 97)

Pasuje do tacy 408360
(str. 97)

nierdzewnej i wkładami chłodzącymi

1 2

1 2

Witryna chłodnicza Roll-Top

Lp. Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 419210 440 320 205 174,- (212,28)
2. 419220 440 320 440 358,- (436,76)

1 2
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 Tace poliestrowe GN 1/1
wzmocnione włóknem szklanym 

 Tace laminowane GN 1/1
drewniane laminowane 
nie wyparzać! 

Taca z polipropylenu

Tace laminowane GN 1/1Tace laminowane GN 1/1

Lp. Nr kat. Produkt W
mm

D
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 413001 Granitowa 530 325 30,- (36,60)

2. 413010 Granitowa powlekana 
kauczukiem 530 325 64,- (78,08)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

414090 430 305 30 9,30 (11,35)

Lp. Nr kat. Produkt W
mm

D
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 414000 Brzozowa gładka 530 325 34,- (41,48)
2. 414010 Brzozowa antypoślizgowa 530 325 47,- (57,34)
3. 414020 Mahoniowa gładka 530 325 21,- (25,62)

1

2

3

1

2

30 zł

CENA OD

Taca prostokątna antypoślizgowa 
mahoniowa laminowana

nie wyparzać! 

Nr kat. W
mm

D
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

410450 450 340 31,- (37,82)
410500 500 360 38,- (46,36)
410550 550 400 40,- (48,80)
410600 600 450 47,- (57,34)
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Taca kelnerska okrągła antypoślizgowa 
mahoniowa laminowana

nie wyparzać! 

 Taca okrągła antypoślizgowa czarna

mahoniowa laminowana
nie wyparzać!nie wyparzać!

Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

412350 355 25 24,- (29,28)
412400 405 25 36,- (43,92)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

410360 360 35 33,- (40,26)

Taca kelnerska okrągła antypoślizgowa 
powlekana kauczukiem

Tace kelnerskie owalne antypoślizgowe

powlekana kauczukiem

Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

412361 360 40 48,- (58,56)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

415510 510 635 25 76,- (92,72)
415560 565 685 25 108,- (131,76)
415600 600 735 25 132,- (161,04)

Taca prostokątna antypoślizgowa czarnaTaca prostokątna antypoślizgowa czarnaTaca prostokątna antypoślizgowa czarna

Nr kat. W
mm

D
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

411450 450 350 35,- (42,70)
411500 510 380 47,- (57,34)
411560 560 400 64,- (78,08)
411650 650 450 85,- (103,70)

24 zł

CENA OD

76 zł

CENA OD
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 Dozownik do płatków
obudowa wykonana z wysoko  
polerowanej stali nierdzewnej
naczynie na płatki wykonane z tworzywa sztucznego 
mechanizm dozowania porcji 
nie myć w zmywarkach 

Dystrybutor schładzający do napojów
zbiorniki na płyny wykonane są z bardzo  
wytrzymałego tworzywa, odpornego na uderzenia
zbiorniki wyposażone są w miarkę 
konstrukcja zbiorników ułatwia  
zdejmowanie i czyszczenie
dzięki zastosowanemu systemowi mieszania  
napój szybko osiąga ustawioną temperaturę
obudowa wykonana ze stali nierdzewnej 

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

467000 250 350 690 9,5 501,- (611,22)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Temp.
°C

U
V

Moc
kW

M
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

469101 420 450 635 +6 / +12 230 0,27 26,5 2560,- (3123,20)

Cena (zł)
netto (brutto)

Cena (zł)

 Dozownik do soków
obudowa wykonana z wysoko  
polerowanej stali nierdzewnej
naczynie na płyn wykonane z poliwęglanu 
zdejmowana kratka ociekowa 
rura umieszczona w środku dozownika  
przeznaczona na lód schładzający napój
nie myć w zmywarkach  nie myć w zmywarkach

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

468000 260 360 550 8 329,- (401,38)
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Talerz płytki

Talerz deserowy

Filiżanka ze spodkiem (komplet)
komplet zawiera 6 fi liżanek i 6 spodków  
cena za komplet  

Kubek

Bulionówka

Salaterka

Salaterka uniwersalna

Talerz głęboki

Nr kat. Ø
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388703 235 6 5,08 (6,20)
388704 245 6 6,39 (7,80)
388705 270 6 8,29 (10,11)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388702 215 29 6 5,55 (6,77)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388701 195 17 6 4,99 (6,09)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388710 120 54 6 7,79 (9,50)

Nr kat. V
litry

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388720 0,22 67 6 61,- (74,42)

Nr kat. V
litry

Ø
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388721 0,32 78 91 6 8,99 (10,97)

Nr kat. Produkt V
litry

Ø
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388730 Bulionówka 0,31 - 52 6 8,59 (10,48)
388731 Spodek - 160 16 6 6,48 (7,91)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388711 165 45 8 7,79 (9,50)

Talerz płytki

Ø K Cena1 (zł)

Talerz płytki
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Isabell
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biała porcelana  
wytrzymała, funkcjonalna i praktyczna  
idealna do pubu, kawiarni, baru, itp  
wzmocnione brzegi  
wytrzymała powłoka  

przystosowana do użytkowania w   
kuchence mikrofalowej
przystosowana do mycia w zmywarkach  
sprzedawane w ilościach kartonowych  
podane wymiary i pojemności są przybliżone  

Talerz płytki Talerz głęboki
pojemność 0,25 l  

Dzbanek do herbaty

Miska
pojemność 0,2 l  

Kubek
pojemność 0,28 l  

Filiżanka
pojemność 0,2 l  
można piętrować  

Nr kat. Ø
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388141 200 24 12 4,00 (4,88)
388142 225 24 12 5,40 (6,59)
388143 250 28 12 7,40 (9,03)
388144 275 32 12 9,00 (10,98)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388151 225 45 6 6,20 (7,56)

Nr kat. V
litry

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388389 0,43 6 10,- (12,20)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388131 150 43 12 4,30 (5,25)

Nr kat. Produkt K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388111 Filiżanka 12 2,70 (3,29)
388112 Spodek 12 2,90 (3,54)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388121 79 94 12 3,30 (4,03)

Porcelana   Isabe ll  

4 zł

CENA OD
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Kubek
można piętrować  

Filiżanka

Filiżanka kwadratowa wyoblanaKubek kwadratowy wyoblany

Kubek

Filiżanka do espresso

Nr kat. V
litry

Ø
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388361 0,3 83 113 12 3,30 (4,03)

Nr kat. V
litry

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388425 0,2 12 4,70 (5,73)

Nr kat. V
litry

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388424 0,48 6 7,10 (8,66)

Nr kat. Produkt V
litry

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388221 Filiżanka 0,20 55 12 2,50 (3,05)
388222 Spodek do 388221 - - 12 2,70 (3,29)
388224 Filiżanka 0,28 64 12 3,30 (4,03)
388225 Spodek do 388224 - - 12 3,10 (3,78)

Nr kat. Produkt V
litry

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388226 Filiżanka 0,08 58 6 1,55 (1,89)
388227 Spodek - - 6 1,25 (1,53)

Nr kat. Produkt V
litry

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388422 Filiżanka 0,175 12 4,80 (5,86)
388423 Spodek - 12 4,50 (5,49)

Porcelana Isabe ll  

Cukiernica otwarta Cukiernica z pokrywką

Nr kat. V
litry

Ø
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388382 0,2 93 58 12 2,50 (3,05)

Nr kat. V
litry

Ø
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388381 0,3 91 98 12 5,60 (6,83)
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Talerz płytki

Talerz płytki Talerz płytki 
z rantem

Talerz głęboki

Nr kat. V
litry

Ø
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388351 0,5 265 43 6 13,- (15,86)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388341 165 20 6 2,70 (3,29)
388342 200 21 6 4,70 (5,73)
388343 230 26 6 6,70 (8,17)
388344 250 27 6 8,60 (10,49)
388345 280 30 3 10,30 (12,57)
388346 300 28 3 15,00 (18,30)

Nr kat. Ø
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388411 150 12 3,40 (4,15)
388412 180 12 4,80 (5,86)
388413 200 12 6,60 (8,05)
388414 230 12 8,80 (10,74)
388415 250 12 11,00 (13,42)
388416 310 6 17,00 (20,74)

Nr kat. Ø
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388401 150 12 3,10 (3,78)
388402 180 12 4,80 (5,86)
388403 200 12 6,20 (7,56)
388404 230 12 7,20 (8,78)
388405 250 12 9,30 (11,35)
388406 280 6 13,00 (15,86)

Miska z rantemTalerz głęboki do makaronu

Nr kat. V
litry

Ø
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388302 0,7 228 74 4 14,- (17,08)
388303 3,0 384 84 1 71,- (86,62)

Nr kat. V
litry

Ø
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388301 0,45 310 41 4 17,- (20,74)

Talerz głęboki do makaronu

Ø H K Cena1 (zł)

Porcelana Isabe ll  
biała porcelana, wytrzymała, funkcjonalna i praktyczna  
wzmocnione ranty  
wytrzymała powłoka szklana  
przystosowana do mycia w zmywarkach  

przystosowana do użytkowania w   
kuchence mikrofalowej
sprzedawane w ilościach kartonowych  
podane wymiary i pojemności są przybliżone  

Talerz płytki

Ø H K Cena1 (zł)

Talerz płytki Talerz głębokiTalerz głęboki

Miska z rantemMiska z rantem
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Porcelana Isabe ll  

Dzbanek z pokrywkąDzbanek z pokrywkąDzbanek z pokrywką

Nr kat. V
litry

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388387 1,85 1 35,- (42,70)

Dzbanek Imbryk

Nr kat. V
litry

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388261 0,15 6 2,70 (3,29)
388262 0,20 6 3,60 (4,39)
388263 0,25 6 4,40 (5,37)

Nr kat. V
litry

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388231 0,3 4 4,10 (5,00)
388232 0,7 4 9,70 (11,83)

Popielniczka

Przyprawniki

Nr kat. Ø
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388383 100 30 12 2,20 (2,68)

Nr kat. Produkt Ø
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388331 Solniczka 42 83 12 1,70 (2,07)
388332 Pieprzniczka 42 83 12 1,70 (2,07)

Podstawka na jajko

Nr kat. Ø
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388384 81 20 24 1,55 (1,89)

Wazonik

Nr kat. H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388335 123 12 szt. 2,40 (2,93)

Sosjerka

Nr kat. V
litry

W
mm

D
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388251 0,12 179 55 103 6 4,80 (5,86)
388252 0,40 227 84 138 6 6,10 (7,44)

106
1 cena za sztukę



Kokilka

Barszczówka
do barszczówki pasuje spodek nr kat. 388341  

Mini salaterka

Nr kat. V
litry

W
mm

D
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388386 0,35 170 115 59 6 4,90 (5,98)

Nr kat. V
litry

Ø
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388270 0,1 75 12 1,50 (1,83)

Nr kat. V
litry

Ø
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388420 0,05 68 12 2,05 (2,50)
388421 0,08 80 12 2,50 (3,05)

Porcelana Isabe ll  
Salaterka

Nr kat. V
litry

Ø
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388321 0,55 170 69 6 7,50 (9,15)
388322 0,95 208 78 6 9,30 (11,35)
388323 1,45 237 89 6 14,00 (17,08)

Miska ukośna

Ø H K Cena1 (zł)

Nr kat. V
litry

W
mm

D
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388291 0,2 140 150 90 4 6,10 (7,44)
388292 0,5 190 200 106 3 14,00 (17,08)
388293 0,8 225 243 117 3 24,00 (29,28)

Waza do zupyWaza do zupyWaza do zupy

Nr kat. V
litry

W
mm

D
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388388 2,5 227 245 235 1 59,- (71,98)

Miska ukośna

W D H K Cena1 (zł)

Miska ukośna

Półmisek owalnyTalerz do pizzy

Nr kat. W
mm

D
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388281 204 163 6 7,10 (8,66)
388282 253 201 6 8,20 (10,00)
388283 295 224 6 9,10 (11,10)

Nr kat. Ø
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388311 330 6 21,- (25,62)

Półmisek owalny

D K Cena1 (zł)

Półmisek owalny

Dip

Nr kat. V
litry

Ø
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388385 0,15 87 12 2,30 (2,81)
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Pojemnik GN 1/1 65 mm

Pojemnik GN 1/3 65 mm

Nr kat. V
litry

W
mm

D
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388201 6,5 530 325 65 1 92,- (112,24)

Nr kat. V
litry

W
mm

D
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388202 1,4 325 176 65 1 34,- (41,48)

(zł)
netto (brutto)

(112,24)
netto (brutto)

(112,24)

Talerz płytki kwadratowy Salaterka kwadratowa

Nr kat. V
litry

W
mm

D
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388370 0,55 170 170 73 12 8,80 (10,74)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

388371 140 140 17 12 5,20 (6,34)
388372 180 180 25 12 6,30 (7,69)
388373 240 240 24 12 13,00 (15,86)
388374 295 295 29 6 16,00 (19,52)

Mini salaterki kwadratowe

Lp. Nr kat. V
litry

W
mm

D
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

1. 388271 0,1 80 80 34 12 1,50 (1,83)
2. 388272 2x0,1 220 85 40 2 4,70 (5,73)
3. 388273 3x0,1 300 85 40 2 9,00 (10,98)

netto (brutto)
(1,83)
(5,73)
(1,83)

1

2

3

Porcelana Isabe ll  

1

* Cena za sztukę108
1 cena za sztukę



BUFFET
profesjonalne szkło dla gastronomii  
sprzedawane w ilościach kartonowych  

Lp. Nr kat. V
litry

Ø
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

1. 400101 0,18 60-67 125 6 1,- (1,22)
2. 400102 0,24 68-77 187 6 1,- (1,22)

Lp. Nr kat. V
litry

Ø
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

3. 400103 0,30 72-82 150 6 1,- (1,22)

1 2 3

NAPOLI
profesjonalne szkło dla gastronomii  
sprzedawane w ilościach kartonowych  

Lp. Nr kat. V
litry

Ø
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

1. 400301 0,17 57-65 125 12 3,19 (3,89)
2. 400302 0,22 60-71 141 12 3,36 (4,10)

Lp. Nr kat. V
litry

Ø
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

3. 400303 0,31 69-78 150 12 3,80 (4,64)
4. 400304 0,17 53-57 168 12 4,76 (5,81)

1 2 3 4

FASCINATION
sprzedawane w ilościach kartonowych po 6 szt.  
profesjonalne szkło dla gastronomii  

Lp. Nr kat. Zastosowanie V
litry

Ø
mm

H
mm

Cena1 (zł)
netto (brutto)

4. 400205 szampan 0,18 51-66 219 5,60 (6,83)
5. 400206 koniak 0,26 54-81 103 5,28 (6,44)

Lp. Nr kat. Zastosowanie V
litry

Ø
mm

H
mm

Cena1 (zł)
netto (brutto)

1. 400201 wino 0,24 63-72 182 5,60 (6,83)
2. 400202 wino 0,31 70-78 187 5,78 (7,05)
3. 400203 wino 0,42 72-85 200 6,09 (7,43)

1 2 3 4 5

1 zł

CENA
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COCKTAILS
profesjonalne szkło  
dla gastronomii

Lp. Nr kat. Zastosowanie V
litry

Ø
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

1. 400701 kieliszek do martini 0,14 94 141 6 8,91 (10,87)
2. 400702 kieliszek do koktajli 0,38 72-85 154 6 7,15 (8,72)
3. 400703 kieliszek do margarity 0,27 116 144 6 7,53 (9,19)

1 2 3

SCOTCH
profesjonalne szkło dla gastronomii  
wzmocniony rant  

Lp. Nr kat. V
litry

Ø
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

1. 400403 0,11 61 108 6 3,08 (3,76)
2. 400404 0,25 62 123 6 3,51 (4,28)

1 2

NORWAY

Lp. Nr kat. V
litry

Ø
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

1. 400501 0,07 55 66 6 2,58 (3,15)
2. 400503 0,33 93 100 6 4,39 (5,36)
3. 400505 0,45 82 170 6 4,39 (5,36)

1 2 3

DISCO

Lp. Nr kat. V
litry

Ø
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

1. 400601 0,04 45 67 6 3,08 (3,76)
2. 400602 0,10 69 85 6 4,27 (5,21)
3. 400604 0,27 57 159 6 4,45 (5,43)
4. 400605 0,34 68 140 6 4,52 (5,51)

1 2 3 4

Kieliszek BUFFET

Kieliszek FREQUENCE

Nr kat. V
litry

Ø
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

400806 0,17 50 170 12 2,97 (3,62)

Nr kat. V
litry

Ø
mm

H
mm

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

400807 0,19 80 130 12 2,58 (3,15)
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Szklanki z poliwęglanu
wykonane z przeźroczystego   
poliwęglanu
zakres temperatur -20˚ do +90˚C  
przystosowane do mycia   
w zmywarkach
polecane do cateringu,   
na basenach, itp.
idealnie zastępują naczynia szklane  

Kieliszki z poliwęglanu
wykonane z przeźroczystego poliwęglanu  
zakres temperatur -20˚ do +90˚C  
przystosowane do mycia   
w zmywarkach
polecane do cateringu,   
na basenach, itp.
idealnie zastępują naczynia szklane  
sprzedawane w ilościach   
kartonowych

Lp. Nr kat. Zastosowanie V
litry

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

1. 401010 kieliszek do margarity 0,30 6 7,20 (8,78)
2. 401011 kieliszek do martini 0,24 6 10,00 (12,20)
3. 401012 kieliszek do soków 0,30 6 11,00 (13,42)
4. 401013 kieliszek do wina 0,30 6 12,00 (14,64)
5. 401014 kieliszek do szampana 0,18 6 7,20 (8,78)

Lp. Nr kat. V
litry

K
szt.

Cena1 (zł)
netto (brutto)

1. 401001 0,42 6 12,00 (14,64)
2. 401002 0,46 6 9,60 (11,71)
3. 401006 0,45 6 14,00 (17,08)
4. 401016 0,54 6 12,80 (15,62)
5. 401017 0,42 6 9,60 (11,71)
6. 401018 0,42 6 8,00 (9,76)
7. 401019 0,54 6 9,60 (11,71)
8. 401024 0,36 6 6,00 (7,32)
9. 401025 0,48 6 7,20 (8,78)

10. 401032 0,36 6 6,00 (7,32)
11. 401033 0,48 6 6,40 (7,81)
12. 401034 0,66 6 4,80 (5,86)

1

3

2

1

2 3 4 5

4

8
9

10
11

12

7

5 6
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 Łyżeczka barmańska

Otwieracz do butelek

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

472010 200 8,20 (10,00)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

472100 127 6,20 (7,56)

Łyżeczka barmańskaŁyżeczka barmańska

 Otwieracz barmański Korkociąg kelnerski 
3-funkcyjny

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

472140 110 8,80 (10,74)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

472999 120 19,- (23,18)

Łyżeczka deserowa

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

472020 210 8,20 (10,00)

Łyżeczka deserowaŁyżeczka deserowa Szczypce do lodu

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

471100 145 7,20 (8,78)

Szczypce do lodu

3-funkcyjny

Miarka do alkoholuDzbanek miarka

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

474251 0,25 14,00 (17,08)
474101 0,10 9,30 (11,35)
474050 0,05 11,00 (13,42)
474030 0,03 12,00 (14,64)

Lp. Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 474420 0,02-0,04 7,70 (9,39)
2. 474320 0,02-0,03 7,70 (9,39)
3. 474525 0,025-0,05 7,70 (9,39)

1 2 3

Dzbanek miarkaKorek do butelki szampana

Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

472030 35 55 9,30 (11,35)

Korek z rurką
model 475970   
pakowany po 12 szt.

Lp. Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 475970 85 1,00 (1,22)
2. 475980 103 6,20 (7,56)

1

2

DozownikStelaż do butelek

Nr kat. Pasuje do Cena (zł)
netto (brutto)

475000 butelki 0,7-1,0 litra 23,- (28,06)

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

475250 0,025 31,- (37,82)
475400 0,040 33,- (40,26)
475500 0,050 31,- (37,82)
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Dyspenser barmański
wykonane z polietylenu  
do dozowania i magazynowania  do dozowania i magazynowaniado dozowania i magazynowania

Nr kat. Kolor Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

473811 czerwony 90 330 1,0 14,- (17,08)
473812 niebieski 90 330 1,0 14,- (17,08)
473813 zielony 90 330 1,0 14,- (17,08)
473814 brązowy 90 330 1,0 14,- (17,08)
473815 żółty 90 330 1,0 14,- (17,08)
473821 czerwony 120 350 2,5 18,- (21,96)
473822 niebieski 120 350 2,5 18,- (21,96)
473823 zielony 120 350 2,5 18,- (21,96)
473824 brązowy 120 350 2,5 18,- (21,96)
473825 żółty 120 350 2,5 18,- (21,96)

Pojemnik barmański 5-częściowy

Prowadnice do 
podwieszania kieliszków

model 478020 2 - rzędowy  
model 478030 3 - rzędowy  
model 478050 5 - rzędowy  

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

473500 500 160 90 57,- (69,54)

Nr kat. W
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

478020 160 355 19,- (23,18)
478030 260 355 27,- (32,94)
478050 480 355 58,- (70,76)

Miseczki do dekoracji kieliszków (krustownica)

Mata Pomocnik barmański
pojemnik na serwetki 150x150 mm  

1

2

Lp. Nr kat. W
mm

D
mm

G
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 473900 590 80 16 24,- (29,28)
2. 473910 450 300 10 40,- (48,80)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

477000 200 160 70 24,- (29,28)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

477100 240 150 105 23,- (28,06)

113



Pojemnik termoizolacyjny 
z akrylu

wymiary zewnętrzne   
ØxH=120x230 mm, średnica 
wewnętrzna Ø=100 mm
nie można myć w zmywarkach  

Misa z akrylu
na wino/szampana

Pojemnik termoizolacyjny
wymiary wewnętrzne ØxH:  
model 477200 - 80x160 mm
wymiary zewnętrzne ØxH:  
model 477200 - 101x170 mm

Stojak na butelkę do wina

Misa do ponczu

Pojemnik termoizolacyjny 
do kostek lodu z pokrywką

ociekacz i szczypce w komplecie  

Pojemnik termoizolacyjny 
podwójna ścianka

Nr kat. Produkt Cena (zł)
netto (brutto)

477200 Pojemnik do wina 51,- (62,22)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

479300 145 155 1,8 81,- (98,82)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

479200 150 220 2 92,- (112,24)
479330 170 230 3 174,- (212,28)
479500 200 250 5 184,- (224,48)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

477300 200 290 220 81,- (98,82)

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

477012 29,- (35,38)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

477990 370 270 14 143,- (174,46)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

477270 270 200 210 57,- (69,54)

na wino/szampana
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Kruszarka do lodu
pojemnik i szufl adka z tworzywa  
obudowa ze stali nierdzewnej  

Shaker do koktajli 3 częściowy Shaker do koktajli 
3 częściowy ECO

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

471000 160 135 270 92,- (112,24)

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

476035 0,35 22,- (26,84)
476050 0,5 33,- (40,26)
476070 0,7 36,- (43,92)

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

476051 0,5 20,- (24,40)
476071 0,7 24,- (29,28)

Podstawa do szampana
pasuje do wiaderek 477550, 477771, 477351  

Lp. Nr kat. H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 478680 680 112,- (136,64)
2. 478610 600 81,- (98,82)

Wiaderka do szampanaWiaderka do szampanaWiaderka do szampana

1 2 3

1 2

Popielniczka stalowa
można zestawić   
jedna na drugiej

Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

473608 80 24 13,- (15,86)
473610 100 24 15,- (18,30)
473612 120 28 17,- (20,74)

Lp. Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 477550 200 238 5,5 92,- (112,24)
2. 477771 210 205 4,5 31,- (37,82)
3. 477351 200 205 4,5 29,- (35,38)
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Wyciskarka do owoców cytrusowych Wyciskacz do cytryn

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

473011 240 205 605 184,- (224,48)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

473030 81 140 48,- (58,56)

Moździerze
model 472200 do owoców  
model 472201 do kruszenia lodu  
wykonane z tworzywa ABS  

Lp. Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 472200 210 11,- (13,42)
2. 472201 210 11,- (13,42)

1

2

Sitko barmańskie
Ø 85 mm  

Wyciskacz plasterków 
cytrusowych

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

472092 200 26,- (31,72)

Nr kat. W
mm

D
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

473021 75 80 3,10 (3,78)

Wyciskacz do cytrusów

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

473000 130 100 0,35 37,- (45,14)
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Wyciskarka do owoców cytrusowych
prędkość 80 obr/min  
cichy silnik  
kompaktowa budowa  
pojemnik 1 l w standardzie  
łatwa w czyszczeniu  
wydajność do 120 pomarańczy/h  
żeliwna podstawa  
obudowa wykonana z poliwęglanu  
urządzenie nie jest przeznaczone do pracy ciągłej  

Wyciskarka do owoców cytrusowych z przystawką do cytryn
do małych owoców cytrusowych  
prędkość 1800 obr/min  
cichy silnik  
misa na sok ze stali nierdzewnej  
urządzenie przystosowane do pracy ciągłej  

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Moc
kW

U
V

M
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

482030 180 190 255 0,11 230 2,4 969,- (1182,18)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

U
V

Moc
kW

M
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

482040 270 255 490 230 0,62 8,8 2890,- (3525,80)

Wyciskarka do owoców cytrusowych z przystawką do cytryn

Wyciskarka do owoców cytrusowych
urządzenie uruchamiane za pomocą dźwigni dociskacza  
maksymalna średnica owoców 120 mm  
pojemnik, docisk i wyciskacz ze stali nierdzewnej  
pojemnik i wyciskacz można myć w zmywarkach  
obudowa wykonana z polerowanego stopu aluminium  
urządzenie nie jest przeznaczone do pracy ciągłej  

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

U
V

Moc
kW

M
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

480020 180 300 360 230 0,35 8,5 1530,- (1866,60)
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 Sokowirówka do miękkich owoców
szerokie zastosowanie w obróbce miękkich owoców   
(pomarańczy, grejfrutów, porzeczek itp.)
wydajność: 0,5 l/min (30l/h)  
średnica otworu wsadowego Ø=50 mm  
obudowa wykonana ze stali nierdzewnej  
urządzenie przystosowane do pracy ciągłej  
należy dobrze dokręcić tarcze śrubą, kluczem 22 mm  
nie dopuszczać do zatkania wylotu resztkami  

Sokowirówka do warzyw i twardych owoców
szerokie zastosowanie w obróbce jędrnych warzyw   
i twardych owoców (jabłka, marchew, buraki itp.)
wydajność: 0,5 l/min (30l/h)  
średnica otworu wsadowego Ø=50 mm  
obudowa wykonana ze stali nierdzewnej  
urządzenie przystosowane do pracy ciągłej  
należy dobrze dokręcić tarcze śrubą, kluczem 20 mm  
nie dopuszczać do zatkania wylotu resztkami  

tarcza do twardych owoców i warzyw

tarcza do miękkich owoców

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

U
V

Moc
kW

M
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

483010 450 290 460 230 0,75 24 1790,- (2183,80)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

U
V

Moc
kW

M
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

483020 450 300 450 230 0,75 23 1790,- (2183,80)
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Sokowirówka
2 prędkości 12000/16000 obr/min  
łatwa w czyszczeniu  
duży otwór wsadowy  
misa ze stali nierdzewnej  
obudowa ze szczotkowanej stali nierdzewnej i poliwęglanu  
wydajność do 2l /min  
urządzenie nie jest przeznaczone do pracy ciągłej  

Sokowirówka
sokowirówka w otworem wylotowym przeznaczona do   
przygotowania świeżych soków owocowych i warzywnych
opatentowany system automatycznego otworu   
wsadowego umożliwiający ciągłe podawanie 
owoców i warzyw o średnicy do 79 mm
obudowa silnika ze stali nierdzewnej zapewnia   
większą wytrzymałość i łatwe mycie
pojemnik z obracanym wylotem zapobiegającym kapaniu  
asynchroniczny cichy silnik o dużej mocy  

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

U
V

Moc
kW

M
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

483045 390 260 445 230 1,0 7 1590,- (1939,80)

obudowa ze szczotkowanej stali nierdzewnej i poliwęglanu

1590zł

CENA

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

N
obr/min

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

483080 235 420 505 3000 0,7 230 4850,- (5917,00)
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Mikser do koktajli z kubkiem
2 prędkości  
pojedyncze mieszadło  
kubek 0,7 l w standardzie  
żeliwna podstawa  
chromowana obudowa silnika  
urządzenie nie jest przeznaczone do pracy ciągłej  

Mikser do koktajli
z 3-ma niezależnymi głowicami

2 prędkości 15000/20000 obr/min  
3 niezależne głowice  
3 kubki 0,8 l w standardzie  
auto-start  
urządzenie przystosowane do pracy ciągłej  

Mikser do koktajli
2 prędkości 15000/20000 obr/min  
wyciszony mechanizm  
kubek 0,8 l w standardzie  
auto-start  
urządzenie przystosowane do pracy ciągłej  

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

U
V

Moc
kW

Cena (zł)
netto (brutto)

485020 190 220 465 230 0,11 969,- (1182,18)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

U
V

Moc
kW

Cena (zł)
netto (brutto)

485060 370 190 505 230 0,33 3690,- (4501,80)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

U
V

Moc
kW

Cena (zł)
netto (brutto)

485070 178 203 476 230 0,12 1590,- (1939,80)

(4501,80)
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WYDAJNOŚĆ (ilość drinków na dobę)

STOSOWANIE I TYP APLIKACJI:

SPRAWDZA SIĘ W:

POLECANE APLIKACJE:

FUNKCJE

482025 482180, 482181 482240, 482250 484100, 484111,
484110, 484150 484400

BLENDER BAROWY PROFESJONALNE 
BLENDERY NUBLEND

MARGARITA 
MADNESS

PROFESJONALNE  
BLENDERY XTREME BLENDER KUCHENNY

moc 350 W  
2 prędkości   
obrotowe

napoje o lekkiej   
i średniej 
konsystencji

bary  

mrożone drinki,   
musy, margarity 
i inne

mrożone koktaile,   
napoje na bazie 
lodów, sosy, 
salsa, dipy i inne

margarity, daiguri,   
sosy, zupy i inne

musy owocowe,   
drinki na bazie 
lodów, mrożone 
koktaile, salsa, 
sosy, zupy, desery, 
dressingi i inne

dresingi, salsa,   
sosy, zupy, kremy, 
przeciery i inne

bary, małe   
restauracje, 
małe kawiarnie

bary, restauracje,   
kawiarnie

Coffe shops,   
restauracje, bary, 
szkoły, przedszkola, 
instytucje żywienia 
zbiorowego

duże restauracje,   
szkoły, przedszkola, 
instytucje żywienia 
zbiorowego

napoje i potrawy   
o lekkiej i średniej 
konsystencji

napoje i potrawy   
o średniej 
konsystencji

napoje i potrawy o   
gęstej konsystencji

Potrawy o gęstej   
konsystencji

moc 380 W  
2 prędkości ciągłe   
oraz prędkość 
pulsacyjna

moc 750 W  
2 prędkości   
obrotowe
dodatkowy   
dzbanek

moc 1500 W  
modele 484100,   
484110, 484111 
2 prędkości 
ciągłe i prędkość 
pulsacyjne
model 484150   
płynna regulacja 
prędkości 
obrotowej
tytanowe sprzęgło  

moc 1500 W  
3 prędkości ciągłe   
oraz prędkość 
plusacyjna

1-24 25-49 50-74 75+ 100+
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Blender barowy z emaliowaną podstawą
2 prędkości 17000/21000 obr/min  
pojemnik 1,25 l akrylowy  
łatwy do czyszczenia  
emaliowana żeliwna podstawa  
urządzenie nie jest przeznaczone do pracy ciągłej  

Blender barowy
2 prędkości 16000/20000 obr/min  
2 pojemniki 1,4 l z poliwęglanu  
pokrywa z otworem  
podstawa z poliwęglanu  
urządzenie przystosowane do pracy ciągłej  

Blender barowy
2 prędkości 17000/21000 obr/min  
pojemnik 1,3 l z poliwęglanu  
pokrywa z otworem  
funkcja puls  
urządzenie nie jest przeznaczone do pracy ciągłej  

Nr kat. Ø
mm

H
mm

U
V

Moc
kW

Cena (zł)
netto (brutto)

482025 180 370 230 0,35 656,- (800,32)
482001 dzbanek do blendera 482025 179,- (218,38)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

U
V

Moc
kW

Cena (zł)
netto (brutto)

482240 170 195 415 230 0,75 1490,- (1817,80)
482004 dzbanek do blendera 482240 319,- (389,18)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

U
V

Moc
kW

Cena (zł)
netto (brutto)

482180 180 200 415 230 0,38 789,- (962,58)
482002 dzbanek do blendera 482180 219,- (267,18)

pojemnik gratis!
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Profesjonalny blender kuchenny
3 prędkości 15500/18300/20000   
obr/min
pojemnik 4 l ze stali nierdzewnej  
przezroczysta pokrywa  
funkcja puls  
żeliwna podstawa  
urządzenie   
przystosowane 
do pracy ciągłej

Blender kuchenny z dzbankiem 
ze stali nierdzewnej

2 prędkości 16500/21000 obr/min  
pojemnik 2 l ze stali nierdzewnej  
podstawa z poliwęglanu  
urządzenie nie jest   
przeznaczone do 
pracy ciągłej

Blender
wydajność do 4 litrów jednorazowo  
rodzaj obróbki: mieszanie,   
miksowanie, rozdrabnianie, 
siekanie, przygotowywanie 
dressingów, olejów ziołowych, 
sosów, zagęszczaczy, majonezu, zup, deserów, 
koktaili mlecznych, koktaili, soków, itp.
precyzyjna, płynna   
regulacja prędkości 
w zakresie od 700 
do 15 000 obr/min
oddzielny włącznik   
funkcji Sprinter 
Pulse Function 
zezwalają na 
bezpośredni dostęp 
do maksymalnej 
prędkości (15 000 
obr/min) w trakcie 
pracy blendera

Blender barowy
2 prędkości 170000/21000 obr/min  
pojemnik 1 l ze stali nierdzewnej  
urządzenie nie jest przeznaczone do pracy ciągłej  

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

U
V

Moc
kW

Cena (zł)
netto (brutto)

484400 160 160 460 230 1,50 5990,- (7307,80)
484002 dzbanek do blendera 484400 2990,- (3647,80)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

U
V

Moc
kW

Cena (zł)
netto (brutto)

482250 170 170 470 230 0,75 1680,- (2049,60)
482005 dzbanek do blendera 482250 919,- (1121,18)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

U
V

Moc
kW

Cena (zł)
netto (brutto)

484401 270 365 445 230 1,0 3342,- (4077,24)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

U
V

Moc
kW

Cena (zł)
netto (brutto)

482181 180 200 415 230 0,38 895,- (1091,90)
482003 dzbanek do blendera 482181 409,- (498,98)

Food Preparation
Fast and Easy
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Profesjonalny blender
idealny do koktajli typu smoothie  
2 prędkości 26000/30000 obr/min  
pojemnik 2 l z poliwęglanu  
pojemnik można   
myć w zmywarce
specjalny uchwyt  
funkcja „Pulse”  

Profesjonalny blender
2 prędkości 26000/30000 obr/min  
pojemnik 2 l   
z poliwęglanu
pojemnik można   
myć w zmywarce
specjalny uchwyt  
timer 20 sekund  
funkcja „Pulse”  
specjalna pokrywa   
redukująca 
poziom hałasu

Profesjonalny blender
regulowana prędkość   
1870-30000 obr/min
4 programy z   
możliwością zmiany
pojemnik 2 l   
z poliwęglanu
pojemnik można   
myć z zmywarce
podwójna funkcja   
„Pulse”
specjalna pokrywa   
redukująca 
poziom hałasu

Profesjonalny blender
2 prędkości 26000/30000 obr/min  
pojemnik 2 l z poliwęglanu  
pojemnik można myć w zmywarce  
specjalny uchwyt  
timer 20 sekund  
funkcja „Pulse”  

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

U
V

Moc
kW

Cena (zł)
netto (brutto)

484100 220 260 480 230 1,5 2090,- (2549,80)
484001 dzbanek do blendera 484100 659,- (800,32)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

U
V

Moc
kW

Cena (zł)
netto (brutto)

484110 235 275 540 230 1,5 2560,- (3123,20)
484001 dzbanek do blendera 484110 659,- (800,32)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

U
V

Moc
kW

Cena (zł)
netto (brutto)

484150 235 275 540 230 1,5 2990,- (3647,80)
484001 dzbanek do blendera 484150 659,- (800,32)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

U
V

Moc
kW

Cena (zł)
netto (brutto)

484111 220 260 480 230 1,5 2290,- (2793,80)
484001 dzbanek do blendera 484111 659,- (800,32)
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 Kostkarka do lodu
tworzenie kostek metodą natryskową  
posiada zasobnik na lód  
izolowane ścianki  
chłodzona powietrzem  
utrzymuje lód do 4h  
wymagane   
podłączenie do 
wody i odpływu
wykonana   
ze stali 
nierdzewnej
używać wody   
o twardości 
do 6°dH w skali 
niemieckiej
odpływ   
grwitacyjny

Nr kat. Wymiary 
WxDxH mm

Wydajność
kg/24h

Moc
kW

V
V

Cena (zł)
netto (brutto)

871251 400x500x800 25 0,28 230 2090,- (2549,80)
871401 490x535x800 40 0,32 230 2890,- (3525,80)

utrzymuje lód do 4h

wody i odpływu

do 6°dH w skali 

Kostkarka do lodu (pomocnicza)
ręczne uzupełnianie wody  
elektroniczny panel sterowania  
wydajność do 12 kg na dobę  
zbiornik na lód 1 kg  
chłodzona powietrzem  
utrzymuje lód do 4h  
obudowa wykonana z wytrzymałego tworzywa  

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

Moc
kW

V
V

Cena (zł)
netto (brutto)

871101 305 380 380 0,13 230 769,- (938,18)

Wzór kostki

Wzór kostki

Kruszarka do lodu
cichy silnik  
pojemnik 2 l oraz lejek w standardzie  
można stosować pojemniki do wysokości 250 mm  
duży otwór wsadowy  
wydajność do 30 kg/h  
nierdzewne ostrze tnące  
urządzenie przystosowane do pracy ciągłej  

Kruszarka do lodu
pojemnik na skruszony lód - 2,8 kg  
duży otwór wsadowy  
wydajność do 13,6 kg/h  
nierdzewne ostrze tnące  
obudowa wykonana ze szczotkowanej   
stali nierdzewnej
urządzenie nie jest przeznaczone do pracy ciągłej  

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

U
V

M
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

471200 190 250 440 230 9 1990,- (2427,80)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

471700 160 240 390 0,05 230 599,- (730,78)

urządzenie przystosowane do pracy ciągłej
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Kostkarka do lodu
przeznaczone do hoteli, restauracji, barów, dyskotek   
oraz barów szybkiej obsługi „Fast Food”
tworzenie kostek metodą natryskową  
posiada zasobnik na lód  
izolowane ścianki  
wymagane podłączenie do wody i odpływu  
używać wody o twardości do 6°dH w skali niemieckiej  
model 872211 i 872212 obudowa z tworzywa ABS  
odpływ grawitacyjny  

Lp. Nr kat. Chłodzenie Wydajność
kg/24h

Pojemność
kg ~ilość kostek

W
mm

D
mm

H
mm

Moc
kW

U
V

M
kg

Zużycie wody
litry/kg

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 872211 powietrzem 21 4 ~ 310 355 404 590 0,32 230 27,5 4,5 2890,- (3525,80)
872212 wodą 21 4 ~ 310 355 404 590 0,32 230 27,5 20,0 2890,- (3525,80)

2. 872213 powietrzem 21 4 ~ 310 355 404 590 0,32 230 27,5 4,5 3080,- (3757,60)
872214 wodą 21 4 ~ 310 355 404 590 0,32 230 27,5 20,0 3080,- (3757,60)

3. 872281 powietrzem 28 9 ~ 530 390 460 690 0,37 230 37,0 5,1 3690,- (4501,80)
872282 wodą 28 9 ~ 530 390 460 690 0,37 230 37,0 14,0 3690,- (4501,80)

4. 872331 powietrzem 33 16 ~ 950 500 580 690 0,37 230 48,0 3,3 4390,- (5355,80)
872332 wodą 33 16 ~ 950 500 580 690 0,37 230 48,0 13,0 4390,- (5355,80)
872421 powietrzem 42 16 ~ 950 500 580 690 0,45 230 52,0 4,0 4650,- (5673,00)
872422 wodą 42 16 ~ 950 500 580 690 0,45 230 52,0 15,0 4650,- (5673,00)

5. 872461 powietrzem 46 25 ~ 1470 500 580 800 0,50 230 56,0 4,0 4890,- (5965,80)
872462 wodą 46 25 ~ 1470 500 580 800 0,50 230 56,0 14,0 4890,- (5965,80)

21

4

3

5

1
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Kostkarka do lodu
przeznaczone do hoteli, restauracji, barów, dyskotek   
oraz barów szybkiej obsługi „Fast Food”
tworzenie kostek metodą natryskową  
posiada zasobnik na lód  
izolowane ścianki  
wymagane podłączenie do wody i odpływu  
używać wody o twardości do 6°dH w skali niemieckiej  
odpływ grwitacyjny  

Lp. Nr kat. Chłodzenie Wydajność
kg/24h

Pojemność
kg ~ilość kostek

W
mm

D
mm

H
mm

Moc
kW

U
V

M
kg

Zużycie wody
litry/kg

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 872651 powietrzem 65 40 ~ 2350 738 600 920 0,65 230 77,0 2,8 6450,- (7869,00)
872652 wodą 65 40 ~ 2350 738 600 920 0,65 230 77,0 12,8 6450,- (7869,00)
872801 powietrzem 80 40 ~ 2350 738 600 920 0,80 230 86,0 2,6 7190,- (8771,80)
872802 wodą 80 40 ~ 2350 738 600 920 0,80 230 86,0 14,4 7190,- (8771,80)
872901 powietrzem 90 55 ~ 3240 738 600 1020 0,85 230 89,0 2,5 7590,- (9259,80)
872902 wodą 90 55 ~ 3240 738 600 1020 0,85 230 89,0 14,2 7590,- (9259,80)

2. 872131 powietrzem 130 65 ~ 3830 840 740 1075 1,05 230 113,0 2,8 9390,- (11455,80)
872132 wodą 130 65 ~ 3830 840 740 1075 1,05 230 113,0 15,3 9390,- (11455,80)

3. 872151 powietrzem 155 65 ~ 3830 840 740 1075 1,40 230 118,0 2,6 10150,- (12383,00)
872152 wodą 155 65 ~ 3830 840 740 1075 1,40 230 118,0 13,0 10150,- (12383,00)

1

32

1
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Łuskarka do lodu
przeznaczone do hoteli, restauracji, barów, dyskotek, barów   
szybkiej obsługi „Fast Food”, supermarketów, sklepów 
rybnych, przemysłu, a nawet punktów medycznych
posiada zasobnik na lód  
izolowane ścianki  
wymagane podłączenie do wody i odpływu  
używać wody o twardości do 6°dH w skali niemieckiej  
odpływ grawitacyjny  

Lp. Nr kat. Chłodzenie Wydajność
kg/24h

Pojemność
kg 

W
mm

D
mm

H
mm

Moc
kW

U
V

M
kg

Zużycie wody
litry/kg

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 873901 powietrzem 90 20 500 600 690 0,55 230 59 1,0 8290,- (10113,80)
873902 wodą 90 20 500 600 690 0,55 230 59 6,3 8290,- (10113,80)

2. 873151 powietrzem 150 40 738 690 920 0,65 230 85 1,0 9590,- (11699,80)
873152 wodą 150 40 738 690 920 0,65 230 85 6,4 9590,- (11699,80)

2

1
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 Elektryczna grzałka 
z symostatem do 
podgrzewaczy

pasuje do podgrzewacza   
nr kat. 434099
temperatura 45÷225°C  
230°C wyłącznik termiczny  
5 poziomów grzania  

 Paliwo do  podgrzewaczy 
gastronomicznych

czas palenia: ok 4÷6 godzin  
bawełniany knot  
bezzapachowy  
produkt posiada atest PZH  

Żel do podgrzewaczy 
gastronomicznych

czas palenia: ok 4 godzin (430002)  
czysty etanol  
bezzapachowy  
żel w puszkach pakowany po 48 szt.  

Pojemnik na paliwo i żel
pasuje do wszystkich   
podgrzewaczy na puszkę z 
paliwem nr kat. 430000 oraz na 
puszkę z żelem nr kat. 430002

Lp. Nr kat. Produkt V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 430002 Żel w puszce 0,2 2,35 (2,87)
2. 430005 Żel w wiadrze 5,0 37,00 (45,14)
3. 430003 Żel w butelce 1,0 7,99 (9,75)
4. 430009 Pompka do 430005 28,00 (34,16)

Nr kat. Ilość w kartonie Cena (zł)
netto (brutto)

430000 75 szt 3,89 (4,75)

Nr kat. H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

430010 60 12,- (14,64)

2,35zł

CENA OD

 Elektryczna grzałka 
do podgrzewaczy

pasuje do podgrzewacza   
nr kat. 434099
temperatura 65÷90°C  
moc 0,25 kW  

Nr kat. W
mm

D
mm

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

430300 195 150 230 129,- (157,38)

Nr kat. W
mm

D
mm

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

430700 250 200 0,70 230 159,- (193,98)

700 W700 W
MOC

1 2 3

4
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Podgrzewacz Roll-Top CLASSIC
wszystkie elementy podgrzewacza wykonane ze stali nierdzewnej  
w komplecie: 2 pojemniki na paliwo, pojemnik gastronomiczny GN 1/1 65 mm  
pokrywa Roll-Top otwierana o 90°  
uchwyty umożliwiające montaż grzałki nr kat. 430300 lub nr kat. 430700 str. 130  

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

434099 660 335 400 9 399,- (486,78)

Łatwy i szybki montaż grzałki.

SUPER JAKOŚĆ - Innowacyjna konstrukcja pokrywy

399zł

CENA

Przybory do serwowania i podstawka

Lp. Nr kat. Produkt W
mm

D
mm

H
mm

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 420010 Łyżka perforowana - - - 300 26,- (31,72)
2. 420020 Widelec - - - 300 22,- (26,84)
3. 420030 Łyżka do serwowania - - - 300 24,- (29,28)
4. 420040 Podstawa 270 110 35 - 24,- (29,28) 1

4

2 3
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Podgrzewacz z kociołkami
wszystkie elementy podgrzewacza   
wykonane ze stali nierdzewnej
w komplecie: 2 pojemniki na paliwo,   
2 kociołki z pokrywami

Podgrzewacz okrągły
wszystkie elementy podgrzewacza   
wykonane ze stali nierdzewnej
w komplecie pojemnik na paliwo  

Podgrzewacz GN 1/1
wszystkie elementy podgrzewacza wykonane ze stali nierdzewnej  
w komplecie: 2 pojemniki na paliwo  
możliwość piętrowego składania  
nie montujemy grzałek  
głębokość misy 100 mm  
pasuje GN 1/1 65  

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

436111 620 360 320 9 139,- (169,58)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

433240 660 335 400 2 x 4 359,- (437,98)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

431400 420 270 4 119,- (145,18)
431750 420 320 7,5 159,- (193,98)

139zł

CENA
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 Podgrzewacz eliptyczny
wszystkie elementy podgrzewacza   
wykonane ze stali nierdzewnej
w komplecie: 2 pojemniki na paliwo  
pokrywa Roll-Top otwierana o 180°  

 Podgrzewacz okrągły
wszystkie elementy podgrzewacza   
wykonane ze stali nierdzewnej
w komplecie: pojemnik na paliwo  
pokrywa Roll-Top otwierana o 180°  

Podgrzewacz prostokątny
wszystkie elementy podgrzewacza   
wykonane ze stali nierdzewnej
w komplecie: 2 pojemniki na paliwo,  
pojemnik gastronomiczny GN 1/1 65 mm
pokrywa Roll-Top otwierana o 180°  
można stosować wkład elektryczny   
z modelu 435090 (patrz str. 135)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

437010 670 520 450 9 649,- (791,78)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

437020 460 520 450 6,8 469,- (572,18)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

437030 630 520 450 9 599,- (730,78)

649zł

CENA

Podgrzewacze Roll-Top De Lux
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Kociołek elektryczny do zup
kociołek, pokrywa i pojemnik na wodę   
wykonane ze stali nierdzewnej 
obudowa wykonana z tworzywa   
wysokoudarowego
grzałka z termostatem  
łyżka w komplecie  
używać wody o twardości do 6°dH w skali   
niemieckiej
twardsza woda powoduje osadzanie 
kamienia na grzałkach co może 
spowodować uszkodzenie 
i utratę gwarancji

Kociołek elektryczny do zup
kociołek, pokrywa i pojemnik na wodę   
wykonane ze stali nierdzewnej 
obudowa wykonana ze stali malowanej  
grzałka z termostatem  
używać wody o twardości do 6°dH w skali   
niemieckiej
twardsza woda powoduje osadzanie 
kamienia na grzałkach co może 
spowodować uszkodzenie 
i utratę gwarancji

używać wody o twardości do 6°dH w skali 

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

U
V

Moc
kW

Cena (zł)
netto (brutto)

432100 330 360 10 230 0,435 229,- (279,38)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

U
V

Moc
kW

Cena (zł)
netto (brutto)

432101 350 360 10 230 0,4 359,- (437,98)

229zł

CENA
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Podgrzewacz elektryczny EKO
wanna z tworzywa odpornego na wysokie temperatury  
pozostałe elementy wykonane ze stali nierdzewnej  
pojemnik gastronomiczny GN 1/1 65 w komplecie  
grzałka z termostatem  
można stosować jako wkład elektryczny do podgrzewacza Roll-Top De Luxe model 437010  
używać wody o twardości do 6°dH w skali niemieckiej  
twardsza woda powoduje osadzanie kamienia na grzałkach co może spowodować uszkodzenie 
i utratę gwarancji

Podgrzewacz elektryczny GN 1/1
wanna z tworzywa odpornego   
na wysokie temperatury
pozostałe elementy wykonane ze stali nierdzewnej  
pojemnik gastronomiczny   
GN 1/1 100 w komplecie
grzałka z termostatem  
używać wody o twardości do 6°dH w skali   
niemieckiej
twardsza woda powoduje osadzanie kamienia na 
grzałkach co może spowodować uszkodzenie 
i utratę gwarancji

Podgrzewacz elektryczny z kociołkami do zupy
wanna z tworzywa odpornego na wysokie temperatury  
pozostałe elementy wykonane ze stali nierdzewnej  
grzałka z termostatem  
2 łyżki w komplecie  
używać wody o twardości do 6°dH w skali niemieckiej  
twardsza woda powoduje osadzanie kamienia na 
grzałkach co może spowodować uszkodzenie 
i utratę gwarancji

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

U
V

Moc
kW

Cena (zł)
netto (brutto)

435090 570 350 285 8 230 0,9 299,- (364,78)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

U
V

Moc
kW

Cena (zł)
netto (brutto)

435130 620 480 300 13 230 2,0 419,- (511,18)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

U
V

Moc
kW

Cena (zł)
netto (brutto)

433241 620 480 310 2 x 4 230 2,0 469,- (572,18)

Cena (zł)

299zł

CENA
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 Warniki do wody
urządzenie do zagotowania wody  
zakres regulacji termostatu 30 ÷ 100°C  
termostat bezpieczeństwa  
wskaźnik poziomu wody w zbiorniku  
bezkroplowy kranik  
urządzenie wykonane ze stali   
nierdzewnej satynowanej
używać wody o twardości do 6°dH w skali   
niemieckiej
twardsza woda 
powoduje osadzanie 
kamienia na grzałkach 
co może spowodować 
uszkodzenie i utratę 
gwarancji
czas zagotowywania   
wody:
model 751101 ok. 30 min
model 751201 ok. 40 min
model 751301 ok. 1 godz.
grzałka otwarta  

Warniki do wody, wina i piwa
zakres regulacji termostatu 30 ÷ 100°C  
termostat bezpieczeństwa  
wskaźnik poziomu płynu w zbiorniku  
bezkroplowy kranik  
urządzenie wykonane ze stali   
nierdzewnej wysokopolerowanej
używać wody o twardości do 6°dH w skali   
niemieckiej
twardsza woda powoduje 
osadzanie kamienia 
co może spowodować 
uszkodzenie i utratę 
gwarancji
czas zagotowywania   
płynów:
model 751102 ok. 30 min
model 751192 ok. 40 min
grzałka zabudowana  

  Zaparzacze
urządzenie do zaparzania kawy, herbaty,   
ziół oraz gotowania wody
po zakończeniu procesu parzenia   
urządzenie automatycznie przełącza się 
na podgrzewanie gorącego napoju
wskaźnik poziomu napoju w zbiorniku  
termostat bezpieczeństwa  
bezkroplowy kranik  
urządzenie wykonane   
ze stali nierdzewnej
używać wody o   
twardości do 6°dH 
w skali niemieckiej
twardsza woda 
powoduje 
osadzanie kamienia 
co może spowodować 
uszkodzenie i 
utratę gwarancji
podgrzewanie w   
temperaturze 70 - 80°C

Warnik
sterowanie elektryczne  
podłączenie do sieci wodnej  
tacka ociekowa  
możliwość montażu na ścianie  
szybkie grzanie  
wzmocniona konstrukcja  

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

751101 250 380 10 1,5 230 289,- (352,58)
751201 300 470 20 2,0 230 369,- (450,18)
751301 340 530 30 3,0 230 429,- (523,38)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

751102 225 460 10 2,4 230 339,- (413,58)
751192 275 580 19 2,6 230 439,- (535,58)

model 751101 ok. 30 min
model 751201 ok. 40 min
model 751301 ok. 1 godz.

model 751101 ok. 30 min
model 751201 ok. 40 min
model 751301 ok. 1 godz.

twardsza woda powoduje twardsza woda powoduje 

temperaturze 70 - 80°Ctemperaturze 70 - 80°C

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

752060 225 470 6,5 1,35 230 359,- (437,98)
752120 270 530 12,0 1,35 230 479,- (584,38)
752150 270 600 15,0 1,35 230 529,- (645,38)

289zł

CENA OD

339zł

CENA OD

359zł

CENA OD

Nr kat. W
mm

D 
mm

H
mm

V
litry

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

750070 380 440 590 15 4,5 230 1490,- (1817,80)
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Warnik
wykonany z polerowanej   
stali nierdzewnej
wbudowany termostat   
z zabezpieczniem 
termicznym
niekapiąca pokrywka  
łatwy do czyszczenia   
i odkamieniania
płaski grzejnik   
wykonany ze stali 
nierdzewnej
używać wody o   
twardości do 6°dH w 
skali niemieckiej
twardsza woda 
powoduje osadzanie 
kamienia na grzałkach 
co może spowodować 
uszkodzenie 
i utratę gwarancji

Warnik z automatycznym 
uzupełnianiem

podłączony do wody bieżącej  
doskonała   
jakość i cena
elektroniczny   
termostat
wykonany ze stali   
nierdzewnej 
łatwy   
do czyszczenia 
i odkamieniania
używać wody   
o twardości do 
6°dH w skali 
niemieckiej
twardsza woda 
powoduje 
osadzanie 
kamienia na 
grzałkach 
co może 
spowodować 
uszkodzenie 
i utratę gwarancji

Warnik automatyczny
doskonała jakość i cena  
wysoka sprawność energetyczna  
tryb eco (napełnianie   
zbiornika do połowy)
podłączony do   
wody bieżącej
łatwy do czyszczenia   
i odkamieniania
elektroniczny   
termostat
95% materiałów   
można poddać 
recyklingowi
używać wody o   
twardości do 6°dH w 
skali niemieckiej
twardsza woda 
powoduje osadzanie 
kamienia na grzałkach 
co może spowodować 
uszkodzenie 
i utratę gwarancji

Ekspres do kawy 
przelewowy pod termos

profesjonalny ekspres   
wskazuje konieczność odkamianiania   
łatwy do czyszczenia   
obudowa ze stali   
nierdzewnej 
termos   
ułatwiający 
przygotowanie 
kawy dla 
wielu osób
można stosować   
termosy 383250 
i 383350
używać wody   
o twardości do 
6°dH w skali 
niemieckiej
twardsza woda 
powoduje 
osadzanie 
kamienia na 
grzałkach co może 
spowodować 
uszkodzenie 
i utratę gwarancji

Nr kat. Ø
mm

H
mm

V
litry

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

753001 230 495 10 3 230 699,- (852,78)
753002 290 570 20 3 230 759,- (925,98)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

753021 210 530 590 10 2,8 230 1990,- (2427,80)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

753011 280 470 580 13 2,8 230 1990,- (2427,80)
753012 310 490 625 18,7 2,8 230 2490,- (3037,80)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

753061 220 385 615 2,2 2,1 230 999,- (1218,78)
753099 Filtry to ekspresu (250 sztuk) 42,- (51,24)
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Termosy stalowe STALGAST do płynów

Czas (h)

50

60

70

80

90

100

7654321

Spadek temp. w termosach stalowych przy
temperaturze początkowej potrawy 93°C

i temperaturze otoczenia 20°C. Podane wartości 
przy całkowicie załadowanym termosie.

Te
m

pe
ra

tu
ra

 (°
C)

Podwójne ścianki izolowane specjalną pianką

Podwójna pokrywa
z silikonową uszczelką
odporną na ścieranie

Sześć zatrzasków
trzymających pokrywę

Ergonomiczne
uchwyty transportowe

Czas (h)
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 Termosy stalowe STALGAST do płynów
wykonany ze stali nierdzewnej  
podwójne ścianki izolowane specjalną pianką  
podwójna pokrywa izolowana pianką z silikonową uszczelką odporną na ścieranie  
posiada ergonomiczne uchwyty transportowe  
6 zatrzasków trzymających pokrywę  
podstawa z elastycznego tworzywa zabezpieczająca przed uszkodzeniami mechanicznymi   
termosów oraz podłogi, umożliwia stawianie termosów jeden na drugim
wentyl odpowietrzający eliminujący podciśnienie  

Nr kat. Opis Ø
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

051104
Termosy stalowe

330 230 10 549,- (669,78)
051204 330 380 20 689,- (840,58)
051354 330 600 35 898,- (1095,56)
052104

Termosy stalowe z kranem
330 230 10 649,- (791,78)

052204 330 380 20 789,- (962,58)
052354 330 600 35 998,- (1217,56)

052004 Pierścień dystansowy
do termosów z kranem 330 80 - 59,- (71,98)

549
CENA OD

zł
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Termos stalowy z pompką (wkład stalowy)

pokrywa i uchwyt z polipropylenu  

Termos stalowy z pompką (wkład stalowy)

pokrywa i uchwyt z polipropylenu  

Termos cateringowy
idealne do gorących jak i zimnych napojów  
obudowa wykonana ze stali nierdzewnej  
wnętrze wykonane z aluminium  
składane nogi ułatwiające przechowywanie  

Termos stalowy z przyciskiem (wkład stalowy)

pokrywa i uchwyt z polipropylenu  

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

382150 1,5 39,- (47,58)
382200 2,0 43,- (52,46)

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

385951 9,5 143,- (174,46)

39 zł

CENA OD

Nr kat. H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

383351 360 3,5 79,- (96,38)
383500 450 5,0 102,- (124,44)

Nr kat. H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

383190 330 1,9 56,- (68,32)
383250 370 2,5 67,- (81,74)

litry
Cena (zł)

netto (brutto)

56 zł

CENA OD
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Kontener termoizolacyjny
super wytrzymałe tworzywo  
dobre właściwości termoizolacyjne  
spełnia wymogi HACCP, łatwy w czyszczeniu i utrzymaniu higieny  
cena bez pojemników GN  

Ramka GN INSERT
pasuje do pojemników PREMIUM   
i PREMIUM ECO str. 142
cena bez pojemników GN  

Grzałka GN 1/1
pasuje do wszystkich pojemników    
w standardzie GN 1/1
czas nagrzania do temperatury   
75°C ok. 5 minut

Wózek transportowy GN 1/1
pasuje do wszystkich pojemników    
w standardzie GN 1/1

Ramka na wkład chłodzący
cena nie   
zawiera 
wkładu 
chłodzącego

Wkład gorący 
do pojemników GN 1/1

sposób nagrzania:  
max. 30 minut w piecu 
konwekcyjnym 
przy 120°C
konwekcyjnym 

C

Wkład chłodzący 
do pojemników GN 1/1

max. temperatura   
schładzania -12°C

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Ww
mm

Dw
mm

Hw
mm

V
litry / pojemniki GN

Cena (zł)
netto (brutto)

055055 635 465 390 550 335 350 54 / 4xGN 1/1 65 599,- (730,78)
055105 635 465 660 550 335 545 100 / 8xGN 1/1 65 799,- (974,78)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

056099 600 400 85 99,- (120,78)

Nr kat. Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

055003 0,25 230 599,- (730,78)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

055500 615 415 170 259,- (315,98)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

055001 530 325 30 259,- (315,98)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

055002 530 325 30 239,- (291,58)

Nr kat. Pasuje do Cena (zł)
netto (brutto)

056098 poj. PREMIUM i ECO 109,- (132,98)
058098 poj. DELUXE 129,- (157,38)
056097 poj. 600x400 ECO 125,- (152,50)

200

100 150

150 100

100

65 65

150

65

65
65
65
65

200

150

150

150
100

100

100

100 200

100

100

65
65

65

65

65

65

65
656565

200

chłodzącego

Przykładowe konfi guracje
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Pojemnik termoizolacyjny PREMIUM GN 1/1
super wytrzymałe tworzywo  
dobre właściwości termoizolacyjne  
spełnia wymogi HACCP, łatwy w   
czyszczeniu i utrzymaniu higieny
cena bez pojemników GN  

Pojemnik termoizolacyjny PREMIUM ECO GN 1/1
super wytrzymałe tworzywo  
dobre właściwości termoizolacyjne  
spełnia wymogi HACCP, łatwy w   
czyszczeniu i utrzymaniu higieny
cena bez pojemników GN  

Pojemnik termoizolacyjny na kuwety do lodów
super wytrzymałe tworzywo  
dobre właściwości termoizolacyjne  
spełnia wymogi HACCP, łatwy w czyszczeniu i utrzymaniu higieny  
cena bez kuwet do lodów  

Nr kat. Do pojemników GN
H mm

W
mm

D
mm

H
mm

Ww
mm

Dw
mm

Hw
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

056100 100 600 400 180 538 337 117 21 159,- (193,98)
056150 150 600 400 230 538 337 167 30 169,- (206,18)
056200 200 600 400 280 538 337 217 39 189,- (230,58)
056250 250 600 400 320 538 337 257 46 199,- (242,78)

Nr kat. Do pojemników GN
H mm

W
mm

D
mm

H
mm

Ww
mm

Dw
mm

Hw
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

056101 100 600 400 180 538 337 117 21 119,- (145,18)
056151 150 600 400 230 538 337 167 30 129,- (157,38)
056201 200 600 400 280 538 337 217 39 139,- (169,58)
056251 250 600 400 320 538 337 257 46 149,- (181,78)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Ww
mm

Dw
mm

Hw
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

054020 600 400 215 2 x (360x250x120) 2x8 189,- (230,58)
054030 600 400 270 3 x (345x145x175) 3x8 189,- (230,58)
054099 Ramka dystansowa do pojemników na kuwety 129,- (157,38)
054098 Wkład chłodzący do pojemników na kuwety 49,- (59,78)

119 zł

CENA OD
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Pojemnik termoizolacyjny DELUXE 1/1 200

Pojemniki termoizolacyjne ze spienionego polipropylenu są przeznaczone do transportu pojemników 
gastronomicznych (GN-ów) z gorącymi lub zimnymi potrawami stałymi bądź płynnymi.
Do płynów można stosować termosy stalowe str. 139.

super jakość  
ergonomiczne uchwyty  
dobre właściwości termoizolacyjne  
spełnia wymogi HACCP, łatwy w   
czyszczeniu i utrzymaniu higieny
wytrzymałe, sprężyste tworzywo   
(spieniony polipropylen)
lekki (pojemnik waży ok. 1,2kg)  
nie wymaga stosowania uszczelek  
cena bez pojemników GN  

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Ww
mm

Dw
mm

Hw
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

058200 600 400 290 535 336 215 289,- (352,58)
058250 600 400 340 535 336 265 319,- (389,18)

Do transportu około 28 dużych porcji obiadowych rozwiązaniem będą 2 pojemniki 
termoizolacyjne DELUXE w podanej powyżej przykładowej konfi guracji.

Jeden pojemnik DELUXE pozwala na transport 
około 14 dużych porcji obiadowych w 

podanej powyżej przykładowej konfi guracji 
pojemników gastronomicznych.

Pojemność GN-ów można dobrać według 
indywidualnych potrzeb na podstawie oferty 

zawartej w naszym katalogu (str. 14-17)

GN 1/3 200
ZUPA

GN 1/3 200
ZIEMNIAKI

GN 1/6 200
MIĘSO

+
GN 1/6 200
JARZYNA

GN 2/3 200
ZUPA

GN 1/3 200
MIĘSO

GN 2/3 200
ZIEMNIAKI

GN 1/3 200
JARZYNA

289zł

CENA OD
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 Wózek transportowy składany

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

059000 420 725 800 219,- (267,18)

50

60

70

80

90

100

7654321

Spadek temperatury 
w termosach ze 

spienionego polipropylenu 
przy temperaturze 

początkowej potrawy 
95°C i temperaturze 

otoczenia 20°C. Podane 
wartości przy całkowicie 
załadowanym termosie.

Temperatura po 12 godzinach 65°C

Wózek transportowy do przewożenia 
pojemników termoizolacyjnych. 
Wykonany jest z kształtowników 
aluminiowych, waży 8,5 kg, nośność 
wynosi do 150 kg. Po złożeniu 
wózek można przechowywać w 
niewielkich schowkach oraz w 
bagażnikach małych samochodów. 
Wymiary wózka po złożeniu 
W=420, D=500, H=235 mm.Te

m
pe

ra
tu

ra
 (°

C)

Czas (h)

Pojemnik termoizolacyjny 600x400 ECO
super wytrzymałe tworzywo  
dobre właściwości termoizolacyjne  
spełnia wymogi HACCP, łatwy   
w czyszczeniu i utrzymaniu higieny
cena bez pojemników GN  

Pojemnik termoizolacyjny do pizzy ECO
super wytrzymałe tworzywo  
dobre właściwości termoizolacyjne  
spełnia wymogi HACCP,   
łatwy w czyszczeniu 
i utrzymaniu higieny

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Ww
mm

Dw
mm

Hw
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

056203 685 485 260 625 425 200 53 189,- (230,58)
056303 685 485 360 625 425 300 80 229,- (279,38)

spełnia wymogi HACCP, 
łatwy w czyszczeniu 
i utrzymaniu higieny

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Ww
mm

Dw
mm

Hw
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

057101 410 410 165 350 350 100 12 119,- (145,18)
057201 410 410 240 350 350 175 21 129,- (157,38)
057301 410 410 330 350 350 265 32 145,- (176,90)
057351 410 410 390 350 350 330 40 159,- (193,98)
057202 480 480 260 420 420 200 35 249,- (303,78)
057203 595 595 280 535 535 217 62 299,- (364,78)

119 zł

CENA OD
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Stół
blat ze stali nierdzewnej  
podstawa ze stopu aluminium   
w modelach 950210 i 950213
podstawa żeliwna w   
modelu 950211
składany blat w modelu   
model 950210 - ułatwia 
magazynowanie i transport
meble do samodzielnego   
montażu

Krzesło
aluminiowa rama  
siedzisko z aluminium w modelu 950220  
siedzisko plecione z PCV w modelach 950221 i 950222  
można zestawiać   

Meble drewniane TEAK
z litego drewna teak  
podstawa żeliwna malowana proszkowo  
siedzisko i blat drewniany teak  
składany stelaż ułatwia magazynowanie i transport  składany stelaż ułatwia magazynowanie i transport

1

1

1 2

2

2

3

3

Lp. Nr kat. Ø
mm

W
mm

D
mm

H
mm

M
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 950210 600 - - 720 7,1 159,- (193,98)
2. 950211 600 - - 1050 8,4 179,- (218,38)
3. 950213 - 600 600 720 7,1 159,- (193,98)

Lp. Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

M
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 950220 540 600 720 2,5 79,- (96,38)
2. 950221 530 580 735 3,9 89,- (108,58)
3. 950222 555 610 790 4,2 139,- (169,58)

Lp. Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

M
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 950301 450 570 865 7,5 159,- (193,98)
2. 950310 720 600 600 11,3 249,- (303,78)
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Stół cateringowy składany
wykonane z   
wytrzymałego polietylenu
można używać wewnątrz i na zewnątrz  
łatwe w przechowywaniu i transporcie  
elementy stalowe malowane  
wymiary stołu po złożeniu (WxDxH):  
950108 - 860x860x45 mm
950112 - 1220x609x50 mm
950118 - 915x762x45 mm

Ławka cateringowa składana
wykonane z   
wytrzymałego polietylenu
można używać wewnątrz i na zewnątrz  
łatwe w przechowywaniu i transporcie  
elementy stalowe malowane  
wymiary ławki po złożeniu:  
WxDxH=910x250x45 mm

Krzesło cateringowe składane
wykonane z   
wytrzymałego polietylenu
można używać wewnątrz i na zewnątrz  
łatwe w przechowywaniu i transporcie  
elementy stalowe malowane  
wymiary krzesła po złożeniu:  
WxDxH=480x210x1150 mm

Stół cateringowy 
składany okrągły

wykonane z wytrzymałego polietylenu  
można używać wewnątrz i na zewnątrz  
łatwe w przechowywaniu i transporcie  
elementy stalowe malowane  
wymiary stołu po złożeniu (WxDxH): 1220x50 mm  

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

M
kg

Nośność
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

950121 480 563 848 5,88 do 150 79,- (96,38)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

M
kg

Nośność
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

950120 1820 250 435 10,6 do 300 135,- (164,70)

Lp. Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

M
kg

Nośność
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 950108 860 860 760 8,8 do 250 99,- (120,78)
950112 1220 610 740 8,9 do 250 169,- (206,18)

2. 950118 1830 762 740 16,5 do 300 219,- (267,18)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

M
kg

Nośność
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

950131 1220 740 13,6 do 250 229,- (279,38)

1

2
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Witryna do lodów
wymuszony obieg powietrza  
elektroniczny termostat  
bardzo dobra izolacja  
szyba prosta w standardzie  
możliwość dokupienia szyby zaokrąglonej  
dwupoziomowa komora (możliwość przechowywania dodatkowych pojemników z lodami)  
komora mroźnicza wykonana ze stali nierdzewnej-kwasoodpornej  
wyposażona w kółka (2 hamowane)  
możliwość dokupienia pojemników GN (patrz str. 14-17)  
możliwość dokupienia pojemników do lodów (patrz str. 148)  

Nr kat. Produkt Cena (zł)
netto (brutto)

859069 szyba zaokrąglona do 859061 790,- (963,80)
859079 szyba zaokrąglona do 859071 940,- (1146,80)
859089 szyba zaokrąglona do 859081 820,- (1000,40)
859099 szyba zaokrąglona do 859091 940,- (1146,80)
859109 szyba zaokrąglona do 859101 850,- (1037,00)

Nr kat. Ilość
poj. GN 1/4 

Ilość
poj. GN 1/3

Ilość
poj. 360x165 mm

W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

859061 6 4 4 860 717 1247 238 -16 ~ -18 0,50 230 6290,- (7673,80)
859071 7 7 7 1370 670 1247 370 -16 ~ -18 0,69 230 7690,- (9381,80)
859081 8 6 6 860 826 1247 284 -16 ~ -18 0,69 230 6750,- (8235,00)
859091 9 9 9 1722 670 1247 476 -16 ~ -18 0,74 230 8450,- (10309,00)
859101 10 7 7 990 827 1247 333 -16 ~ -18 0,68 230 7790,- (9503,80)

Zaokrąglone szyby do witryn

Witryny do lodów

147



 Kuweta do lodów

Kuweta do lodów

Podstawka do wafl i
otwory na 4 wafl e  

 Kuweta do lodów

 Kuweta do lodów

 Kuweta do lodów

39 zł

CENA

Nr kat. Produkt W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

535014 Kuweta 360 165 120 5 39,- (47,58)
535022 Pokrywa 360 165 - - 25,- (30,50)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

535017 360 250 80 5 42,- (51,24)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

536004 95 270 90 71,- (86,62)

Nr kat. Produkt W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

535013 Kuweta 360 165 80 4 39,- (47,58)
535022 Pokrywa 360 165 - - 25,- (30,50)

Nr kat. Produkt W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

535019 Kuweta 330 165 120 5 60,- (73,20)
535021 Pokrywa 330 165 - - 18,- (21,96)

Nr kat. Produkt W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

535018 Kuweta 330 165 80 2 39,- (47,58)
535021 Pokrywa 330 165 - - 18,- (21,96)

(zł)
netto (brutto)

(73,20)
(21,96)

Cena (zł)
netto (brutto)
39,- (47,58)

(zł)
netto (brutto)

(47,58)

 Porcjonery do lodów stalowe
model C  
1/30 (30 porcji z litra lodów)  
1/36 (36 porcji z litra lodów)  
1/40 (40 porcji z litra lodów)  

 Porcjonery do lodów stalowe
model K  
1/30 (30 porcji z litra lodów)  
1/36 (36 porcji z litra lodów)  
1/40 (40 porcji z litra lodów)  

 Porcjonery do lodów 
aluminiowe

model A  
1/30 (30 porcji z litra lodów)  
1/40 (40 porcji z litra lodów)  

Nr kat. Gramatura ok. Cena (zł)
netto (brutto)

532300 1/30, porcja ~23 g 108,- (131,76)
532360 1/36, porcja ~19 g 108,- (131,76)
532400 1/40, porcja ~17 g 108,- (131,76)

Nr kat. Gramatura ok. Cena (zł)
netto (brutto)

531300 1/30, porcja ~23 g 121,- (147,62)
531360 1/36, porcja ~19 g 121,- (147,62)
531400 1/40, porcja ~17 g 121,- (147,62)

Nr kat. Gramatura ok. Cena (zł)
netto (brutto)

530300 1/30, porcja ~23 g 90,- (109,80)
530400 1/40, porcja ~17 g 90,- (109,80)

Cena (zł)
netto (brutto)

(47,58)
(30,50)
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Syfon i termo-syfon do bitej śmietany i sosów
do przygotowywania lekkich i puszystych espumas, przekąsek,   
ciepłych i zimnych sosów, kremowych zup oraz bitej śmietany i deserów
urządzenie można podgrzewać w bemarze w temperaturze do 75˚C  
maksymalna wydajność termiczna: utrzymywanie zimna do 8 godzin,   
utrzymywanie ciepła do 3 godzin (w modelu 500305)
dwuścienny, izolowany korpus (w modelu 500305)  
głowica urządzenia ze stali szlachetnej  
odporna na wysoką temperaturę uszczelka silikonowa, umożliwiająca szybkie i higieniczne czyszczenie  
urządzenie wyposażone w 3 różne końcówki z gwintem ze stali szlachetnej  
można myć w zmywarkach  
należy używać tylko nabojów fi rmy ISI;  
używanie innych nabojów powoduje utratę gwarancji

Nr kat. Produkt V
litry

Ilość szt. 
w opakowaniu

Cena (zł)
netto (brutto)

500205 syfon 0,5 - 293,- (357,46)
500210 syfon 1,0 - 325,- (396,50)
500305 termo-syfon 0,5 - 356,- (434,32)
500000 naboje CREAM - 10 12,- (14,64)
500003 naboje CREAM - 24 28,- (34,16)
500005 naboje CREAM - 50 57,- (69,54)

500004 2 końcówki do 
nadziewania - - 41,- (50,02)

500009 sitko z lejkiem - - 125,- (152,50) trzy końcówki w standardzie

sitko z lejkiem
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Termo-syfon automatyczny do bitej śmietany i sosów
wielofunkcyjne urządzenie stacjonarne z efektem termicznym  
dwuścienna, izolowana próżniowo butelka ze stali szlachetnej   
o maksymalnej wydajności termicznej: utrzymywanie 
zimna do 8 godzin, utrzymywanie ciepła do 3 godzin
innowacyjny system rurek pionowych - proste   
dozowanie przez naciśnięcie przycisku
do przygotowywania bitej śmietany, lekkich i   
puszystych espumas, przekąsek typu fi nger food, 
ciepłych i zimnych sosów oraz kremowych zup
wyposażone w antypoślizgową podstawkę z tacką ociekową  
można myć w zmywarkach  
system zamknięty - spełnia standardy HACCP  
cena nabojów za opakowanie  
należy używać tylko nabojów fi rmy ISI;  
używanie innych nabojów powoduje utratę gwarancji

Nr kat. Produkt V
litry

Ilość szt. 
w opakowaniu

Cena (zł)
netto (brutto)

500410 syfon 1 - 566,- (690,52)
500000 naboje CREAM - 10 12,- (14,64)
500003 naboje CREAM - 24 28,- (34,16)
500005 naboje CREAM - 50 57,- (69,54)
500009 sitko z lejkiem - - 125,- (152,50)

Syfon do wody
podręczny syfon do przygotowania świeżej musującej wody w krótkim czasie  
rozkładana konstrukcja z wewnętrzną miarką zabezpieczającą przed przepełnieniem  
łatwy w czyszczeniu  
cena nabojów za opakowanie   
(10 sztuk w opakowaniu)
należy używać tylko nabojów fi rmy ISI;  
używanie innych nabojów 
powoduje utratę gwarancji

Nr kat. Produkt Kolor V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

500501 syfon czerwony 1 136,- (165,92)
500502 syfon czarny 1 136,- (165,92)
500503 syfon srebrny 1 136,- (165,92)
500010 naboje SODA - - 13,- (15,86)

sitko z lejkiem
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 Syfon do bitej śmietany ze stalową głowicą
syfon do wytwarzania bitej śmietany, kremów oraz musów  
pojemność: syfon 0,5 litrowy, syfon 1,0 litrowy  
sposób użycia: wlać 0,5 ltr śmietany kremówki (30%), wbić  
1 nabój, wstrząsnąć syfonem; zaleca się wcześniejsze schłodzenie syfonu 
i śmietany (do ubicia 1 litra śmietany należy użyć 2 naboje)
końcówka prosta w standardzie  

syfon oraz głowica wykonane ze stali nierdzewnej  
cena nabojów za opakowanie  
należy używać tylko nabojów fi rmy ISI;  
używanie innych nabojów skutkuje utratą gwarancji

Nr kat. Produkt V
litry

Ilość szt. 
w opakowaniu

Cena (zł)
netto (brutto)

500051 syfon 0,5 - 241,- (294,02)
500101 syfon 1,0 - 268,- (326,96)
500000  naboje CREAM - 10 12,- (14,64)
500003 naboje CREAM - 24 28,- (34,16)
500005 naboje CREAM - 50 57,- (69,54)
500001 dodatkowa końcówka prosta - - 11,- (13,42)
500002 dodatkowa końcówka tulipan - - 11,- (13,42)
500009 sitko z lejkiem - - 125,- (152,50)

12 zł

CENA

sitko z lejkiem
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 Syfon do bitej śmietany
syfon do wytwarzania bitej śmietany, kremów oraz musów  
pojemność: syfon 0,5 litrowy, syfon 1,0 litrowy  
sposób użycia: wlać 0,5 ltr śmietany kremówki (30%), wbić  
1 nabój, wstrząsnąć syfonem; zaleca się wcześniejsze schłodzenie syfonu 
i śmietany (do ubicia 1 litra śmietany należy użyć 2 naboje)
dwie końcówki dozujące: prosta i tulipan  

syfon ze stali nierdzewnej, głowica wykonana z aluminium anodowanego  
cena nabojów za opakowanie  
nie myć głowicy w zmywarkach  
należy używać tylko nabojów fi rmy ISI;  
używanie innych nabojów skutkuje utratą gwarancji

Nr kat. Produkt V
litry

Ilość szt. 
w opakowaniu

Cena (zł)
netto (brutto)

500050 syfon 0,5 - 219,- (267,18)
500100 syfon 1,0 - 245,- (298,90)
500000  naboje CREAM - 10 12,- (14,64)
500003 naboje CREAM - 24 28,- (34,16)
500005 naboje CREAM - 50 57,- (69,54)
500001 dodatkowa końcówka prosta - - 11,- (13,42)
500002 dodatkowa końcówka tulipan - - 11,- (13,42)

dwie końcówki w standardzie

12 zł

CENA
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Końcówka stalowa 
do nadziewania

Końcówka stalowa róża

 Szczotka do końcówek

 Końcówka stalowa gwiazdka

  Końcówka stalowa okrągła

Worek do wyciskania PREMIUM
wykonany z perlonu  
bez wzmocnionej  
końcówki
kolor biały  
cienki i elastyczny  
bezpieczny dla żywności  
z zawieszką  
wielokrotnego użytku  

Worek do wyciskania EXPORT
wykonany z bawełny  
wzmocniona końcówka  
pięciokrotnie powlekany  
kolor biały  
sztywny  
bezpieczny dla żywności  
z zawieszką  
wielokrotnego użytku  
bardzo mocny  

 Worek do wyciskania STANDARD
wykonany z bawełny  
wzmocniona końcówka  
trzykrotnie powlekany  
kolor biały  
sztywny  
bezpieczny dla żywności  
z zawieszką  
wielokrotnego użytku  
mocny  

Nr kat. Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

515020 2 7,- (8,54)
515030 3 7,- (8,54)
515040 4 7,- (8,54)
515050 5 7,- (8,54)
515060 6 7,- (8,54)
515070 7 7,- (8,54)
515080 8 7,- (8,54)
515090 9 7,- (8,54)

Nr kat. Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

514020 2 7,- (8,54)
514030 3 7,- (8,54)
514040 4 7,- (8,54)
514050 5 7,- (8,54)
514060 6 7,- (8,54)
514070 7 7,- (8,54)
514080 8 7,- (8,54)
514090 9 7,- (8,54)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

516950 95 12,- (14,64)

Worek do wyciskania EXPORT

Nr kat. Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

514100 10 7,- (8,54)
514110 11 7,- (8,54)
514120 12 7,- (8,54)
514130 13 7,- (8,54)
514140 14 7,- (8,54)
514150 15 7,- (8,54)
514160 16 7,- (8,54)
514180 18 7,- (8,54)

Nr kat. Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

515100 10 7,- (8,54)
515110 11 7,- (8,54)
515120 12 7,- (8,54)
515130 13 7,- (8,54)
515140 14 7,- (8,54)
515150 15 7,- (8,54)
515160 16 7,- (8,54)
515180 18 7,- (8,54)

Nr kat. Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

516050 5 7,- (8,54)
516060 6 7,- (8,54)
516080 8 7,- (8,54)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

519000 180 17,- (20,74)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

511650 650 36,- (43,92)
511700 700 44,- (53,68)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

512400 400 21,- (25,62)
512460 460 24,- (29,28)
512500 500 28,- (34,16)
512550 550 33,- (40,26)
512600 600 37,- (45,14)
512650 650 43,- (52,46)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

513400 400 17,- (20,74)
513460 460 20,- (24,40)
513500 500 23,- (28,06)
513550 550 25,- (30,50)
513600 600 31,- (37,82)
513650 650 32,- (39,04)
513700 700 36,- (43,92)

średnica Ø=4 mm

 Komplet stalowych 
końcówek dekoracyjnych

16 końcówek w komplecie  
pudełko z tworzywa  
wysokość końcówek ok. 33 mm  

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

518100 71,- (86,62)
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 Rolka tnąca siatkę

 Rolka dziurkująca

 Rolka tnąca w poprzek

Wieszak na worki i końcówki *

Nr kat. W
mm

D
mm Ilość wieszaków Cena (zł)

netto (brutto)
510000 510 520 31 na końcówki, 4 na worki 143,- (174,46)

* cena bez
wyposażenia

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

504030 100 37,- (45,14)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

504020 115 37,- (45,14)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

504010 60 37,- (45,14)

 Skrobki plastikowe

Lp. Nr kat. W
mm

D
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 501150 147 100 4,10 (5,00)
2. 501210 215 125 9,30 (11,35)
3. 501200 205 125 8,20 (10,00)
4. 501111 110 75 4,10 (5,00)

1 2

3 4

Komplet końcówek
8 gwiazdek: 1-8 mm  
4 okrągłe: 3; 5; 7; 10mm  
8 końcówek   
dekoracyjnych

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

518000 81,- (98,82)

Dzbanek miarka (przeźroczysty)

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

506023 0,25 7,- (8,54)
506053 0,50 8,- (9,76)
506103 1,00 13,- (15,86)
506203 2,00 22,- (26,84)
506303 3,00 24,- (29,28)
506500 5,00 33,- (40,26)
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Ubijak piany (24 druty)

Wybierak stalowy do ciasta

Wybierak do ciasta 
z polietylenu

można myć w zmywarce  
odporność termiczna do +220°C  

Wybierak do ciasta 
z polietylenu

można myć w zmywarce  
odporność termiczna do +220°C  

Nr kat. W
mm

D
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

503080 80 128 8,80 (10,74)

Miski miarki Pierścień 
cukierniczo-kucharski 
regulowany

wymiary:  
528040 - ø 165÷320 mm
528041 - ø 165÷320 mm
528042 - 190÷280, 340x540 mm
model 528041 z rączką  

Pierścień 
cukierniczo-kucharski

Mata silikonowa do wypieków
odporność termiczna:   
-40 do +250°C

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

506121 1,2 11,- (13,42)
506251 2,5 14,- (17,08)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

525251 250 13,- (15,86)
525281 280 19,- (23,18)
525351 350 21,- (25,62)
525451 450 24,- (29,28)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

528030 80 45 15,- (18,30)
528031 100 45 20,- (24,40)
528032 120 45 26,- (31,72)
528033 140 50 33,- (40,26)

Lp. Nr kat. H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 528041 50 44,- (53,68)
2. 528040 70 36,- (43,92)
3. 528042 50 71,- (86,62)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

525252 250 19,- (23,18)
525332 330 20,- (24,40)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

313251 250 11,- (13,42)
313301 300 12,- (14,64)
313401 400 15,- (18,30)
313451 450 16,- (19,52)
313501 500 17,- (20,74)
313601 600 23,- (28,06)

Ubijak do piany z 
kulką (20 drutów)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

321160 270 15,- (18,30)

Ubijak do piany z 
kulką (20 drutów)

Ubijak piany (24 druty)

1

2

3

Nr kat. W
mm

D
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

521110 520 315 47,- (57,34)
521640 585 385 54,- (65,88)

47 zł

CENA OD
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Formy silikonowe
wykonane z silikonu  
można steryzlizować  
zakres temperatur:  
od -60°C do 300°C

Worki do wyciskania
z jonami srebra

wykonany z bawełny  
kolor biały  
sztywny  
bezpieczny dla żywności  
wielokrotnego użytku  
mocny  

Worki do wyciskania
jednorazowe w rolcejednorazowe w rolce

Lp. Nr kat. Produkt WxD mm
(forma silikonowa)

WxDxH mm
(foremka)

ØxH mm
(foremka)

Ilość foremek
szt.

V foremki
litry

V formy
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 521201 Forma silikonowa "Madeleine" 600x400 78x45x18 - 44 0,03 1,32 307,- (374,54)
2. 521202 Forma silikonowa "Piramida" 600x400 65x65x35 - 35 0,06 2,10 307,- (374,54)
3. 521203 Forma silikonowa "Brioszka" 600x400 - 80x36 24 0,08 2,01 307,- (374,54)
4. 521204 Forma silikonowa "Półkula" 600x400 - 70x35 28 0,09 2,52 307,- (374,54)
5. 521205 Forma silikonowa "Babka" 600x400 - 73x36 35 0,09 3,15 307,- (374,54)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

511401 400 16,- (19,52)
511461 460 19,- (23,18)
511501 500 22,- (26,84)
511551 550 25,- (30,50)
511601 600 30,- (36,60)

Nr kat. L
mm

Grubość folii
µm

K
szt.

Cena (zł)
netto (brutto)

510010 300 75 100 50,- (61,00)
510011 460 75 100 66,- (80,52)
510012 530 75 100 81,- (98,82)
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Noże cukiernicze

Lp. Nr kat. Produkt L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 251311 Nóż do krojenia tortów
(ostrze falowane) 310 102,- (124,44)

2. 252360 Nóż do krojenia ciast
(ostrze gładkie) 360 102,- (124,44)

3. 252361 Nóż do krojenia ciast
(ostrze falowane) 360 118,- (143,96)

4. 253302 Nóż do biszkoptów
(ostrze ząbkowane) 300 102,- (124,44)

5.

254300 Nóż szpatuła jednostronna
(ostrze gładkie) 300 66,- (80,52)

254301 Nóż szpatuła jednostronna
(ostrze falowane) 300 71,- (86,62)

254302 Nóż szpatuła jednostronna
(ostrze ząbkowane) 300 71,- (86,62)

254361 Nóż szpatuła jednostronna
(ostrze falowane) 360 89,- (108,58)

1

2

3

4

5

6

8

7

9

Lp. Nr kat. Produkt L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

6.

261260 Szpatuła do masy cukierniczej
(ostrze gładkie) 260 54,- (65,88)

261310 Szpatuła do masy cukierniczej
(ostrze gładkie) 310 57,- (69,54)

261360 Szpatuła do masy cukierniczej
(ostrze gładkie) 360 64,- (78,08)

7. 263260 Łopatka kątowa (ostrze gładkie) 260 58,- (70,76)
263310 Łopatka kątowa (ostrze gładkie) 310 61,- (74,42)

8.
334218 Nóż łopatka do tortów

(2 ostrza: ząbkowane i proste) 180 72,- (87,84)

334219 Nóż łopatka do tortów
(2 ostrza: falowane i proste) 180 78,- (95,16)

9. 250012 Nóż do bułek (ostrze falowane) 70 6,- (7,32)
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Patera do ciasta na podstawie Patera do ciast obrotowa

Patera na owoce
3 misy na owoce  

Stojak na owoce

Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

545010 300 60 98,- (119,56)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

545011 330 50 67,- (81,74)

Łopatka do tortu

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

355440 235 17,- (20,74)

Patera wielostopniowa z tworzywa Stojak obracany do tortów i ciast

Nr kat. Ilość talerzy Cena (zł)
netto (brutto)

541030 3 101,- (123,22)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

545012 300 70 92,- (112,24)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

544033 220/300/380 550 274,- (334,28)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

544100 280 380 133,- (162,26)

Patera na owoce
3 misy na owoce

Patera na owoce
3 misy na owoce

Stojak na owoce

155 mm

155 mm

ø=340 mm

ø=245 mm

ø=195 mm
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Patera na owoce i ciastka
talerze z rantem  

Patera na owoce
talerze z rantem  

Patera standard
talerze płaskie  

Patera  do tortu
talerze płaskie  talerze płaskie

Nr kat. Produkt H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

542030 3-stopniowa 480 348,- (424,56)
542040 4-stopniowa 600 467,- (569,74)
542050 5-stopniowa 760 594,- (724,68)

Nr kat. Produkt H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

542031 3-stopniowa 300 200,- (244,00)

Nr kat. Produkt H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

544030 3-stopniowa 420 180,- (219,60)

160 mm

160 mm
175 mm

175 mm

140 mm

140 mm

160 mm

130 mm

140 mm

140 mm

ø=400 mm

ø=195 mm

ø=215 mm

ø=255 mm

ø=405 mm

ø=305 mm

ø=505 mm

ø=315 mm

ø=275 mm

ø=230 mm

ø=195 mm

ø=215 mm

ø=255 mm

ø=180 mm

3-
st

op
ni

ow
a

4-
st

op
ni

ow
a

Nr kat. Ilość talerzy Cena (zł)
netto (brutto)

544032 3 153,- (186,66)
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 Wycinarki karbowane

Nr kat. Ilość noży Cena (zł)
netto (brutto)

527150 5 235,- (286,70)
527170 7 327,- (398,94)

Nr kat. Ilość noży Cena (zł)
netto (brutto)

527250 5 338,- (412,36)
527270 7 440,- (536,80)

Nr kat. Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

526060 65 12,- (14,64)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

528010 20-110 30 53,- (64,66)

Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

528020 30-120 30 92,- (112,24)

Nr kat. Ø
mm Części Cena (zł)

netto (brutto)
529140 230 14/16 19,- (23,18)
529120 170 12/18 19,- (23,18)

 Znaczniki rozstawne dwustronne

 Znacznik do kajzerek

 Wycinarki proste

 Znacznik do tortu dwustronny

Znaczniki rozstawne 
jednostronne

Wycinarki proste

Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

528011 34-90 50 44,- (53,68)

 Wycinarki karbowane

Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

528021 36-90 53 44,- (53,68)

Szczotka drewniany uchwyt

Nr kat. Kolor L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

509010 biała 300 37,- (45,14)
509020 czarna 300 37,- (45,14)

 Pędzelki 2 szt.

 Pędzelek drewniana rączka

Nr kat. W
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

523040 40 7,- (8,54)
523080 80 18,- (21,96)
523100 100 26,- (31,72)

Nr kat. L
mm

W
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

523150 155 30 9,- (10,98)

160



Szpachelka z rączką z tworzywa

Radełko do pizzy

Rękawice termiczne olejoodporne do grilla

Szpachelka z rączką z tworzywa

Rękawice piekarnicze 3 palce

1 2 3

Lp. Nr kat. Ostrze Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 561101 Proste 10,0 11,- (13,42)
2. 321120 Proste 5,7 16,- (19,52)
3. 321140 Karbowane 5,7 16,- (19,52)

Szpachelka z rączką z tworzywaSzpachelka z rączką z tworzywa

Nr kat. W
mm

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

502080 80 230 25,- (30,50)

Nr kat. W
mm

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

502120 120 240 39,- (47,58)

Nr kat. Temp.
°C

Cena (zł)
netto (brutto)

505020 do 300 92,- (112,24)

Rękawice termiczne olejoodporne do grilla

Nr kat. Temp.
°C

Cena (zł)
netto (brutto)

505011 do 300 90,- (109,80)

Łopatka kątowa Łopatka kątowa

Nr kat W
mm

D
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

334320 200 80 89,- (108,58)

Nr kat W
mm

D
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

334312 120 90 69,- (84,18)

Nr kat W
mm

D
mm

Cena 
netto (brutto) Nr kat W

mm
D

mm netto (brutto)

Wałek drewniany na łożyskach kulkowych

Nr kat. L
mm

Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

524390 39,5 100 180,- (219,60)
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Łopatka kątowa z drewnianą rączką

Szpachelka z drewnianą rączką

Łopatka do ciast z drewnianą rączką

Łopatka z rączką z tworzywaŁopatka z rączką z tworzywa

Łopatka do ciast z drewnianą rączkąŁopatka do ciast z drewnianą rączką

Łopatka kątowa z drewnianą 
rączką - perforowana

Łopatka z drewnianą rączką

Łopatka z drewnianą rączką

Łopatka z rączką z tworzywa

Łopatka kątowa z drewnianą rączkąŁopatka kątowa z drewnianą rączką Łopatka kątowa z drewnianą 
rączką - perforowana
Łopatka kątowa z drewnianą 
rączką - perforowana

Nr kat. W
mm

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

503230 70 365 20,- (24,40)

Nr kat. W
mm

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

503220 100 220 14,- (17,08)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

503210 270 8,20 (10,00)

Nr kat. W
mm

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

270150 88 150 112,- (136,64)

Nr kat. W
mm

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

503240 70 365 20,- (24,40)

Łopatka z rączką z tworzywa

Łopatka z drewnianą rączkąŁopatka z drewnianą rączką

Łopatka z drewnianą rączkąŁopatka z drewnianą rączką

Nr kat. W
mm

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

503200 110 300 18,- (21,96)

Nr kat. W
mm

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

503250 75 540 27,- (32,94)

Nr kat. W
mm

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

270260 80 260 127,- (154,94)

195 mm

120 mm

140 mm

100 m
m

110 m
m

200 mm

70 mm
70 mm

120 mm

120 mm

200 mm

210 mm
25 m

m

60 m
m

75 m
m

80 m
m

90 m
m

75 mm
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Łopata do pizzy
łopata z aluminium  
kij drewniany  

Nr kat. W
mm

D
mm

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

564050 300 300 500 61,- (74,42)
564051 350 350 500 71,- (86,62)
564052 300 300 500 59,- (71,98)
564100 300 300 1000 81,- (98,82)
564101 350 350 1000 92,- (112,24)
564102 300 300 1000 69,- (84,18)

L

W

D

Wałek do ciasta 
do pizzy

wykonany z polietylenu  

Taca do krojenia 
pizzy z uchwytem

8 porcji  

Pojemnik 
na ciasto do pizzy

Łopatka do pizzy

Nóż do pizzy

Nr kat. L
mm

Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

524340 340 45 81,- (98,82)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

563407 600 400 70 61,- (74,42)

Nr kat. W
mm

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

564201 140 190 81,- (98,82)

Lp. Nr kat. W
mm

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 564210 230 385 81,- (98,82)
2. 564211 230 385 90,- (109,80)

Nr kat. Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

564245 450 153,- (186,66)

wykonany z polietylenuwykonany z polietylenu 

na ciasto do pizzy
Łopatka do pizzy

2

1

Cena (zł)
netto (brutto)

(74,42)
(86,62)

564051, 564101

564050, 564100

564102

564052

163



Akcesoria 
do pizzy

łopata operacyjna do pizzy nr   
kat. 564209 wykonana ze stali
szufelka do czyszczenia   
piecy nr kat. 564402 
wykonana z aluminium

Łopata załadowcza do pizzy
długość 1870 mm  
model 564371 i 564372 - łopata aluminiowa, ażurowa  
model 564373 i 564374 - łopata ze stali nierdzewnej  

Szczotka do czyszczenia pieców
mosiężna  

Lp. Nr kat. W
mm

L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 564209 200 1200 276,- (336,72)
2. 564402 - 1740 194,- (236,68)

Lp. Nr kat. W
mm

D
mm

Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 564371 - - 370 389,- (474,58)
2. 564373 - - 370 266,- (324,52)
3. 564372 370 370 - 389,- (474,58)
4. 564374 370 370 - 266,- (324,52)

Nr kat. L
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

564401 1100 215,- (262,30)

1

1

3

2

2

44

1 2

18
70

 m
m

1100 mm

12
00

 m
m

17
40

 m
m

Możliwość regulacji szczotki
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Torby do pizzy, na kanapki i kebaby
nylonowa konstrukcja  
2 mm izolacji poliestrowej  
maksymalnie utrzymującej
temperaturę oraz nieprzepuszczającej wilgoci i zapachu
duża, uchylna klapa-okienka  
nylonowy materiał odporny na zniszczenie  
klasyczne zapięcia, zamknięcia i uchwyty  
pętelka do zawieszania - praktyczna podczas suszenia i przechowywania  

 Blachy do pizzy
nie myć w zmywarkach  
po skończonej pracy każdą blachę należy dokładnie wymyć,   
wysuszyć i natłuścić;
zabieg ten służy zabezpieczeniu blachy przed korozją

Nr kat. Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

560181 180 25 8,- (9,76)
560201 200 25 8,- (9,76)
560221 220 25 10,- (12,20)
560241 240 25 10,- (12,20)
560261 260 25 12,- (14,64)
560281 280 25 12,- (14,64)
560301 300 25 14,- (17,08)
560321 320 25 15,- (18,30)
560361 360 25 18,- (21,96)
560401 400 25 24,- (29,28)
560451 450 30 30,- (36,60)
560501 500 30 38,- (46,36)

Nr kat. Przeznaczenie W
mm

D
mm

H
mm Pojemność Cena (zł)

netto (brutto)
563350 Pizza 460 440 200 4 pizze Ø300 mm lub 3 x Ø350 mm 143,- (174,46)
563450 Pizza 550 500 200 4 pizze Ø400 mm lub 3 x Ø450 mm 174,- (212,28)
563451 Pizza 500 500 330 6 pizzy od Ø400 mm do Ø450 mm 256,- (312,32)
563100 Kanapki, kebab 380 300 300 13 kanapek o długości 300 mm 204,- (248,88)

Siatka do pizzy 
aluminiowa

nie myć w zmywarkach  nie myć w zmywarkach

Nr kat. Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

562150 150 8,- (9,76)
562230 230 12,- (14,64)
562300 300 16,- (19,52)
562330 330 17,- (20,74)
562350 350 22,- (26,84)
562400 400 22,- (26,84)
562460 460 25,- (30,50)
562500 500 28,- (34,16)
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FABRYKA STALGAST 

W RADOMIU
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Mocowanie nóg

Mocowanie półek

MEBLE DO SAMODZIELNEGO MONTAŻU
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Stół przyścienny bez półki
stół skręcany do samodzielnego montażu  
nogi łączone za pomocą śrub  
meble wysyłane w formie rozłożonej  
podwieszana szufl ada do samodzielnego montażu do stołów od W   ≥ 600 mm
98 232 4 041 do stołów o D=600  
98 232 5 041 do stołów o D=700  
głębokość szufl ad 150 mm  

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

98 001 6 040 400

600 850

498,- (607,56)

98 001 6 050 500 535,- (652,70)

98 001 6 060 600 572,- (697,84)

98 001 6 070 700 610,- (744,20)

98 001 6 080 800 653,- (796,66)

98 001 6 090 900 690,- (841,80)

98 001 6 100 1000 728,- (888,16)

98 001 6 110 1100 765,- (933,30)

98 001 6 120 1200 803,- (979,66)

98 001 6 130 1300 845,- (1030,90)

98 001 6 140 1400 883,- (1077,26)

98 001 6 150 1500 920,- (1122,40)

98 001 6 160 1600 958,- (1168,76)

98 001 6 170 1700 995,- (1213,90)

98 001 6 180 1800 1033,- (1260,26)

98 001 6 190 1900 1075,- (1311,50)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 001 7 040 400

700 850

519,- (633,18)

98 001 7 050 500 562,- (685,64)

98 001 7 060 600 605,- (738,10)

98 001 7 070 700 647,- (789,34)

98 001 7 080 800 690,- (841,80)

98 001 7 090 900 728,- (888,16)

98 001 7 100 1000 770,- (939,40)

98 001 7 110 1100 813,- (991,86)

98 001 7 120 1200 856,- (1044,32)

98 001 7 130 1300 899,- (1096,78)

98 001 7 140 1400 936,- (1141,92)

98 001 7 150 1500 979,- (1194,38)

98 001 7 160 1600 1022,- (1246,84)

98 001 7 170 1700 1065,- (1299,30)

98 001 7 180 1800 1107,- (1350,54)

98 001 7 190 1900 1145,- (1396,90)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

Szufl ada podwieszana
98 232 4 041 410 480 260 353,- (430,66)
98 232 5 041 410 580 260 374,- (456,28)
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Stół centralny bez półki
stół skręcany do samodzielnego montażu  
nogi oraz półki łączone za pomocą śrub  
meble wysyłane w formie rozłożonej  

Stół centralny z półką
stół skręcany do samodzielnego montażu  
nogi oraz półka łączone za pomocą śrub  
meble wysyłane w formie rozłożonej  

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 008 7 080 800

700 850

728,- (888,16)

98 008 7 090 900 776,- (946,72)

98 008 7 100 1000 819,- (999,18)

98 008 7 110 1100 861,- (1050,42)

98 008 7 120 1200 904,- (1102,88)

98 008 7 130 1300 947,- (1155,34)

98 008 7 140 1400 990,- (1207,80)

98 008 7 150 1500 1033,- (1260,26)

98 008 7 160 1600 1075,- (1311,50)

98 008 7 170 1700 1124,- (1371,28)

98 008 7 180 1800 1166,- (1422,52)

98 008 7 190 1900 1209,- (1474,98)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 010 7 080 800

700 850

813,- (991,86)

98 010 7 090 900 867,- (1057,74)

98 010 7 100 1000 920,- (1122,40)

98 010 7 110 1100 979,- (1194,38)

98 010 7 120 1200 1033,- (1260,26)

98 010 7 130 1300 1086,- (1324,92)

98 010 7 140 1400 1140,- (1390,80)

98 010 7 150 1500 1193,- (1455,46)

98 010 7 160 1600 1252,- (1527,44)

98 010 7 170 1700 1305,- (1592,10)

98 010 7 180 1800 1359,- (1657,98)

98 010 7 190 1900 1412,- (1722,64)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 008 8 080 800

800 850

770,- (939,40)

98 008 8 090 900 813,- (991,86)

98 008 8 100 1000 867,- (1057,74)

98 008 8 110 1100 910,- (1110,20)

98 008 8 120 1200 952,- (1161,44)

98 008 8 130 1300 1006,- (1227,32)

98 008 8 140 1400 1049,- (1279,78)

98 008 8 150 1500 1097,- (1338,34)

98 008 8 160 1600 1140,- (1390,80)

98 008 8 170 1700 1193,- (1455,46)

98 008 8 180 1800 1241,- (1514,02)

98 008 8 190 1900 1289,- (1572,58)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 010 8 080 800

800 850

867,- (1057,74)

98 010 8 090 900 920,- (1122,40)

98 010 8 100 1000 984,- (1200,48)

98 010 8 110 1100 1049,- (1279,78)

98 010 8 120 1200 1107,- (1350,54)

98 010 8 130 1300 1166,- (1422,52)

98 010 8 140 1400 1225,- (1494,50)

98 010 8 150 1500 1284,- (1566,48)

98 010 8 160 1600 1348,- (1644,56)

98 010 8 170 1700 1402,- (1710,44)

98 010 8 180 1800 1461,- (1782,42)

98 010 8 190 1900 1519,- (1853,18)
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Stół przyścienny z półką
stół skręcany do samodzielnego montażu  
nogi oraz półka łączone za pomocą śrub  
meble wysyłane w formie rozłożonej  
podwieszana szufl ada do samodzielnego montażu do stołów od W   ≥ 600 mm
98 232 4 041 do stołów o D=600  
98 232 5 041 do stołów o D=700  
głębokość szufl ad 150 mm  

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

98 004 6 040 400

600 850

562,- (685,64)

98 004 6 050 500 610,- (744,20)

98 004 6 060 600 658,- (802,76)

98 004 6 070 700 712,- (868,64)

98 004 6 080 800 760,- (927,20)

98 004 6 090 900 808,- (985,76)

98 004 6 100 1000 856,- (1044,32)

98 004 6 110 1100 910,- (1110,20)

98 004 6 120 1200 958,- (1168,76)

98 004 6 130 1300 1006,- (1227,32)

98 004 6 140 1400 1054,- (1285,88)

98 004 6 150 1500 1107,- (1350,54)

98 004 6 160 1600 1156,- (1410,32)

98 004 6 170 1700 1204,- (1468,88)

98 004 6 180 1800 1257,- (1533,54)

98 004 6 190 1900 1305,- (1592,10)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 004 7 040 400

700 850

594,- (724,68)

98 004 7 050 500 647,- (789,34)

98 004 7 060 600 701,- (855,22)

98 004 7 070 700 760,- (927,20)

98 004 7 080 800 813,- (991,86)

98 004 7 090 900 867,- (1057,74)

98 004 7 100 1000 920,- (1122,40)

98 004 7 110 1100 979,- (1194,38)

98 004 7 120 1200 1033,- (1260,26)

98 004 7 130 1300 1086,- (1324,92)

98 004 7 140 1400 1140,- (1390,80)

98 004 7 150 1500 1193,- (1455,46)

98 004 7 160 1600 1252,- (1527,44)

98 004 7 170 1700 1305,- (1592,10)

98 004 7 180 1800 1359,- (1657,98)

98 004 7 190 1900 1412,- (1722,64)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

Szufl ada podwieszana
98 232 4 041 410 480 260 353,- (430,66)
98 232 5 041 410 580 260 374,- (456,28)
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Stół przyścienny z drzwiami skrzydłowymi
stół spawany  
przestawna półka  
możliwy montaż zamka  

Stół przyścienny z drzwiami skrzydłowymi
stół spawany  
przestawna półka  
możliwy montaż zamka  

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 015 6 070 700

600 850

1428,- (1742,16)

98 015 6 080 800 1568,- (1912,96)

98 015 6 090 900 1680,- (2049,60)

98 015 6 100 1000 1787,- (2180,14)

98 015 6 110 1100 1899,- (2316,78)

98 015 6 120 1200 2006,- (2447,32)

98 015 6 130 1300 2113,- (2577,86)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 016 6 140 1400
600 850

2226,- (2715,72)

98 016 6 150 1500 2333,- (2846,26)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 015 7 070 700

700 850

1516,- (1849,52)

98 015 7 080 800 1664,- (2030,08)

98 015 7 090 900 1782,- (2174,04)

98 015 7 100 1000 1894,- (2310,68)

98 015 7 110 1100 2012,- (2454,64)

98 015 7 120 1200 2129,- (2597,38)

98 015 7 130 1300 2247,- (2741,34)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 016 7 140 1400
700 850

2365,- (2885,30)

98 016 7 150 1500 2482,- (3028,04)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

Zamek do drzwi skrzydłowych i szufl ad
98 232 0 001 100,- (122,00)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

Zamek do drzwi skrzydłowych i szufl ad
98 232 0 001 100,- (122,00)
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Stół przyścienny z drzwiami suwanymi
stół spawany  
przestawna półka  
możliwy montaż zamka  

Stół przyścienny z drzwiami skrzydłowymi
stół spawany  
zawiasy po lewej stronie  
przestawna półka  
możliwy montaż zamka  

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 018 6 080 800

600 850

1696,- (2069,12)

98 018 6 090 900 1792,- (2186,24)

98 018 6 100 1000 1883,- (2297,26)

98 018 6 110 1100 1974,- (2408,28)

98 018 6 120 1200 2070,- (2525,40)

98 018 6 130 1300 2161,- (2636,42)

98 018 6 140 1400 2258,- (2754,76)

98 018 6 150 1500 2349,- (2865,78)

98 018 6 160 1600 2440,- (2976,80)

98 018 6 170 1700 2536,- (3093,92)

98 018 6 180 1800 2627,- (3204,94)

98 018 6 190 1900 2723,- (3322,06)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 014 6 045 455

600 850

1075,- (1311,50)

98 014 6 050 500 1182,- (1442,04)

98 014 6 060 600 1289,- (1572,58)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 018 7 080 800

700 850

1819,- (2219,18)

98 018 7 090 900 1921,- (2343,62)

98 018 7 100 1000 2017,- (2460,74)

98 018 7 110 1100 2119,- (2585,18)

98 018 7 120 1200 2220,- (2708,40)

98 018 7 130 1300 2317,- (2826,74)

98 018 7 140 1400 2418,- (2949,96)

98 018 7 150 1500 2520,- (3074,40)

98 018 7 160 1600 2622,- (3198,84)

98 018 7 170 1700 2718,- (3315,96)

98 018 7 180 1800 2819,- (3439,18)

98 018 7 190 1900 2921,- (3563,62)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 014 7 045 455

700 850

1140,- (1390,80)

98 014 7 050 500 1254,- (1529,88)

98 014 7 060 600 1370,- (1671,40)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

Zamek do drzwi suwanych
98 232 0 002 120,- (146,40)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

Zamek do drzwi skrzydłowych i szufl ad
98 232 0 001 100,- (122,00)
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Stół przyścienny z blokiem dwóch szufl ad
stół spawany  
głębokość szufl ad 200 mm  
możliwy montaż zamka  

Stół przyścienny z blokiem trzech szufl ad
stół spawany  
głębokość szufl ad 150 mm  
możliwy montaż zamka  

Stół przyścienny z koszem uchylnym
stół spawany  
kosz z odbojnikiem  

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 020 6 455 455 600 850 1327,- (1618,94)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 021 6 455 455 600 850 1659,- (2023,98)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 061 6 045 455 600 850 1659,- (2023,98)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 020 7 455 455 700 850 1402,- (1710,44)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 021 7 455 455 700 850 1755,- (2141,10)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 061 7 045 455 700 850 1733,- (2114,26)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

Zamek do drzwi skrzydłowych i szufl ad
98 232 0 001 100,- (122,00)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

Zamek do drzwi skrzydłowych i szufl ad
98 232 0 001 100,- (122,00)
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Stół z blokiem dwóch szufl ad i półką
stół spawany  
głębokość szufl ad 200 mm  
możliwy montaż zamka  

Stół z blokiem dwóch szufl ad i półką
stół spawany  
głębokość szufl ad 200 mm  
możliwy montaż zamka  

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 026 6 080 800

600 850

1728,- (2108,16)

98 026 6 090 900 1776,- (2166,72)

98 026 6 100 1000 1830,- (2232,60)

98 026 6 110 1100 1889,- (2304,58)

98 026 6 120 1200 1942,- (2369,24)

98 026 6 130 1300 1996,- (2435,12)

98 026 6 140 1400 2049,- (2499,78)

98 026 6 150 1500 2108,- (2571,76)

98 026 6 160 1600 2161,- (2636,42)

98 026 6 170 1700 2215,- (2702,30)

98 026 6 180 1800 2274,- (2774,28)

98 026 6 190 1900 2327,- (2838,94)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 027 6 080 800

600 850

1728,- (2108,16)

98 027 6 090 900 1776,- (2166,72)

98 027 6 100 1000 1830,- (2232,60)

98 027 6 110 1100 1889,- (2304,58)

98 027 6 120 1200 1942,- (2369,24)

98 027 6 130 1300 1996,- (2435,12)

98 027 6 140 1400 2049,- (2499,78)

98 027 6 150 1500 2108,- (2571,76)

98 027 6 160 1600 2161,- (2636,42)

98 027 6 170 1700 2215,- (2702,30)

98 027 6 180 1800 2274,- (2774,28)

98 027 6 190 1900 2327,- (2838,94)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 026 7 080 800

700 850

1851,- (2258,22)

98 026 7 090 900 1910,- (2330,20)

98 026 7 100 1000 1969,- (2402,18)

98 026 7 110 1100 2033,- (2480,26)

98 026 7 120 1200 2092,- (2552,24)

98 026 7 130 1300 2151,- (2624,22)

98 026 7 140 1400 2210,- (2696,20)

98 026 7 150 1500 2268,- (2766,96)

98 026 7 160 1600 2333,- (2846,26)

98 026 7 170 1700 2391,- (2917,02)

98 026 7 180 1800 2450,- (2989,00)

98 026 7 190 1900 2509,- (3060,98)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 027 7 080 800

700 850

1851,- (2258,22)

98 027 7 090 900 1910,- (2330,20)

98 027 7 100 1000 1969,- (2402,18)

98 027 7 110 1100 2033,- (2480,26)

98 027 7 120 1200 2092,- (2552,24)

98 027 7 130 1300 2151,- (2624,22)

98 027 7 140 1400 2210,- (2696,20)

98 027 7 150 1500 2268,- (2766,96)

98 027 7 160 1600 2333,- (2846,26)

98 027 7 170 1700 2391,- (2917,02)

98 027 7 180 1800 2450,- (2989,00)

98 027 7 190 1900 2509,- (3060,98)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

Zamek do drzwi skrzydłowych i szufl ad
98 232 0 001 100,- (122,00)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

Zamek do drzwi skrzydłowych i szufl ad
98 232 0 001 100,- (122,00)
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Stół przyścienny z blokiem dwóch szufl ad
drzwi suwane

stół spawany  
przestawna półka  
głębokość szufl ad 200 mm  
możliwy montaż zamka  

Stół przyścienny z blokiem dwóch szufl ad
drzwi suwane

stół spawany  
przestawna półka  
głębokość szufl ad 200 mm  
możliwy montaż zamka  

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 034 6 120 1200

600 850

2798,- (3413,56)

98 034 6 130 1300 2900,- (3538,00)

98 034 6 140 1400 2996,- (3655,12)

98 034 6 150 1500 3092,- (3772,24)

98 034 6 160 1600 3194,- (3896,68)

98 034 6 170 1700 3290,- (4013,80)

98 034 6 180 1800 3387,- (4132,14)

98 034 6 190 1900 3483,- (4249,26)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 035 6 120 1200

600 850

2798,- (3413,56)

98 035 6 130 1300 2900,- (3538,00)

98 035 6 140 1400 2996,- (3655,12)

98 035 6 150 1500 3092,- (3772,24)

98 035 6 160 1600 3194,- (3896,68)

98 035 6 170 1700 3290,- (4013,80)

98 035 6 180 1800 3387,- (4132,14)

98 035 6 190 1900 3483,- (4249,26)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 034 7 120 1200

700 850

3012,- (3674,64)

98 034 7 130 1300 3119,- (3805,18)

98 034 7 140 1400 3221,- (3929,62)

98 034 7 150 1500 3328,- (4060,16)

98 034 7 160 1600 3435,- (4190,70)

98 034 7 170 1700 3536,- (4313,92)

98 034 7 180 1800 3643,- (4444,46)

98 034 7 190 1900 3750,- (4575,00)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 035 7 120 1200

700 850

3012,- (3674,64)

98 035 7 130 1300 3119,- (3805,18)

98 035 7 140 1400 3221,- (3929,62)

98 035 7 150 1500 3328,- (4060,16)

98 035 7 160 1600 3435,- (4190,70)

98 035 7 170 1700 3536,- (4313,92)

98 035 7 180 1800 3643,- (4444,46)

98 035 7 190 1900 3750,- (4575,00)

Lp. Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

Zamek do drzwi suwanych
1. 98 232 0 002 120,- (146,40)

Zamek do drzwi skrzydłowych i szufl ad
2. 98 232 0 001 100,- (122,00)

1 2

Lp. Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

Zamek do drzwi suwanych
1. 98 232 0 002 120,- (146,40)

Zamek do drzwi skrzydłowych i szufl ad
2. 98 232 0 001 100,- (122,00)

1 2
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Szafka wisząca drzwi skrzydłowe
szafka spawana  
przestawna półka  
możliwy montaż zamka  
modele W=400, 500 mm - drzwi jednoskrzydłowe  
modele W=1400, 1500 mm - drzwi trójskrzydłowe  

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 169 3 040 400

300 600

594,- (724,68)

98 169 3 050 500 653,- (796,66)

98 170 3 060 600 813,- (991,86)

98 170 3 070 700 872,- (1063,84)

98 170 3 080 800 931,- (1135,82)

98 170 3 090 900 990,- (1207,80)

98 170 3 100 1000 1049,- (1279,78)

98 170 3 110 1100 1107,- (1350,54)

98 170 3 120 1200 1161,- (1416,42)

98 170 3 130 1300 1220,- (1488,40)

98 171 3 140 1400 1279,- (1560,38)

98 171 3 150 1500 1338,- (1632,36)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 169 4 040 400

400 600

642,- (783,24)

98 169 4 050 500 706,- (861,32)

98 170 4 060 600 872,- (1063,84)

98 170 4 070 700 936,- (1141,92)

98 170 4 080 800 1000,- (1220,00)

98 170 4 090 900 1065,- (1299,30)

98 170 4 100 1000 1129,- (1377,38)

98 170 4 110 1100 1193,- (1455,46)

98 170 4 120 1200 1252,- (1527,44)

98 170 4 130 1300 1316,- (1605,52)

98 171 4 140 1400 1380,- (1683,60)

98 171 4 150 1500 1445,- (1762,90)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

Zamek do drzwi skrzydłowych i szufl ad
98 232 0 001 100,- (122,00)

Szafka wisząca 
drzwi suwane

szafka spawana  
przestawna półka  
możliwy montaż zamka  

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 172 3 080 800

300 600

1124,- (1371,28)

98 172 3 090 900 1193,- (1455,46)

98 172 3 100 1000 1263,- (1540,86)

98 172 3 110 1100 1332,- (1625,04)

98 172 3 120 1200 1402,- (1710,44)

98 172 3 130 1300 1471,- (1794,62)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 172 4 080 800

400 600

1193,- (1455,46)

98 172 4 090 900 1268,- (1546,96)

98 172 4 100 1000 1343,- (1638,46)

98 172 4 110 1100 1418,- (1729,96)

98 172 4 120 1200 1493,- (1821,46)

98 172 4 130 1300 1568,- (1912,96)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

Zamek do drzwi suwanych
98 232 0 002 120,- (146,40)
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Półka wisząca przestawna pojedyncza
prosty montaż  
modele W=1400, 1500, 1600 mm  
- 3 listwy przyścienne

Półka wisząca przestawna podwójna
prosty montaż  
modele W=1400, 1500, 1600 mm  
- 3 listwy przyścienne

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 175 3 060 600

300 660

219,- (267,18)

98 175 3 070 700 230,- (280,60)

98 175 3 080 800 241,- (294,02)

98 175 3 090 900 257,- (313,54)

98 175 3 100 1000 268,- (326,96)

98 175 3 110 1100 278,- (339,16)

98 175 3 120 1200 289,- (352,58)

98 175 3 130 1300 300,- (366,00)

98 176 3 140 1400 310,- (378,20)

98 176 3 150 1500 326,- (397,72)

98 176 3 160 1600 337,- (411,14)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 177 3 060 600

300 660

471,- (574,62)

98 177 3 070 700 498,- (607,56)

98 177 3 080 800 519,- (633,18)

98 177 3 090 900 540,- (658,80)

98 177 3 100 1000 567,- (691,74)

98 177 3 110 1100 589,- (718,58)

98 177 3 120 1200 610,- (744,20)

98 177 3 130 1300 637,- (777,14)

98 178 3 140 1400 658,- (802,76)

98 178 3 150 1500 685,- (835,70)

98 178 3 160 1600 706,- (861,32)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 175 4 060 600

400 660

241,- (294,02)

98 175 4 070 700 257,- (313,54)

98 175 4 080 800 273,- (333,06)

98 175 4 090 900 284,- (346,48)

98 175 4 100 1000 300,- (366,00)

98 175 4 110 1100 316,- (385,52)

98 175 4 120 1200 332,- (405,04)

98 175 4 130 1300 342,- (417,24)

98 176 4 140 1400 358,- (436,76)

98 176 4 150 1500 375,- (457,50)

98 176 4 160 1600 391,- (477,02)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 177 4 060 600

400 660

514,- (627,08)

98 177 4 070 700 546,- (666,12)

98 177 4 080 800 572,- (697,84)

98 177 4 090 900 605,- (738,10)

98 177 4 100 1000 637,- (777,14)

98 177 4 110 1100 663,- (808,86)

98 177 4 120 1200 696,- (849,12)

98 177 4 130 1300 722,- (880,84)

98 178 4 140 1400 754,- (919,88)

98 178 4 150 1500 781,- (952,82)

98 178 4 160 1600 813,- (991,86)

Półka wisząca przestawna pojedyncza

modele W=1400, 1500, 1600 mm

modele W=1400, 1500, 1600 mm
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Stół ze zlewem jednokomorowym bez półki
stół skręcany do samodzielnego montażu  
nogi łączone za pomocą śrub  
meble wysyłane w formie rozłożonej  
otwór pod baterię na środku komory ø 33 mm (zaślepiony)  
stół o D=600, posiada komorę o wymiarach 400x400x250 mm  
stół o D=700 posiada komorę o wymiarach 500x500x250 mm  

Stół ze zlewem jednokomorowym i otworem pod rozdrabniacz
stół skręcany do samodzielnego montażu  
nogi łączone za pomocą śrub  
meble wysyłane w formie rozłożonej  
otwór pod baterię na środku komory ø 33 mm (zaślepiony)  
stół o D=600 mm posiada komorę o wymiarach 400x400x250 mm  
stół o D=700 mm posiada komorę o wymiarach 500x500x250 mm  
otwór pod rozdrabniacz ø 90 mm   
po lewej stronie komory otwór pod włącznik pneumatyczny   
ø 33 mm (zaślepiony)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 062 6 060 600 600 850 1000,- (1220,00)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 062 7 060 600
700 850

1038,- (1266,36)

98 062 7 070 700 1086,- (1324,92)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 063 6 060 600 600 850 1075,- (1311,50)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 063 7 070 700 700 850 1161,- (1416,42)

specjalny zlew z otworem o średnicy 90 mm do 
podłączenia rozdrabniacza odpadów (str. 305-306)

zlew z otworem o średnicy 52 mm
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Stół ze zlewem dwukomorowym bez półki
stół skręcany do samodzielnego montażu  
nogi łączone za pomocą śrub  
meble wysyłane w formie rozłożonej  
otwór pod baterię pomiędzy komorami ø 33 mm (zaślepiony)  
komory umieszczone centralnie  
stół o D=600 posiada komory    
o wymiarach 400x400x250 mm
stół o D=700 mm posiada komory    
o wymiarach 400x500x250 mm
możliwe wycięcie otworu pod rozdrabniacz odpadów    
- dopłata 50 zł (netto), należy podać w której komorze

Stół ze zlewem dwukomorowym bez półki
stół skręcany do samodzielnego montażu  
nogi łączone za pomocą śrub  
meble wysyłane w formie rozłożonej  
otwór pod baterię pomiędzy   
komorami ø 33 mm (zaślepiony)
stół o D=600 mm posiadają komory    
o wymiarach 400x400x250 mm
stół o D=700 mm posiada komory    
o wymiarach 500x500x250 mm z wyjątkiem 
nr kat. 98 077 7 110, gdzie umieszczono 
komorę o wymiarach 400x500x250 mm
możliwe wycięcie otworu pod rozdrabniacz   
odpadów - dopłata 50 zł (netto), 
należy podać w której komorze

Stół ze zlewem dwukomorowym bez półki
stół skręcany do samodzielnego montażu  
nogi łączone za pomocą śrub  
meble wysyłane w formie rozłożonej  
otwór pod baterię pomiędzy   
komorami ø 33 mm (zaślepiony)
stół o D=600 mm posiada komory    
o wymiarach 400x400x250 mm
stół o D=700 posiada komory o wymiarach   
500x500x250 mm z wyjątkiem  
nr kat. 98 079 7 110, gdzie umieszczone są 
komory o wymiarach 400x500x250 mm
możliwe wycięcie otworu pod rozdrabniacz   
odpadów - dopłata 50 zł (netto), 
należy podać w której komorze

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 076 6 100 1000 600 850 1418,- (1729,96)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 076 7 100 1000 700 850 1466,- (1788,52)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 077 6 110 1100

600 850

1461,- (1782,42)

98 077 6 120 1200 1503,- (1833,66)

98 077 6 130 1300 1557,- (1899,54)

98 077 6 140 1400 1594,- (1944,68)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 079 6 110 1100

600 850

1461,- (1782,42)

98 079 6 120 1200 1503,- (1833,66)

98 079 6 130 1300 1557,- (1899,54)

98 079 6 140 1400 1594,- (1944,68)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 077 7 110 1100

700 850

1514,- (1847,08)

98 077 7 120 1200 1562,- (1905,64)

98 077 7 130 1300 1610,- (1964,20)

98 077 7 140 1400 1653,- (2016,66)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 079 7 110 1100

700 850

1514,- (1847,08)

98 079 7 120 1200 1562,- (1905,64)

98 079 7 130 1300 1610,- (1964,20)

98 079 7 140 1400 1653,- (2016,66)
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Stół ze zlewem jednokomorowym z półką
stół skręcany do samodzielnego montażu  
nogi oraz półka łączone za pomocą śrub  
meble wysyłane w formie rozłożonej  
otwór pod baterię na środku komory ø 33 mm (zaślepiony)  
stół o D=600 mm posiada komorę    
o wymiarach 400x400x250 mm
stół o D=700 mm posiada komorę    
o wymiarach 500x500x250 mm
możliwe wycięcie otworu pod rozdrabniacz   
odpadów - dopłata 50 zł (netto)

Stół ze zlewem jednokomorowym z półką
stół skręcany do samodzielnego montażu  
nogi oraz półka łączone za pomocą śrub  
meble wysyłane w formie rozłożonej  
otwór pod baterię na środku komory ø 33 mm (zaślepiony)  
stół o D=600 mm posiada komorę    
o wymiarach 400x400x250 mm
stół o D=700 mm posiada komorę    
o wymiarach 500x500x250 mm
możliwe wycięcie otworu pod rozdrabniacz   
odpadów - dopłata 50 zł (netto)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 069 6 070 700

600 850

1129,- (1377,38)

98 069 6 080 800 1182,- (1442,04)

98 069 6 090 900 1236,- (1507,92)

98 069 6 100 1000 1284,- (1566,48)

98 069 6 110 1100 1338,- (1632,36)

98 069 6 120 1200 1391,- (1697,02)

98 069 6 130 1300 1445,- (1762,90)

98 069 6 140 1400 1498,- (1827,56)

98 069 6 150 1500 1552,- (1893,44)

98 069 6 160 1600 1605,- (1958,10)

98 069 6 170 1700 1659,- (2023,98)

98 069 6 180 1800 1712,- (2088,64)

98 069 6 190 1900 1766,- (2154,52)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 070 6 070 700

600 850

1129,- (1377,38)

98 070 6 080 800 1182,- (1442,04)

98 070 6 090 900 1236,- (1507,92)

98 070 6 100 1000 1284,- (1566,48)

98 070 6 110 1100 1338,- (1632,36)

98 070 6 120 1200 1391,- (1697,02)

98 070 6 130 1300 1445,- (1762,90)

98 070 6 140 1400 1498,- (1827,56)

98 070 6 150 1500 1552,- (1893,44)

98 070 6 160 1600 1605,- (1958,10)

98 070 6 170 1700 1659,- (2023,98)

98 070 6 180 1800 1712,- (2088,64)

98 070 6 190 1900 1766,- (2154,52)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 069 7 080 800

700 850

1236,- (1507,92)

98 069 7 090 900 1295,- (1579,90)

98 069 7 100 1000 1354,- (1651,88)

98 069 7 110 1100 1412,- (1722,64)

98 069 7 120 1200 1471,- (1794,62)

98 069 7 130 1300 1530,- (1866,60)

98 069 7 140 1400 1589,- (1938,58)

98 069 7 150 1500 1648,- (2010,56)

98 069 7 160 1600 1707,- (2082,54)

98 069 7 170 1700 1760,- (2147,20)

98 069 7 180 1800 1819,- (2219,18)

98 069 7 190 1900 1878,- (2291,16)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 070 7 080 800

700 850

1236,- (1507,92)

98 070 7 090 900 1295,- (1579,90)

98 070 7 100 1000 1354,- (1651,88)

98 070 7 110 1100 1412,- (1722,64)

98 070 7 120 1200 1471,- (1794,62)

98 070 7 130 1300 1530,- (1866,60)

98 070 7 140 1400 1589,- (1938,58)

98 070 7 150 1500 1648,- (2010,56)

98 070 7 160 1600 1707,- (2082,54)

98 070 7 170 1700 1760,- (2147,20)

98 070 7 180 1800 1819,- (2219,18)

98 070 7 190 1900 1878,- (2291,16)
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Stół ze zlewem dwukomorowym z półką
stół skręcany do samodzielnego montażu  
nogi łączone za pomocą śrub  
meble wysyłane w formie rozłożonej  
otwór pod baterię pomiędzy komorami   
ø 33 mm (zaślepiony)
stół o D=600 mm posiada komory    
o wymiarach 400x400x250 mm
stół o D=700 posiada komory    
o wymiarach 400x500x250 mm
możliwe wycięcie otworu pod rozdrabniacz odpadów    
- dopłata 50 zł (netto), należy podać w której komorze

Stół ze zlewem dwukomorowym z półką
stół skręcany do samodzielnego montażu  
nogi łączone za pomocą śrub  
meble wysyłane w formie rozłożonej  
otwór pod baterię pomiędzy   
komorami ø 33 mm (zaślepiony)
stół o D=600 mm posiada komory    
o wymiarach 400x400x250 mm
stół o D=700 posiada komory    
o wymiarach  
500x500x250 mm z wyjątkiem  
nr kat. 98 082 7 110, gdzie umieszczone są 
komory o wymiarach 400x500x250 mm
możliwe wycięcie otworu pod   
rozdrabniacz odpadów - dopłata 50 zł 
(netto), należy podać w której komorze

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 081 6 100 1000 600 850 1642,- (2003,24)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 081 7 100 1000 700 850 1712,- (2088,64)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 082 6 110 1100

600 850

1696,- (2069,12)

98 082 6 120 1200 1755,- (2141,10)

98 082 6 130 1300 1808,- (2205,76)

98 082 6 140 1400 1867,- (2277,74)

98 082 6 150 1500 1926,- (2349,72)

98 082 6 160 1600 1980,- (2415,60)

98 082 6 170 1700 2038,- (2486,36)

98 082 6 180 1800 2092,- (2552,24)

98 082 6 190 1900 2151,- (2624,22)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 082 7 110 1100

700 850

1771,- (2160,62)

98 082 7 120 1200 1835,- (2238,70)

98 082 7 130 1300 1899,- (2316,78)

98 082 7 140 1400 1958,- (2388,76)

98 082 7 150 1500 2022,- (2466,84)

98 082 7 160 1600 2087,- (2546,14)

98 082 7 170 1700 2151,- (2624,22)

98 082 7 180 1800 2210,- (2696,20)

98 082 7 190 1900 2274,- (2774,28)
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Umywalka niezabudowana
wymiary komory 345x248 mm  
otwór pod baterię po prawej stronie ø 30 mm (zaślepiony)  

Umywalka zabudowana
komora zabudowana z trzech stron  
wymiary komory 325x300x150 mm  
otwór pod baterię na środku komory ø 33 mm (zaślepiony)  

Umywalka zabudowana z wyłącznikiem czasowym
komora zabudowana z trzech stron  
wymiary komory 345x248 mm  
w komplecie: wylewka, wyłącznik czasowy, mieszacz wody  

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 141 4 040 400 295 150 364,- (444,08)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 142 4 240 400 410 240 569,- (694,18)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 233 4 040 400 295 240 899,- (1096,78)

Stół ze zlewem dwukomorowym z półką
stół skręcany do samodzielnego montażu  
nogi łączone za pomocą śrub  
meble wysyłane w formie rozłożonej  
otwór pod baterię pomiędzy   
komorami ø 33 mm (zaślepiony)
stół o D=600 mm posiada komory   
o wymiarach 400x400x250 mm
stół o D=700 posiada komory o wymiarach   
500x500x250 mm z wyjątkiem 
nr kat. 98 084 7 110, gdzie umieszczone są 
komory o wymiarach 400x500x250 mm
możliwe wycięcie otworu pod rozdrabniacz   
odpadów - dopłata 50 zł (netto), 
należy podać w której komorze

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 084 6 110 1100

600 850

1696,- (2069,12)

98 084 6 120 1200 1755,- (2141,10)

98 084 6 130 1300 1808,- (2205,76)

98 084 6 140 1400 1867,- (2277,74)

98 084 6 150 1500 1926,- (2349,72)

98 084 6 160 1600 1980,- (2415,60)

98 084 6 170 1700 2038,- (2486,36)

98 084 6 180 1800 2092,- (2552,24)

98 084 6 190 1900 2151,- (2624,22)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 084 7 110 1100

700 850

1771,- (2160,62)

98 084 7 120 1200 1835,- (2238,70)

98 084 7 130 1300 1899,- (2316,78)

98 084 7 140 1400 1958,- (2388,76)

98 084 7 150 1500 2022,- (2466,84)

98 084 7 160 1600 2087,- (2546,14)

98 084 7 170 1700 2151,- (2624,22)

98 084 7 180 1800 2210,- (2696,20)

98 084 7 190 1900 2274,- (2774,28)
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Stół ze zlewem dwukomorowym drzwi suwane
stół spawany   
otwór pod baterią pomiędzy komorami ø 33 mm (zaślepiony)  
stół o D=600 mm posiada komory o wymiarach 400x400x250 mm  
stół o D=700 mm posiada komory o wymiarach 400x500x250 mm  
możliwe wycięcie otworu pod rozdrabniacz odpadów  
- dopłata 50 zł (netto)
możliwy montaż zamka  

Stół ze zlewem dwukomorowym drzwi suwane
stół spawany  
98 090 6 120, 98 090 7 120 - komory z prawej strony  
98 091 6 120, 98 091 7 120 - komory z lewej strony  
otwór pod baterią pomiędzy komorami ø 33 mm (zaślepiony)  
stół o D=600 mm posiada komory o wymiarach 400x400x250 mm  
stół o D=700 mm posiada komory   
o wymiarach 500x500x250 mm
możliwe wycięcie otworu pod rozdrabniacz odpadów  
- dopłata 50 zł (netto), należy podać w której komorze
możliwy montaż zamka  

Stół ze zlewem jednokomorowym drzwi skrzydłowe
stół spawany  
otwór pod baterię na środku komory ø 33 mm (zaślepiony)  
stoły posiadają komorę o wymiarach 400x400x250 mm z wyjątkiem   
nr. kat 98 071 7 060, gdzie umieszczona jest komora 
o wymiarach 400x500x250 mm
możliwe wycięcie otworu pod rozdrabniacz odpadów   
- dopłata 50 zł (netto)
zawiasy w drzwiach po stronie lewej  
możliwy montaż zamka  

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 089 6 100 1000 600 850 2338,- (2852,36)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 089 7 100 1000 700 850 2461,- (3002,42)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

Zamek do drzwi suwanych
98 232 0 002 120,- (146,40)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

Zamek do drzwi suwanych
98 232 0 002 120,- (146,40)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 090 6 120 1200
600 850

2477,- (3021,94)

98 091 6 120 1200 2477,- (3021,94)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 071 6 050 500
600 850

1461,- (1782,42)

98 071 6 060 600 1568,- (1912,96)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 090 7 120 1200
700 850

2605,- (3178,10)

98 091 7 120 1200 2605,- (3178,10)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 071 7 050 500
700 850

1525,- (1860,50)

98 071 7 060 600 1632,- (1991,04)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

Zamek do drzwi skrzydłowych i szufl ad
98 232 0 001 100,- (122,00)
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Stół załadowczy prawy z półką do zmywarki kapturowej Silanos
stół skręcany do samodzielnego montażu  
nogi łączone za pomocą śrub  
meble wysyłane w formie rozłożonej  
stoły posiadają komorę o wymiarach 400x400x250 mm  
otwór pod baterię na środku komory ø 33 mm (zaślepiony)  
możliwość wycięcia otworu pod rozdrabniacz odpadów    
– dopłata 50 zł (netto)

Stół załadowczy lewy z półką do zmywarki kapturowej Silanos
stół skręcany do samodzielnego montażu  
nogi łączone za pomocą śrub  
meble wysyłane w formie rozłożonej  
stoły posiadają komorę o wymiarach 400x400x250 mm  
otwór pod baterię na środku komory ø 33 mm (zaślepiony)  
możliwość wycięcia otworu pod rozdrabniacz odpadów    
– dopłata 50 zł (netto)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 125 7 080 800

700 880

1482,- (1808,04)

98 125 7 090 900 1546,- (1886,12)

98 125 7 100 1000 1616,- (1971,52)

98 125 7 110 1100 1685,- (2055,70)

98 125 7 120 1200 1755,- (2141,10)

98 125 7 130 1300 1824,- (2225,28)

98 125 7 140 1400 1894,- (2310,68)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 126 7 080 800

700 880

1482,- (1808,04)

98 126 7 090 900 1546,- (1886,12)

98 126 7 100 1000 1616,- (1971,52)

98 126 7 110 1100 1685,- (2055,70)

98 126 7 120 1200 1755,- (2141,10)

98 126 7 130 1300 1824,- (2225,28)

98 126 7 140 1400 1894,- (2310,68)
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Stół wyładowczy prawy z półką do zmywarki kapturowej Silanos
stół skręcany do samodzielnego montażu  
nogi łączone za pomocą śrub  
meble wysyłane w formie rozłożonej  

Stół wyładowczy lewy z półką do zmywarki kapturowej Silanos
stół skręcany do samodzielnego montażu  
nogi łączone za pomocą śrub  
meble wysyłane w formie rozłożonej  

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 129 7 080 800

700 880

1156,- (1410,32)

98 129 7 090 900 1220,- (1488,40)

98 129 7 100 1000 1284,- (1566,48)

98 129 7 110 1100 1354,- (1651,88)

98 129 7 120 1200 1418,- (1729,96)

98 129 7 130 1300 1482,- (1808,04)

98 129 7 140 1400 1552,- (1893,44)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 130 7 080 800

700 880

1156,- (1410,32)

98 130 7 090 900 1220,- (1488,40)

98 130 7 100 1000 1284,- (1566,48)

98 130 7 110 1100 1354,- (1651,88)

98 130 7 120 1200 1418,- (1729,96)

98 130 7 130 1300 1482,- (1808,04)

98 130 7 140 1400 1552,- (1893,44)
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Stół ze zlewem jednokomorowym 
i miejscem na lodówkę lub zmywarkę

stół skręcany do samodzielnego montażu  
nogi łączone za pomocą śrub  
meble wysyłane w formie rozłożonej  
otwór pod baterię na środku   
komory ø 33 mm (zaślepiony)
stół o D=600 mm posiada komorę    
o wymiarach 400x400x250 mm
stół o D=700 mm posiada komorę    
o wymiarach500x500x250 mm,  
z wyjątkiem 98 095 7 120,  
gdzie umieszczona jest komora 
400x500x250 mm
możliwe wycięcie otworu pod rozdrabniacz   
odpadów - dopłata 50 zł (netto)

Stół ze zlewem jednokomorowym 
i miejscem na lodówkę lub zmywarkę

stół skręcany do samodzielnego montażu  
nogi łączone za pomocą śrub  
meble wysyłane w formie rozłożonej  
otwór pod baterię na środku   
komory ø 33 mm (zaślepiony)
stół o D=600 mm posiada komorę    
o wymiarach 400x400x250 mm
stół o D=700 mm posiada komorę    
o wymiarach 500x500x250 mm,  
z wyjątkiem 98 096 7 120, 
gdzie umieszczona jest komora 
400x500x250 mm
możliwe wycięcie otworu   
pod rozdrabniacz odpadów 
- dopłata 50 zł (netto)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 095 6 120 1200

600 900

1225,- (1494,50)

98 095 6 130 1300 1268,- (1546,96)

98 095 6 140 1400 1311,- (1599,42)

98 095 6 150 1500 1354,- (1651,88)

98 095 6 160 1600 1396,- (1703,12)

98 095 6 170 1700 1439,- (1755,58)

98 095 6 180 1800 1482,- (1808,04)

98 095 6 190 1900 1525,- (1860,50)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 096 6 120 1200

600 900

1225,- (1494,50)

98 096 6 130 1300 1268,- (1546,96)

98 096 6 140 1400 1311,- (1599,42)

98 096 6 150 1500 1354,- (1651,88)

98 096 6 160 1600 1396,- (1703,12)

98 096 6 170 1700 1439,- (1755,58)

98 096 6 180 1800 1482,- (1808,04)

98 096 6 190 1900 1525,- (1860,50)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 095 7 120 1200

700 900

1279,- (1560,38)

98 095 7 130 1300 1327,- (1618,94)

98 095 7 140 1400 1375,- (1677,50)

98 095 7 150 1500 1423,- (1736,06)

98 095 7 160 1600 1466,- (1788,52)

98 095 7 170 1700 1514,- (1847,08)

98 095 7 180 1800 1557,- (1899,54)

98 095 7 190 1900 1605,- (1958,10)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 096 7 120 1200

700 900

1279,- (1560,38)

98 096 7 130 1300 1327,- (1618,94)

98 096 7 140 1400 1375,- (1677,50)

98 096 7 150 1500 1423,- (1736,06)

98 096 7 160 1600 1466,- (1788,52)

98 096 7 170 1700 1514,- (1847,08)

98 096 7 180 1800 1557,- (1899,54)

98 096 7 190 1900 1605,- (1958,10)

615 mm

 

     615 mm
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Stół z basenem dwukomorowym
wysokość komory h=300 mm  
basen spawany  
otwór pod baterię pomiędzy komorami    
ø 33 mm (zaślepiony)
możliwość wycięcia otworu pod rozdrabniacz odpadów    
– dopłata 50 zł (netto)

Stół z basenem dwukomorowym
wysokość komory h=400 mm  
basen spawany  
otwór pod baterię pomiędzy komorami    
ø 33 mm (zaślepiony)
możliwość wycięcia otworu pod rozdrabniacz odpadów    
– dopłata 50 zł (netto)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 137 6 120 1200

600 850

1646,- (2008,12)

98 137 6 130 1300 1701,- (2075,22)

98 137 6 140 1400 1756,- (2142,32)

98 137 6 150 1500 1810,- (2208,20)

98 137 6 160 1600 1865,- (2275,30)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 138 6 120 1200

600 850

1816,- (2215,52)

98 138 6 130 1300 1881,- (2294,82)

98 138 6 140 1400 1947,- (2375,34)

98 138 6 150 1500 2007,- (2448,54)

98 138 6 160 1600 2068,- (2522,96)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 137 7 120 1200

700 850

1740,- (2122,80)

98 137 7 130 1300 1795,- (2189,90)

98 137 7 140 1400 1850,- (2257,00)

98 137 7 150 1500 1909,- (2328,98)

98 137 7 160 1600 1964,- (2396,08)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 138 7 120 1200

700 850

1919,- (2341,18)

98 138 7 130 1300 1984,- (2420,48)

98 138 7 140 1400 2049,- (2499,78)

98 138 7 150 1500 2114,- (2579,08)

98 138 7 160 1600 2179,- (2658,38)
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Stół z basenem jednokomorowym
wysokość komory h=300 mm  
basen spawany  
otwór pod baterię na środku komory ø 33 mm (zaślepiony)  
możliwość wycięcia otworu pod rozdrabniacz odpadów    
– dopłata 50 zł (netto)

Stół z basenem jednokomorowym
wysokość komory h=400 mm  
basen spawany  
 otwór pod baterię na środku komory    
ø 33 mm (zaślepiony)
możliwość wycięcia otworu pod rozdrabniacz odpadów    
– dopłata 50 zł (netto)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 133 6 070 700

600 850

1132,- (1381,04)

98 133 6 080 800 1183,- (1443,26)

98 133 6 090 900 1233,- (1504,26)

98 133 6 100 1000 1288,- (1571,36)

98 133 6 110 1100 1343,- (1638,46)

98 133 6 120 1200 1398,- (1705,56)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 134 6 070 700

600 850

1234,- (1505,48)

98 134 6 080 800 1295,- (1579,90)

98 134 6 090 900 1356,- (1654,32)

98 134 6 100 1000 1421,- (1733,62)

98 134 6 110 1100 1482,- (1808,04)

98 134 6 120 1200 1543,- (1882,46)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 133 7 070 700

700 850

1184,- (1444,48)

98 133 7 080 800 1239,- (1511,58)

98 133 7 090 900 1293,- (1577,46)

98 133 7 100 1000 1352,- (1649,44)

98 133 7 110 1100 1407,- (1716,54)

98 133 7 120 1200 1466,- (1788,52)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 134 7 070 700

700 850

1294,- (1578,68)

98 134 7 080 800 1359,- (1657,98)

98 134 7 090 900 1424,- (1737,28)

98 134 7 100 1000 1489,- (1816,58)

98 134 7 110 1100 1554,- (1895,88)

98 134 7 120 1200 1615,- (1970,30)
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Stół z basenem dwukomorowym
wysokość komory h=300 mm  
komora basenu z zaokrąglonymi narożnikami  
basen skręcany do samodzielnego montażu  
nogi łączone za pomocą śrub  
meble wysyłane w formie rozłożonej  
otwór pod baterię pomiędzy   
komorami ø 33 mm (zaślepiony)
możliwość wycięcia otworu pod rozdrabniacz   
odpadów – dopłata 50 zł (netto)

Stół z basenem dwukomorowym
wysokość komory h=400 mm  
komora basenu z zaokrąglonymi narożnikami  
basen skręcany do samodzielnego montażu  
nogi łączone za pomocą śrub  
meble wysyłane w formie rozłożonej  
otwór pod baterię pomiędzy   
komorami ø 33 mm (zaślepiony)
możliwość wycięcia otworu pod rozdrabniacz   
odpadów – dopłata 50 zł (netto)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 139 6 120 1200

600 850

2058,- (2510,76)

98 139 6 130 1300 2126,- (2593,72)

98 139 6 140 1400 2195,- (2677,90)

98 139 6 150 1500 2263,- (2760,86)

98 139 6 160 1600 2332,- (2845,04)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 140 6 120 1200

600 850

2271,- (2770,62)

98 140 6 130 1300 2352,- (2869,44)

98 140 6 140 1400 2433,- (2968,26)

98 140 6 150 1500 2509,- (3060,98)

98 140 6 160 1600 2585,- (3153,70)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 139 7 120 1200

700 850

2175,- (2653,50)

98 139 7 130 1300 2244,- (2737,68)

98 139 7 140 1400 2312,- (2820,64)

98 139 7 150 1500 2386,- (2910,92)

98 139 7 160 1600 2455,- (2995,10)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 140 7 120 1200

700 850

2399,- (2926,78)

98 140 7 130 1300 2480,- (3025,60)

98 140 7 140 1400 2562,- (3125,64)

98 140 7 150 1500 2643,- (3224,46)

98 140 7 160 1600 2724,- (3323,28)
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Stół z basenem jednokomorowym
wysokość komory h=300 mm  
komora basenu z zaokrąglonymi narożnikami  
basen skręcany do samodzielnego montażu  
nogi łączone za pomocą śrub  
meble wysyłane w formie rozłożonej  
otwór pod baterię na środku   
komory ø 33 mm (zaślepiony)
możliwość wycięcia otworu pod rozdrabniacz   
odpadów – dopłata 50 zł (netto)

Stół z basenem jednokomorowym
wysokość komory h=400 mm  
komora basenu z zaokrąglonymi narożnikami  
basen skręcany do samodzielnego montażu  
nogi łączone za pomocą śrub  
meble wysyłane w formie rozłożonej  
otwór pod baterię na środku   
komory ø 33 mm (zaślepiony)
możliwość wycięcia otworu pod rozdrabniacz   
odpadów – dopłata 50 zł (netto)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 135 6 070 700

600 850

1416,- (1727,52)

98 135 6 080 800 1479,- (1804,38)

98 135 6 090 900 1542,- (1881,24)

98 135 6 100 1000 1610,- (1964,20)

98 135 6 110 1100 1679,- (2048,38)

98 135 6 120 1200 1747,- (2131,34)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 136 6 070 700

600 850

1543,- (1882,46)

98 136 6 080 800 1619,- (1975,18)

98 136 6 090 900 1695,- (2067,90)

98 136 6 100 1000 1776,- (2166,72)

98 136 6 110 1100 1852,- (2259,44)

98 136 6 120 1200 1928,- (2352,16)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 135 7 070 700

700 850

1480,- (1805,60)

98 135 7 080 800 1548,- (1888,56)

98 135 7 090 900 1617,- (1972,74)

98 135 7 100 1000 1691,- (2063,02)

98 135 7 110 1100 1759,- (2145,98)

98 135 7 120 1200 1833,- (2236,26)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 136 7 070 700

700 850

1618,- (1973,96)

98 136 7 080 800 1699,- (2072,78)

98 136 7 090 900 1780,- (2171,60)

98 136 7 100 1000 1862,- (2271,64)

98 136 7 110 1100 1943,- (2370,46)

98 136 7 120 1200 2019,- (2463,18)
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Szafa magazynowa drzwi skrzydłowe
konstrukcja spawana  
trzy przestawne półki  
możliwy montaż zamka  

Szafa przelotowa drzwi suwane
konstrukcja spawana  
dwie przestawne półki  
możliwy montaż zamka  

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 152 5 080 800

500

1800

2434,- (2969,48)

98 152 5 090 900 2595,- (3165,90)

98 152 5 100 1000 2755,- (3361,10)

98 152 5 110 1100 2916,- (3557,52)

98 152 5 120 1200 3076,- (3752,72)

98 152 6 080 800

600

2579,- (3146,38)

98 152 6 090 900 2750,- (3355,00)

98 152 6 100 1000 2921,- (3563,62)

98 152 6 110 1100 3087,- (3766,14)

98 152 6 120 1200 3258,- (3974,76)

98 152 7 080 800

700

2729,- (3329,38)

98 152 7 090 900 2905,- (3544,10)

98 152 7 100 1000 3087,- (3766,14)

98 152 7 110 1100 3264,- (3982,08)

98 152 7 120 1200 3445,- (4202,90)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 166 5 080 800

500

1800

3724,- (4543,28)

98 166 5 090 900 3959,- (4829,98)

98 166 5 100 1000 4189,- (5110,58)

98 166 5 110 1100 4424,- (5397,28)

98 166 5 120 1200 4655,- (5679,10)

98 166 6 080 800

600

3863,- (4712,86)

98 166 6 090 900 4103,- (5005,66)

98 166 6 100 1000 4344,- (5299,68)

98 166 6 110 1100 4590,- (5599,80)

98 166 6 120 1200 4831,- (5893,82)

98 166 7 080 800

700

4002,- (4882,44)

98 166 7 090 900 4253,- (5188,66)

98 166 7 100 1000 4505,- (5496,10)

98 166 7 110 1100 4751,- (5796,22)

98 166 7 120 1200 5002,- (6102,44)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

Zamek do drzwi skrzydłowych i szufl ad
98 232 0 001 100,- (122,00)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

Zamek do drzwi suwanych
98 232 0 002 120,- (146,40)
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Regał magazynowy półki perforowane
regał skręcany do samodzielnego montażu  
nogi wykonane z profilu 30x30 mm  
nogi łączone do półek za pomocą śrub  
meble wysyłane w formie rozłożonej  
maksymalne obciążenie na półkę 70 kg  

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 186 4 060 600

400

1800

899,- (1096,78)

98 186 4 070 700 942,- (1149,24)

98 186 4 080 800 990,- (1207,80)

98 186 4 090 900 1033,- (1260,26)

98 186 4 100 1000 1075,- (1311,50)

98 186 4 110 1100 1124,- (1371,28)

98 186 4 120 1200 1166,- (1422,52)

98 186 4 130 1300 1209,- (1474,98)

98 186 4 140 1400 1257,- (1533,54)

98 186 5 060 600

500

963,- (1174,86)

98 186 5 070 700 1017,- (1240,74)

98 186 5 080 800 1070,- (1305,40)

98 186 5 090 900 1124,- (1371,28)

98 186 5 100 1000 1177,- (1435,94)

98 186 5 110 1100 1231,- (1501,82)

98 186 5 120 1200 1289,- (1572,58)

98 186 5 130 1300 1343,- (1638,46)

98 186 5 140 1400 1396,- (1703,12)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 186 6 060 600

600

1800

1027,- (1252,94)

98 186 6 070 700 1091,- (1331,02)

98 186 6 080 800 1156,- (1410,32)

98 186 6 090 900 1220,- (1488,40)

98 186 6 100 1000 1279,- (1560,38)

98 186 6 110 1100 1343,- (1638,46)

98 186 6 120 1200 1407,- (1716,54)

98 186 6 130 1300 1471,- (1794,62)

98 186 6 140 1400 1535,- (1872,70)

98 186 7 060 600

700

1091,- (1331,02)

98 186 7 070 700 1166,- (1422,52)

98 186 7 080 800 1241,- (1514,02)

98 186 7 090 900 1316,- (1605,52)

98 186 7 100 1000 1380,- (1683,60)

98 186 7 110 1100 1455,- (1775,10)

98 186 7 120 1200 1525,- (1860,50)

98 186 7 130 1300 1600,- (1952,00)

98 186 7 140 1400 1675,- (2043,50)
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Regał magazynowy półki pełne
regał skręcany do samodzielnego montażu  
nogi wykonane z profilu 30x30 mm  
nogi łączone do półek za pomocą śrub  
meble wysyłane w formie rozłożonej  
maksymalne obciążenie na półkę 70 kg  

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 185 4 060 600

400

1800

835,- (1018,70)

98 185 4 070 700 872,- (1063,84)

98 185 4 080 800 915,- (1116,30)

98 185 4 090 900 952,- (1161,44)

98 185 4 100 1000 995,- (1213,90)

98 185 4 110 1100 1033,- (1260,26)

98 185 4 120 1200 1075,- (1311,50)

98 185 4 130 1300 1113,- (1357,86)

98 185 4 140 1400 1150,- (1403,00)

98 185 5 060 600

500

888,- (1083,36)

98 185 5 070 700 936,- (1141,92)

98 185 5 080 800 984,- (1200,48)

98 185 5 090 900 1033,- (1260,26)

98 185 5 100 1000 1081,- (1318,82)

98 185 5 110 1100 1134,- (1383,48)

98 185 5 120 1200 1182,- (1442,04)

98 185 5 130 1300 1231,- (1501,82)

98 185 5 140 1400 1279,- (1560,38)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 185 6 060 600

600

1800

947,- (1155,34)

98 185 6 070 700 1006,- (1227,32)

98 185 6 080 800 1059,- (1291,98)

98 185 6 090 900 1118,- (1363,96)

98 185 6 100 1000 1172,- (1429,84)

98 185 6 110 1100 1231,- (1501,82)

98 185 6 120 1200 1289,- (1572,58)

98 185 6 130 1300 1343,- (1638,46)

98 185 6 140 1400 1402,- (1710,44)

98 185 7 060 600

700

1006,- (1227,32)

98 185 7 070 700 1075,- (1311,50)

98 185 7 080 800 1134,- (1383,48)

98 185 7 090 900 1204,- (1468,88)

98 185 7 100 1000 1263,- (1540,86)

98 185 7 110 1100 1327,- (1618,94)

98 185 7 120 1200 1396,- (1703,12)

98 185 7 130 1300 1455,- (1775,10)

98 185 7 140 1400 1525,- (1860,50)
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Okapy przyścienne Okapy centralne

Bemar jezdny jednokomorowy
centralne sterowanie temperatury w komorze     
bemar wodny  
zawór spustowy  
maksymalna głębokość pojemników GN 1/1 200 mm  
zasilanie 230 V  
skrętne kółka  
obudowa kółka – stal nierdzewna  

Bemar jezdny
niezależne sterowanie temperatury w komorach     
bemar wodny  
zawór spustowy  
maksymalna głębokość pojemników GN 1/1 200 mm  
zasilanie 230 V  
skrętne kółka  
obudowa kółka – stal nierdzewna  

Nr kat Ilość  
GN

W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 226 6 093 2 935

600 850

2557,- (3119,54)

98 226 6 126 3 1260 2985,- (3641,70)

98 226 6 158 4 1585 3788,- (4621,36)

Nr kat Ilość  
komór

W
mm

D
mm

H
mm

Cena(zł)
netto(brutto)

98 227 6 093 2 935

600 850

3146,- (3838,12)

98 227 6 126 3 1260 4002,- (4882,44)

98 227 6 158 4 1585 5232,- (6383,04)

przy składaniu zamówienia prosimy podać: wymiary okapu, średnicę oraz rozmieszczenie króćców oraz   
określić wyposażenie (z łapaczami tłuszczu lub bez łapaczy, z oświetleniem lub bez oświetlenia)
STALGAST nie ponosi odpowiedzialności za właściwy dobór wyrobów (np. okapów),   
ich wymiaru oraz rozmieszczenia i średnicy(np. króćców przyłączeniowych)

Nadstawki na stół pojedyncze i podwójne Nadstawki grzewcze na stół 
pojedyncze i podwójne

Stoły z szafką grzewczą oraz inne meble ...
pełna oferta mebli i urządzeń 
ze stali nierdzewnej dostępna 
w wersji elektronicznej na 
stronie www.stalgast.com

SKRZYNIOWY SKRZYNIOWY

TRAPEZOWY TRAPEZOWY

SKOŚNY SKOŚNY
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Wózek 3 półkowy ze stali nierdzewnej
odległość między półkami 250 mm  
maksymalny udźwig do 145 kg  
posiada hamulce  
kółka gumowe  
polecane do powierzchni płaskich  
wózek do samodzielnego montażu  

Wózek 2 półkowy ze stali nierdzewnej
odległość między półkami 565 mm  
maksymalny udźwig do 110 kg  
posiada hamulce  
kółka gumowe  
polecane do powierzchni płaskich  
wózek do samodzielnego montażu  

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

661021 860 540 920 319,- (389,18)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

661031 860 540 920 389,- (474,58)

319zł

CENA 

389zł

CENA 
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Wózek 3-półkowy
maksymalny udźwig do 130 kg  

Wózek transportowy
antypoślizgowe punkty na powierzchni  
mniejszy hałas pracy  

Nr kat Produkt W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

661035 Wózek 410 835 910 - 219,- (267,18)
661090 Pojemnik 335 245 560 29,00 49,- (59,78)
661091 Pojemnik 330 230 178 9,25 29,- (35,38)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

059002 730 490 860 219,- (267,18)

Wózki transportowe ze stali nierdzewnej
wyposażony w blokadę pojemników GN i tac  
4 skrętne kółka z hamulcami  
kółka plastikowe  
wózek do samodzielnego montażu  

21

odstępy między
półkami 80 mm

odstępy między
półkami 90 mm

Lp. Nr kat Pojemność W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 662111 15 x pojemnik gastronomiczny GN 1/1 380 550 1735 679,- (828,38)
662211 15 x pojemnik gastronomiczny GN 2/1 590 670 1735 899,- (1096,78)

2. 662461 16 x blacha piekarnicza 600 x 400 mm 470 620 1735 719,- (877,18)

dwustronna 
blokada

679 zł

CENA OD 

219 zł

CENA 
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Wózek platformowy składany
wózek ze stali nierdzewnej  
nośność do 150kg  

Kloc masarski
płyta kloc z polietylenu  
topór masarski do kloca patrz str. 60  

Wózek do talerzy
pojemność 84 talerzy  
rama wykonana ze   
stali nierdzewnej
elementy   
konstrukcyjne 
podtrzymujące 
talerze (wymienne 
segmentowo) 
wykonane z czarnego 
i szarego plastiku 
wykończone 
antypoślizgowymi 
nasadkami z czarnej 
i czerwonej gumy
max. średnica   
talerzy 320 mm
wózek do   
samodzielnego 
montażu

Nr kat H
mm

Wymiary kloca (mm) Cena (zł)
netto (brutto)W D H

680541 850 500 400 52 789,- (962,58)

nośność do 150kg

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

059001 740 480 870 649,- (791,78)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

664001 600 600 1900 1399,- (1706,78)

Jezdny dystrybutor grzewczy do talerzy
moc 450W  
wózek do talerzy o średnicy 240, 250, 280, 300 mm  
maksymalna wysokość stosu talerzy 500 mm  
półokrągła pokrywa w komplecie  
kółka bez hamulców  

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

665000 450 450 930 230 1850,- (2257,00)
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Regały galwanizowane do samodzielnego montażu - kompletne
Regały do zastosowania w magazynach, sklepach, itp.

wykonane ze stali galwanizowanej  
mocowanie półek z regulowaną wysokością  
do samodzielnego montażu  
udźwig jednej półki regału wynosi do 200 kg  

Nr kat. Produkt W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

676090

Regał 4 półkowy

910 460 1830 272,- (331,84)
676091 910 610 1830 320,- (390,40)
676120 1220 460 1830 336,- (409,92)
676121 1220 610 1830 384,- (468,48)
676001 Ogranicznik boczny do regałów - 460 - 16,- (19,52)
676002 Ogranicznik boczny do regałów - 610 - 20,- (24,40)
676003 Przegródka do regałów - 460 - 20,- (24,40)
676004 Przegródka do regałów - 610 - 24,- (29,28)
676127 Regał 5 półkowy na wino 910 360 1270 360,- (439,20)

Przegródka

Ogranicznik boczny
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Regały ze stali nierdzewnej do samodzielnego montażu
Regały do zastosowania w magazynach, chłodniach, 
zmywalniach, sklepach, piekarniach, masarniach 
i innych zakładach przemysłu spożywczego.

wykonane ze stali nierdzewnej  
mocowanie półek z regulowaną wysokością  
opcjonalne kółka do samodzielnego montażu  
przy składaniu zamówienia prosimy   
o podanie ilości półek i słupków
do samodzielnego montażu  
udźwig jednej półki regału wynosi do 200 kg  
półki oraz słupki sprzedawane w kompletach po 4 sztuki  
cena za sztukę  

Regały ze stali chromowanej do samodzielnego montażu
Regały do zastosowania w magazynach, sklepach, itp.

wykonane ze stali chromowanej  
mocowanie półek z regulowaną wysokością  
opcjonalne kółka do samodzielnego montażu  
przy składaniu zamówienia prosimy   
o podanie ilości półek i słupków
do samodzielnego montażu  
udźwig jednej półki regału wynosi do 200 kg  
półki oraz słupki sprzedawane w kompletach po 4 sztuki  
cena za sztukę  

200 kg

200 kg

200 kg

200 kg

Nr kat. Produkt W
mm

D
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

680061

Półka

610 455 55,- (67,10)
680091 910 455 66,- (80,52)
680121 1220 455 92,- (112,24)
680151 1525 455 122,- (148,84)
681061 610 610 75,- (91,50)
681091 910 610 90,- (109,80)
681101 1060 610 106,- (129,32)
681121 1220 610 116,- (141,52)
681151 1525 610 129,- (157,38)
681181 1825 610 170,- (207,40)
672040 Kółka (4 sztuki) - - 104,- (126,88)
682001 Słupek h=1800 mm 33,- (40,26)

STAL
CHROMOWANA

Nr kat. Produkt W
mm

D
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

670060

Półka

610 455 76,- (92,72)
670090 910 455 114,- (139,08)
670120 1220 455 160,- (195,20)
670150 1525 455 192,- (234,24)
671060 610 610 102,- (124,44)
671090 910 610 156,- (190,32)
671100 1060 610 179,- (218,38)
671120 1220 610 204,- (248,88)
671150 1525 610 248,- (302,56)
671180 1825 610 288,- (351,36)
672040 Kółka (4 sztuki) - - 104,- (126,88)
672000 Słupek h=1800 mm 44,- (53,68)

200 kg

200 kg

200 kg

200 kg

STAL
NIERDZEWNA
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Regał wolnostojący (na konkretny wymiar składają się poszczególne elementy)
W
mm

D
mm

H
mm

Półki
(rozmiar1)

Półki
(rozmiar2) Boki Cena (zł)

netto (brutto)
910

455 1800

4 x 683091 2 x 683801 712,- (868,64)

1220 4 x 683121 2 x 683801 912,- (1112,64)

1820 8 x 683091 3 x 683801 1326,- (1617,72)

2130 4 x 683091 4 x 683121 3 x 683801 1526,- (1861,72)

2440 8 x 683121 3 x 683801 1726,- (2105,72)

2730 12 x 683091 4 x 683801 1940,- (2366,80)

3040 8 x 683091 4 x 683121 4 x 683801 2140,- (2610,80)

3350 4 x 683091 8 x 683121 4 x 683801 2340,- (2854,80)

3660 12 x 683121 4 x 683801 2540,- (3098,80)

910

530 1800

4 x 683092 2 x 683802 792,- (966,24)

1220 4 x 683122 2 x 683802 992,- (1210,24)

1820 8 x 683092 3 x 683802 1486,- (1812,92)

2130 4 x 683092 4 x 683122 3 x 683802 1686,- (2056,92)

2440 8 x 683122 3 x 683802 1886,- (2300,92)

2730 12 x 683092 4 x 683802 2180,- (2659,60)

3040 8 x 683092 4 x 683122 4 x 683802 2380,- (2903,60)

3350 4 x 683092 8 x 683122 4 x 683802 2580,- (3147,60)

3660 12 x 683122 4 x 683802 2780,- (3391,60)

910

610 1800

4 x 683093 2 x 683803 872,- (1063,84)

1220 4 x 683123 2 x 683803 1112,- (1356,64)

1820 8 x 683093 3 x 683803 1646,- (2008,12)

2130 4 x 683093 4 x 683123 3 x 683803 1886,- (2300,92)

2440 8 x 683123 3 x 683803 2126,- (2593,72)

2730 12 x 683093 4 x 683803 2420,- (2952,40)

3040 8 x 683093 4 x 683123 4 x 683803 2660,- (3245,20)

3350 4 x 683093 8 x 683123 4 x 683803 2900,- (3538,00)

3660 12 x 683123 4 x 683803 3140,- (3830,80)

Regał narożny (na konkretny wymiar składają się poszczególne elementy)
W
mm

D
mm

H
mm

Półki
(rozmiar1)

Półki
(rozmiar2) Boki Łączniki Cena (zł)

netto (brutto)
910

455 1800

4 x 683091 - 1 x 683801 4 x 683000 690,- (841,80)

1220 4 x 683121 - 1 x 683801 4 x 683000 890,- (1085,80)

1820 8 x 683091 - 2 x 683801 4 x 683000 1304,- (1590,88)

2130 4 x 683091 4 x 683121 2 x 683801 4 x 683000 1504,- (1834,88)

2440 8 x 683121 - 2 x 683801 4 x 683000 1704,- (2078,88)

2730 12 x 683091 - 3 x 683801 4 x 683000 1918,- (2339,96)

3040 8 x 683091 4 x 683121 3 x 683801 4 x 683000 2118,- (2583,96)

3350 4 x 683091 8 x 683121 3 x 683801 4 x 683000 2318,- (2827,96)

3660 12 x 683121 - 3 x 683801 4 x 683000 2518,- (3071,96)

910

530 1800

4 x 683092 - 1 x 683802 4 x 683000 694,- (846,68)

1220 4 x 683122 - 1 x 683802 4 x 683000 894,- (1090,68)

1820 8 x 683092 - 2 x 683802 4 x 683000 1388,- (1693,36)

2130 4 x 683092 4 x 683122 2 x 683802 4 x 683000 1588,- (1937,36)

2440 8 x 683122 - 2 x 683802 4 x 683000 1788,- (2181,36)

2730 12 x 683092 - 3 x 683802 4 x 683000 2082,- (2540,04)

3040 8 x 683092 4 x 683122 3 x 683802 4 x 683000 2282,- (2784,04)

3350 4 x 683092 8 x 683122 3 x 683802 4 x 683000 2482,- (3028,04)

3660 12 x 683122 - 3 x 683802 4 x 683000 2682,- (3272,04)

910

610 1800

4 x 683093 - 1 x 683803 4 x 683000 774,- (944,28)

1220 4 x 683123 - 1 x 683803 4 x 683000 1014,- (1237,08)

1820 8 x 683093 - 2 x 683803 4 x 683000 1548,- (1888,56)

2130 4 x 683093 4 x 683123 2 x 683803 4 x 683000 1788,- (2181,36)

2440 8 x 683123 - 2 x 683803 4 x 683000 2028,- (2474,16)

2730 12 x 683093 - 3 x 683803 4 x 683000 2322,- (2832,84)

3040 8 x 683093 4 x 683123 3 x 683803 4 x 683000 2562,- (3125,64)

3350 4 x 683093 8 x 683123 3 x 683803 4 x 683000 2802,- (3418,44)

3660 12 x 683123 - 3 x 683803 4 x 683000 3042,- (3711,24)
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Regały z polipropylenu do samodzielnego montażu
regały do zastosowania w magazynach, chłodniach, zmywalniach, sklepach,   
piekarniach, masarniach i innych zakładach przemysłu spożywczego,
wykonane z polipropylenu, gładka powierzchnia łatwa do czyszczenia  
słupki i trawersy wzmocnione rdzeniem stalowym  
mocowania półek z regulowaną wysokością  
możliwość konstrukcji regałów narożnych  
udźwig jednej półki do 200kg w przypadku narożnych regałów do 180 kg  
możliwość mycia półek w zmywarkach  
boki zawierają dwa słupki oraz łącznik górny i dolny  
półki wraz z łącznikami sprzedawane w kompletach po 4 sztuki  
łączniki narożne sprzedawane w kompletach (prawy + lewy)  
cena za sztukę  

Nr kat. Produkt W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

683091

Półka

910 455 - 129,- (157,38)
683092 910 530 - 149,- (181,78)
683093 910 610 - 169,- (206,18)
683121 1220 455 - 179,- (218,38)
683122 1220 530 - 199,- (242,78)
683123 1220 610 - 229,- (279,38)
683000 Łącznik narożny - - - 19,- (23,18)
683801 Boki do 

regałów

- 455 1800 98,- (119,56)
683802 - 530 1800 98,- (119,56)
683803 - 610 1800 98,- (119,56)

W D H Cena (zł)
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seria 5 | Nowe piece - Nowe możliwości

Drzwiczki wyposażone 
w oświetlenie

Większy wentylator dla zapewnienia 
szybszej obróbki produktów.

Prowadnice blach ze stali nierdzewnej 
w kształcie litery L (BakerTop™) 
lub w kształcie litery C (ChefTop™)

Elementy grzewcze:
Automatyczna regulacja mocy

ChefTouch / BakerTouch
Możliwość zapamiętania 99 programów, 
każdy identyfi kowany za pomocą 
tekstu składającego się z 25 liter

ADAPTIVE.Clima
Program gwarantujący powtarzalność 
obróbki niezależnie od ilości wsadu. 
Kontrola wilgotności oraz możliwość zapisu 
20 programów obróbki ADAPTIVE.Clima

AIR.Maxi™
Możliwość zmiany prędkości wentylatora (3 prędkości 
biegłe oraz 3 prędkości pół-statyczne tryby obróbki).

9 etapów obróbki

Szybka zmiana kierunku obrotu wentylatora

Chłodzenie odprowadzanej wody

Kominek do odprowadzania pary

Wentylator chłodzący obudowę

Zabudowany panel tylny

Filtr mechaniczny urządzenia STEAM.Maxi™

Reduktor obniżający ciśnienie do 2 barów

Palnik gazowy o wysokiej wydajności 
z automatyczną regulacją wielkości płomienia

STEAM.MAXI™
Dwustopniowy zawór, dokładna 
kontrola ilości wytrącanej pary

DRY.Maxi™
Usuwanie nadmiaru wilgoci z komory pieca
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seria 5 | Nowe systemy - Nowe patenty

AIR.Maxi™ – Równomierność pieczenia.
Powietrze jest nośnikiem ciepła wykorzystywanym do pie-

czenia produktów.
Przepływ powietrza ma znaczenie dla osiągnięcia równomiernego 
efektu obróbki w każdym miejscu na blasze oraz na wszystkich bla-
chach. Z tego powodu optymalizacja przepływu powietrza wewnątrz 
komory odgrywa znaczącą rolę przy opracowywaniu konstrukcji 
wszystkich pieców ChefTop™ i BakerTop™.
Technologia AIR.Maxi™ została opracowana w celu uzyskania 
optymalnej dystrybucji powietrza i ciepła wewnątrz komory pieca. 
Wentylatory umieszczone w piecach UNOX zapewniają doskonały 
i równomierny efekt obróbki wszystkich produktów. Zmienny kierunek 
obrotów wentylatora zapewnia równmierny efekt obróbki termicznej. 
Możliwość wyboru 3 prędkości ciągłych cyrkulacji powietrza we-
wnątrz komory oraz 3 trybów pół-statycznych umożliwia upieczenie 
każdego rodzaju produktu.
Przy wyborze pół-statycznego trybu pieczenia na bardzo krótki czas 
aktywowane są wentylatory, które mieszają powietrze w celu uzy-
skania odpowiedniej temperatury obróbki oraz rozprowadzenia ciepła 
wewnątrz komory pieca. 
Użycie tej technologii umożliwia dokładne naśladowanie procesu pieczenia i obróbki zazwyczaj wykorzystywanego 
w piecach statycznych.

STEAM.Maxi™ – Perfekcja wykorzystania pary.
Podczas obróbki produktów para umożliwia przygotowanie 

zdrowego i lekkiego posiłku. Gotowanie z wykorzystaniem pary, a w 
szczególności pary o niskiej temperaturze stosuje się przy przygoto-
wywaniu różnorodnych potraw. Jest to nowoczesna metoda odpo-
wiadająca tradycyjnemu gotowaniu w kąpieli wodnej i pasteryzacji. 
Dodatkowo podniesienie poziomu wilgotności w komorze pieca w 
pierwszych minutach pieczenia produktów drożdżowych wspomaga 
wyrastanie ciasta i zrumienienie jego zewnętrznej powierzchni.
Technologia STEAM.Maxi™ w piecach ChefTop™ i BakerTop™ 
umożliwia każdy rodzaj obróbki produktów z wykorzystaniem pary, na-
wet tych najdelikatniejszych, które wymagają niskiej temperatury.
STEAM.Maxi™ w przeciwieństwie do tradycyjnej technologii 
z wykorzystaniem bojlera gwarantuje możliwość natychmiastowej 
produkcji pary dzięki niezawodności i efektywności.
Połączenie STEAM.Maxi™ oraz AIR.Maxi™ umożliwia piecom 
UNOX przetworzenie wody na parę do trzech razy szybciej niż w 
tradycyjnych piecach.

48 - 130 °C

100%

48 - 260 °C

10% - 90%

20" SEC

0 100%
Krople wody

Zimna para 48°C

Gorąca para 49 -130°C

Krople wody

Zimna para 48°C

Krople wody

Gorąca para 

Zwiększona ilość 
wentylatorów

Zmienny kierunek 
obrotów wentylatora

3 prędkości ciągłe 
i 3 prędkości pół-statyczne

STEAM
MAXI

AIR
MAXI
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seria 5 | Nowa technologia

DRY.Maxi™ – Pieczenie w komorze pozbawionej wilgot-
ności. Opatentowana technologia DRY.Maxi™ umożliwia 

szybkie usunięcie z komory pieca wilgoci uwolnionej z pieczonego 
produktu, a także pozostałej po zastosowaniu technologii STEAM.
Maxi™ na poprzednim etapie obróbki produktu.
Podczas pieczenia technologia DRY.Maxi™ umożliwia wydobycie 
doskonałego smaku pieczonych produktów.
Możliwe stało się osiągnięcie całkowitego osuszenia komory pieca, 
a co za tym idzie uzyskanie najwyższych wymaganych standardów 
jakościowych.

ADAPTIVE.Clima – Doskonały i niezawodny rezultat.
Podczas procesu obróbki, wilgoć zawarta w surowych pro-

duktach paruje i powoduje powstanie w komorze pieca wilgotnego 
środowiska.
Dzięki technologii ADAPTIVE.Clima parametry obróbki w piecach 
ChefTop™ i BakerTop™ są nieustannie monitorowane. Kontro-
lowana jest nie tylko temperatura, ale również poziom rzeczywistej 
wilgotności w komorze pieca. W związku z tym użytkownik ma moż-
liwość osiągnięcia żądanego rezultatu pieczenia każdej partii produk-
tów z gwarancją uzyskania doskonałego produktu fi nalnego, niezależ-
nie od ilości blach umieszczonych w piecu. Stała kontrola wszystkich 
parametrów pieczenia dodatkowo umożliwia piecom ChefTop™ 
i BakerTop™ dokładne określenie temperatury i wilgotności pod-
czas całego procesu pieczenia, wykrywając jednocześnie każdą ze-
wnętrzną ingerencję użytkownika, na przykład otwarcie drzwiczek. 
Po osiągnięciu żądanego rezultatu technologia ADAPTIVE.Clima 
umożliwia użytkownikowi zapamiętanie bieżącego procesu obróbki, 
a następnie powtórzenie go niezliczoną ilość razy, dając pewność 
uzyskania każdorazowo identycznego rezultatu. Piec automatycznie odtworzy rezultaty procesu obróbki uzyskane 
przez użytkownika w procesie „pilotowym”.

30 - 260 °C

10% - 100%

Temperatura w komorze

Temperatury sondy

Wilgotność w komorze

DRY
MAXI
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MAXI.Link – Prostota i łatwość dostosowania do potrzeb 
w profesjonalnej kuchni.

Największym wyzwaniem, w obliczu którego stoi nowoczesna ga-
stronomia, jest możliwość zaoferowania maksymalnej jakości, różno-
rodności i udoskonalonych walorów smakowych przy jednoczesnym 
zapewnieniu szybkiej i punktualnej obsługi, mając na uwadze minima-
lizację kosztów i optymalne wykorzystanie przestrzeni zajętej przez 
urządzenia.
ChefTop™ i BakerTop™ z technologią MAXI.Link to innowa-
cyjne rozwiązanie przyjęte przez fi rmę UNOX, aby umożliwić pro-
fesjonalnej gastronomii sprostanie temu wyzwaniu. MAXI.Link 
umożliwia utworzenie szerokiej gamy kolumn modułowych z pieców i 
innych akcesoriów kuchennych.
Dzięki wykorzystaniu kolumn trzech lub dwóch pieców ChefTop™ 
i BakerTop™ lub dwóch pieców i szafki grzewczej ustawionych 
pionowo jeden na drugim można przygotowywać równocześnie róż-
ne potrawy, które wymagają różnej temperatury, wilgotności, oraz 
różnego czasu obróbki. Jednoczesne opiekanie, gotowanie na parze 
i pieczenie nie stanowi już problemu, a dodatkowo można skrócić 
czas obsługi.
Co więcej, użycie kolumn ChefTop™ i BakerTop™ pozwala na 
zredukowanie w maksymalnym stopniu kosztów eksploatacji i zaj-
mowanej powierzchni użytkowej kuchni. Wykorzystaniem technologii 
MAXI.Link możliwe jest odłączenie pieców, które nie są potrzebne 
w czasie, gdy jest mniejsze zapotrzebowanie, dzięki czemu zużywa 
się tylko tyle energii ile jest niezbędne, unikając strat energii i zapew-
niając maksymalne jej wykorzystanie w kuchni.
Nowa funkcja EFFICIENT.Power umożliwia efektywne zarządza-
nie zużyciem energii oraz dystrybucję mocy pobieranej przez każdy 
z pieców w kolumnie, przy czym jednocześnie istnieje możliwość 
wykorzystania pełnej mocy wszystkich urządzeń w razie nagłej po-
trzeby.
Funkcja EFFICIENT.Power zmniejsza aż do 33% moc wymaganą do pracy kolumn MAXI.Link bez wpływu na 
rezultat obróbki.

seria 5 | Nowe pomysły i oszczędność

 9 kW     +    9 kW   =   18  kW

MAXI.Link +
EFFICIENT.Power

12 kW

XVC 305 P
5 GN 1/1

9 kW

XVC 305 P
5 GN 1/1

9 kW

10 GN 1/1
18 kW

18 kW

5 GN1/1 + 5 GN1/1= 10 GN 1/1

 9 kW     +    9 kW   =   18  kW

12 kW

5 GN1/1 + 5 GN1/1= 10 GN 1/15 GN1/1 + 5 GN1/1= 10 GN 1/110 GN 1/1

18 kW

1

MASTER OVEN

2
SLAVE OVEN

MAXI
LINK
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Kurczak – Szybko i łatwo!

Upieczenie kurczaka w nowym piecu ChefTop™ dzięki technologii 
DRY.Maxi™ zajmuje niewiele więcej niż pół godziny. Kurczak jest 
doskonale wypieczony, soczysty w środku z pyszną, chrupiącą, zło-
cistą skórką.
Innowacyjna technologia ADAPTIVE.Clima zapewnia mniejszą 
utratę wagi i zawsze jednakowy rezultat pieczenia niezależnie od ilości 
kurczaków umieszczonych w komorze pieca.

Zestaw do kurczaków nr kat. 908411 w połączeniu z odpowiednią 
szafką nr kat. 905214 znacznie ułatwia proces czyszczenia i odsą-
czania tłuszczu:

- system odprowadzania tłuszczu z przewodem wyposażonym w ręcz-
ny, dwukierunkowy zawór, ułatwia zebranie tłuszczu w pojemniku 
umieszczonym wewnątrz specjalnej szafki nr kat. 905214;

- na dnie komory pieca umieszcza się specjalną tackę połączoną
z przewodem odprowadzającym tłuszcz, przeznaczoną do zbierania 
stałych cząstek odrywających się podczas pieczenia oraz wytapiają-
cego się tłuszczu; takie rozwiązanie pozwala zachować maksymalny 
poziom higieny podczas pracy urządzenia.

Wykorzystanie specjalnej technologii rusztów „Pollo” nr kat. 917101 
umożliwia umieszczenie w komorze pieca większej ilości kurczaków 
jak również optymalizację przepływu powietrza wewnątrz i na ze-
wnątrz każdego z kurczaków.

seria 5 | Nowe pomysły i oszczędność

1

2
3

1

2

Specjalna tacka na tłuszcz

Przewód odprowadzający tłuszcz

3 Szafka z pojemnikiem na tłuszcz
Ruszt ze stali nierdzewnej GN 1/1

do pieczenia 8 kurczaków Pollo™
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Piece konwekcyjno-parowe gastronomiczne (elektryczne)1

większy wentylator dla zapewnienia  

szybszej obróbki produktów
regulacja mocy grzałek 
cyfrowy dotykowy panel sterowania ChefTouch™  
z możliwością zapamiętania 99 programów, 
każdy identyfi kowany za pomocą tekstu 
składającego się z 25 liter
opcjonalnie możliwość przełożenia drzwi  
w modelach 902005 i 901205

Standard

Opcja

Nr katalogowy 904005 903205
Pojemność 20 GN 2/1 16 GN 2/1
Odległość między półkami (mm) 66 78
Masa (kg) 190 190
Wymiary WxDxH (mm) 869x1206x1862 869x1206x1862
Moc znamionowa (kW) 47 47
Zasilanie (V) 400~3N 400~3N
Wydajność: kurczak (szt) 96 78
Pieczeń / ziemniaki (kg) 144 114
Cena (zł) netto (brutto) 61990,- (75627,80) 61990,- (75627,80)

Nr katalogowy 902005
Pojemność 10 GN 2/1
Odległość między półkami (mm) 80
Masa (kg) 165
Wymiary WxDxH (mm) 860x1194x1208
Moc znamionowa (kW) 28
Zasilanie (V) 400~3N
Wydajność: kurczak (szt) 48
Pieczeń / ziemniaki (kg) 72
Cena (zł) netto (brutto) 33990,- (41467,80)
Nr katalogowy podstawy 905455
Cena (zł) netto (brutto) 750,- (915,00)

Nr katalogowy 901205
Pojemność 6 GN 2/1
Odległość między półkami (mm) 80
Masa (kg) 150
Wymiary WxDxH (mm) 860x1194x887
Moc znamionowa (kW) 18,5
Zasilanie (V) 400~3N
Wydajność: kurczak (szt) 28
Pieczeń / ziemniaki (kg) 44
Cena (zł) netto (brutto) 28790,- (35123,80)
Nr katalogowy podstawy 905455
Cena (zł) netto (brutto) 750,- (915,00)

MOC
47 kW

MOC
18,5 kW

MOC
28 kW

Rotor
KLEAN

seria 5 | ChefTop™ POWER GN 2/1
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1 używać wody o twardości do 6°dH w skali niemieckiej 

(twardsza woda powoduje osadzanie kamienia na grzałkach 
co może spowodować uszkodzenie i utratę gwarancji)



Piece konwekcyjno-parowe gastronomiczne (gazowo-elektryczne)1

większy wentylator dla zapewnienia  

szybszej obróbki produktów
cyfrowy dotykowy panel sterowania ChefTouch™  
z możliwością zapamiętania 99 programów, 
każdy identyfi kowany za pomocą tekstu 
składającego się z 25 liter
opcjonalnie możliwość przełożenia drzwi  
w modelach 902015 i 901215
automatycznie regulowana moc palnika gazowego 

Standard

Opcja

Nr katalogowy 904015 903215
Pojemność 20 GN 2/1 16 GN 2/1
Odległość między półkami (mm) 66 78
Masa (kg) 220 220
Wymiary WxDxH (mm) 869x1206x2069 869x1206x2069
Moc elektryczna+gazowa (kW) 9+36 9+36
Zasilanie (V) 400~3N i gaz 400~3N i gaz
Wydajność: kurczak (szt) 96 78
Pieczeń / ziemniaki (kg) 144 114
Cena (zł) netto (brutto) 69990,- (85387,80) 69990,- (85387,80)

Nr katalogowy 902015
Pojemność 10 GN 2/1
Odległość między półkami (mm) 80
Masa (kg) 185
Wymiary WxDxH (mm) 860x1194x1421
Moc elektryczna+gazowa (kW) 4,9+21,5
Zasilanie (V) 400~3N i gaz
Wydajność: kurczak (szt) 48
Pieczeń / ziemniaki (kg) 72
Cena (zł) netto (brutto) 39880,- (48653,60)
Nr katalogowy podstawy 905455
Cena (zł) netto (brutto) 750,- (915,00)

Nr katalogowy 901215
Pojemność 6 GN 2/1
Odległość między półkami (mm) 80
Masa (kg) 170
Wymiary WxDxH (mm) 860x1194x1101
Moc elektryczna+gazowa (kW) 3,3+18,4
Zasilanie (V) 400~3N i gaz
Wydajność: kurczak (szt) 28
Pieczeń / ziemniaki (kg) 44
Cena (zł) netto (brutto) 31890,- (38905,80)
Nr katalogowy podstawy 905455
Cena (zł) netto (brutto) 750,- (915,00)

MOC
9+36 kW

MOC
3,3+18,4 kW

MOC
4,9+21,5 kW

Rotor
KLEAN

seria 5 | ChefTop™ GN 2/1
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1 używać wody o twardości do 6°dH w skali niemieckiej 

(twardsza woda powoduje osadzanie kamienia na grzałkach 
co może spowodować uszkodzenie i utratę gwarancji)



Piece konwekcyjno-parowe gastronomiczne (elektryczne)1

większy wentylator dla zapewnienia  

szybszej obróbki produktów
regulacja mocy grzałek 
cyfrowy dotykowy panel sterowania ChefTouch™  
z możliwością zapamiętania 99 programów, 
każdy identyfi kowany za pomocą tekstu 
składającego się z 25 liter

Standard

Opcja

Nr katalogowy 901005
Pojemność 20 GN 1/1
Odległość między półkami (mm) 66
Masa (kg) 177
Wymiary WxDxH (mm) 867x955x1865
Moc znamionowa (kW) 29,7
Zasilanie (V) 400~3N
Wydajność: kurczak (szt) 48
Pieczeń / ziemniaki (kg) 72
Cena (zł) netto (brutto) 36990,- (45127,80)

Nr katalogowy 900905
Pojemność 20 GN 1/1
Odległość między półkami (mm) 66
Masa (kg) 183
Wymiary WxDxH (mm) 867x955x1865
Moc znamionowa (kW) 29,7
Zasilanie (V) 400~3N
Wydajność: kurczak (szt) 48
Pieczeń / ziemniaki (kg) 72
Cena (zł) netto (brutto) 36390,- (44395,80)

MOC
29,7 kW

MOC
29,7 kW

Rotor
KLEAN

seria 5 | ChefTop™ POWER GN 1/1

Protek
SAFE

DRY
MAXI

STEAM
MAXI

AIR
MAXI

MAXI
LINK

MULTI
TIME
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1 używać wody o twardości do 6°dH w skali niemieckiej 

(twardsza woda powoduje osadzanie kamienia na grzałkach 
co może spowodować uszkodzenie i utratę gwarancji)



Piece konwekcyjno-parowe gastronomiczne (gazowe)1

większy wentylator dla zapewnienia  

szybszej obróbki produktów
cyfrowy dotykowy panel sterowania ChefTouch™  
z możliwością zapamiętania 99 programów, 
każdy identyfi kowany za pomocą tekstu 
składającego się z 25 liter
automatycznie regulowana moc palnika gazowego 

Standard

Opcja

Nr katalogowy 901015
Pojemność 20 GN 1/1
Odległość między półkami (mm) 66
Masa (kg) 200
Wymiary WxDxH (mm) 867x955x2070
Moc elektryczna / gazowa (kW) 1,7 / 36
Zasilanie (V) 230~1N i gaz
Wydajność: kurczak (szt) 48
Pieczeń / ziemniaki (kg) 72
Cena (zł) netto (brutto) 47890,- (58425,80)

Nr katalogowy 900915
Pojemność 20 GN 1/1
Odległość między półkami (mm) 66
Masa (kg) 206
Wymiary WxDxH (mm) 867x955x2070
Moc elektryczna / gazowa (kW) 1,7 / 36
Zasilanie (V) 230~1N i gaz
Wydajność: kurczak (szt) 48
Pieczeń / ziemniaki (kg) 72
Cena (zł) netto (brutto) 42490,- (51837,80)

MOC
36 kW

MOC
36 kW

Rotor
KLEAN

seria 5 | ChefTop™ GN 1/1

Protek
SAFE

DRY
MAXI

STEAM
MAXI

AIR
MAXI

MAXI
LINK

MULTI
TIME
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(twardsza woda powoduje osadzanie kamienia na grzałkach 
co może spowodować uszkodzenie i utratę gwarancji)



Piece konwekcyjno-parowe gastronomiczne (elektryczne)1

większy wentylator dla zapewnienia  

szybszej obróbki produktów
regulacja mocy grzałek 
dotykowy panel sterowania ChefTouch™ 
z możliwością zapamiętania 99 programów, 
każdy identyfi kowany za pomocą tekstu 
składającego się z 25 liter
opcjonalnie możliwość przełożenia drzwi w  
modelach 900705, 900505, 900305

Standard

Opcja

Nr katalogowy 900105
Pojemność 3 GN 1/1
Odległość między półkami (mm) 67
Masa (kg) 45
Wymiary WxDxH (mm) 750x805x498
Moc znamionowa (kW) 3,4
Zasilanie (V) 230~1N
Pieczeń / ziemniaki (kg) 6
Cena (zł) netto (brutto) 9190,- (11211,80)
Nr katalogowy podstawy 905116
Cena (zł) netto (brutto) 820,- (1000,40)

Nr katalogowy 900305
Pojemność 5 GN 1/1
Odległość między półkami (mm) 67
Masa (kg) 59
Wymiary WxDxH (mm) 750x829x632
Moc znamionowa (kW) 6
Zasilanie (V) 400~3N
Wydajność: kurczak (szt) 8
Pieczeń / ziemniaki (kg) 10
Cena (zł) netto (brutto) 13750,- (16775,00)
Nr katalogowy podstawy 905116
Cena (zł) netto (brutto) 820,- (1000,40)

Nr katalogowy 900505
Pojemność 7 GN 1/1
Odległość między półkami (mm) 67
Masa (kg) 76
Wymiary WxDxH (mm) 750x829x820
Moc znamionowa (kW) 8,2
Zasilanie (V) 400~3N
Wydajność: kurczak (szt) 16
Pieczeń / ziemniaki (kg) 15
Cena (zł) netto (brutto) 17350,- (21167,00)
Nr katalogowy podstawy 905116
Cena (zł) netto (brutto) 820,- (1000,40)

Nr katalogowy 900705
Pojemność 10 GN 1/1
Odległość między półkami (mm) 67
Masa (kg) 83
Wymiary WxDxH (mm) 750x829x967
Moc znamionowa (kW) 11,9
Zasilanie (V) 400~3N
Wydajność: kurczak (szt) 24
Pieczeń / ziemniaki (kg) 20
Cena (zł) netto (brutto) 22450,- (27389,00)
Nr katalogowy podstawy 905116
Cena (zł) netto (brutto) 820,- (1000,40)

Rotor
KLEAN

seria 5 | ChefTop™ GN 1/1

Protek
SAFE

DRY
MAXI

STEAM
MAXI

AIR
MAXI

MAXI
LINK

MULTI
TIME
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1 używać wody o twardości do 6°dH w skali niemieckiej 

(twardsza woda powoduje osadzanie kamienia na grzałkach 
co może spowodować uszkodzenie i utratę gwarancji)



Piece konwekcyjno-parowe gastronomiczne (elektryczne)1

większy wentylator dla zapewnienia  

szybszej obróbki produktów
regulacja mocy grzałek 
cyfrowy dotykowy panel sterowania ChefTouch™  
z możliwością zapamiętania 99 programów, 
każdy identyfi kowany za pomocą tekstu 
składającego się z 25 liter
opcjonalnie możliwość przełożenia drzwi  
w modelach 900755, 900555, 900355.

Standard

Opcja

Nr katalogowy 900155
Pojemność 3 GN 1/1
Odległość między półkami (mm) 67
Masa (kg) 45
Wymiary WxDxH (mm) 750x805x498
Moc znamionowa (kW) 5,1
Zasilanie (V) 400~3N
Pieczeń / ziemniaki (kg) 6
Cena (zł) netto (brutto) 10890,- (13285,80)
Nr katalogowy podstawy 905116
Cena (zł) netto (brutto) 820,- (1000,40)

Nr katalogowy 900355
Pojemność 5 GN 1/1
Odległość między półkami (mm) 67
Masa (kg) 59
Wymiary WxDxH (mm) 750x829x632
Moc znamionowa (kW) 9,4
Zasilanie (V) 400~3N
Wydajność: kurczak (szt) 8
Pieczeń / ziemniaki (kg) 10
Cena (zł) netto (brutto) 15590,- (19019,80)
Nr katalogowy podstawy 905116
Cena (zł) netto (brutto) 820,- (1000,40)

Nr katalogowy 900555
Pojemność 7 GN 1/1
Odległość między półkami (mm) 67
Masa (kg) 76
Wymiary WxDxH (mm) 750x829x820
Moc znamionowa (kW) 11,9
Zasilanie (V) 400~3N
Wydajność: kurczak (szt) 16
Pieczeń / ziemniaki (kg) 15
Cena (zł) netto (brutto) 19590,- (23899,80)
Nr katalogowy podstawy 905116
Cena (zł) netto (brutto) 820,- (1000,40)

Nr katalogowy 900755
Pojemność 10 GN 1/1
Odległość między półkami (mm) 67
Masa (kg) 83
Wymiary WxDxH (mm) 750x829x967
Moc znamionowa (kW) 18,7
Zasilanie (V) 400~3N
Wydajność: kurczak (szt) 24
Pieczeń / ziemniaki (kg) 20
Cena (zł) netto (brutto) 25890,- (31585,80)
Nr katalogowy podstawy 905116
Cena (zł) netto (brutto) 820,- (1000,40)

MOC
5,1 kW

MOC
11,9 kW

MOC
18,7 kW

MOC
9,4 kW

Rotor
KLEAN

seria 5 | ChefTop™ POWER GN 1/1

Protek
SAFE

DRY
MAXI

STEAM
MAXI

AIR
MAXI

MAXI
LINK

MULTI
TIME
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1 używać wody o twardości do 6°dH w skali niemieckiej 

(twardsza woda powoduje osadzanie kamienia na grzałkach 
co może spowodować uszkodzenie i utratę gwarancji)



Piece konwekcyjno-parowe gastronomiczne (gazowe)1

większy wentylator dla zapewnienia  

szybszej obróbki produktów
cyfrowy dotykowy panel sterowania ChefTouch™  
z możliwością zapamiętania 99 programów, 
każdy identyfi kowany za pomocą tekstu 
składającego się z 25 liter
opcjonalnie możliwość przełożenia drzwi 
automatycznie regulowana moc palnika gazowego 

Standard

Opcja

Nr katalogowy 900315
Pojemność 5 GN 1/1
Odległość między półkami (mm) 67
Masa (kg) 73
Wymiary WxDxH (mm) 750x834x843
Moc elektryczna / gazowa (kW) 0,4 / 11,5
Zasilanie (V) 230~1N
Wydajność: kurczak (szt) 8
Pieczeń / ziemniaki (kg) 10
Cena (zł) netto (brutto) 19490,- (23777,80)
Nr katalogowy podstawy 905116
Cena (zł) netto (brutto) 820,- (1000,40)

Nr katalogowy 900515
Pojemność 7 GN 1/1
Odległość między półkami (mm) 67
Masa (kg) 90
Wymiary WxDxH (mm) 750x834x1029
Moc elektryczna / gazowa (kW) 0,7 / 16,5
Zasilanie (V) 230~1N
Wydajność: kurczak (szt) 16
Pieczeń / ziemniaki (kg) 15
Cena (zł) netto (brutto) 23480,- (28645,60)
Nr katalogowy podstawy 905116
Cena (zł) netto (brutto) 820,- (1000,40)

Nr katalogowy 900715
Pojemność 10 GN 1/1
Odległość między półkami (mm) 67
Masa (kg) 97
Wymiary WxDxH (mm) 750x834x1176
Moc elektryczna / gazowa (kW) 0,7 / 19
Zasilanie (V) 230~1N
Wydajność: kurczak (szt) 24
Pieczeń / ziemniaki (kg) 20
Cena (zł) netto (brutto) 29990,- (36587,80)
Nr katalogowy podstawy 905116
Cena (zł) netto (brutto) 820,- (1000,40)

MOC
11,5 kW

MOC
16,5 kW

MOC
19 kW

Rotor
KLEAN

seria 5 | ChefTop™ GN 1/1

Protek
SAFE

DRY
MAXI

STEAM
MAXI

AIR
MAXI

MAXI
LINK

MULTI
TIME
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(twardsza woda powoduje osadzanie kamienia na grzałkach 
co może spowodować uszkodzenie i utratę gwarancji)



Piece konwekcyjno-parowe gastronomiczne (elektryczne)1

większy wentylator dla zapewnienia  

szybszej obróbki produktów
regulacja mocy grzałek 
cyfrowy dotykowy panel sterowania ChefTouch™  
z możliwością zapamiętania 99 programów, 
każdy identyfi kowany za pomocą tekstu 
składającego się z 25 liter
opcjonalnie możliwość przełożenia  
drzwi w modelu 900205
automatycznie regulowana moc palnika gazowego 

Szafka neutralna
specjalna komora z wydzieloną przestrzenią  

na detergenty dozowane przez system 
myjący Rotor.KLEAN™
pasuje do modeli: 900705, 900505,  
900305, 900105, 900715, 900515, 900315, 
900755, 900555, 900355, 900155

Standard

Opcja

Nr katalogowy 900055
Pojemność 3 GN 2/3
Odległość między półkami (mm) 67
Masa (kg) 38
Wymiary WxDxH (mm) 574x737x498
Moc znamionowa (kW) 3,4
Zasilanie (V) 230~1N
Wyd.: pieczeń / ziemniaki (kg) 10
Cena (zł) netto (brutto) 8290,- (10113,80)
Nr katalogowy podstawy 905113
Cena (zł) netto (brutto) 699,- (852,78)

Nr katalogowy 900205
Pojemność 5 GN 2/3
Odległość między półkami (mm) 67
Masa (kg) 44
Wymiary WxDxH (mm) 574x758x632
Moc znamionowa (kW) 5,1
Zasilanie (V) 400~3N
Wyd.: pieczeń / ziemniaki (kg) 15
Cena (zł) netto (brutto) 10790,- (13163,80)
Nr katalogowy podstawy 905113
Cena (zł) netto (brutto) 699,- (852,78)

Nr katalogowy 905214
Pojemność 8 GN 1/1
Odległość między półkami (mm) 70
Wymiary WxDxH (mm) 750x636x772
Cena (zł) netto (brutto) 4590,- (5599,80)

Rotor
KLEAN

seria 5 | ChefTop™ GN 2/3

Protek
SAFE

DRY
MAXI

STEAM
MAXI

AIR
MAXI

MAXI
LINK

MULTI
TIME

Akcesoria ChefTop™
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(twardsza woda powoduje osadzanie kamienia na grzałkach 
co może spowodować uszkodzenie i utratę gwarancji)



Szokówka
sterowana z panela ChefTouch™ w piecach ChefTop 

stożkowa sonda temperatury rdzenia produktu 

4 programy: schładzanie, mocne schładzanie, mrożenie,  

mocne mrożenie, zgodne z wymogami HACCP
możliwość zapisania 10 własnych programów 

fi ltr parownika z sygnalizacja  

o konieczności jego czyszczenia
pasuje do modeli: 900705, 900505, 900305, 900105,  

900715, 900515, 900315, 900755, 900555, 900355, 900155

Szafka wypiekowa1

sterowana przez piece z panelem ChefTouch™ 
z funkcją szafki grzewczej 
doskonała do cateringu pozwala na przechowywanie  
produktów gotowych do serwowania nawet przez kilka 
godzin bez utraty ich walorów organoleptycznych
pasuje do modeli: 900705, 900505, 900305, 900105,  
900715, 900515, 900315, 900755, 900555, 900355, 900155

Nr katalogowy 903305
Pojemność 5 GN 1/1
Odległość między półkami (mm) 67
Masa (kg) 98
Wymiary WxDxH (mm) 750x812x975
Moc znamionowa (kW) 1,5
Zasilanie (V) 230~1N
Minimalna temperatura (°C) -35
Cena (zł) netto (brutto) 16590,- (20239,80)

Nr katalogowy 906575
Pojemność 7 GN 1/1
Odległość między półkami (mm) 70
Masa (kg) 63
Wymiary WxDxH (mm) 750x752x813
Moc znamionowa (kW) 3,2
Zasilanie (V) 230~1N
Maksymalna temperatura (°C) 180
Cena (zł) netto (brutto) 9990,- (12187,80)

Nr katalogowy 906375
Pojemność 5 GN 1/1
Odległość między półkami (mm) 67
Masa (kg) 53
Wymiary WxDxH (mm) 750x625x728
Moc znamionowa (kW) 3,2
Zasilanie (V) 230~1N
Maksymalna temperatura (°C) 180
Cena (zł) netto (brutto) 7990,- (9747,80)

Akcesoria ChefTop™
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(twardsza woda powoduje osadzanie kamienia na grzałkach 
co może spowodować uszkodzenie i utratę gwarancji)



Dzięki opatentowanemu systemowi Fakiro  
Grill™ otrzymujemy smakowite grillowane 
mięsa oraz warzywa. Łatwa w utrzymaniu 
czystości blacha pozwala na grillowanie różnych 
produktów i zapobiega tworzeniu się nieprzy-
jemnych zapachów.

Płyta Fakiro™ specjalnie zaprojektowana do  
wypieku świeżej pizzy, pieczywa oraz ciast w 
piecach konwekcyjnych. Czas wypieku został 
skrócony o połowę a produkty są równomiernie 
wypieczone na spodzie i na wierzchu.

Dzięki rusztowi fi rmy UNOX nie trzeba używać  
tłuszczu do smażenia. Warzywa, frytki oraz 
ryby są zdrowe i charakteryzują się doskonałą 
chrupkością. Pomieszczenie pozbawione jest 
zapachu smażonych produktów.

10 szaszłyków z ryby, mięsa lub warzyw szybko  
przyrządzonych w piecu. 
Beztłuszczowe przyrządzanie potraw oraz dosko- 
nałe pieczenie w każdym punkcie czyni blachę 
Spido doskonałym narzędziem w gastronomii.

Ruszt fi rmy UNOX do pieczenie kurczaków na  
rożnie został dokładnie przestudiowany aby jak 
najlepiej wykorzystać pojemność pieców Che-
fLux™. Rezultatem jest zdrowe i równomierne 
pieczenie 8 kurczaków charakteryzujących się 
złoto-brązową skórką.

Emaliowana blacha zapobiega przywieraniu  
przyrządzanych potraw, jest łatwa do czyszcze-
nia i poprawia rezultaty kulinarne.

Ryfl owana płyta aluminiowa GN 1/1
pokryta tefl onem Fakiro Grill™

Płyta aluminiowa GN 1/1 Fakiro™

Ruszt ze stali nierdzewnej GN 1/1
do smażenia frytek No fry™

Blacha ze stali nierdzewnej GN 1/1
do pieczenia szaszłyków Spido™

Ruszt ze stali nierdzewnej GN 1/1
do pieczenia 8 kurczaków Pollo™

Emaliowana blacha GN 1/1 Black™

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

917502 450,- (549,00)

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

917501 368,- (448,96)

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

917201 245,- (298,90)

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

917401 368,- (448,96)

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

917101 249,- (303,78)

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

101021 43,- (52,46)

Blachy, płyty i ruszty ChefTop™ GN 1/11

217
1 oferta GN 1/1 i GN 2/3 patrz str. 15-19



Piece konwekcyjno-parowe piekarsko-cukiernicze (elektryczne)1

większy wentylator dla zapewnienia  

szybszej obróbki produktów
regulacja mocy grzałek 
dotykowy panel sterowania BakerTouch™  
z możliwością zapamiętania 99 programów, 
każdy identyfi kowany za pomocą tekstu 
składającego się z 25 liter

Standard

Opcja

Nr katalogowy 901025
Pojemność 16 600x400
Odległość między półkami (mm) 80
Masa (kg) 177
Wymiary WxDxH (mm) 866x972x1866
Moc znamionowa (kW) 29,7
Zasilanie (V) 400~3N
Cena (zł) netto (brutto) 39990,- (48787,80)

Nr katalogowy 900925
Pojemność 16 600x400
Odległość między półkami (mm) 80
Masa (kg) 183
Wymiary WxDxH (mm) 866x972x1866
Moc znamionowa (kW) 29,7
Zasilanie (V) 400~3N
Cena (zł) netto (brutto) 36390,- (44395,80)

MOC
29,7 kW

MOC
29,7 kW

Rotor
KLEAN

seria 5 | BakerTop™ 600x400

Protek
SAFE

DRY
MAXI

STEAM
MAXI

AIR
MAXI

MAXI
LINK

MULTI
TIME
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(twardsza woda powoduje osadzanie kamienia na grzałkach 
co może spowodować uszkodzenie i utratę gwarancji)



Piece konwekcyjno-parowe piekarsko-cukiernicze (gazowe)1

większy wentylator dla zapewnienia  

szybszej obróbki produktów
dotykowy panel sterowania BakerTouch™  
z możliwością zapamiętania 99 programów, 
każdy identyfi kowany za pomocą tekstu 
składającego się z 25 liter
opcjonalnie możliwość przełożenia drzwi 
automatycznie regulowanie moc palnika gazowego 

Standard

Opcja

Nr katalogowy 901035
Pojemność 16 600x400
Odległość między półkami (mm) 80
Masa (kg) 200
Wymiary WxDxH (mm) 867x955x2070
Moc elektryczna / gazowa (kW) 1,7 / 36
Zasilanie (V) 230~1N i gaz
Cena (zł) netto (brutto) 46990,- (57327,80)

Nr katalogowy 900935
Pojemność 16 600x400
Odległość między półkami (mm) 80
Masa (kg) 206
Wymiary WxDxH (mm) 867x955x2070
Moc elektryczna / gazowa (kW) 1,7 / 36
Zasilanie (V) 230~1N i gaz
Cena (zł) netto (brutto) 42490,- (51837,80)

MOC
36 kW

MOC
36 kW

Rotor
KLEAN

seria 5 | BakerTop™ 600x400

Protek
SAFE

DRY
MAXI

STEAM
MAXI

AIR
MAXI

MAXI
LINK

MULTI
TIME
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Piece konwekcyjno-parowe piekarsko-cukiernicze (elektryczne)1

większy wentylator dla zapewnienia  

szybszej obróbki produktów
regulacja mocy grzałek 
cyfrowy dotykowy panel sterowania BakerTouch™  
z możliwością zapamiętania 99 programów, 
każdy identyfi kowany za pomocą tekstu 
składającego się z 25 liter
opcjonalnie możliwość przełożenia drzwi 

Standard

Opcja
Nr katalogowy 900605
Pojemność 6 600x400
Odległość między półkami (mm) 80
Masa (kg) 86
Wymiary WxDxH (mm) 860x940x820
Moc znamionowa (kW) 10,1
Zasilanie (V) 400~3N
Cena (zł) netto (brutto) 16990,- (20727,80)
Nr katalogowy podstawy 905135
Cena (zł) netto (brutto) 1099,- (1340,78)

Nr katalogowy 900805
Pojemność 10 600x400
Odległość między półkami (mm) 80
Masa (kg) 118
Wymiary WxDxH (mm) 860x940x1140
Moc znamionowa (kW) 15,2
Zasilanie (V) 400~3N
Cena (zł) netto (brutto) 24850,- (30317,00)
Nr katalogowy podstawy 905135
Cena (zł) netto (brutto) 1099,- (1340,78)

Nr katalogowy 900405
Pojemność 4 600x400
Odległość między półkami (mm) 80
Masa (kg) 60
Wymiary WxDxH (mm) 860x940x632
Moc znamionowa (kW) 7,6
Zasilanie (V) 400~3N
Cena (zł) netto (brutto) 14390,- (17555,80)
Nr katalogowy podstawy 905135
Cena (zł) netto (brutto) 1099,- (1340,78)

Rotor
KLEAN

seria 5 | BakerTop™ 600x400

Protek
SAFE

DRY
MAXI

STEAM
MAXI

AIR
MAXI

MAXI
LINK

MULTI
TIME
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1 używać wody o twardości do 6°dH w skali niemieckiej 

(twardsza woda powoduje osadzanie kamienia na grzałkach 
co może spowodować uszkodzenie i utratę gwarancji)



Piece konwekcyjno-parowe piekarsko-cukiernicze (gazowe)1

większy wentylator dla zapewnienia  

szybszej obróbki produktów
cyfrowy dotykowy panel sterowania BakerTouch™  
z możliwością zapamiętania 99 programów, 
każdy identyfi kowany za pomocą tekstu 
składającego się z 25 liter
opcjonalnie możliwość przełożenia drzwi 
automatycznie regulowana moc palnika gazowego 

Standard

Opcja

Nr katalogowy 900815
Pojemność 10 600x400
Odległość między półkami (mm) 80
Masa (kg) 132
Wymiary WxDxH (mm) 860x940x1349
Moc elektryczna / gazowa (kW) 1 / 20,5
Zasilanie (V) 230~1N i gaz
Cena (zł) netto (brutto) 30590,- (37319,80)
Nr katalogowy podstawy 905124
Cena (zł) netto (brutto) 890,- (1085,80)

Nr katalogowy 900615
Pojemność 6 600x400
Odległość między półkami (mm) 80
Masa (kg) 106
Wymiary WxDxH (mm) 860x900x1028
Moc elektryczna / gazowa (kW) 0,7 / 18,4
Zasilanie (V) 230~1N i gaz
Cena (zł) netto (brutto) 19990,- (24387,80)
Nr katalogowy podstawy 905124
Cena (zł) netto (brutto) 890,- (1085,80)

Rotor
KLEAN

seria 5 | BakerTop™ 600x400

Protek
SAFE

DRY
MAXI

STEAM
MAXI

AIR
MAXI

MAXI
LINK

MULTI
TIME
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(twardsza woda powoduje osadzanie kamienia na grzałkach 
co może spowodować uszkodzenie i utratę gwarancji)



Piece1 konwekcyjne (elektryczne) - sterowanie manualne
specjalnie zaprojektowany wentylator i komora  

pieca w celu optymalizacji przepływu powietrza
wytrzymałe zawiasy 

Standard

Lisa

Anna

Domenica

Roberta

Nr katalogowy 904003
Pojemność 3 342 x 242
Odległość między półkami (mm) 70
Masa (kg) 16
Wymiary WxDxH (mm) 480 x 523 x 402
Moc znamionowa (kW) 2,62
Zasilanie (V) 230~1N
Cena (zł) netto (brutto) 2060,- (2513,20)

Nr katalogowy 904013
Pojemność 3 460 x 330
Odległość między półkami (mm) 70
Masa (kg) 20
Wymiary WxDxH (mm) 600 x 587 x 402
Moc znamionowa (kW) 2,62
Zasilanie (V) 230~1N
Cena (zł) netto (brutto) 2230,- (2720,60)
Nr katalogowy podstawy 905133
Cena (zł) netto (brutto) 770,- (939,40)

Nr katalogowy 904023
Pojemność 4 460 x 330
Odległość między półkami (mm) 70
Masa (kg) 22
Wymiary WxDxH (mm) 600 x 587 x 472
Moc znamionowa (kW) 3
Zasilanie (V) 230~1N
Cena (zł) netto (brutto) 2330,- (2842,60)
Nr katalogowy podstawy 905133
Cena (zł) netto (brutto) 770,- (939,40)

Nr katalogowy 904043
Pojemność 4 600 x 400
Odległość między półkami (mm) 70
Masa (kg) 44
Wymiary WxDxH (mm) 800 x 706 x 472
Moc znamionowa (kW) 5,3
Zasilanie (V) 400~3N
Cena (zł) netto (brutto) 4340,- (5294,80)
Nr katalogowy podstawy 905192
Cena (zł) netto (brutto) 820,- (1000,40)

LineMicro™ 600x400, 460x330, 342x242

Protek
SAFE
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Piece12 konwekcyjne (elektryczne)
cyfrowe sterowanie w modelu   Dynamic, Matic i Classic
możliwość programowania w modelu   Dynamic, Matic i Classic
nawilżanie komory w modelu   Dynamic

Standard

ROSSELLA Manual

ROSSELLA Matic

ROSSELLA Dynamic

ROSSELLA Classic

ROSSELLAROSSELLA Manual

ROSSELLAROSSELLA ClassicROSSELLAROSSELLA Classic

ROSSELLAROSSELLA DynamicROSSELLAROSSELLA Dynamic

Nr katalogowy 904190
Pojemność 4 600 x 400
Odległość między półkami (mm) 75
Masa (kg) 48,7
Wymiary WxDxH (mm) 800 x 813 x 509
Moc znamionowa (kW) 6,3
Zasilanie (V) 400 3N
Cena (zł) netto (brutto) 6520,- (7954,40)
Nr katalogowy podstawy 905192
Cena (zł) netto (brutto) 820,- (1000,40)

Nr katalogowy 904195
Pojemność 4 600 x 400
Odległość między półkami (mm) 75
Masa (kg) 48,7
Wymiary WxDxH (mm) 800 x 813 x 509
Moc znamionowa (kW) 6,3
Zasilanie (V) 400 3N 
Cena (zł) netto (brutto) 7140,- (8710,80)
Nr katalogowy podstawy 905192
Cena (zł) netto (brutto) 820,- (1000,40)

Nr katalogowy 904199
Pojemność 4 600 x 400
Odległość między półkami (mm) 75
Masa (kg) 49
Wymiary WxDxH (mm) 800 x 813 x 509
Moc znamionowa (kW) 6,3
Zasilanie (V) 400 3N
Cena (zł) netto (brutto) 8270,- (10089,40)
Nr katalogowy podstawy 905192
Cena (zł) netto (brutto) 820,- (1000,40)

Nr katalogowy 904193
Pojemność 4 600 x 400
Odległość między półkami (mm) 75
Masa (kg) 49
Wymiary WxDxH (mm) 800 x 813 x 509
Moc znamionowa (kW) 6,3
Zasilanie (V) 400 3N
Cena (zł) netto (brutto) 6000,- (7320,00)
Nr katalogowy podstawy 905192
Cena (zł) netto (brutto) 820,- (1000,40)

Protek
SAFE

LineMiss™ 600x400 Rosella
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(twardsza woda powoduje osadzanie kamienia na grzałkach 
co może spowodować uszkodzenie i utratę gwarancji)



Piece12 konwekcyjne (elektryczne)
cyfrowe sterowanie w modelu   Dynamic, Power Dynamic i Classic
możliwość programowania w modelu   Dynamic, Power Dynamic i Classic
nawilżanie komory w modelu   Dynamic i Power Dynamic

Standard

ELENA Manual

ELENA Classic

ELENA Dynamic

ELENA Power Dynamic

ELENAELENA Manual

ELENAELENA ClassicELENAELENA Classic

ELENAELENA DynamicELENAELENA Dynamic

ELENAELENA Power DynamicELENAELENA Power Dynamic

Nr katalogowy 904180
Pojemność 3 600 x 400
Odległość między półkami (mm) 75
Masa (kg) 40
Wymiary WxDxH (mm) 800 x 813 x 429
Moc znamionowa (kW) 3,2
Zasilanie (V) 230 
Cena (zł) netto (brutto) 5070,- (6185,40)
Nr katalogowy podstawy 905192
Cena (zł) netto (brutto) 820,- (1000,40)

Nr katalogowy 904183
Pojemność 3 600 x 400
Odległość między półkami (mm) 75
Masa (kg) 40
Wymiary WxDxH (mm) 800 x 813 x 429
Moc znamionowa (kW) 3,2
Zasilanie (V) 230
Cena (zł) netto (brutto) 4650,- (5673,00)
Nr katalogowy podstawy 905192
Cena (zł) netto (brutto) 820,- (1000,40)

Nr katalogowy 904188
Pojemność 3 600 x 400
Odległość między półkami (mm) 75
Masa (kg) 40
Wymiary WxDxH (mm) 800 x 813 x 429
Moc znamionowa (kW) 4,6
Zasilanie (V) 400
Cena (zł) netto (brutto) 6000,- (7320,00)
Nr katalogowy podstawy 905192
Cena (zł) netto (brutto) 820,- (1000,40)

Nr katalogowy 904185
Pojemność 3 600 x 400
Odległość między półkami (mm) 75
Masa (kg) 40
Wymiary WxDxH (mm) 800 x 813 x 429
Moc znamionowa (kW) 3,2
Zasilanie (V) 230 
Cena (zł) netto (brutto) 5480,- (6685,60)
Nr katalogowy podstawy 905192
Cena (zł) netto (brutto) 820,- (1000,40)

LineMiss™ 600x400 Elena

Protek
SAFE
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(twardsza woda powoduje osadzanie kamienia na grzałkach 
co może spowodować uszkodzenie i utratę gwarancji)



Piec2 konwekcyjny (elektryczny)
cyfrowe sterowanie 
możliwość programowania 

Piece12 konwekcyjne (elektryczne)
cyfrowe sterowanie w modelu   Dynamic i Classic
możliwość programowania w modelu   Dynamic i Classic
nawilżanie komory w modelu   Dynamic

ARIANNA Manual

CRISTINA Classic

ARIANNA Dynamic

ARIANNA Classic

Standard

Standard

ARIANNAARIANNA ClassicARIANNAARIANNA Classic

ARIANNAARIANNA Dynamic

ARIANNAARIANNA Classic

Dynamic

CRISTINACRISTINA Classic

Nr katalogowy 904133
Pojemność 4 460 x 330
Odległość między półkami (mm) 75
Masa (kg) 31
Wymiary WxDxH (mm) 600 x 693 x 509
Moc znamionowa (kW) 3
Zasilanie (V) 230 
Cena (zł) netto (brutto) 3310,- (4038,20)
Nr katalogowy podstawy 905132
Cena (zł) netto (brutto) 790,- (963,80)

Nr katalogowy 904135
Pojemność 4 460 x 330
Odległość między półkami (mm) 75
Masa (kg) 31
Wymiary WxDxH (mm) 600 x 693 x 509
Moc znamionowa (kW) 3
Zasilanie (V) 230
Cena (zł) netto (brutto) 4340,- (5294,80)
Nr katalogowy podstawy 905132
Cena (zł) netto (brutto) 790,- (963,80)

Nr katalogowy 904130
Pojemność 4 460 x 330
Odległość między półkami (mm) 75
Masa (kg) 31
Wymiary WxDxH (mm) 600 x 693 x 509
Moc znamionowa (kW) 3
Zasilanie (V) 230
Cena (zł) netto (brutto) 3820,- (4660,40)
Nr katalogowy podstawy 905132
Cena (zł) netto (brutto) 790,- (963,80)

Nr katalogowy 904100
Pojemność 3 342 x 242
Odległość między półkami (mm) 75
Masa (kg) 20
Wymiary WxDxH (mm) 480 x 563 x 429
Moc znamionowa (kW) 3
Zasilanie (V) 230
Cena (zł) netto (brutto) 3200,- (3904,00)

LineMiss™ 460x330 Arianna

LineMiss™ 342x242 Cristina

Protek
SAFE

Protek
SAFE
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(twardsza woda powoduje osadzanie kamienia na grzałkach 
co może spowodować uszkodzenie i utratę gwarancji)



StandardPiece12 konwekcyjne (elektryczne)
cyfrowe sterowanie w modelu   Dynamic, Matic i Classic
możliwość programowania w modelu   Dynamic, Matic i Classic
nawilżanie komory w modelu   Dynamic

STEFANIA Manual

STEFANIA Matic

STEFANIA Classic

STEFANIA DynamicSTEFANIASTEFANIA DynamicSTEFANIASTEFANIA Dynamic

STEFANIASTEFANIA Classic

Nr katalogowy 904113
Pojemność 3 460 x 330
Odległość między półkami (mm) 75
Masa (kg) 25
Wymiary WxDxH (mm) 600 x 693 x 429
Moc znamionowa (kW) 3
Zasilanie (V) 230 
Cena (zł) netto (brutto) 3200,- (3904,00)
Nr katalogowy podstawy 905132
Cena (zł) netto (brutto) 790,- (963,80)

Nr katalogowy 904119
Pojemność 3 460 x 330
Odległość między półkami (mm) 75
Masa (kg) 25
Wymiary WxDxH (mm) 600 x 650 x 429
Moc znamionowa (kW) 3
Zasilanie (V) 230
Cena (zł) netto (brutto) 5170,- (6307,40)
Nr katalogowy podstawy 905132
Cena (zł) netto (brutto) 790,- (963,80)

Nr katalogowy 904115
Pojemność 3 460 x 330
Odległość między półkami (mm) 75
Masa (kg) 25
Wymiary WxDxH (mm) 600 x 693 x 429
Moc znamionowa (kW) 3
Zasilanie (V) 230
Cena (zł) netto (brutto) 3930,- (4794,60)
Nr katalogowy podstawy 905132
Cena (zł) netto (brutto) 790,- (963,80)

Nr katalogowy 904110
Pojemność 3 460 x 330
Odległość między półkami (mm) 75
Masa (kg) 25
Wymiary WxDxH (mm) 600 x 693 x 429
Moc znamionowa (kW) 3
Zasilanie (V) 230
Cena (zł) netto (brutto) 3580,- (4367,60)
Nr katalogowy podstawy 905132
Cena (zł) netto (brutto) 790,- (963,80)

LineMiss™ 460x330 Stefania

Protek
SAFE
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(twardsza woda powoduje osadzanie kamienia na grzałkach 
co może spowodować uszkodzenie i utratę gwarancji)



Wzmacniacz dźwiękowy
wzmacnia sygnał dźwiekowy pieca  
informujący o zakończeniu pracy

System odwróconej osmozy

Zewnętrzna sonda do SOUS-VIDEZabezpieczenie otwarcia drzwi

Kondensator pary
przeznaczony do pieców elektrycznych 

Sonda zewnętrzna MULTI.Point

System do programowania pieca
wersja systemu  
Ovex.NET 3.0
wejście USB 

System myjący ROTOR.Klean
w piecach 20-16 GN  
2/1, 20 GN 1/1, 16 
600x400 muszą być 
zamontowane dwie sztuki

Zestaw prysznica

Zestaw pompy kateringowej
moc 10 W, zasilanie 230 V 

1/2” GAS

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

908706 199,- (242,78)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

908235 542 198 449 0,22 230~1N 3790,- (4623,80)

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

908249 599,- (730,78)

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

908720 89,- (108,58)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Moc
W

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

908115 380 212 217 8 230~1N 1490,- (1817,80)

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

908236 799,- (974,78)

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

908255 599,- (730,78)

Nr kat. System myjący Cena (zł)
netto (brutto)

908302 półautomatyczny 1190,- (1451,80)
908405 automatyczny 1690,- (2061,80)

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

908665 434,- (529,48)

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

651202 219,- (267,18)

Akcesoria ChefTop™ BakerTop™
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Okap z kondensatorem pary
przeznaczony do pieców elektrycznych 
nr kat. 907415 pasuje do: 901025, 901035 
nr kat. 907515 pasuje do: 900805, 900605, 900405 

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

905135 858 655 850 1099,- (1340,78)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

907415 750 825 272 0,2 230~1N 5490,- (6697,80)
907515 868 1060 297 0,2 230~1N 8690,- (10601,80)

Wózek transportowy
pojemność: 16 600x400 mm 
odległość między  
półkami: 80 mm
waga: 25 kg 
do modeli nr kat.:  
901025, 901035

 

Opcjonalny uchwyt 
do wózka

Garownik
maksymalna temperatura: 50°C 
garownik można zestawić z piecami nr kat.: 
900805, 900605, 900405, 900815, 900615

Nr katalogowy 906405
Pojemność 12 600x400
Odległość między półkami (mm) 75
Masa (kg) 38
Wymiary WxDxH (mm) 862x910x727
Moc (kW) 2,4
Zasilanie (V) 230~1N
Cena (zł) netto (brutto) 5990,- (7307,80)

Podstawa otwarta wysoka
do modeli: 900805, 900605, 900405, 900815, 900615 

Podstawa otwarta niska
do modeli: 900805, 900605, 900405, 900815, 900615 
waga 5 kg 

Nr kat. Produkt W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

905830 wózek 730 555 1716 4990,- (6087,80)
905831 uchwyt do wózka - - - 390,- (475,80)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

905124 858 655 278 890,- (1085,80)

Akcesoria BakerTop™
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Podstawa pod piec
podstawa 905113 do modelu: 900205, 900055 
podstawa 905116 do modelu: 
900705, 900715, 900755, 
900505, 900515, 900555, 
900305, 900315, 900355, 
900105, 900155
podstawa 905455 do  
modelu 901205, 901215, 
902005, 902015

Zestaw odprowadzania tłuszczu z kurczaków
zestaw do montażu w szafkach  
neutralnych nr kat. 905214
(str. 215))

Osłona termiczna na wózek Holding Cover

Zestaw do zestawiania dwóch piecy

Okap z kondensatorem pary
przeznaczony do pieców elektrycznych 
nr kat. 907315 pasuje do: 900705, 900505, 900305, 900105 
nr kat. 907515 pasuje do: 901005, 900905 
nr kat. 907625 pasuje do: 904005, 903205, 902005, 901205 

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

907315 750 825 272 0,2 230~1N 4990,- (6087,80)
907515 868 1060 297 0,2 230~1N 8690,- (10601,80)
907625 868 1295 297 0,2 230~1N 8990,- (10967,80)

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

908411 499,- (608,78)

Nr kat. Produkt Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

905100 Wózek bankietowy na 54 talerz do 20 GN 1/1 - - 7590,- (9259,80)
905101 Pokrowiec termiczny do 905100 - - 2390,- (2915,80)
905102 Pokrowiec grzewczy do 905100 2 230 4790,- (5843,80)
905110 Wózek bankietowy na 104 talerze do 20 GN 2/1 - - 9690,- (11821,80)
905111 Pokrowiec termiczny do 905110 - - 3590,- (4379,80)
905112 Pokrowiec grzewczy do 905110 2 230 5990,- (7307,80)

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

908727 799,- (974,78)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

905113 570 550 850 699,- (852,78)
905116 748 550 850 820,- (1000,40)
905455 858 980 757 750,- (915,00)

Akcesoria ChefTop™
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Zestaw do zabudowy
zestaw do zabudowy boków kolumny pieców LineMiss 
908635 pasuje do pieców Rossella i Elena 
908640 pasuje do pieców  
Arianna i Stefania

Podstawa
pasuje do modeli Rosella, Elena, Domenica 
pojemność 8 600x400 
odległość między półkami 70 mm 

Podstawa
model 905132 pasuje do modeli Arianna, Stefania 
model 905133 pasuje do modeli Anna, Lisa 
pojemność 8 460x330 
odległość między  
półkami 70 mm

Komora wzrostowa
pasuje do modeli Arianna Dynamic 
i Stefania Dynamic
pojemność 8 460 x 330 
odległość między półkami 75 mm 
wymiary WxDxH 600 x 650 x 757 mm 

Komora wzrostowa
pasuje do modeli Rossella Dynamic, 
Elena Dynamic i Elena Power Dynamic
pojemność 8 600 x 400 
odległość między półkami 75 mm 
wymiary WxDxH 800 x 713 x 757 mm 

Okap
pasuje do modeli Arianna Dynamic 
i Stefania Dynamic
w standardzie kondensator  
pary wodnej

Okap
pasuje do modeli Rossella Dynamic, 
Elena Dynamic i Elena 
Power Dynamic
w standardzie kondensator  
pary wodnej

Zestaw osłon
w komplecie: osłona przednia, 
osłona tylna, 4 nóżki,
wąż gumowy do komina
do modeli LineMiss 600 

Zestaw prowadnic bocznych do LineMiss
908620 pasuje do modeli  
Arianna i Stefania
908630 pasuje do modeli  
Rossella i Elena

Zestaw do mocowania dwóch pieców
pasuje do pieców serii   LineMiss™
zestaw do mocowania dwóch  
pieców, jeden na drugim
dodatkowo przewód łączący  
komin pieca z okapem

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

908635 258,- (314,76)
908640 248,- (302,56)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

905192 798 599 782 820,- (1000,40)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

905132 598 518 782 790,- (963,80)
905133 590 475 782 770,- (939,40)

Nr kat. T max
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

906135 70 1,2 230 3510,- (4282,20)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

907595 800 847 248 0,2 230 4130,- (5038,60)

Nr kat. T max
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

906195 70 0,2 230 4340,- (5294,80)

Nr kat. Przeznaczenie Cena (zł)
netto (brutto)

908620 GN 1/1 182,- (222,04)
908630 GN 2/3 196,- (239,12)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

907535 600 722 248 0,2 230 3620,- (4416,40)

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

908651 620,- (756,40)

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

908610 149,- (181,78)

Akcesoria LineMiss™
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Blacha wypiekowa aluminiowa
blacha lita 
3 ranty 
wymiary WxD 600 x 400 mm 

Blacha wypiekowa aluminiowa
blacha perforowana 
z pokryciem silikonowym
3 ranty 
wymiary WxD 600 x 400 mm 

Blacha do bagietek aluminiowa
5 rowków 
wymiary WxD 600 x 400 mm 

Blacha do bagietek aluminiowa
blacha z pokryciem silikonowym 
5 rowków 
wymiary WxD 600 x 400 mm 

Blacha wypiekowa aluminiowa

blacha lita z pokryciem silikonowym 
3 ranty 
wymiary WxD 600 x 400 mm 

Blacha wypiekowa aluminiowa
blacha perforowana 
3 ranty 
wymiary WxD 600 x 400 mm 

Płyty FAKIRO™
do pieczenia świeżej pizzy, pieczywa i wyrobów cukierniczych 
do modeli   BakerTop™ i do piecy Rossella i Elena

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

911301 143,- (174,46)

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

911312 102,- (124,44)

Nr kat. G
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

911201 1,5 51,- (62,22)

Nr kat. G
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

911111 1,5 91,- (111,02)

Nr kat. G
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

911101 1,5 51,- (62,22)
911102 2 68,- (82,96)

Nr kat. G
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

911211 1,5 89,- (108,58)

Nr kat. W
mm

D
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

914502 600 400 409,- (498,98)

Blachy, ruszty 600x400 LineMiss™ BakerTop™
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Blacha aluminiowa
blacha płaska 
wymiary WxD 460 x 330 mm 

Blacha aluminiowa
blacha płaska, perforowana 
z pokryciem tefl onowym
wymiary WxD 460 x 330 mm 

Ruszt chromowany
4 rowki 
wymiary WxD 460 x 330 mm 

Blacha aluminiowa
blacha płaska, perforowana 
wymiary WxD 460 x 330 mm 

Ruszt chromowany
wymiary WxD 460 x 330 mm 

Blacha stalowa emaliowana
blacha płaska, emaliowana 
wymiary WxD 460 x 330 mm 

Blacha aluminiowa
blacha płaska 
wymiary WxD 342 x 242 mm 
pasuje do pieca Cristina 

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

914101 45,- (54,90)

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

914201 61,- (74,42)

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

914301 139,- (169,58)

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

914401 34,- (41,48)

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

914404 71,- (86,62)

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

914211 102,- (124,44)

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

915101 36,- (43,92)

Blachy, ruszty 460x330 LineMiss™
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Kontakt grille ceramiczne pojedyncze
gotowy do pracy w 2 minuty 
równomierne grillowanie potraw dzięki  
jednakowej temperaturze na całej 
powierzchni modułu grzewczego
model 920010 idealny  
do grillowania mrożonych 
półproduktów (hamburgerów) 
dzięki zwiększonemu 
promieniowaniu podczerwieni

Kontakt grill pojedynczy
ryfl owane płyty żeliwne 
obudowa urządzenia ze stali nierdzewnej 
płynna regulacja temperatury 50-300°C 
wanienka na tłuszcz i pozostałości procesu grillowania 

Nr kat. W
mm

D 
mm

H
mm

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

742011 300 390 195 1,8 230 659,- (803,98)

Kontakt grill pojedynczy
ryfl owane płyty żeliwne 
regulacja temperatury do 300°C 
szufl ada na tłuszcz i pozostałości procesu grillowania 
żaroodporne uchwyty 
w zestawie szczotka do czyszczenia 

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Pow. robocza Waga
kg

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)WxD

mm
777213 330 385 220 260 x 240 18 2 230 1520,- (1854,40)

SpidoCook®

Lp. Nr kat. Rodzaj płyt W
mm

D
mm

H
mm

Pow. robocza Waga
kg

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)WxD

mm
1. 920010 gładka/gładka 331 458 176 250 x 250 10 1,6 230 1960,- (2391,20)
2. 920210 gładka/gładka 331 458 176 250 x 250 10 1,6 230 2380,- (2903,60)
3. 920110 ryfl owana/gładka 331 458 176 250 x 250 10 1,6 230 2380,- (2903,60)

powierzchni modułu grzewczego

półproduktów (hamburgerów) 

promieniowaniu podczerwieni

1 2 3

Wyprodukowano w Polsce
STALGAST RADOM



Kontakt grill PANINI
ryfl owane płyty żeliwne 
regulacja temperatury do 300°C 
szufl ada na tłuszcz i pozostałości procesu grillowania 
żaroodporne uchwyty 
w zestawie szczotka do czyszczenia 

1 2

Kontakt grill PANINI
ryfl owane płyty żeliwne 
obudowa urządzenia ze stali nierdzewnej 
płynna regulacja temperatury 50-300°C 
wanienka na tłuszcz i pozostałości procesu grillowania 

Nr kat. W
mm

D 
mm

H
mm

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

742031 390 390 195 2,2 230 795,- (969,90)

Lp. Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Pow. robocza Waga
kg

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)WxD

mm
1. 777214 430 385 220 360 x 240 22,5 3,0 230 1870,- (2281,40)
2. 777215 410 620 340 360 x 360 34,0 3,6 230 2370,- (2891,40)

Cena (zł)

Wyprodukowano w Polsce
STALGAST RADOM
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Kontakt grille ceramiczne podwójne
gotowy do pracy w 2 minuty 
równomierne grillowanie potraw dzięki  
jednakowej temperaturze na całej 
powierzchni modułu grzewczego
modele 920010 i 920021 idealne  
do grillowania mrożonych 
półproduktów (hamburgerów) dzięki 
zwiększonemu promieniowaniu 
podczerwieni

Kontakt grill podwójny
ryfl owane płyty żeliwne 
obudowa urządzenia ze stali nierdzewnej 
płynna regulacja temperatury 50-300°C 
wanienka na tłuszcz i pozostałości procesu grillowania 

Nr kat. W
mm

D 
mm

H
mm

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

742021 610 390 195 3,6 230 1149,- (1401,78)

Kontakt grill podwójny
ryfl owane płyty żeliwne 
regulacja temperatury do 300°C 
szufl ada na tłuszcz i pozostałości procesu grillowania 
żaroodporne uchwyty 
w zestawie szczotka do czyszczenia 

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Pow. robocza Waga
kg

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)WxD

mm
777217 600 385 220 535 x 240 33,5 4,0 400 2460,- (3001,20)

SpidoCook®

Lp. Nr kat. Rodzaj płyt W
mm

D
mm

H
mm

Pow. robocza Waga
kg

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)WxD

mm
1. 920020 gładka/gładka 619 458 176 2 250 x 250 17 2,0 230 3000,- (3660,00)

920021 gładka/gładka 619 458 176 2 250 x 250 17 3,2 230 3100,- (3782,00)
2. 920220 gładka/gładka 619 458 176 2 250 x 250 17 2,0 230 3620,- (4416,40)

920221 gładka/gładka 619 458 176 2 250 x 250 17 3,2 230 3820,- (4660,40)
3. 920120 ryfl owana/gładka 619 458 176 2 250 x 250 17 2,0 230 3620,- (4416,40)

920121 ryfl owana/gładka 619 458 176 2 250 x 250 17 3,2 230 3820,- (4660,40)

modele 920010 i 920021 idealne 
do grillowania mrożonych 
półproduktów (hamburgerów) dzięki 
zwiększonemu promieniowaniu 

1 2 3

Wyprodukowano w Polsce
STALGAST RADOM



Frytownica pojedyncza 3,5 l
wyjmowany pojemnik na fryturę 
zakres regulacji termostatu 60÷190°C 
termostat bezpieczeństwa  
zabezpieczenie odcinające zasilanie  
po wyjęciu głowicy grzejnej
kosz ze składaną rączką 

Frytownica pojedyncza 5,5 l
wyjmowany pojemnik na fryturę 
zakres regulacji termostatu 60÷190°C 
termostat bezpieczeństwa  
zabezpieczenie odcinające zasilanie  
po wyjęciu głowicy grzejnej
kosz ze składaną rączką 

Frytownica pojedyncza 5 l
system „zimnej strefy” 
automatyczne fi ltrowanie oleju 
precyzyjna regulacja temperatury 
termostat bezpieczeństwa 
kosz oraz pokrywa wyposażone  
w uchwyty odporne na 
wysokie temperatury

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

Waga
kg

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

777320 190 425 320 5 5 3,2 230 645,- (786,90)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Wymiary kosza
WxDxH

mm

V
litry

Wydajność
kg/h

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

746031 180 410 295 130 x 250 x 100 3,5 4 2,6 230 389,- (474,58)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Wymiary kosza
WxDxH

mm

V
litry

Wydajność
kg/h

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

746061 270 410 295 195 x 245 x 100 5,5 6 3,2 230 485,- (591,70)

Wyprodukowano w Polsce
STALGAST RADOM

Wyprodukowano w Polsce
STALGAST RADOM
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Frytownica pojedyncza 8 l
wyjmowany pojemnik na fryturę 
zakres regulacji termostatu 60÷190°C 
termostat bezpieczeństwa  
zabezpieczenie odcinające zasilanie  
po wyjęciu głowicy grzejnej
kosz ze składaną rączką 

Wyprodukowano w Polsce
STALGAST RADOM

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Wymiary kosza
WxDxH

mm

V
litry

Wydajność
kg/h

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

746081 270 410 340 195 x 245 x 100 8 8 3,2 230 595,- (725,90)

Frytownica pojedyncza 8 l
system „zimnej strefy” 
automatyczne fi ltrowanie oleju 
precyzyjna regulacja temperatury 
termostat bezpieczeństwa 
kosz oraz pokrywa wyposażone w uchwyty  
odporne na wysokie temperatury

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

Waga
kg

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

777321 280 425 320 8 7 3,6 230 758,- (924,76)

Frytownica podwójna 3,5 + 3,5 l
wyjmowalne pojemniki na fryturę 
zakres regulacji termostatu 60÷190°C 
termostat bezpieczeństwa  
zabezpieczenie odcinające zasilanie  
po wyjęciu głowicy grzejnej
kosze ze składaną rączką 

Wyprodukowano w Polsce
STALGAST RADOM

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Wymiary kosza
WxDxH

mm

V
litry

Wydajność
kg/h

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

746032 370 410 295 130 x 250 x 100 2 x 3,5 8 2 x 2,6 230 719,- (877,18)



Frytownica podwójna 5 + 5 l
system „zimnej strefy” 
automatyczne fi ltrowanie oleju 
precyzyjna regulacja temperatury 
termostat bezpieczeństwa 
kosze oraz pokrywy wyposażone  
w uchwyty odporne na 
wysokie temperatury

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

Waga
kg

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

777323 390 425 320 2 x 5 10 2 x 3,2 230 1300,- (1586,00)

Frytownica podwójna 3,5 + 5,5 l
wyjmowalne pojemniki na fryturę 
zakres regulacji termostatu 60÷190°C 
termostat bezpieczeństwa  
zabezpieczenie odcinające zasilanie  
po wyjęciu głowicy grzejnej
kosze ze składaną rączką 

zakres regulacji termostatu 60÷190°C

Wyprodukowano w Polsce
STALGAST RADOM

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Wymiary kosza 3,5 l
WxDxH

mm

Wymiary kosza 5,5 l
WxDxH

mm

V
litry

Wydajność
kg/h

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

746362 450 410 295 130 x 250 x 100 195 x 245 x 100 3,5 / 5,5 10 2,6 / 3,2 230 839,- (1023,58)

Frytownica podwójna 5,5 + 5,5 l
wyjmowalne pojemniki na fryturę 
zakres regulacji termostatu 60÷190°C 
termostat bezpieczeństwa  
zabezpieczenie odcinające  
zasilanie po wyjęciu 
głowicy grzejnej
kosze ze składaną rączką 

Frytownica podwójna 5,5 + 5,5 l
wyjmowalne pojemniki na fryturę
zakres regulacji termostatu 60÷190°C

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Wymiary kosza
WxDxH

mm

V
litry

Wydajność
kg/h

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

746062 530 410 295 195 x 245 x 100 2 x 5,5 12 2 x 3,2 230 895,- (1091,90)

Wyprodukowano w Polsce
STALGAST RADOM
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Frytownica podwójna 8 + 8 l
wyjmowalne pojemniki na fryturę 
zakres regulacji termostatu 60÷190°C 
termostat bezpieczeństwa  
zabezpieczenie odcinające zasilanie  
po wyjęciu głowicy grzejnej
kosze ze składaną rączką 

Frytownica podwójna 8 + 8 l z kranem
zawór spustowy oleju 
wyjmowalne pojemniki na fryturę 
zakres regulacji termostatu 60÷190°C 
termostat bezpieczeństwa  
zabezpieczenie odcinające zasilanie  
po wyjęciu głowicy grzejnej
kosze ze składaną rączką 

zakres regulacji termostatu 60÷190°C

zabezpieczenie odcinające zasilanie 

Frytownica podwójna 8 + 8 l
system „zimnej strefy” 
automatyczne fi ltrowanie oleju 
precyzyjna regulacja temperatury 
termostat bezpieczeństwa 
kosze oraz pokrywy wyposażone  
w uchwyty odporne na 
wysokie temperatury

Wyprodukowano w Polsce
STALGAST RADOM

Wyprodukowano w Polsce
STALGAST RADOM

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

Waga
kg

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

777324 540 425 320 2 x 8 14 2 x 3,6 230 1430,- (1744,60)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Wymiary kosza
WxDxH

mm

V
litry

Wydajność
kg/h

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

746082 540 410 340 195 x 245 x 100 2 x 8 16 2 x 3,2 230 1099,- (1340,78)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Wymiary kosza
WxDxH

mm

V
litry

Wydajność
kg/h

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

746089 540 405 410 200x235x150 2 x 8 16 2 x 3,2 230 1449,- (1767,78)

Frytownica podwójna 8 + 8 l z kranem



Frytownica pojedyncza 8 l z kranem
zawór spustowy oleju 
specjalnie wyprofi lowany zbiornik  
ułatwia spuszczanie oleju
system „zimnej strefy” 
automatyczne fi ltrowanie oleju 
precyzyjna regulacja temperatury 
termostat bezpieczeństwa 
kosz oraz pokrywa wyposażone w uchwyty  
odporne na wysokie temperatury

Frytownica pojedyncza 12 l z kranem
zawór spustowy oleju 
specjalnie wyprofi lowany zbiornik  
ułatwia spuszczanie oleju
system „zimnej strefy” 
automatyczne fi ltrowanie oleju 
precyzyjna regulacja temperatury 
termostat bezpieczeństwa 
kosz oraz pokrywa wyposażone w uchwyty  
odporne na wysokie temperatury

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

Waga
kg

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

777330 265 450 370 8 8 3,6 230 1080,- (1317,60)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

Waga
kg

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

777332 350 450 370 12 10 6,4 400 1590,- (1939,80)

Frytownica pojedyncza 8 l z kranem
zawór spustowy oleju 
wyjmowany pojemnik na fryturę 
zakres regulacji termostatu 60÷190°C 
termostat bezpieczeństwa  
zabezpieczenie odcinające zasilanie  
po wyjęciu głowicy grzejnej
kosz ze składaną rączką 

Wyprodukowano w Polsce
STALGAST RADOM

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Wymiary kosza
WxDxH

mm

V
litry

Wydajność
kg/h

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

746088 265 405 410 200x235x150 8 8 3,2 230 795,- (969,90)
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Gofrownica
regulacja temperatury  
do 300°C
niezależne sterowanie  
w modelu podwójnym
żeliwne płyty grzewcze 
wyjmowana rynienka wokół  
płyty na pozostałości ciasta
regulowane nóżki 
wzory gofrów: 
brussels - 3x5, kwadraty,
liege - 4x6, kwadraty,
koło - średnica 190 mm

Lp. Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm Wzór gofra Rodzaj 

gofrownicy
Waga

kg
Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 777220 305 440 230 brussels pojedyncza 19 1,6 230 2110,- (2574,20)
2. 777221 305 440 230 liege pojedyncza 19 1,6 230 2110,- (2574,20)
3. 777223 305 440 230 koło pojedyncza 19 1,6 230 2110,- (2574,20)
4. 777224 550 440 230 brussels podwójna 38 3,2 230 4140,- (5050,80)
5. 777225 550 440 230 liege podwójna 38 3,2 230 4140,- (5050,80)

2110 zł

CENA  OD

Gofrownica
obudowa wykonana ze stali nierdzewnej 
dwie płyty żeliwne 
płynna regulacja temperatury 
w modelu 772324 powierzchnia robocza 
pokryta powłoką polimerową

Nr kat. W
mm

D 
mm

H
mm

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

772323 275 420 275 1,9 230 1049,- (1279,78)
772324 275 420 275 1,9 230 1299,- (1584,78)

1049zł

CENA OD

3 5

Gofrownica do gofrów „Belgijskich”
sygnalizacja dźwiękowa przygotowania gofra 
kontrolka LED zasilania i pracy 
wydajność do 25 gofrów/h 
płyty obracane o 180° 

Nr kat. W
mm

D 
mm

H
mm

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

772322 285 565 242 1,2 230 899,- (1096,78)

Gofrownica do gofrów „Belgijskich”
sygnalizacja dźwiękowa przygotowania gofra

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

230 899,- (1096,78)

Wyprodukowano w Polsce
STALGAST RADOM



Płyta grillowa gazowa
emaliowana płyta grillowa 
szybki proces nagrzewania płyty 
szufl ada na tłuszcz 
obudowa wykonana ze stali nierdzewnej 
w zestawie dysze do gazu propan- 
butan oraz gazu ziemnego (GZ50)
urządzenia gazowe muszą być podłączone  
przez osoby z uprawnieniami

Lp. Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Pow. robocza
WxD
mm

Strefy 
grzewcze

Waga
kg

Moc
kW Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)

1. 777186 400 475 230 400 x 400 1 17 3,2 gaz 1740,- (2122,80)
2. 777187 600 475 230 600 x 400 2 27 6,4 gaz 2250,- (2745,00)

Płyta grillowa gazowa
stalowa płyta grillowa o grubości 10 mm 
szybki proces nagrzewania płyty 
palniki w kształcie gwiazdy 
pokrętła sterujące 
termostat bezpieczeństwa 
kontrolka pracy urządzenia 
wyjmowana stalowa osłona płyty z  
wbudowaną rynienką na tłuszcz
obudowa wykonana ze stali nierdzewnej 
w zestawie dysze do gazu propan- 
butan oraz gazu ziemnego (GZ50)
urządzenia gazowe muszą być podłączone  
przez osoby z uprawnieniami

Lp. Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Pow. robocza Strefy 
grzewcze

Waga
kg

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)WxD

mm
1. 777173 420 450 190 400 x 400 1 17 3,2 gaz 1500,- (1830,00)
2. 777174 620 450 190 600 x 400 2 27 6,4 gaz 2000,- (2440,00)

2

2

Płyta grillowa elektryczna
gotowy do pracy w 2 minuty 
ceramiczna płyta grillowa 

Lp. Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Pow. robocza
WxD
mm

Waga
kg

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 923010 398 610 127 280 x 440 10 2,5 230 2170,- (2647,40)
2. 923020 690 610 127 2 280 x 440 15 5,0 400 3510,- (4282,20)

SpidoCook®

1 2
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Płyta grillowa elektryczna
2 strefy grzewcze 
płynna regulacja temperatury 
specjalna szufl adka na tłuszcz 
obudowa wykonana ze stali nierdzewnej 

Płyta grillowa elektryczna
emaliowana płyta grillowa 
szybki proces nagrzewania płyty 
spiralne grzałki 
regulacja temperatury do 300°C 
kontrolka pracy urządzenia 
szufl ada na tłuszcz 
obudowa wykonana ze stali nierdzewnej 

Lp. Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Pow. robocza
WxD
mm

Strefy 
grzewcze

Waga
kg

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 777176 400 475 230 400 x 400 1 19 3,0 230 1630,- (1988,60)
2. 777177 600 475 230 600 x 400 2 29 6,0 400 2150,- (2623,00)

Płyta grillowa elektryczna
stalowa płyta grillowa o grubości 10 mm 
szybki proces nagrzewania płyty 
spiralne grzałki 
regulacja temperatury do 300°C 
kontrolka pracy urządzenia 
wyjmowana stalowa osłona płyty  
z wbudowaną rynienką na tłuszcz
obudowa wykonana ze stali nierdzewnej 

Lp. Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Pow. robocza Strefy 
grzewcze

Waga
kg

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)WxD

mm
1. 777170 420 450 190 400 x 400 1 19 3,0 230 1400,- (1708,00)
2. 777171 620 450 190 600 x 400 2 29 6,0 400 1880,- (2293,60)

Lp. Nr kat. Rodzaj płyty W
mm

D
mm

H
mm

Pow. robocza Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)WxD

mm
1. 745100 gładka 605 450 175 600x350 3,3 230 1290,- (1573,80)
2. 745101 gładka / ryfl owana 605 450 175 600x350 3,3 230 1290,- (1573,80)
3. 745102 ryfl owana 605 450 175 600x350 3,3 230 1290,- (1573,80)

2

1

obudowa wykonana ze stali nierdzewnej



Naleśnikarka
żeliwna płyta grzewcza w modelu 772282 
emaliowana płyta grzewcza w modelu 772283 
obudowa wykonana ze stali nierdzewnej 
płynna regulacja temperatury 
nie używać ostrych narzędzi do czyszczenia 

Naleśnikarka
żeliwna, emaliowana płyta grzewcza 
regulacja temperatury do 280°C w modelach elektrycznych 
pokrętło regulacyjne oraz zabezpieczenie przeciw wypływowe w modelach gazowych 
spiralne elementy grzewcze w modelach elektrycznych 
ośmioramienne palniki w kształcie gwiazdy w modelach gazowych 
szufl adka do przechowywania ciepłych talerzy lub przygotowanych naleśników 
w zestawie drewniana szpatuła do rozprowadzania ciasta 
model 777233 posiada niezależne sterowanie płyt grzewczych 
w zestawie do urządzeń gazowych dysze do gazu propan-butan oraz gazu ziemnego (GZ50) 
urządzenia gazowe muszą być podłączone przez osoby z uprawnieniami 

Lp. Nr kat. W
mm

D
mm

Ø
mm

H
mm

Rodzaj
 naleśnikarki

Waga
kg

Moc
kW Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
1. 777231 450 500 - 240 pojedyncza 14,5 3,0 230 V 1790,- (2183,80)
2. 777233 860 500 - 240 podwójna 34,0 6,0 400 V 2980,- (3635,60)
3. 777235 450 500 - 240 pojedyncza 18,5 3,2 gaz 1940,- (2366,80)
4. 777240 - - 400 160 pojedyncza okrągła 14,0 3,6 230 V 1120,- (1366,40)
5. 777241 - - 400 160 pojedyncza okrągła 17,5 3,6 gaz 1230,- (1500,60)

Szpatułka drewniana do 
rozprowadzania ciasta

sprzedawane po 5 sztuk Lp. Nr kat. Ø
mm

W
mm

D 
mm

H
mm

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 772282 400 - - 151 3 230 929,- (1133,38)
2. 772283 400 - - 151 3 230 1090,- (1329,80)
3. 772289 - 180 180 - - - 21,- (25,62)
4. 772288 - 180 240 - - - 24,- (29,28)

sprzedawane po 5 sztuksprzedawane po 5 sztuk

3 4

1

1 5

2

Wyprodukowano w Polsce
STALGAST RADOM
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Podgrzewacz do bułek
podgrzewacz można umieścić  
pod rolkowym podgrzewaczem 
do parówek
regulator temperatury 
regulator wilgotności 
wysuwana szufl ada 
pojemnik GN można  
myć w zmywarce

Urządzenie do hot-dogów
3 elementy grzewcze do  
podgrzewania bułek
szklany pojemnik do gotowania 
koszyk na 40 parówek  
z podziałam na 2 sekcje

Rolkowy podgrzewacz 
do parówek

nieprzywierające rolki 
dwie strefy grzewcze  
w modelach 777302 i 777303
długość rolki 40 cm 

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Waga
kg

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

777290 440 300 400 9 0,65 230 1220,- (1488,40)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Waga
kg

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

777304 545 460 220 17 0,7 230 1540,- (1878,80)

Lp. Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Ilość 
rolek

Waga
kg

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 777300 545 320 240 5 12,5 0,6 230 1970,- (2403,40)
2. 777301 545 320 240 7 14,0 0,9 230 2500,- (3050,00)
3. 777302 545 460 240 9 18,5 1,1 230 2860,- (3489,20)
4. 777303 545 460 240 11 20,0 1,4 230 3030,- (3696,60)

1220zł

CENA 

Rolkowy podgrzewacz
11 podgrzewanych  
nieprzywierających rolek
niskie zużycie energii 
dwie oddzielne strefy grzania 
5 poziomów grzania 
wzmocniona konstrukcja 

Lp. Nr kat. Produkt W
mm

D 
mm

H
mm

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 750080 Podgrzewacz 600 520 300 1,3 230 1990,- (2427,80)
2. 750081 Osłona 610 530 220 - - 589,- (718,58)

3

1

2



Toster tunelowy
2 zestawy grzałek 
pokrętło wyboru sekcji grzania 
regulator prędkości przesuwu taśmy 
regulowane nóżki 
ruszt do tostów w standardzie 
wyjmowane tace 

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Ilość 
grzałek

Wydajność
tost/h

Waga
kg

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

777111 450 530 345 8 540 21 2,3 230 4260,- (5197,20)

Tostery
pojemność: 
model nr kat. 779040 - 4 tosty
model nr kat. 779060 - 6 tostów
regulacja czasu opiekania 
automatyczny wyłącznik 

Lp. Nr kat. W
mm

D 
mm

H
mm

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 779040 300 225 215 1,8 230 299,- (364,78)
2. 779060 430 225 215 2,5 230 379,- (462,38)

Toster
pojemność: 4 tosty  
(grubość do 35 mm)
regulacja czasu opiekania 
automatyczny wyłącznik 
wydajność do 224 tostów/h 
2 pojemniki na okruchy 
dwie niezależne sekcje grzewcze 

Nr kat. W
mm

D 
mm

H
mm

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

779041 317 276 187 2,4 230 549,- (669,78)

1

2
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Opiekacz
kwarcowe elementy grzewcze 
wyłącznik czasowy, max 15 min z funkcją  
pracy ciągłej
wyjmowane rączki 
maksymalna temperatura  
pracy osiągana 
w mniej niż 30 sekund
demontowany panel  
tylny ułatwiający 
czyszczenie urządzenia

Opiekacz
kwarcowe elementy grzewcze 
wyłącznik czasowy, max 15 min z funkcją pracy ciągłej 
wyjmowane rączki 
maksymalna  
temperatura 
pracy osiągana 
w mniej niż 
30 sekund
demontowany  
panel tylny 
ułatwiający 
czyszczenie 
urządzenia

Lp. Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Pow. robocza Ilość 
poziomów

Ilość 
grzałek

Wydajność
tost/h

Waga
kg

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)WxD

mm
1. 777101 450 285 305 350x240 1 4 150 10 2,0 230 769,- (938,18)
2. 777102 450 285 420 2 x (350x240) 2 6 300 12 3,2 230 1120,- (1366,40)

Lp. Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Pow. robocza Ilość 
poziomów

Ilość 
grzałek

Wydajność
tost/h

Waga
kg

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)WxD

mm
1. 777105 610 335 315 500x285 1 4 200 15 3,2 230 1630,- (1988,60)
2. 777106 610 335 460 2 x (500x285) 2 6 400 17 4,8 400 2040,- (2488,80)

1

1

2

2

Toster/opiekacz
urządzenie wykonane ze stali nierdzewnej 
ceramiczne elementy grzewcze 
wyłącznik czasowy 
szufl adka na pozostałości procesu pieczenia 
uchwyty sprzedawane osobno 
wymiary komory: 
779130 - 370x245x75 mm
779160 - 2 x 370x245x75 mm

Nr kat. Ilość 
grzałek

W
mm

D 
mm

H
mm

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

779130 4 525 275 260 2,2 230 549,- (669,78)
779160 6 525 275 380 3,3 230 699,- (852,78)

Uchwyt na kanapki 
do tosterów

Nr kat. W
mm

D 
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

779199 340 95 22,- (26,84)

Opiekacz
obudowa  
urządzenia ze stali nierdzewnej
wyłącznik czasowy 
wymiary komory WxDxH:  
455x260x160 mm
bezpiecznik zapobiegający  
przegrzaniu się urządzenia
ruszt z rączkami z regulacją wysokości (4 pozycje) 

Nr kat. W
mm

D 
mm

H
mm

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

743000 610 350 280 2 230 719,- (877,18)

Ilość W D H



Salamander
obudowa urządzenia ze stali nierdzewnej 
powierzchnia robocza WxD: 590x320 mm 
ruchoma część górna 
(płynna regulacja) umożliwiająca obróbkę potraw różnych rozmiarów
bezpiecznik zapobiegający przegrzaniu się urządzenia 
wysuwana blacha z rusztem 
dwie grzałki niezależnie sterowane  dwie grzałki niezależnie sterowanedwie grzałki niezależnie sterowane

Nr kat. Produkt W
mm

D 
mm

H
mm

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

744000 Salamander 600 510 530 4 400 1989,- (2426,58)
744010 Konsola pod salamander 400 519 517 - - 290,- (353,80)

Salamander
ruchoma głowica umożliwiająca obróbkę potraw różnych rozmiarów 
dwie niezależnie sterowane strefy grzewcze 
wyjmowana blacha 
model 777351 wyposażony w kwarcowe elementy grzewcze 
termopara w modelu 777352 
w zestawie do urządzeń gazowych dysze do gazu propan-butan oraz gazu ziemnego (GZ50) 
urządzenia gazowe muszą być podłączone przez osoby z uprawnieniami 

Lp. Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Waga
kg

Moc
kW Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
1. 777350 600 510 550 44 3,0 230 V 5560,- (6783,20)
2. 777351 600 510 550 44 3,0 230 V 5560,- (6783,20)
3. 777352 600 510 550 49 5,0 gaz 6960,- (8491,20)

urządzenia gazowe muszą być podłączone przez osoby z uprawnieniami

1 3
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Płyta grzewcza
szkło hartowane 
regulacja temperatury 60 do 105°C 
obudowa z anodowanego aluminium 

Nr kat. W
mm

D 
mm

H
mm

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

775250 605 345 40 0,25 230 319,- (389,18)319,- (389,18)

Cena (zł)
netto (brutto)
319,- (389,18)

Bemary nastawne
urządzenia wykonane ze stali nierdzewnej 
wyposażone w bezpiecznik  
zapobiegający przegrzaniu
model 741150 i 741151 do GN 1/1 150 mm 
model 741201 do GN 1/1 200 mm 
modele 741151 i 741201 posiadają zawór spustowy 
cena urządzenia nie zawiera pojemnika GN 
pełna oferta pojemników GN na str. 14-17 
używać wody o twardości do 6°dH w skali  
niemieckiej twardsza woda powoduje 
osadzanie kamienia na grzałkach co może 
spowodować uszkodzenie i utratę gwarancji

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

T
(°C)

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

741150 570 340 242 0÷90 1,2 230 377,- (459,94)
741151 590 340 242 0÷90 1,2 230 430,- (524,60)
741201 590 340 280 0÷90 1,2 230 535,- (652,70)

Profesjonalna kuchenka indukcyjna
do 60% ogranicza zużycie energii w stosunku do  
tradycyjnych urządzeń grzewczych
bezpieczny system grzewczy 
płaska i gładka powierzchnia  
krótki czas doprowadzenia potrawy do wrzenia 
niewielkie gabaryty 
trzony indukcyjne włączają się w chwili postawienia  
naczynia i wyłączają w momencie zdjęcia naczynia
ciepło jest wytwarzane bezpośrednio w naczyniu 
obudowa wykonana ze stali nierdzewnej 
stosować naczynia przeznaczone do kuchni  
indukcyjnej, patrz str. 6-9, 12-13

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

Pow. robocza Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)W

mm
D

mm
770351 325 415 100 274 274 3,5 230 549,- (669,78)

Urządzenie do gotowania jajek
termostat 
ogranicznik temperatury 
włącznik 
kontrolka pracy urządzenia 
6 ponumerowanych koszy  
do jajek w standardzie
rozmiar zbiornika: GN 1/3 
pojemność: 10 jaj 

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Waga
kg

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

777116 215 430 255 4,5 1,2 230 1015,- (1238,30)



Profesjonalna kuchenka mikrofalowa 1000 W
sterowanie elektroniczne 
5 poziomów mocy 
komora oraz obudowa urządzenia wykonane ze stali nierdzewnej 
pojemność komory 26 litrów 
wymiary wewnętrzne komory: 336x349x225 mm 

Profesjonalna kuchenka mikrofalowa 1000 W
sterowanie manualne 
5 poziomów mocy 
komora oraz obudowa urządzenia wykonane ze stali nierdzewnej 
pojemność komory 26 litrów 
wymiary wewnętrzne komory: 336x349x225 mm 

Nr kat. W
mm

D 
mm

H
mm

Moc
W

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

775411 517 412 297 1000 230 1790,- (2183,80)

Nr kat. W
mm

D 
mm

H
mm

Moc
W

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

775310 517 412 297 1000 230 1390,- (1695,80)
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Profesjonalna kuchenka mikrofalowa 1300 W
sterowanie elektroniczne 
5 poziomów mocy 
30 programów 
umieszczone na górze komory podwójne  
źródło emisji mikrofal gwarantuje 
równomierne podgrzewanie potraw
komora oraz obudowa urządzenia  
wykonane ze stali nierdzewnej
pojemność komory 26 litrów 
wymiary wewnętrzne komory:  
370x370x190 mm

Profesjonalna kuchenka mikrofalowa 1600 W
sterowanie manualne 
5 poziomów mocy 
umieszczone na górze komory podwójne  
źródło emisji mikrofal gwarantuje 
równomierne podgrzewanie potraw
komora oraz obudowa urządzenia  
wykonane ze stali nierdzewnej
pojemność komory 26 litrów 
wymiary wewnętrzne komory:  
370x370x190 mm

Profesjonalna kuchenka mikrofalowa 1850 W
sterowanie elektroniczne 
5 poziomów mocy 
30 programów 
umieszczone na górze komory  
podwójne źródło emisji mikrofal 
gwarantuje równomierne 
podgrzewanie potraw
komora oraz obudowa urządzenia  
wykonane ze stali nierdzewne
pojemność komory 26 litrów 
wymiary wewnętrzne komory:  
370x370x190 mm

Nr kat. W
mm

D 
mm

H
mm

Moc
W

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

775413 464 597 368 1300 230 3490,- (4257,80)

Nr kat. W
mm

D 
mm

H
mm

Moc
W

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

775316 464 597 368 1600 230 3790,- (4623,80)

Nr kat. W
mm

D 
mm

H
mm

Moc
W

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

775419 464 597 368 1850 230 3990,- (4867,80)

1850 W1850 W
MOC



Piecyk konwekcyjny
wentylator 
wyłącznik czasowy, max 120 min 
w zestawie 2 ruszty do pieczenia i 1 blacha do wypieku ciast do modelu 777260 
w zestawie 3 ruszty do pieczenia  
i 1 blacha do wypieku ciast do modelu 777261 i 777262
model 777262 oraz 777271 posiada funkcje konwekcji, kwarcowego  
salamandra, wentylowanego pieca do ciast oraz rozmrażania

Piecyk do pizzy
piecyk do pizzy o standardzie GN 2/3 
regulacja temperatury do 350°C 
kwarcowe elementy grzewcze emitujące podczerwień (1050°C) 
niezależne sterownie górnymi i dolnymi elementami grzejnymi 
wyłącznik czasowy, max 15 min z funkcją pracy ciągłej 
płyta szamotowa w modelu 777250 
możliwość pionowego zestawienia piecyków 777250 (max. 3 piece) przy pomocy zestawu 777252 

Lp. Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Waga
kg

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 777250 480 465 240 18 2 230 2310,- (2818,20)
2. 777253 530 530 220 15 1,4 230 1380,- (1683,60)
3. 777252 zestaw do łączenia piecyków 777250 122,- (148,84)

Lp. Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Wymiar komory Ilość 
poziomów

Temp. max
°C

Waga
kg

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)WxDxH

mm
1. 777260 465 475 280 335x300x230 3 250 16 1,5 230 1430,- (1744,60)
2. 777261 550 470 330 390x300x255 4 250 18 2,4 230 1930,- (2354,60)
3. 777262 550 470 330 390x300x255 4 250 18 2,4 230 2250,- (2745,00)
4. 777271 595 610 590 470x370x350 4 300 36 3,0 230 3040,- (3708,80)

1

1 4

2
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Profesjonalna kuchenka mikrofalowa 1000 W
sterowanie elektroniczne 
3 poziomy mocy 
możliwość zapamiętania 20  
programów w 3 krokach
zakres zegara 1h 40min 
możliwość zastosowania do rozmrażania  
GN z poliwęglanu 1/2 h= 65÷150 mm
komora oraz obudowa urządzenia  
wykonana ze stali nierdzewnej
pojemność komory 25 litrów 
wymiary wewnętrzne komory:  
332x340x195 mm

Kuchenka mikrofalowa 900 W
sterowanie manualne 
5 poziomów mocy 
funkcja rozmrażania 
obrotowy talerz 
zakres zegara 30 minut 
komora oraz obudowa urządzenia  
wykonane ze stali nierdzewnej
pojemność komory 25 litrów 
wymiary wewnętrzne komory:  
340x344x220 mm

Kuchenka mikrofalowa 900 W z funkcją GRILL
sterowanie manualne 
4 poziomy mocy mikrofali 
funkcja GRILL 
3 poziomy mocy funkcji COMBI  
(mikrofala + GRILL)
funkcja rozmrażania 
obrotowy talerz 
ruszt 
zakres zegara 30 min 
komora oraz obudowa urządzenia  
wykonane ze stali nierdzewnej
pojemność komory 25 litrów 
wymiary wewnętrzne komory:  
340x344x220 mm

Nr kat. W
mm

D 
mm

H
mm

Moc
W

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

775002 483 420 281 900 230 399,- (486,78)

Nr kat. W
mm

D 
mm

H
mm

Moc
W

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

775003 483 420 281 1000 230 439,- (535,58)

Nr kat. W
mm

D 
mm

H
mm

Moc
W

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

775010 520 470 312 1000 230 888,- (1083,36)

Cena (zł)

Cena (zł)

Cena (zł)
netto (brutto)

888 zł

CENA



Piec do pizzy
elektryczne piece z płytami szamotowymi w komorach 
na każdą komorę w piecu przypadają dwie grzałki (górna i dolna)  
gdzie każda jest regulowana za pomocą niezależnych termostatów

Lp. Nr kat. Produkt W
mm

D 
mm

H
mm

T
°C

Moc
kW

U
V

M
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 781214 piec 1-komorowy - 6 pizzy 1305 815 415 0÷450 7,3 400 130 4390,- (5355,80)
2. 781224 piec 2-komorowy - 2x6 pizzy 1305 815 745 0÷450 14,7 400 209 7990,- (9747,80)
3. 781314 piec 1-komorowy - 9 pizzy 1305 1105 415 0÷450 9,0 400 155 5190,- (6331,80)
4. 781324 piec 2-komorowy - 2x9 pizzy 1305 1105 745 0÷450 18,0 400 282 9690,- (11821,80)
5. 781204 podstawa do 781214 i do 781224 1310 820 1000 - - - - 799,- (974,78)
6. 781304 podstawa do 781314 i do 781324 1310 1110 1000 - - - - 869,- (1060,18)

1

3

2

4

6 pizzy Ø=320 mm

2x

6 pizzy Ø=320 mm

D 
mm

H
mm

T
°C

Moc
kW

U
V

M
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

815 415 0÷450 7,3 400 130 4390,- (5355,80)

9 pizzy Ø=320 mm

2x

9 pizzy Ø=320 mm

Wyprodukowano w Polsce - STALGAST RADOM
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Piec do pizzy
elektryczne piece z płytami szamotowymi w komorach 
na każdą komorę w piecu przypadają dwie grzałki (górna i dolna)  
gdzie każda jest regulowana za pomocą niezależnych termostatów

4 pizze Ø=320 mm 4 pizze Ø=320 mm

2x

Lp. Nr kat. Produkt W
mm

D 
mm

H
mm

T
°C

Moc
kW

U
V

M
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 781014 piec 1-komorowy - 4 pizze 975 815 415 0÷450 4,5 400 100 2839,- (3463,58)
2. 781024 piec 2-komorowy - 2x4 pizze 975 815 745 0÷450 9,0 400 161 5139,- (6269,58)
3. 781114 piec 1-komorowy - 6 pizzy 975 1105 415 0÷450 6,9 400 119 3639,- (4439,58)
4. 781124 piec 2-komorowy - 2x6 pizzy 975 1105 745 0÷450 13,8 400 217 6439,- (7855,58)
5. 781004 podstawa do 781014 i do 781024 980 820 1000 - - - - 699,- (852,78)
6. 781104 podstawa do 781114 i do 781124 980 1110 1000 - - - - 719,- (877,18)

6 pizzy Ø=320 mm

2x

6 pizzy Ø=320 mm

1

3

2

4

2839zł

CENA OD

Wyprodukowano w Polsce - STALGAST RADOM



Piece do pizzy
piec jednokomorowy do jednoczesnego pieczenia czterech pizzy o Ø=350 mm,  
piec dwukomorowy do jednoczesnego pieczenia ośmiu pizzy o Ø=350 mm
elektryczne piece z płytami szamotowymi w komorach 
na każdą komorę w piecach przypadają dwie grzałki (górna i dolna) gdzie  
każda jest regulowana za pomocą niezależnych termostatów
termostat bezpieczeństwa 520˚C 

781011

781021

Produkt Piec 1-komorowy Piec 2-komorowy Podstawa
Nr kat. 781021 781011 781002
Wymiary całkowite WxDxH (mm) 1010 x 990 x 420 1010 x 990 x 750 1050 x 858 x 1000
Wymiary zew. skrzyni WxDxH (mm) 1005 x 850 x 420 1005 x 850 x 750 -
Wymiary wew. WxDxH (mm) 720 x 720 x 140 720 x 720 x 140 -
Temperatura (°C) 50÷500 50÷500 -
Moc (kW) 6 12 -
Zasilanie (V) 400 400 -
Waga (kg) 115 205 -
Cena (zł)
netto (brutto) 4449,- (5427,78) 6849,- (8355,78) 850,- (1037,00)

4 pizze Ø=350 mm

4 pizze Ø=350 mm

2x

256
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Piec elektryczny
urządzenie przeznaczone do małych i średnich cukierni 
wsad: 6 blach 400 x 600 mm w modelu 787230 
 9 blach 400 x 600 mm w modelu 787330
termostat 
podział sterowania góra-dół 
oświetlenie wnętrza komory 
w komplecie 6 blach 400 x 600 mm  
(model 787230)
w komplecie 9 blach 400 x 600 mm 
(model 787330)
obudowa oraz komora pieca  
wykonane ze stali nierdzewnej
wyłącznik czasowy oraz regulacja komina 

Nr kat. 787230 787330
Ilość komór 3 3
Wymiary WxDxH (mm) 1220 x 810 x 1630 1640 x 810 x 1630
Wymiary komory WxDxH (mm) 860 x 650 x 210 1280 x 650 x 210
Temperatura (°C) 20 ÷ 300 20 ÷ 300
Moc (kW) 19,8 27
Zasilanie (V) 400 400
Częstotliwość (Hz) 50 50
Waga (kg) 240 320
Cena (zł)
netto (brutto) 7990,- (9747,80) 9590,- (11699,80)

787330

Kuchenka gazowa nastawna
żeliwne ruszty 
łatwo demontowane palniki z osłonami ze stali nierdzewnej 
termostat bezpieczeństwa 
w zestawie dysze do gazu propan-butan oraz gazu ziemnego (GZ50) 
urządzenia gazowe muszą być podłączone przez osoby z uprawnieniami 

Lp. Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Ilość 
palników

Waga
kg

Moc
kW Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
1. 777190 350 510 180 1 12 7 gaz 1530,- (1866,60)
2. 777192 670 510 180 2 22 2 x 7 gaz 2520,- (3074,40)

urządzenia gazowe muszą być podłączone przez osoby z uprawnieniami

1 2



Taboret gazowy
dwustronny ruszt żeliwny: 
1 strona -  do klasycznego gotowania,
2 strona - do gotowania w woku
łatwo demontowany palnik  
z osłoną ze stali nierdzewnej
termostat bezpieczeństwa 
w zestawie dysze do gazu propan- 
butan oraz gazu ziemnego (GZ50)
urządzenia gazowe muszą być podłączone  
przez osoby z uprawnieniami

Taboret elektryczny
wykonany ze stali nierdzewnej 
płyta grzewcza ø 400 mm 
przystosowany do dużych garnków 50 i 100 l 

Taboret gazowy
wykonany ze stali nierdzewnej 
zdejmowany ruszt 
przystosowany do dużych garnków 50 i 100 l 
dwukoronowy palnik 
urządzenia gazowe muszą być podłączone  
przez osoby z uprawnieniami

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Moc
kW

Moc
V

Cena (zł)
netto (brutto)

773020 580 580 400 5,0 400 1990,- (2427,80)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Moc
kW Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
773030 580 580 490 9,5 GZ 50 1390,- (1695,80)
773031 580 580 490 9,5 propan-butan 1390,- (1695,80)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Waga
kg

Moc
kW Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
777195 600 630 425 30 14 gaz 1930,- (2354,60)

Wyprodukowano w Polsce
STALGAST RADOM

Wyprodukowano w Polsce
STALGAST RADOM

Cena 

Cena (zł)
netto (brutto)

(1695,80)
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Patelnia uchylna nierdzewna na stelażu
przeznaczona do smażenia produktów spożywczych na tłuszczu 
uchylna misa umożliwia łatwe zlewanie zużytego oleju 
ręczny przechył misy 
powierzchnia robocza ok. 570x430 mm 
płynna regulacja temperatury 
kontrolka pracy 
obudowa wykonana ze stali nierdzewnej 
misa wykonana ze stali nierdzewnej o głębokości do 150 mm 
9 elementów grzewczych - każdy o mocy 600W 

Nr kat. 778001
Wymiary całkowite WxDxH (mm) 700 x 800 x 950
Temperatura (°C) do 275
Wydajność (kotlety/h) 100
Moc (kW) 5,4
Zasilanie (V) 400
Waga (kg) 47
Cena (zł)
netto (brutto) 4190,- (5111,80)

4190zł

CENA

Wyprodukowano w Polsce
STALGAST RADOM



Gyros elektryczny
wyjmowana perforowana taca i pojemnik na tłuszcz 
wyposażony w niezależne elementy grzewcze 

Szufelki do kebaba
model 774990 z aluminium 
model 774991 ze stali nierdzewnej 

Lp. Nr kat. W
mm

D
mm

Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 774990 - - 240 89,- (108,58)
2. 774991 200 180 - 174,- (212,28)

Lp. Nr kat. W
mm

D 
mm

H
mm

L sztycy
mm

Wsad
kg

Ilość 
grzałek

Waga
kg

Moc
kW Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
1. 777370 580 660 695 400 15 3 27 3,6 230 V 3200,- (3904,00)
2. 777371 580 660 870 600 25 4 31 5,8 400 V 3480,- (4245,60)
3. 777372 580 660 1045 800 40 5 35 7,2 400 V 4150,- (5063,00)

3200zł

CENA OD

1 2

3
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Gyros gazowy
wyjmowana perforowana taca i pojemnik na tłuszcz 
wyposażony w promienniki z termoparą zabezpieczającą 
akcesoria na stronie 260 
w zestawie dysze do gazu propan-butan oraz gazu ziemnego (GZ50) 
urządzenia gazowe muszą być podłączone przez osoby z uprawnieniami 

Lp. Nr kat. W
mm

D 
mm

H
mm

L sztycy
mm

Wsad
kg

Ilość 
promienników

Waga
kg

Moc
kW

Zasila-
nie

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 777373 580 660 645 400 15 2 27 7,0 gaz 3480,- (4245,60)
2. 777374 580 660 870 600 25 3 31 10,5 gaz 3790,- (4623,80)
3. 777375 580 660 1045 800 40 4 35 14,0 gaz 4600,- (5612,00)
4. 777384 osłona ze stali nierdzewnej koncentrująca ciepło do 777370 i 777373 297,- (362,34)
5. 777385 osłona ze stali nierdzewnej koncentrująca ciepło do 777371 i 777374 297,- (362,34)
6. 777386 osłona ze stali nierdzewnej koncentrująca ciepło do 777372 i 777375 297,- (362,34)
7. 777387 panoramiczne szklane drzwi do gyrosa 799,- (974,78)
8. 777390 sztyca do gyrosa 400 mm 342,- (417,24)
9. 777391 sztyca do gyrosa 600 mm 399,- (486,78)

10. 777392 sztyca do gyrosa 800 mm 430,- (524,60)

3480zł

CENA OD

2



Witrynka podgrzewana z neonem
podświetlana obudowa górna 
regulacja temperatury do 95°C 
pojemnik na wodę 
regulowane nóżki 
włącznik 

Witrynka podgrzewana
regulacja temperatury do 95°C 
pojemnik na wodę 
włącznik 
regulowane nóżki 

Lp. Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm Pojemność Waga

kg
Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 777121 590 350 285 GN 1/1 8,5 0,65 230 1330,- (1622,60)
2. 777122 590 350 390 2 x GN 1/1 12,0 0,65 230 1800,- (2196,00)

Lp. Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm Pojemność Waga

kg
Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 777123 590 350 375 GN 1/1 11,5 0,65 230 1770,- (2159,40)
2. 777124 590 350 480 2 x GN 1/1 15,0 0,65 230 2250,- (2745,00)

regulowane nóżki

Witryna ekspozycyjna
idealna do utrzymania  
ciepłych kanapek, wypieków, 
quiches (91°C)
wentylacyjny system grzejny 
pojemnik na wodę 
pojemność: 2xGN 1/1 i 400x600 

Witryna ekspozycyjna
oświetlenie LED 
przeszklona z 4-stron 
wymuszony obieg powietrza 
2 regulowane półki w komplecie 
pojemnik na skropliny 

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

777130 800 730 600 1,50 230 3990,- (4867,80)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

852121 678 568 670 +30 / +90 1,10 230 1895,- (2311,90)

pojemność: 2xGN 1/1 i 400x600

1

regulowane nóżki
włącznik

1

2

2
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Rożen z podgrzewaczem
przeznaczony do opiekania drobiu, dziczyzny, pieczeni, golonki itp. 
podgrzewacz do przechowywania gotowych porcji 
wewnętrzne oświetlenie 
pojemnik na sos 
możliwość demontażu wnętrza w celu  
łatwego i szybkiego czyszczenia
niezależne sterowanie każdego bagnetu 

Rożen do kurczaków
przeznaczony do opiekania drobiu, dziczyzny, pieczeni, golonki itp. 
wewnętrzne oświetlenie 
pojemnik na sos 
możliwość demontażu wnętrza w celu  
łatwego i szybkiego czyszczenia
niezależne sterowanie każdego bagnetu 
rożen nr kat. 777402 i 777406 panel kontrolny dolny, 
rożen nr kat. 777403 i 777407 panel kontrolny boczny

Lp. Nr kat. Produkt W
mm

D
mm

H
mm

Pojemność
kurczaki

Waga
kg

Moc
kW Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
1. 777400 Rożen elektryczny (1 bagnet) 800 350 760 2-4 30 2,2 230 V 5840,- (7124,80)
2. 777401 Rożen elektryczny (2 bagnety) 800 350 955 4-8 40 4,4 380 V 6960,- (8491,20)
3. 777404 Rożen gazowy (1 bagnet) 800 350 760 2-4 30 3,8 Gaz 7070,- (8625,40)
4. 777405 Rożen gazowy (2 bagnety) 800 350 955 4-8 40 7,6 Gaz 8190,- (9991,80)

Lp. Nr kat. Produkt W
mm

D
mm

H
mm

Pojemność
kurczaki

Waga
kg

Moc
kW Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
1. 777402 Rożen elektryczny (3 bagnety) 800 350 955 6-12 40 6,6 380 V 8090,- (9869,80)
2. 777403 Rożen elektryczny (5 bagnetów) 940 445 1250 10-20 72 14,0 380 V 9220,- (11248,40)
3. 777406 Rożen gazowy (3 bagnety) 800 350 955 6-12 40 11,4 Gaz 9120,- (11126,40)
4. 777407 Rożen gazowy (5 bagnetów) 940 445 1250 10-20 72 19,0 Gaz 11270,- (13749,40)

4

4



Rożen koszykowy panoramiczny
przeznaczony do opiekania drobiu, dziczyzny, pieczeni, golonki itp 
wyłącznik czasowy 
wewnętrzne oświetlenie 
pojemnik na sos 
możliwość demontażu wnętrza w celu łatwego i szybkiego czyszczenia 
5 koszy obrotowych 
możliwość dokupienia panoramicznej podgrzewanej witryny pozwalającej na przechowywanie  
i utrzymanie temperatury upieczonych potraw, dostarczana z 10 rusztami w standardzie GN 1/1

Lp. Nr kat. Produkt W
mm

D
mm

H
mm

Pojemność
kurczaki

Waga
kg

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 777412 Rożen elektryczny panoramiczny 850 700 940 do 25 93 8,5 380 13010,- (15872,20)
2. 777413 Witryna grzewcza panoramiczna 850 650 1005 - 80 1,5 230 7070,- (8625,40)

1

2
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Maszynka do mielenia mięsa
obudowa z polerowanego aluminium 
noże tnące i sito ze stali nierdzewnej 
ślimak wykonany z żeliwa w modelu 721122, 
ze stali nierdzewnej w modelach 721123 i 721222
urządzenie wyposażone w nóż samoostrzący 
otwór wsadowy 56mm,  
sitka z oczkiem 6 mm
model 721222 posiada  
zdejmowaną głowicę

Lp. Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

Wydajność
kg/h

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 721122 250 540 430 160 0,75 230 2090,- (2549,80)
721123 250 540 430 160 0,75 230 2550,- (3111,00)

2. 721222 290 450 480 300 1,10 230 3090,- (3769,80)

model 721222 posiada 
zdejmowaną głowicę

Maszynka do mięsa
“wilki” służą do mielenia mięsa surowego i gotowanego, ryb, ziemniaków i gotowanych warzyw 
przeznaczone dla zakładów gastronomicznych, sklepów mięsnych i hoteli 
części demontowalne myć po każdym użyciu 
ślimak wykonany ze specjalnego stopu aluminium 
korpus, lej i tacka wykonane ze stali nierdzewnej 
sitka z oczkiem 6 mm 
nie przeznaczone do pracy ciągłej 

Lp. Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

Wydajność
kg/h

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 721086 270 260 360 50 0,38 230 1179,- (1438,38)
2. 721126 370 220 440 200 0,75 230 1739,- (2121,58)
3. 721226 430 250 510 300 1,10 230 2199,- (2682,78)

FOOD PROCESSING EQUIPMENT

2 31

1 2

1179 zł

CENA OD
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Obieraczka do ziemniaków
poliwęglanowa pokrywa urządzenia z wyłącznikiem bezpieczeństwa 
czasomierz z regulacją do 4 minut 
masa ścierna zapewnia dokładne obieranie produktów 
urządzenie wykonane ze stali nierdzewnej 
model 789250 wyposażony w boczny element ścierny 
OPCJE:   separator obierzyn (nr kat. 789003) montowany pod urządzeniem

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

Wsad
kg

Wydajność
kg/h

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

789050 520 700 1010 5 60 0,37 400 4990,- (6087,80)
789100 380 770 1160 10 120 0,75 400 5490,- (6697,80)
789180 380 770 1230 18 220 1,10 400 5890,- (7185,80)
789250 600 1105 1123 25 450 1,10 400 9990,- (12187,80)

Separator obierzyn
separator służy do zbierania  
obierzyn powstających w 
trakcie pracy obieraczki
pasuje do modeli: 789050,  
789100, 789180, 789250
separator wykonany jest  
ze stali nierdzewnej

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

789003 369,- (450,18)

ze stali nierdzewnej

Cena 

Masa ścierna zapewnia 
dokładne obieranie 

produktów

Moc U Cena (zł)

789180

FOOD PROCESSING EQUIPMENT

Piła do kości
obudowa z malowanego aluminium 
wyłącznik bezpieczeństwa 
hamulec silnika 
regulacja grubości ciętego mięsa 
powierzchnia robocza i ostrze wykonane ze stali nierdzewnej 
popychacz do mięsa wykonany z polerowanego aluminium 

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

L ostrza
mm

Moc
kW

U
V

M
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

789215 530 400 850 1550 0,75 230 42 4390,- (5355,80)
789218 630 450 970 1830 0,75 230 45 4590,- (5599,80)

FOOD PROCESSING EQUIPMENT
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Krajalnice do wędlin
podstawa wykonana z lakierowanego aluminium 
osłona noża, taca podawcza oraz ruchoma ścianka wykonane są z anodowanego aluminium 
osłonięty nóż ze stali chromowej 
w modelu 722250 regulacja noża podajnika 
wentylowany silnik 
w komplecie do obu modeli zapasowe kółko ostrzałki oraz pasek przenoszenia napędu 
zdejmowana ostrzałka do noża oraz blokada pozwalającą na zdjęcie wózka (np.: w celu  
wyczyszczenia) jedynie, gdy grubość cięcia ustawiona jest w pozycji zerowej

Profesjonalna krajalnica
podstawa wykonana z lakierowanego aluminium 
osłona noża, taca podawcza oraz ruchoma ścianka wykonane są z anodowanego aluminium 
modele z nożem tefl onowym przeznaczone do serów 
wentylowany silnik 
ostrzałka 

Nr kat. Tarcza W
mm 

D
mm

H
mm

Ø noża
mm

Max szerokość cięcia
mm

Grubość cięcia
mm

M
kg

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

723221 chromowana 448 363 335 220 160 15 13 0,14 230 1490,- (1817,80)
723251 chromowana 480 363 365 250 180 15 14 0,14 230 1690,- (2061,80)
723301 chromowana 570 480 420 300 220 15 24 0,23 230 2690,- (3281,80)
723222 tefl onowana 448 363 335 220 160 15 13 0,14 230 1690,- (2061,80)
723252 tefl onowana 480 363 365 250 180 15 14 0,14 230 1890,- (2305,80)

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

Ø noża
mm

Max wymiary plastra
mm

Grubość cięcia
mm

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

722250 480 363 340 250 230x185 11 0,14 230 1090,- (1329,80)
722300 570 480 400 300 245x220 14 0,16 230 1490,- (1817,80)

Zapasowe kółko ostrzałki 
oraz pasek przenoszenia napędu

 w komplecie

1090zł

CENA OD
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Cutter pomocniczy
funkcja PULSE 
wydajność 30 litrów/h 
dwie głowice: 
do mielenia 0,75l
do tarcia 0,5l
kompaktowa budowa 

Młynek do przypraw
3 pojemniczki 0,34l w standardzie 
pojemność pojemniczka ~70g 
pokrywki do pojemników 
pojemniki można myć w zmywarce 

Blixer - Malakser
posiada w jednym urządzeniu właściwości: cuttra i malaksera 
umożliwia zmiksowanie w prosty sposób potraw surowych,  
gotowanych, płynnych, półpłynnych i gęstych
asynchroniczny silnik, magnetyczny system  
bezpieczeństwa i hamulec silnikowy

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

N
obr/min

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

712002 140 220 250 3550 0,2 230 699,- (852,78)

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

N
obr/min

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

712003 125 145 210 19 000 0,18 230 729,- (889,38)

Nr kat. Produkt W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

N
obr/min

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

712022 Blixer 2 210 281 389 2,9 3000 0,70 230 4290,- (5233,80)
712033 Blixer 3 210 330 420 3,7 3000 0,75 230 4645,- (5666,90)
712044 Blixer 4 226 304 460 4,5 1500/3000 1,00 400 5705,- (6960,10)

Blixer 2 i 3: właściwości identyczne do modelu blixer 4 ale zespół silnikowy z poliwęglanu

Ramię zbierające 
pojemnika i 
pokrywy

 Wysoki przewód 
pojemnika umożliwia 
obróbkę dużej 
ilości płynów

Pokrywa 
z uszczelką

Nóż z ostrzem 
z drobnymi 
ząbkami
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Nr kat. Produkt W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

N
obr/min

Wydajność
kg/h

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

712040 cutter-wilk R4 226 304 440 4,5 1500/3000 do 80 0,9 400 5525,- (6740,50)
712050 cutter R5 Plus jednofazowy 280 350 490 5,5 1500 - 1,1 230 6700,- (8174,00)
712051 cutter R5 Plus trójfazowy 280 350 490 5,5 1500/3000 - 1,2 400 7050,- (8601,00)

Nr kat. Produkt W
mm 

D
mm

H
mm

N
obr/min

Wydajność
kg/h

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

712020 cutter-wilk R2 300 300 500 1500 do 40 0,4 230 3270,- (3989,40)

Cutter-Wilk R2
pokrywa z poliwęglanu 
wał silnika ze stali nierdzewnej 
w standardzie gładki nóż ze stali nierdzewnej 

Cutter-Wilk R4 i Cutter R5 Plus
pokrywa z poliwęglanu 
wbudowana dźwignia w uchwycie ułatwia  
odblokowanie zbiornika
automatyczne  
blokowanie zbiornika
metalowa obudowa  
silnika zapewnia większą 
wytrzymałość
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Cutter/Blender
przygotowanie żywności w postaci mokrej, suchej i płynnej 
siekanie, mielenie, mieszanie i miksowanie 
do przygotowania dressingów, olejów ziołowych, masła smakowego,  
zagęszczaczy, ciasta na naleśniki, majonezu, sosów, deserów, 
mięsa mielonego, purée, pasztetu, bułki tartej, itp.
podstawa urządzenia posiada dwa mocne uchwyty 
misa wykonana jest ze stali nierdzewnej 
pokrywa i system zgarniania wykonane  
są z tworzywa wyjątkowo odpornego na 
uderzenia i wysoką temperaturę (115ºC)

do przygotowania dressingów, olejów ziołowych, masła smakowego, 
zagęszczaczy, ciasta na naleśniki, majonezu, sosów, deserów, 
mięsa mielonego, purée, pasztetu, bułki tartej, itp.
podstawa urządzenia posiada dwa mocne uchwyty
misa wykonana jest ze stali nierdzewnej
pokrywa i system zgarniania wykonane 
są z tworzywa wyjątkowo odpornego na 
uderzenia i wysoką temperaturę (115ºC)

Nr kat. Produkt W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

N
obr/min

Wydajność
kg/min

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

702041 Cutter/Mikser VCM-41 260 290 440 4 1500 0,5-2,5 0,55 230 5199,- (6342,78)
702061 Cutter/Blender VCB-61 310 350 480 6 1500 0,5-3,5 1,1 230 8248,- (10062,56)
702062 Cutter/Blender VCB-62 310 350 480 6 1500/3000 0,5-3,5 1,5 400 8248,- (10062,56)

Food Preparation
Fast and Easy

Combi cutter
przygotowanie żywności w postaci suchej i płynnej 
szatkowanie, kostkowanie (w modelu 702034), ucieranie i krojenie w paski  
warzyw, owoców, suchego pieczywa, sera, orzechów, grzybów, itp.
siekanie, mieszanie i mielenie itp. 
do przygotowania dressingów, olejów ziołowych, zup, ciasta na naleśniki,  
majonezu, sosów, deserów, purée, pasztetu, bułki tartej, itp.
w zestawie przystawka do przygotowywania warzyw oraz przystawka cutter/mikser 
komplet 3 tarcz w modelu 702032: 
tarcza 704002 do krojenia w cienkie plastry 2 mm
tarcza 704004 do krojenia w cienkie plastry 4 mm
tarcza 704024 do wiórków 4,5 mm
komplet 4 tarcz w modelu 702034: 
tarcza 704002 do krojenia w cienkie plastry 2 mm
tarcza 704004 do krojenia w cienkie plastry 4 mm
tarcza 704012 do krojenia słupków 2x2 mm
tarcza 704024 do wiórków 4,5 mm

do przygotowania dressingów, olejów ziołowych, zup, ciasta na naleśniki, 
majonezu, sosów, deserów, purée, pasztetu, bułki tartej, itp.
w zestawie przystawka do przygotowywania warzyw oraz przystawka cutter/mikser

Nr kat. Produkt W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

N
obr/min

Wydajność
kg/min

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

702032 Combi cutter CC-32 z zestawem 3 tarcz 285 335 440 3 500/1500 2 1 230 5169,- (6306,18)
702034 Combi cutter CC-34 z zestawem 4 tarcz 285 335 440 3 500/800/1450/2650 2 1 230 6295,- (7679,90)
703109 Wieszak na 3 tarcze - - - - - - - - 70,- (85,40)

Food Preparation
Fast and Easy
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Cutter+szatkownica R402*
akcesoria cutter-wilka: 
- pojemnik 4,5 l z nierdzewnej stali,
- nóż prosty
akcesoria szatkownicy  :
- duży otwór wsadowy do obróbki dużych warzyw
- podajnik tubowy do obróbki warzyw długich lub delikatnych
funkcja Puls 

POLECANE ZESTAWY TARCZ TNĄCYCH:
Zestaw 8 tarcz tnących do R402: plastry 2 mm, 4 mm; 
wiórki 2 mm; słupki 2 x 2 mm, 2 x 4 mm, 4 x 4 mm; 
zestaw do kostek: tarcza drobno tnąca 10 mm 
+ siatka 10 x 10 mm

Nr kat. Produkt W
mm 

D
mm

H
mm

N
obr/min

Wydajność
kg/h

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

712502 robot wielofunkcyjny R502 380 350 665 750/1500 do 200 1,00 400 8985,- (10961,70)

Nr kat. Produkt W
mm 

D
mm

H
mm

N
obr/min

Wydajność
kg/h

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

712402 robot wielofunkcyjny R402 320 304 590 750/1500 do 40 0,75 400 6940,- (8466,80)

Cutter+szatkownica R502*
akcesoria cutter-wilka: 
- pojemnik 5,5 l z nierdzewnej stali
- gładki nóż
- 1500 obr/min
przystawka szatkownicy: 
- wykonana z metalu z 2 podajnikami: 1 o kształcie 
nerkowym 139 cm2 i podajnik cylindryczny ø=58 mm
- 750 obr/min
- funkcja Puls

POLECANE ZESTAWY TARCZ TNĄCYCH:
Zestaw 7 tarcz tnących polecany do placówek 
zbiorowego żywienia: plastry 2 mm, 5 mm; wiórki 2 
mm; słupki 3 x 3 mm, 4 x 4 mm; zestaw do kostek: 
tarcza drobno tnąca 10 mm + siatka 10 x 10 mm.

*Cena urządzenia bez tarcz

*Cena urządzenia bez tarcz
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Produkt Nr kat. Tarcza Cena (zł)
netto (brutto)

714222 wiórki ø2 mm 109,- (132,98)

714224 wiórki ø4 mm 109,- (132,98)

714226 wiórki ø6 mm 109,- (132,98)

714212 plastry 2 mm 109,- (132,98)

714214 plastry 4 mm 109,- (132,98)

714218 plastry 8 mm 189,- (230,58)

714219 plastry 10 mm 189,- (230,58)

714274 słupki 4x4 mm 189,- (230,58)

714268 zestaw do frytek 
8x8 mm

189,- (230,58)

714218 189,- (230,58)

714269 zestaw do frytek 
10x10 mm

189,- (230,58)

714219 189,- (230,58)

714259 zestaw do kostek 
8x8 mm

189,- (230,58)

714218 189,- (230,58)

714258 zestaw do kostek 
10x10 mm

189,- (230,58)

714219 189,- (230,58)

+

+

+

+
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Szatkownica z kompletem pięciu tarcz
przeznaczona dla hoteli, restauracji, stołówek -  
wydajność chwilowa ok. 100 kg/h
urządzenie do obróbki dużych i małych warzyw 
urządzenie wykonane ze specjalnego stopu aluminium 
dwa rodzaje zabezpieczeń podczas pracy 
w komplecie 5 tarcz tnących: wiórki ø 2, ø 4,  
ø 6 mm, plastry 2 mm, plastry 4 mm
możliwość dokupienia dodatkowych tarcz 
otwór wsadowy 160x75 mm, okrągły ø 50 mm 

KOMPLET 5 TARCZ

Nr kat. Produkt W
mm 

D
mm

H
mm

Wydajność
kg/h

Moc
kW

U
V

M
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

713001 Szatkownica z tarczami 230 570 510 do 40 0,55 230 22,5 2290,- (2793,80)

 Szatkownica
przeznaczona dla hoteli, restauracji, stołówek -  
wydajność chwilowa ok. 100 kg/h
urządzenie do obróbki dużych i małych warzyw 
urządzenie wykonane ze specjalnego stopu aluminium 
dwa rodzaje zabezpieczeń podczas pracy 
możliwość dokupienia tarcz 
otwór wsadowy 160x75 mm, okrągły ø 50 mm 

Nr kat. Produkt W
mm 

D
mm

H
mm

Wydajność
kg/h

Moc
kW

U
V

M
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

713000 Szatkownica bez tarcz 230 570 510 do 40 0,55 230 22,5 1790,- (2183,80)

1790zł

CENA
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Szatkownica-cutter R301

Nr kat. Produkt W
mm 

D
mm

H
mm

N
obr/min

Wydajność
kg/h

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

712300 szatkownica R301 300 350 555 1500 20-40 0,65 230 3705,- (4520,10)
712301 szatkownica R301 Ultra 300 350 555 1500 20-40 0,65 230 4555,- (5557,10)

uniwersalne urządzenie: szatkowanie warzyw,  
mielenie mięsa, zagniatanie ciasta, rozdrabnianie i mieszanie
R301 jest wyposażony w pojemnik o pojemności 3,7 L z ergonomicznym uchwytem,  
nóż gładki, przystawkę do szatkownicy wyposażoną w 2 otwory wsadowe, 
1 o kształcie nerkowym 104 cm2 i podajnik cylindryczny ø=58 mm
funkcja Puls 

POLECANY ZESTAW TARCZ TNĄCYCH:
Zestaw 4 tarcz tnących dla R 301:  plastry 2 mm, 
4 mm; wiórki 2 mm; słupki 4 x 4 mm.

Tarcze na stronie 277-278

Plastry

Słupki

Wiórki

Funkcja szatkownicy
do warzyw

właściwości  
identyczne jak R301
pojemnik cuttra z  
nierdzewnej stali

R301 Ultra
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Nr kat. Produkt W
mm 

D
mm

H
mm

N
obr/min

Wydajność
kg/h

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

713200 szatkownica CL20 325 300 550 1500 do 40 0,5 230 2475,- (3019,50)
713300 szatkownica CL30 Bistro 320 304 590 1500 do 80 0,5 230 2815,- (3434,30)
714074 gama 4 tarcz do CL20/CL30 Bistro - - - - - - - 585,- (713,70)
714076 gama 6 tarcz do CL30 Bistro - - - - - - - 1150,- (1403,00)

3 LATA GWARANCJI NA PRZYSTAWKĘ 
DO SZATKOWANIA WARZYW

CL20: WŁAŚCIWOŚCI IDENTYCZNE DO CL30 BISTRO 
BEZ MOŻLIWOŚCI KROJENIA KOSTKI I FRYTEK Tarcze na stronie 277-278

Szatkownice do warzyw CL30 i CL20
konstrukcja:   wszystkie części są 
demontowalne, asynchroniczny silnik
bezpieczeństwo:   magnetyczny system 
bezpieczeństwa, który wyłącza silnik 
przy każdym otwarciu dużego otworu 
wsadowego lub zamka pokrywy
brak dostępu do części tnących (CE) 

Polecany zestaw tarcz tnących dla:
restauracji i punktów gastronomicznych:   
plastry 2mm i 4mm, wiórki 2mm, tarcie 
ziemniaka, kostka 10x10x10
dla szkół i przedszkoli: 
plastry 2mm, wiórki 1,5mm, tarcie ziemniaka, słupki 4x4

Nr kat. Produkt W
mm 

D
mm

H
mm

N
obr/min

Wydajność
kg/h

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

713500 szatkownica CL50 300 350 555 375 do 250 0,55 230 3970,- (4843,40)
713501 szatkownica CL50 300 350 555 375 do 300 0,60 400 4090,- (4989,80)
714197 gama 7 tarcz do CL50 - - - - - - - 2060,- (2513,20)
714190 zestaw do puree - - - - - - - 900,- (1098,00)

Szatkownica CL50
2 wersje: 1 fazowa i 2 fazowa 
zdejmowana pokrywa, duże otwory wsadowe 
średni przerób 250kg/godz. 
prosta i niezawodna konstrukcja 
kompletna gama 48 tarcz tnących do  
wszelkiego rodzaju krojenia owoców i warzyw 
w cienkie plasterki, w kształcie 

Polecane zestawy tarcz tnących:
Zestaw tarcz tnących: plastry 2 mm,  
5 mm; wiórki 2 mm; słupki 3x3 mm, 
4x4 mm; zestaw do kostek: tarcza tnąca 
10 mm + siatka 10x10 mm (2 tarcze).

Nowość: zestaw 
do tłuczonych 
ziemniaków

Tarcze na stronie 277-278

OD 20 DO 300 

POSIŁKÓW
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Szatkownica CL52

Nr kat. Produkt W
mm 

D
mm

H
mm

N
obr/min

Wydajność
kg/h

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

713550 szatkownica CL55 jednofazowa 
z popychaczem (1) 380 320 920 375 do 700 1,1 230 11765,- (14353,30)

713551 szatkownica CL55 trójfazowa z 
popychaczem (1) 380 320 920 375/750 do 700 1,1 400 11765,- (14353,30)

713552 szatkownica CL55 jednofazowa 
z popychaczem (1) i (2) 380 330 920 375 do 700 1,1 230 15845,- (19330,90)

713553 szatkownica CL55 trójfazowa z 
popychaczem (1) i (2) 380 330 920 375/750 do 700 1,1 400 15845,- (19330,90)

714191 zestaw do puree z ziemniaków - - - - - - - 630,- (768,60)
714197 gama 7 tarcz - - - - - - - 2060,- (2513,20)

Nr kat. Produkt W
mm 

D
mm

H
mm

N
obr/min

Wydajność
kg/h

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

713520 szatkownica CL52 jednofazowa 300 360 640 375 do 300 0,75 230 6501,- (7931,22)
713521 szatkownica CL52 trójfazowa 300 360 640 375 do 350 0,75 400 7145,- (8716,90)
714191 zestaw do puree z ziemniaków - - - - - - 630,- (768,60)
714197 gama 7 tarcz do CL52 - - - - - - 2060,- (2513,20)

Tarcze na stronie 277-278

zdejmowana pokrywa posiada duży otwór  
wsadowy o powierzchni 227 cm² z demontowalnym 
 podajnikiem cylindrycznym ø=58 mm
zespół silnikowy ze stali nierdzewnej 
asynchroniczny silnik, magnetyczny system  
bezpieczeństwa i hamulec silnikowy

POLECANE ZESTAWY TARCZ TNĄCYCH DLA CL 52:
zestaw tarcz tnących dla restauracji, szkół,  
punktów gastronomicznych i szpitali: plastry 
2mm, 5 mm; wiórki 2 mm; słupki 3 x 3 mm, 
4 x 4mm; zestaw do kostek tarcza tnąca 
10mm + siatka 10 x 10 mm (2 tarcze).

Szatkownica CL55
asynchroniczny silnik, magnetyczny system  
bezpieczeństwa i hamulec silnikowy.
grawitacyjny otwór wsadowy 
ruchomą podstawą ze stali  
nierdzewnej bez tarcz tnących
brak dostępu do części tnących (CE) 

(2)

(1)

POLECANE ZESTAWY TARCZ TNĄCYCH DLA CL 55:
zestaw tarcz tnących dla restauracji, szkół,  
punktów gastronomicznych i szpitali: plastry 
2 mm, 5 mm; wiórki 2 mm; słupki 3 x 3 mm, 
4 x 4 mm; zestaw do kostek: tarcza drobno 
tnąca 10 mm + siatka 10 x 10 mm (2 tarcze).
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SŁUPKI
Tarcze do modelu: CL20, CL25, CL30 Bistro, R301, R301 Ultra, R402 

Tarcze do modelu: R502, CL50, CL52, R502 

ZESTAWY DO KOSTEK
Tarcze do modelu: CL30 Bistro, R402 

Tarcze do modelu: R502, CL50, CL52, R502 

FRYTKI
Tarcze do modelu: CL30 Bistro, R402 

Tarcze do modelu: R502, CL50, CL52, R502 

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

714042 2 x 2 mm 180,- (219,60)
714043 2 x 4 mm 180,- (219,60)
714045 2 x 6 mm 180,- (219,60)
714044 4 x 4 mm 180,- (219,60)
714046 6 x 6 mm 180,- (219,60)
714048 8 x 8 mm 180,- (219,60)

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

714168 8 x 8 mm 740,- (902,80)
714169 10 x 10 mm 740,- (902,80)
714160 10 x 16 mm 740,- (902,80)

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

714140 1 x 8 mm Kapusta/Cebula piórka 405,- (494,10)
714141 1 x 30 Cebula łódki/Kapusta kebab 765,- (933,30)
714142 2 x 2 mm 405,- (494,10)
714145 2 x 4 mm 405,- (494,10)
714147 2 x 6 mm 405,- (494,10)
714149 2 x 8 mm 405,- (494,10)
714139 2 x 10 mm Kapusta/Cebula piórka 405,- (494,10)
714143 3 x 3 mm 405,- (494,10)
714144 4 x 4 mm 405,- (494,10)
714146 6 x 6 mm 405,- (494,10)
714148 8 x 8 mm 405,- (494,10)

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

714155 5 x 5 x 5 mm 700,- (854,00)
714157 8 x 8 x 8 mm 630,- (768,60)
714159 10 x 10 x 10 mm 630,- (768,60)
714151 14 x 14 x 14 mm 630,- (768,60)
714152 14 x 14 x 5 mm (mozzarella) 630,- (768,60)
714153 14 x 14 x 10 mm 630,- (768,60)
714154 20 x 20 x 20 mm 630,- (768,60)
714158 25 x 25 x 25 mm 630,- (768,60)
714150 50 x 70 x 25 mm (sałata) 1030,- (1256,60)
714099 zestaw do czyszczenia tarcz kostek 270,- (329,40)

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

714058 8 x 8 x 8 mm 630,- (768,60)
714059 10 x 10 x 10 mm 630,- (768,60)
714050 12 x 12 x 12 mm 630,- (768,60)

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

714068 8 x 8 mm 585,- (713,70)
714069 10 x 10 mm 585,- (713,70)
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PLASTRY
Tarcze do modelu: CL20, CL25, CL30 Bistro, R301, R301 Ultra, R402 

Tarcze do modelu: R502, CL50, CL52, R502 

FALISTE
Tarcze do modelu: CL20, CL25, CL30 Bistro, R301, R301 Ultra, R402 

Tarcze do modelu: R502, CL50, CL52, R502 

WIÓRKI
Tarcze do modelu: CL20, CL25, CL30 Bistro, R301, R301 Ultra, R402 

Tarcze do modelu: R502, CL50, CL52, R502 

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

714011 1 mm 135,- (164,70)
714012 2 mm 135,- (164,70)
714013 3 mm 135,- (164,70)
714014 4 mm 135,- (164,70)
714015 5 mm 135,- (164,70)
714016 6 mm 135,- (164,70)

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

714192 2 mm 395,- (481,90)
714193 3 mm 395,- (481,90)
714195 5 mm 395,- (481,90)

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

714116 Migdał 0,6 mm 270,- (329,40)
714110 0,8 mm 270,- (329,40)
714111 1 mm 270,- (329,40)
714112 2 mm 270,- (329,40)
714113 3 mm 270,- (329,40)
714114 4 mm 270,- (329,40)
714115 5 mm 270,- (329,40)
714118 8 mm 270,- (329,40)
714119 10 mm 270,- (329,40)
714117 14 mm 270,- (329,40)
714184 Ziemniaki gotowane 4 mm 1065,- (1299,30)
714186 Ziemniaki gotowane 6 mm 1065,- (1299,30)

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

714121 1,5 mm 245,- (298,90)
714122 2 mm 270,- (329,40)
714123 3 mm 270,- (329,40)
714124 4 mm 270,- (329,40)
714125 5 mm 270,- (329,40)
714127 7 mm 270,- (329,40)
714129 9 mm 270,- (329,40)
714131 Parmezan 270,- (329,40)
714170 Marchew 430,- (524,60)
714171 Chrzan 430,- (524,60)
714132 Ziemniaki 425,- (518,50)

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

714021 1,5 mm 135,- (164,70)
714022 2 mm 135,- (164,70)
714023 3 mm 135,- (164,70)
714026 6 mm 135,- (164,70)
714029 9 mm 135,- (164,70)
714031 Ziemniaki/Parmezan 175,- (213,50)
714032 Chrzan 0,7 mm 255,- (311,10)
714033 Chrzan 1 mm 255,- (311,10)
714034 Chrzan 1,3 mm 255,- (311,10)

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

714072 2 mm 135,- (164,70)
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Urządzenie do przygotowywania warzyw
półokrągły podajnik 
automatyczna funkcja uruchomienia/zatrzymania 
możliwość zastosowania podajnika do cięcia pod kątem 
dzięki zastosowaniu pochyłej konstrukcji  
podajnik i dźwignia dociskowa 
znajdują się na wygodnej wysokości
uchwyt z tyłu ułatwia  
przenoszenie

Urządzenie do przygotowywania warzyw
siekanie, krojenie kostkę, szatkowanie,  
ucieranie i/lub krojenie w paski
półokrągły podajnik, który można otworzyć w celu szybkiego  
i łatwego podawania produktów obiema rękami
automatyczna funkcja uruchomienia/zatrzymania 
podłużna przystawka do ciągłego cięcia 
komplet 3 tarcz w modelu 703051: 
tarcza 704002 do krojenia w cienkie plastry 2 mm
tarcza 704004 do krojenia w cienkie plastry 4 mm
tarcza 704024 do wiórków 4,5 mm

Nr kat. Produkt W
mm 

D
mm

H
mm

N
obr/min

Wydajność
kg/min

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

703050 Urządzenie do przygotowywania warzyw RG-50 285 350 464 400 2 0,25 230 2959,- (3609,98)
703051 Urządzenie do przygotowywania warzyw RG-50 z zestawem 3 tarcz 285 350 464 400 2 0,25 230 3529,- (4305,38)
703109 Wieszak na 3 tarcze - - - - - - - 70,- (85,40)

Food Preparation
Fast and Easy

Food Preparation
Fast and Easy

Nr kat. Produkt W
mm 

D
mm

H
mm

N
obr/min

Wydajność
kg/min

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

703200 Urządzenie do przygotowywania warzyw RG-200 215 245 515 350 7 0,37 230 7349,- (8965,78)
703250 Urządzenie do przygotowywania warzyw RG-250 249 285 580 420 8 0,55 230 9366,- (11426,52)
703251 Urządzenie do przygotowywania warzyw RG-250 249 285 580 420 8 0,55 400 9366,- (11426,52)
703109 Wieszak na 3 tarcze - - - - - - - 70,- (85,40)

Food Preparation
Fast and Easy

znajdują się na wygodnej wysokości

Food Prepara
Fast and Ea
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Urządzenie do przygotowywania warzyw
półokrągły podajnik 
automatyczna funkcja uruchomienia/zatrzymania 
możliwość zastosowania podajnika do cięcia pod kątem 
dzięki zastosowaniu pochyłej konstrukcji podajnik i dźwignia  
dociskowa znajdują się na wygodnej wysokości
uchwyt z tyłu ułatwia przenoszenie 

Nr kat. Produkt W
mm 

D
mm

H
mm

N
obr/min

Wydajność
kg/min

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

703100 Urządzenie do przygotowywania warzyw RG-100 215 245 494 350 5 0,25 230 4195,- (5117,90)
703107 Podajnik do cięcia pod kątem do RG-100 - - - - - - - 1470,- (1793,40)
703108 Podstawa do RG-100 z pojemnikiem plastikowym GN 1/1 - - - - - - - 1027,- (1252,94)
703109 Wieszak na 3 tarcze - - - - - - - 70,- (85,40)

Food Preparation
Fast and Easy
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Kostka (do miękkich produktów)
tarcze do modelu: RG100 

tarcze do modelu: RG-200, RG-250  1

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

704270 8x8x8 mm 1318,- (1607,96)
704271 10x10x10 mm 1318,- (1607,96)
704272 12x12x12 mm 1318,- (1607,96)
704273 15x15x15 mm 1318,- (1607,96)

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

704170 8x8x8 mm 1318,- (1607,96)
704171 10x10x10 mm 1318,- (1607,96)
704172 12x12x12 mm 1318,- (1607,96)
704173 15x15x15 mm 1318,- (1607,96)

Kratka do krojenia w kostkę
tarcze do modelu: RG100 

tarcze do modelu: RG-200, RG-250* 

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

704167 7,5x7,5 mm 416,- (507,52)
704160 10x10 mm 416,- (507,52)
704165 15x15 mm 416,- (507,52)
704162 20x20 mm (stosować razem z 704118) 416,- (507,52)

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

704260 10x10 mm 917,- (1118,74)
704262 12,5x12,5 mm 917,- (1118,74)
704263 20x20 mm (do tarczy 704215) 917,- (1118,74)
704264 15x15 mm (do tarczy 704215) 917,- (1118,74)
704265 15x15 mm 917,- (1118,74)
704266 6,25x6,25 mm 917,- (1118,74)
704267 7,5x7,5 mm 917,- (1118,74)

Słupki
tarcze do modelu: CC-32, CC-34 i RG-50 

tarcze do modelu: RG100 

tarcze do modelu: RG-200, RG-250 

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

704132 2x2 mm (2 ostrza) 550,- (671,00)
704133 2,5x2,5 mm (2 ostrza) 550,- (671,00)
704134 4,5x4,5 mm (1 ostrze) 393,- (479,46)
704136 6x6 mm (1 ostrze) 393,- (479,46)
704138 8x8 mm (1 ostrze) 393,- (479,46)
704139 10x10 mm (1 ostrze) 550,- (671,00)

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

704232 2x2 mm (2 ostrza) 561,- (684,42)
704233 2,5x2,5 mm (2 ostrza) 561,- (684,42)
704234 4,5x4,5 mm (1 ostrze) 450,- (549,00)
704236 6x6 mm (1 ostrze) 450,- (549,00)
704238 8x8 mm (1 ostrze) 450,- (549,00)
704230 10x10 mm (1 ostrze) 561,- (684,42)

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

704012 2x2 mm 290,- (353,80)
704014 4,5x4,5 mm 290,- (353,80)

Kostka
tarcze do modelu: RG100 

tarcze do modelu: RG-200, RG-250 

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

704102 12,5 mm (2 ostrza)
(stosować razem z 704160 lub 704165) 550,- (671,00)

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

704201 12,5 mm (2 ostrza)
(stosować razem z 704265 lub 704262) 561,- (684,42)

Food Preparation
Fast and Easy

Food Preparation
Fast and Easy

Food Preparation
Fast and Easy

Food Preparation
Fast and Easy
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Plastry karbowane
tarcze do modelu: CC-32, CC-34 i RG-50 

tarcze do modelu: RG100 

tarcze do modelu: RG-200, RG-250 

Cienkie plastry

tarcze do modelu: CC-32, CC-34 i RG-50 

tarcze do modelu: RG100 

tarcze do modelu: RG-200, RG-250 

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

704000 4,5 mm 199,- (242,78)

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

704001 1 mm 190,- (231,80)
704002 2 mm 190,- (231,80)
704004 4 mm 190,- (231,80)
704006 6 mm 190,- (231,80)

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

704111 1,5 mm (2 ostrza) 355,- (433,10)
704113 3 mm (1 ostrze) 393,- (479,46)
704114 4 mm (1 ostrze) 328,- (400,16)
704116 6 mm (1 ostrze) 393,- (479,46)
704110 10 mm (1 ostrze) 393,- (479,46)
704118 15 mm (1 ostrze) 1004,- (1224,88)

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

704210 0,5 mm (2 ostrza) 561,- (684,42)
704211 1,5 mm (2 ostrze) 450,- (549,00)
704212 2 mm (2 ostrze) 561,- (684,42)
704213 3 mm (1 ostrze) 450,- (549,00)
704214 4 mm (1 ostrze) 401,- (489,22)
704219 10 mm (1 ostrze) 401,- (489,22)
704215 15 mm (1 ostrze) 825,- (1006,50)

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

704109 4,5 mm 393,- (479,46)

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

704209 4,5 mm 401,- (489,22)

Plastry
tarcze do modelu: RG100 

tarcze do modelu: RG-200, RG-250 

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

704100 8 mm (1 ostrze) 382,- (466,04)
704101 10 mm (1 ostrze) 305,- (372,10)

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

704206 6 mm (1 ostrze) 450,- (549,00)
704208 8 mm (1 ostrze) 450,- (549,00)
704200 10 mm (1 ostrze) 401,- (489,22)
704202 20 mm (1 ostrze) 825,- (1006,50)

Food Preparation
Fast and Easy

Food Preparation
Fast and Easy

Food Preparation
Fast and Easy
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Ścieranie twardego sera

tarcze do modelu: RG100 

tarcze do modelu: RG-200, RG-250 

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

704152 Do ścierania twardego sera 328,- (400,16)

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

704252 Do ścierania twardego sera 358,- (436,76)

Wiórki
tarcze do modelu: CC-32, CC-34 i RG-50 

tarcze do modelu: RG100 

tarcze do modelu: RG-200, RG-250 

Dokładne rozdrabnianie
tarcze do modelu: CC-32, CC-34 i RG-50 

tarcze do modelu: RG100 

tarcze do modelu: RG-200, RG-250 

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

704022 2 mm 190,- (231,80)
704024 4,5 mm 190,- (231,80)
704026 6 mm 190,- (231,80)

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

704030 Drobna 190,- (231,80)

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

704150 Drobna 328,- (400,16)
704151 Bardzo drobna 523,- (638,06)

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

704250 Drobna 358,- (436,76)

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

704141 1,5 mm 328,- (400,16)
704142 2 mm 328,- (400,16)
704143 3 mm 328,- (400,16)
704144 4,5 mm 328,- (400,16)
704146 6 mm 328,- (400,16)
704148 8 mm 328,- (400,16)
704140 10 mm 328,- (400,16)

Nr kat. Opis Cena (zł)
netto (brutto)

704241 1,5 mm 358,- (436,76)
704242 2 mm 358,- (436,76)
704243 3 mm 358,- (436,76)
704244 4,5 mm 358,- (436,76)
704246 6 mm 358,- (436,76)
704248 8 mm 358,- (436,76)
704240 10 mm 358,- (436,76)

Food Preparation
Fast and Easy

Food Preparation
Fast and Easy

Food Preparation
Fast and Easy

283



 Mikser  de Luxe Mikser BAMIX
 GASTRO 200

Nr kat.
L 

ramienia
mm

N
obr/min

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

710211 135 12000/17000 0,18 230 590,- (719,80)

Nr kat.
L 

ramienia
mm

N
obr/min

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

710200 190 10000/17000 0,2 230 619,- (755,18)

W komplecie z mikserem BAMIX, zarówno de Luxe 
jak i GASTRO znajdują się trzy końcówki:

1. Nóż gwiazdka - przeznaczony do krojenia, siekania, 
rozcierania warzyw i owoców surowych lub gotowanych 
na puree, owoców zamrożonych na lody, dżem i nawet 
kostki lodu. Rozciera zupy i sosy, miesza masy na ciasta 
i omlety. Jest odpowiedni do gęstych mas.

2. Tarcza ubijająca - służy do mieszania, miksowania, 
ubijania białek, śmietany, odtłuszczonego mleka, musów, 
koktajli, lekkich past, zup i sosów. Ubija i spulchnia.

3. Tarcza miksująca - służy do miksowania, ubijania, 
mieszania puree, sosów sałatkowych, majonezów, itp. 
Nadaje się do mas kremowych lekkich i ciężkich.

Mikser BAMIX GASTRO 200 ma ramię długości 190 mm 
i jest wyposażony w uchwyt do powieszenia na ścianie 
z kieszenią na końcówki.

Mikser BAMIX de Luxe ma ramię długości 135 mm 
i wyposażony jest w podstawkę - wieszak z miejscem 
do przechowywania końcówek oraz młynek do mielenia 
kawy, cukru, lodu, itp.
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Mikser BAMIX 
GASTRO 350

Mikser ręczny KISAG
mikser ręczny z uchwytem ściennym 
możliwość pracy  
w naczyniach do 20 litrów
tuba, kopułka protekcyjna  
i nóż wykonane 
ze stali nierdzewnej
długość przewodu:  
2 metry (spiralny)
waga 1,2 kg 

Nr kat.
L 

ramienia
mm

N
obr/min

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

710350 350 18000/22000 0,35 230 990,- (1207,80)

Nr kat.
L 

ramienia
mm

N
obr/min

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

710220 200 15000/20000 0,25 230 819,- (999,18)

GASTRO 350
możliwość pracy 
w naczyniach do 20 litrów
tuba, kopułka protekcyjna 
i nóż wykonane 
ze stali nierdzewnej
długość przewodu: 
2 metry (spiralny)
waga 1,2 kg

L N Moc U Cena 

możliwość pracy 
w naczyniach do 20 litrów
tuba, kopułka protekcyjna 
i nóż wykonane 
ze stali nierdzewnej
długość przewodu: 
2 metry (spiralny)
waga 1,2 kg

Mikser ręczny
poręczny 
idealny do barów i kawiarni 
ergonomiczny  
uchwyt
stałe ramię 
urządzenie nie jest  
przeznaczone do 
pracy ciągłej

Mikser ręczny
poręczny 
idealny do barów  
i kawiarni
ergonomiczny  
uchwyt
urządzenie nie jest  
przeznaczone do 
pracy ciągłej

Nr kat. Produkt
L

ramienia
mm 

N noża
obr/min

Moc
kW

Cena (zł)
netto (brutto)

710930 Quick Stick 158 15500/20500 0,18 299,- (364,78)

Nr kat. Produkt
L

ramienia
mm 

N noża
obr/min

Moc
kW

Cena (zł)
netto (brutto)

710940 Quick Stick 230 5000/18000 0,35 729,- (889,38)

do 22 litrówdo 11 litrów

299 zł

CENA
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Mikser ręczny
regulowana skokowo prędkość obrotowa (9 ustwień) 
dodatkowy uchwyt na garnek (710999) 
wygodna w trzymaniu gumowana rączka 
możliwość mycia w zmywarce ostrza roboczego 

Lp. Nr kat. Produkt
L

ramienia
mm 

N
obr/min

Moc
kW

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 710950 Mikser ręczny 310 18 000 0,65 1190,- (1451,80)
2. 710955 Mikser ręczny 355 18 000 0,65 1250,- (1525,00)
3. 710960 Mikser ręczny 400 18 000 0,65 1299,- (1584,78)
4. 710970 Mikser ręczny 540 18 000 0,65 1350,- (1647,00)
5. 710990 Rózga 250 1800 - 699,- (852,78)
6. 710999 Mocowanie do misy - - - 379,- (462,38)

(1451,80)
(1525,00)
(1584,78)
(1647,00)
(852,78)
(462,38)

1 2 3 4

6

do 190 litrówdo 94 litrówdo 56 litrówdo 38 litrów
5
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Miksery ręczne
Gama MINI

Minimalne wymiary, maksymalne efekty

Miksery ręczne
Kompletna gama pozwala w łatwy 
sposób przygotowania zup, sosów, 
kremów. Specjalnie opracowany 
kształt uchwytu umożliwia dobre 
trzymanie sprzętu i użytkowanie bez 
wysiłku. Model Combi jednocześnie 
posiada mikser i trzepaczkę.
Każde urządzenie dostarczane 
z mocowaniem ściennym

specjalne do: sosów, kremów i małych potraw 
w komplecie: nóż i tarcza do emulgowania 

Miksery ręczne 
Gama MAŁA

do obróbki średnich ilości w  
naczyniach od 15 do 45 l
całkowity demontaż  
dzwonu i noża zapewnia 
doskonałe warunki higieny
spełniają wymagania HACCP 

Lp. Nr kat. Produkt
L

ramienia
mm 

N
obr/min

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 711161 mini MP 160 V.V. 160 2000-12500 0,22 230 850,- (1037,00)
2. 711191 mini MP 190 V.V. 190 2000-12500 0,25 230 1050,- (1281,00)
3. 711241 mini MP 240 V.V. 240 2000-12500 0,27 230 1250,- (1525,00)

Lp. Nr kat. Produkt
L

ramienia
mm 

N
obr/min

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

4. 711251 CMP 250 V.V. 250 2300-9600 0,27 230 1300,- (1586,00)
5. 711300 CMP 300 V.V. 300 2300-9600 0,30 230 1415,- (1726,30)
6. 711351 CMP 350 V.V. 350 2300-9600 0,35 230 1525,- (1860,50)

do 8 litrów do 12 litrów do 16 litrów

16
0 

m
m

25
0 

m
m

30
0 

m
m

35
0 

m
m

19
0 

m
m

24
0 

m
m

2

3

4

5

6

do 15 litrów do 30 litrów do 45 litrów

1
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Miksery ręczne Gama SZEROKA
możliwość obróbki w naczyniach o pojemności do 400 litrów 
zespół silnikowy ze stali nierdzewnej 
łatwy demontaż dzwonu umożliwia szybkie czyszczenie 
zasilanie 230V 

Lp. Nr kat. Produkt
L

ramienia
mm 

N
obr/min

Moc
kW

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 711350 MP 350 Ultra 350 9500 0,44 1650,- (2013,00)
2. 711450 MP 450 Ultra 450 9500 0,50 1850,- (2257,00)
3. 711550 MP 550 Ultra 550 9500 0,75 2735,- (3336,70)
4. 711600 MP 600 Ultra 600 9500 0,85 3385,- (4129,70)
5. 711800 MP 800 Turbo 740 9500 1,00 4050,- (4941,00)

Lp. Nr kat. Produkt
L

ramienia
mm 

N noża
obr/min

N trzepaczki
obr/min

Moc
kW

Cena (zł)
netto (brutto)

6. 711192 mini MP190 Combi 190 2000-12500 350-1500 0,25 1580,- (1927,60)
7. 711242 mini MP240 Combi 240 2000-12500 350-1500 0,27 1780,- (2171,60)
8. 711252 CMP250 Combi 250 2300-9600 500-1800 0,27 1835,- (2238,70)
9. 711302 CMP300 Combi 300 2300-9600 500-1800 0,30 1955,- (2385,10)

10. 711352 MP350 Combi Ultra 350 1500-9000 250-1500 0,40 2595,- (3165,90)
11. 711452 MP450 Combi Ultra 450 1500-9000 250-1500 0,45 2790,- (3403,80)
12. 711453 MP450 FW Ultra 280 - 250-1500 0,50 2205,- (2690,10)

711999 Rózga do miksera 711352, 711452, 711453 690 - - - 1440,- (1756,80)

35
0 

m
m

45
0 

m
m

55
0 

m
m

60
0 

m
m

74
0 

m
m

1

2 3
4

5

do 50 litrów

do małych potraw do 100 litrów

do 100 litrów do 200 litrów do 300 litrów do 400 litrów

Miksery ręczne Gama COMBI
modele posiadają nóż i trzepaczkę 
metalowa przekładnia do trzepaczki zapewnia dużą odporność sprzętu 
do obróbki w naczyniach o pojemności do 100 l 
zasilanie 230V 

45
0 

m
m

35
0 

m
m

30
0 

m
m

25
0 

m
m

24
0 

m
m

19
0 

m
m

do 50 litrówdo 30 litrówdo 15 litrów

6
7

8

9

10

11

12
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Miesiarka planetarna B20 (3 prędkości)
do lekkich ciast i ubijania piany 
w komplecie dzieża o pojemności 20 l  
oraz zestaw trzech końcówek
części mające bezpośredni kontakt 
z żywnością wykonane są ze stali nierdzewnej
dzieża zawieszona na ruchomych ramionach 
osłona bezpieczeństwa 

Akcesoria dodatkowe

Lp. Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

1. 785201 133,- (162,26)
2. 785202 122,- (148,84)
3. 785203 112,- (136,64)
4. 785204 194,- (236,68)

Nr kat. 783200
Wymiary WxDxH (mm) 415 x 630 x 885
Poj. dzieży (litry) 20
Ø dzieży (mm) 320
Prędkość (obr/min) 91/164/294
Moc (kW) 0,75
Zasilanie (V) 230
Waga (kg) 105
Cena (zł)
netto (brutto) 2560,- (3123,20)

1. Końcówka 
do zagniatania 
ciast lekkich 

2. Końcówka 
do mieszania 
ciast lekkich

3. Końcówka 
do ubijania 

piany

4. Dzieża

Przed zmianą biegu należy zatrzymać urządzenie

2560zł

CENA

 Miesiarka planetarna z regulacją obrotów
do lekkich ciast i ubijania piany 
w komplecie dzieża o pojemności 5,5 l oraz zestaw trzech końcówek 
płynna regulacja prędkości pracy 
części mające bezpośredni kontakt z żywnością wykonane są ze stali nierdzewnej 
dzieża wyposażona w osłonę bezpieczeństwa 
ruchoma kolumna 
szeroki zakres regulacji obrotów 

ZESTAW 3 KOŃCÓWEK W 
KOMPLECIE

Końcówka do mieszania 
ciast lekkich

Końcówka do zagniatania 
ciast lekkich

Końcówka do ubijania piany

Nr kat. 782051
Wymiary WxDxH (mm) 230 x 350 x 400
Poj. dzieży (litry) 5,5
Ø dzieży (mm) 205
Prędkość (obr/min) 131 - 852
Moc (kW) 0,3
Zasilanie (V) 230
Waga (kg) 20,8
Cena (zł)
netto (brutto) 1360,- (1659,20)
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Miesiarka planetarna M40A (3 prędkości)
do lekkich ciast i ubijania piany 
model 783401 wyposażony w maszynkę do mielenia mięsa 
w komplecie dzieża o pojemności 40 l  
oraz zestaw trzech końcówek
części mające bezpośredni kontakt z żywnością  
wykonane są ze stali nierdzewnej
urządzenie sprzedawane bez wtyczki na 400V 

Akcesoria dodatkowe

Lp. Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

1. 785401 189,- (230,58)
2. 785402 189,- (230,58)
3. 785403 169,- (206,18)

Nr kat. 783400 783401
Wymiary WxDxH (mm) 580 x 590 x 1230 580 x 590 x 1230
Poj. dzieży (litry) 40 40
Prędkość (obr/min) 96/186/306 96/186/306
Ø dzieży (mm) 420 420
Moc (kW) 1,5 1,5
Zasilanie (V) 400 400
Waga (kg) 242 242
Cena (zł)
netto (brutto) 5990,- (7307,80) 6590,- (8039,80)

580 x 590 x 1230

96/186/306

(8039,80)

Lp.

1.
2.
3.

580 x 590 x 1230

2. Końcówka 
do zagniatania 
ciast lekkich 

1. Końcówka 
do mieszania 
ciast lekkich

3. Końcówka 
do ubijania 

piany

4. Dzieża

Przed zmianą biegu należy zatrzymać urządzenie

Miesiarka planetarna 60 litrów (3 prędkości)
do ciast lekkich i ubijania piany 
dzieża o pojemności 60 l z   wózkiem transportowym 
oraz zestaw trzech końcówek
części mające bezpośredni kontakt z żywnością wykonane  
są ze stali nierdzewnej oraz z anodowanego aluminium
urządzenie sprzedawane bez wtyczki na 400V 

Nr kat. 783603
Wymiary WxDxH (mm) 700 x 850 x 1340
Poj. dzieży (litry) 60
Ø dzieży (mm) 490
Prędkość (obr/min) 94/168/268
Moc (kW) 1,1
Zasilanie (V) 400
Waga (kg) 334
Cena (zł)
netto (brutto) 9999,- (12198,78)

Przed zmianą biegu należy zatrzymać urządzenie
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Mikser spiralny
do ciast ciężkich, np.: pizza, pierogi 
maksymalna ilość mąki: 
 7,5 kg w modelu 786200
 11,5 kg w modelu 786350
części mające bezpośredni kontakt z  
żywnością wykonane są ze stali nierdzewnej
dzieża wyposażona w osłonę bezpieczeństwa 
kontrolka pracy 
urządzenie sprzedawane bez wtyczki na 400V 

Nr kat. W
mm

D 
mm

H
mm

V dzieży
litry

Ø dzieży
mm

Prędkość
obr/min

M
kg

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

786200 380 628 535 20 360 15 70 0,75 230 2970,- (3623,40)
786350 430 770 810 35 400 9/17 95 0,85/1,1 400 4400,- (5368,00)

Wałkowarka do ciasta
urządzenie do wałkowania ciast na pizzę oraz pieczywo 
wałkowarka znacznie upraszcza i przyśpiesza pracę 
regulacja grubości ciasta od ok. 2 ÷ 6 mm 
urządzenie wykonane ze stali nierdzewnej 

Nr kat. L rolki
mm

W
mm 

D
mm

H
mm

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

786930 320 490 510 640 0,37 230 4090,- (4989,80)
786940 420 590 510 760 0,37 230 4590,- (5599,80)

H Moc U Cena (zł)

FOOD PROCESSING EQUIPMENT

2970zł

CENA
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Pakowarka próżniowa z „zewnętrznym ssaniem”
solidne urządzenie o dużej wydajności, szybkie,  
zautomatyzowane i proste w obsłudze
przystosowane do pracy zarówno w temperaturze  
pokojowej oraz w chłodniach i mroźniach
dzięki pakowarce można korzystać z nowej,  
wyśmienitej techniki gotowania próżniowego
urządzenie ze stali nierdzewnej 
stosować z workami 69191* 

Nr kat. W
mm

D 
mm

H
mm

M
kg

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

691300 375 297 145 8 0,45 230 1590,- (1939,80)
691911 komplet worków 160x230 mm 100 szt.* 29,- (35,38)
691912 komplet worków 200x300 mm 100 szt.* 48,- (58,56)
691913 komplet worków 250x350 mm 100 szt.* 69,- (84,18)

Pakowarka próżniowa
urządzenie do próżniowego pakowania produktów spożywczych 
elektroniczne sterowanie 
10 programów pracy w modelu 691308 
pompa próżniowa fi rmy Busch o wydajności 8 m³/h w modelu 691350 
zaokrąglone krawędzie komory ułatwiają czyszczenie 
maksymalny rozmiar worków 300x350 mm 
przezroczysta pokrywa 
urządzenie wykonane ze stali nierdzewnej 

Nr kat. W
mm

D 
mm

H
mm

Wymiar komory Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)WxDxH mm

691350 450 525 385 370x350x150 0,55 230 7890,- (9625,80)
691308 440 440 370 330x335x140 0,25 230 6290,- (7673,80)
691901 komplet worków 160x230 mm 100 szt. 18,- (21,96)
691902 komplet worków 200x300 mm 100 szt. 29,- (35,38)
691903 komplet worków 250x350 mm 100 szt. 42,- (51,24)
691921 komplet worków do gotowania 150x250 mm 100 szt. 33,- (40,26)
691922 komplet worków do gotowania 200x300 mm 100 szt. 49,- (59,78)
691923 komplet worków do gotowania 250x350 mm 100 szt. 75,- (91,50)

(zł)
netto (brutto)

(1939,80)
(35,38)
(58,56)
(84,18)

(zł)
netto (brutto)

(1939,80)
(35,38)
(58,56)

691308 691350
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Zmywarka uniwersalna z funkcją wyparzania
wykonane ze stali nierdzewnej 
czas trwania cyklu 180 s 
do mycia talerzy, sztućców, szkła 
kosz do talerzy, kosz uniwersalny i kosz na sztućce w standardzie 
zużycie wody 2,5 l/cykl 
wysokość otworu 320 mm 
kosze 500x500 
2 ramiona myjące i 2 ramiona płuczące 
używać wody o twardości do 6°dH w skali niemieckiej 
(twardsza woda powoduje osadzanie kamienia na grzałkach
co może spowodować uszkodzenie i utratę gwarancji)

Zmywarka do szkła
wykonane ze stali nierdzewnej 
czas trwania cyklu 120 s 
do mycia szkła, sztućców i małych talerzy 
kosz na szkło i kosz na sztućce w standardzie 
zużycie wody 2,5 l/cykl 
wysokość otworu 210 mm w 804352 i 804353 oraz  
240 mm w modelach 804402 i 804403 
kosze 350x350 w modelach 804352 i 804353, oraz  
400x400 w modelach 804402 i 804403 
3 ramiona (dół myjące i płuczące, góra płuczące) 

używać wody o twardości do 6°dH w skali niemieckiej 

(twardsza woda powoduje osadzanie kamienia na grzałkach
co może spowodować uszkodzenie i utratę gwarancji)

Nr kat. Produkt W
mm 

D
mm

H
mm

Dł. cyklu
sekundy

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

802102 zmywarka 580 610 840 180 4,9 400 5490,- (6697,80)
802103 zmywarka z pompą spustową 580 610 840 180 4,9 400 5790,- (7063,80)
802104 zmywarka ze zmiękczaczem 580 610 840 180 4,9 400 5990,- (7307,80)
802122 zmywarka 580 610 840 180 3,9 230 5390,- (6575,80)
802123 zmywarka z pompą spustową 580 610 840 180 3,9 230 5690,- (6941,80)
802010 podstawa do zmywarki 585 565 450 - - - 509,- (620,98)

Nr kat. Produkt W
mm 

D
mm

H
mm

Dł. cyklu
sekundy

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

804352 zmywarka 420 470 580 120 2,9 230 3790,- (4623,80)
804353 zmywarka z pompą spustową 420 470 580 120 2,9 230 4090,- (4989,80)
804354 zmywarka ze zmiękczaczem 420 470 580 120 2,9 230 4290,- (5233,80)
804402 zmywarka 475 520 650 120 2,9 230 4390,- (5355,80)
804403 zmywarka z pompą spustową 475 520 650 120 2,9 230 4690,- (5721,80)
804404 zmywarka ze zmiękczaczem 475 520 650 120 2,9 230 4890,- (5965,80)
804010 podstawa do zmywarek 804352, 804353 i 804354 420 470 700 - - - 450,- (549,00)
804011 podstawa do zmywarek 804402, 804403 i 804404 475 520 630 - - - 430,- (524,60)

DOZOWNIK PŁYNU MYJĄCEGO 
I NABŁYSZCZAJĄCEGO 

W KOMPLECIE DO ZMYWARKI

DOZOWNIK PŁYNU MYJĄCEGO 
I NABŁYSZCZAJĄCEGO 

W KOMPLECIE DO ZMYWARKI

3790 zł

CENA OD 
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Zmywarka uniwersalna z funkcją wyparzania
wykonane ze stali nierdzewnej 
czas trwania cyklu 120/180 s 
do mycia talerzy, sztućców, szkła 
kosze 500x500 
kosz do talerzy, kosz uniwersalny i kosz na sztućce w standardzie 
zużycie wody 2,5 l/cykl 
wysokość otworu 320 mm 
2 ramiona myjące i 2 ramiona płuczące 
używać wody o twardości do 6°dH w skali niemieckiej 
(twardsza woda powoduje osadzanie kamienia na grzałkach
co może spowodować uszkodzenie i utratę gwarancji)

Nr kat. Produkt W
mm 

D
mm

H
mm

Dł. cyklu
sekundy

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

802131 zmywarka z wyświetlaczem temperatury 580 610 840 120/180 6,4 400 5890,- (7185,80)

802132 zmywarka z automatycznym zmiękczaczem wody,
pompą wspomagającą płukanie, wyświetlaczem temperatury 580 610 840 120/180 6,4 400 6690,- (8161,80)

802133
zmywarka z automatycznym zmiękczaczem wody,
pompą wspomagającą płukanie, pompą spustową,
wyświetlaczem temperatury

580 610 840 120/180 6,4 400 6990,- (8527,80)

DOZOWNIK PŁYNU MYJĄCEGO 
I NABŁYSZCZAJĄCEGO 

W KOMPLECIE DO ZMYWARKI
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Zmywarka kapturowa z funkcją wyparzania
wykonane ze stali nierdzewnej 
czas trwania cyklu 120 s 
2 kosze do talerzy, kosz uniwersalny  
i kosz na sztućce w standardzie
2 pary ramion myjąco-płuczących 
zużycie wody 3 l/cykl 
wysokość otworu 365 mm 
kosze 500x500  

używać wody o twardości do 6°dH  

w skali niemieckiej (twardsza woda 
powoduje osadzanie kamienia na 
grzałkach co może spowodować 
uszkodzenie i utrwatę gwarancji)

Nr kat. Produkt W
mm 

D
mm

H
mm

Dł. cyklu
sekundy

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

803010 zmywarka kapturowa 640 730 1440 120 6,75 400 9690,- (11821,80)

DOZOWNIK PŁYNU MYJĄCEGO 
I NABŁYSZCZAJĄCEGO 

W KOMPLECIE DO ZMYWARKI

9690 zł

CENA
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Zmywarka kapturowa z funkcją wyparzania
wykonane ze stali nierdzewnej  
czas trwania cyklu 120 s lub 180 s 
2 kosze do talerzy, kosz uniwersalny 
i kosz na sztućce w standardzie
2 pary ramion myjąco-płuczących  
zużycie wody 3 l/cykl 
wysokość otworu 365 mm 
kosze 500x500 

używać wody o twardości do 6°dH w skali  

niemieckiej (twardsza woda powoduje 
osadzanie kamienia na grzałkach co może 
spowodować uszkodzenie i utrwatę gwarancji)

Nr kat. Produkt W
mm 

D
mm

H
mm

Dł. cyklu
sekundy

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

803012 zmywarka kapturowa 650 775 1500 120, 180 10,75 400 10890,- (13285,80)
803013 zmywarka kapturowa z pompą wspomagającą płukanie 650 775 1500 120, 180 10,75 400 11590,- (14139,80)

803014 zmywarka kapturowa z pompą wspomagającą płukanie, 
automatycznym zmiękczaczem wody 650 775 1500 120, 180 10,75 400 11890,- (14505,80)

DOZOWNIK PŁYNU MYJĄCEGO 
I NABŁYSZCZAJĄCEGO 

W KOMPLECIE DO ZMYWARKI
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Zmywarka do garnków i tac
wykonane ze stali nierdzewnej 
czas trwania cyklu 60, 120 lub 180 s 
elektroniczny panel sterowania z wyświetlaczem temperatury 
rozmiar kosza 570x570 mm 
otwór wsadowy h = 620 mm 

używać wody o twardości do 6°dH w skali niemieckiej (twardsza woda powoduje osadzanie  

kamienia na grzałkach co może spowodować uszkodzenie i utrwatę gwarancji)

Nr kat. Produkt W
mm 

D
mm

H
mm

Dł. cyklu
sekundy

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

805010 zmywarka do garnków i tac z pompą wspomagającą płukanie 680 720 1615 60/120/180 11,7 400 15790,- (19263,80)

DOZOWNIK PŁYNU 
MYJĄCEGO I 

NABŁYSZCZAJĄCEGO 
W KOMPLECIE 
DO ZMYWARKI

15790zł

CENA
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MIERNIK DO SZKLANEK
Umieść szklankę do góry dnem na środku szablonu.1. 

Sprawdź w którym kole szklanka mieści się całkowicie.2. 

W dolnym lewym rogu kwadratu opisanego na tym kole odczytaj ilość elementów.3. 

Kosz o takiej ilości elementów jest odpowiedni do mierzonej szklanki. 4. 
Uwaga: jeśli mierzone szkło posiada uszy (np. kufle do piwa) całe naczynie wraz z 
uchem musi się zmieścić w kwadracie wyznaczającym wielkość jednej sekcji kosza.

Ilość niezbędnych nadstaw określamy kładąc szklankę przy bocznej skali centymetrowej.5. 

49 elementów

36 elementów

25 elementów

16 elementów

9 elementów
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 Kosz do szkła (9 elementów)

Kosz do szkła (16 elementów)

Kosz do szkła (25 elementów)

Kosz do szkła (36 elementów)

Kosz do szkła (49 elementów)

Kosz do szkła (25 elementów)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

810900 500 500 104 39,- (47,58)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

811600 500 500 104 39,- (47,58)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

812500 500 500 104 41,- (50,02)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

813600 500 500 104 41,- (50,02)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

814900 500 500 104 49,- (59,78)

 Nadstawa (9 elementów)

Nadstawa (16 elementów)

Nadstawa (25 elementów)

Nadstawa (36 elementów)

Nadstawa (49 elementów)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

810910 500 500 45 19,- (23,18)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

811610 500 500 45 19,- (23,18)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

812510 500 500 45 20,- (24,40)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

813610 500 500 45 20,- (24,40)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

814910 500 500 45 20,- (24,40)
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 Kosz do sztućców  Kosz do tac

 Kosz do talerzyKosz do talerzy

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

810100 500 500 87 35,- (42,70)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

810200 500 500 87 38,- (46,36)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

810300 500 500 87 36,- (43,92)

 Wózek do koszy z uchwytem
do transportu koszy 
wykonany z polipropylenu 
uchwyt z rury stalowej 
udźwig do 150 kg 
skrętne wszystkie koła 

Kubek na sztućce

Pojemnik na sztućce do zmywarek

Pojemnik na sztućce 3-częściowy
cena pojemnika bez kubków 

Kosze do zmywarki do szkła

Pojemnik na sztućce do zmywarek

29 zł

CENA 

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

815100 430 210 150 29,- (35,38)

Lp. Nr kat Rodzaj Ø
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 815010 plastikowy 115 145 4,50 (5,49)
2. 815020 stalowy 115 145 18,00 (21,96)

Lp. Nr kat Rodzaj W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 815300 3-częściowy 385 150 180 109,- (132,98)
2. 815400 4-częściowy 265 305 200 129,- (157,38)

udźwig do 150 kg

skrętne wszystkie kołaskrętne wszystkie koła

1

1 2

2

Nr kat W
mm

D
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

810350 kosz do zmywarki 350 350 59,- (71,98)
810400 kosz do zmywarki 400 400 69,- (84,18)
810351 stojak na talerzyki do kosza 810350 - - 19,- (23,18)
810401 stojak na talerzyki do kosza 810400 - - 20,- (24,40)

Nr kat W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

810000 540 540 960 299,- (364,78)
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Napełniacz z wylewką dwuotworowy 
montowany do ściany

bateria zlewozmywakowa stojąca, dwuootworowa ze  
spryskiwaczem i wylewką (montowana do ściany)

Wąż porządkowy 10m

Bateria umywalkowa na foto komórkę
jednootworowa 

Nr kat A
mm

B
mm

C
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

651542 1155 735 21 839,- (1023,58)

Nr kat E
mm

G
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

651499 130 430 480 2599,- (3170,78)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

651199 1099,- (1340,78)

DD

E H

G

H

Zestaw prysznicowy do piecy 
konwekcyjno-parowych

zestaw zawiera wąż długości 200 cm 

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

651202 219,- (267,18)

1/2” GAS
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Napełniacz z wylewką
bateria zlewozmywakowa stojąca,  
jednootworowa ze spryskiwaczem i wylewką

Napełniacz z wylewką dwuotworowy
bateria zlewozmywakowa stojąca,  
dwuootworowa ze spryskiwaczem i wylewką

Napełniacz
bateria zlewozmywakowa stojąca,  
jednootworowa ze spryskiwaczem

Napełniacz z wylewką łokciowy
bateria zlewozmywakowa stojąca, jednootworowa  
ze spryskiwaczem i wylewką łokciową

Nr kat A
mm

B
mm

C
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

651522 1120 730 290 729,- (889,38)

Nr kat A
mm

B
mm

C
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

651532 1200 735 300 799,- (974,78)

Nr kat A
mm

B
mm

C
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

651512 1200 735 21 666,- (812,52)

Nr kat A
mm

B
mm

C
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

651523 1250 800 21 899,- (1096,78)

160

D
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Bateria umywalkowa
bateria umywalkowa jednootworowa 

Bateria umywalkowa z prysznicem
bateria umywalkowa jednootworowa  
łokciowa z wyciąganym prysznicem
zmienny strumień wody 

Bateria łokciowa HACCP
bateria umywalkowa jednootworowa  
łokciowa HACCP

Bateria umywalkowa
bateria umywalkowa jednootworowa łokciowa 

Nr kat A
mm

B
mm

C
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

651100 180 200 18 189,- (230,58)

Nr kat A
mm

B
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

651110 215 180 239,- (291,58)

Nr kat A
mm

B
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

651111 120 200 399,- (486,78)

Nr kat A
mm

B
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

651120 250 210 466,- (568,52)

D

34
0

A

B

303



Syfon zlewozmywakowy 
do montażu rozdrabniacza 
odpadków organicznych

Włącznik pneumatyczny 
do modelu 650021, 650001, 650002 i 650003

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

650099 33,- (40,26)

Nr kat Cena (zł)
netto (brutto)

650090 174,- (212,28)

do modelu 650021, 650001, 650002 i 650003

Stół ze zlewem i otworem pod rozdrabniacz odpadów

Wykonanie instalacji rozdrabniacza odpadków
Instalacja elektryczna
Gniazdo 230V hermetyczne (1) zamontowane w 
okolicach rozdrabniacza przerywane hermetycznym 
wyłącznikiem dzwonkowym (2) zainstalowanym 
w wygodnym miejscu dla obsługi stanowiska.

Instalacja wodno-kanalizacyjna
Należy wykonać instalację wodną do podłączenia 
baterii zlewozmywakowej. Rozdrabniacz musi być 
chłodzony wodą podczas pracy. Odpływ należy 
wykonać na wysokości 300-400 mm nad podłogą.

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Wk
mm

Dk
mm

Hk
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

98 063 6 060 600 600 850 400 400 250 1075,- (1311,50)
98 063 7 070 700 700 850 500 500 250 1161,- (1416,42)

specjalny zlew z otworem o średnicy 90 mm 
do podłączenia rozdrabniacza odpadów

(1)

(2)

30
0÷

40
0 

m
m

średnica włącznika Ø=35 mm
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Młynek koloidalny
wykonane ze stali nierdzewnej 
tarcza rozdrabniająca wykonana ze stali nierdzewnej 
auto-rewers wpływający na bezawaryjną pracę młynka 
cicha praca 
zestaw montażowy Quick-Lock™ gwarantujący szybką instalację 
zabezpieczenie przed przeciążeniem, ręczne resetowanie 
pojemność komory mielenia od 1 do 1,7 litra 
młynek model 650003 przystosowany do pracy ciągłej 
wbudowane zabezpieczenie pneumatyczne w modelach 650001 i 650002 
klucz do odblokowywania młynka w standardzie 
dodatkowo zabezpieczona komora w modelu 650003 
możliwość podłączenia zmywarki 
model 650003 posiada zwiększony o conajmniej 45%  
moment obrotowy od pozostałych silników

obierki jarzyn i owoców 
niewielkie kości drobiowe 
głowy i ości ryb 
skorupki jaj 
fusy kawy bez fi ltrów 
łupiny melonów 
gotowane mięso 
rozdrabniacz rozbija odpadki w strumieniu   zimnej wody 
na mikrocząsteczki i w płynnej formie odprowadza 
do kanalizacji, jednocześnie ją udrażniając
nie wrzucać sznurków, torebek od herbaty, worków foliowych,  
zmywaków, ścierek, sztućców jednorazowych

Lp. Nr kat Ø
mm

H
mm

Ø 
otwór w zlewie

mm
U
V

Moc
KM

M
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 650001 205 312 90 230 0,70 8,8 2010,- (2452,20)
2. 650002 234 344 90 230 0,75 11,6 2360,- (2879,20)
3. 650003 200 362 90 230 0,75 15,0 2910,- (3550,20)

1

2

3

Co można rozdrabniać:

DO PRACY
CIĄGŁEJ
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 Rozdrabniacz odpadków organicznych
mechanizm rozdrabniający wykonany ze stali nierdzewnej, niepodatnej na korozję 
element wyciszający 
zabezpieczenie przed przeciążeniem 

Co można rozdrabniać:
obierki jarzyn i owoców 
niewielkie kości drobiowe 
głowy i ości ryb 
skorupki jaj 
fusy kawy bez fi ltrów 
łupiny melonów 
gotowane mięso 

rozdrabniacz rozbija odpadki  
w strumieniu zimnej wody na 
mikrocząsteczki i w płynnej 
formie odprowadza do kanalizacji, 
jednocześnie ją udrażniając

nie wrzucać sznurków,  
torebek od herbaty, worków 
foliowych, zmywaków, ścierek, 
sztućców jednorazowych

Lp. Nr kat Ø
mm

H
mm

Ø 
otwór w zlewie

mm
U
V

Moc
KM

M
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 650011 115 235 90 230 1,00 9,76 1120,- (1366,40)
2. 650021 210 375 90 230 0,75 4,30 573,- (699,06)

(1366,40)
(699,06)

2

Włącznik 
pneumatyczny 

GRATIS

1

Stalowy 
kołnierz

MOC=1 KM

Nowa ulepszona 
konstrukcja

Silnik
indukcyjny
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Filtr do wody BRITA przeznaczony do pieców
redukuje twardość węglanową wody i zapobiega osadzaniu się kamienia w podłączonych urządzeniach  
końcowych
czynnik fi ltrujący wiąże jony metali ciężkich np. ołowiu i miedzi 
redukuje mętność wody a także zanieczyszczenia pochodzenia organicznego wpływające na smak wody 
usuwa pozostałości chloru w wodzie fi ltrowanej a także w wodzie z obejścia 

Filtr do wody BRITA przeznaczony do zmywarek
redukuje twardość węglanową wody i zapobiega osadzaniu się kamienia  
w podłączonych urządzeniach końcowych
czynnik fi ltrujący wiąże jony metali ciężkich np. ołowiu i miedzi 
redukuje mętność wody a także zanieczyszczenia pochodzenia  
organicznego wpływające na smak wody
usuwa pozostałości chloru w wodzie fi ltrowanej a także w wodzie  
z obejścia

Nr kat. Opis W
mm

D
mm

H
mm

Ø
mm

Wydajność
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

822200 Aqua Quell 1.5 126 119 490 - 1500 639,- (779,58)
822201 wkład wymienny do 822200 - - 407 247 1500 329,- (401,38)
823045 PURITY 450 Steam - - 408 249 3680 1872,- (2283,84)
823046 wkład wymienny do 823045 - - - - 3680 408,- (497,76)
823060 PURITY 600 Steam - - 520 249 5771 2568,- (3132,96)
823061 wkład wymienny do 823060 - - - - 5771 542,- (661,24)
823120 PURITY 1200 Steam - - 550 228 10800 3187,- (3888,14)
823121 wkład wymienny do 823120 - - - - 10800 691,- (843,02)
823999 licznik wody (gwint 3/4) - - - - - 301,- (367,22)
822800 głowica Purity C by-pass 0% - - - - - 155,- (189,10)
822825 wkład wymienny do 822800 - - - - 4250 664,- (810,08)
822827 wkład wymienny do 822800 122 120 475 - 2500 479,- (584,38)
822829 wkład wymienny do 822800 115 105 421 - 1500 289,- (352,58)
822831 wkład wymienny do 822800 115 105 265 - 600 199,- (242,78)
823998 licznik wody (gwint 3/8) - - - - - 256,- (312,32)

Nr kat. Opis W
mm

D
mm

H
mm

Ø
mm

Wydajność
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

824130 Purity 1200 Clean 12000 2980,- (3635,60)
824131 wkład wymienny do 824130 12000 590,- (719,80)
824120 Purity 1200 Clean Extra 288 255 550 - 3100 2790,- (3403,80)
824121 wkład wymienny do 824120 3100 559,- (681,98)

822200
wkłady:

822825, 822827,
822829, 822831

głowica - 822800

823120

(3635,60)
(719,80)

(3403,80)
(681,98)
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Zmiękczacz do wody
przeznaczony do zmywarek, pieców konwekcyjno-parowych, ekspresów do kawy  
oraz kostkarek
stacja zmiękczania wody stosowana jest tam gdzie przepływ wody nie przekracza  
30 l/ min.
proces zmiękczania polega na usunięciu z twardej wody związków wapnia  
(Ca) oraz Magnezu (Mg) za pomocą żywic jonowymiennych. Gdy zdolność 
jonowymienna żywicy zostanie wyczerpana, poddawany on zostaje procesowi 
regeneracji za pomocą solanki
regeneracja odbywa się automatycznie w cyklu logicznym, system na podstawie  
poboru wody z ostatnich 7 dni sam wyznacza dzień regeneracji o ustawionej 
godzinie np. 2 w nocy
podczas regeneracji (60 min) dostępna jest woda twarda 
funkcja informowania o braku soli w zbiorniku solanki 
maksymalna temperatura wody do 45  °C
zbiornik regeneranta 10 kg 

Zmiękczacz do wody
przeznaczony do zmywarek, pieców konwekcyjno-parowych, ekspresów  
do kawy oraz kostkarek
sterowanie półautomatyczne 
proces regeneracji inicjowany poprzez naciśnięcie przycisku regeneracji 

Opryskiwacz Merkury PRO
profesjonalny opryskiwacz  
do mycia i czyszczenia

Opryskiwacz Venus PRO-HD
do stosowania agresywnych  
substancji chemicznych
do czyszczenia stali szlachetnej 
uszczelnienia  
z EPDM

Opryskiwacz Venus FOOD
przeznaczone do kontaktu  
z żywnością m.in. do aplikacji 
olejów, tłuszczy, dodatków 
spożywczych, aromatów, 
do strychowania 
pieczywa, 
natłuszczania 
form 
piekarskich
atest na migrację  
i atest PZH
silikonowe  
uszczelnienia

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

822999 225 435 475 1099,- (1340,78)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

822990 240 430 500 749,- (913,78)

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

649901 0,5 12,- (14,64)
649902 1,0 14,- (17,08)

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

649911 1,0 45,90 (56,00)
649912 1,5 48,90 (59,66)

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

649921 1,0 49,90 (60,88)
649922 1,5 52,90 (64,54)

przeznaczony do zmywarek, pieców konwekcyjno-parowych, ekspresów do kawy 

uszczelnienia 
z EPDM do strychowania 

atest na migrację 

749 zł

CENA
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Filtr do wody BRITA przeznaczony do kostkarek i ekspresów do kawy
redukuje twardość węglanową wody i zapobiega osadzaniu się kamienia w  
podłączonych urządzeniach końcowych
czynnik fi ltrujący wiąże jony metali ciężkich np. ołowiu i miedzi 
redukuje mętność wody a także zanieczyszczenia pochodzenia organicznego  
wpływające na smak wody
usuwa pozostałości chloru w wodzie fi ltrowanej a także w wodzie z obejścia 

Filtr do wody uniwersalne BRITA
redukuje twardość węglanową wody i zapobiega osadzaniu się kamienia w  
podłączonych urządzeniach końcowych
czynnik fi ltrujący wiąże jony metali ciężkich np. ołowiu i miedzi 
redukuje mętność wody a także zanieczyszczenia pochodzenia organicznego  
wpływające na smak wody
usuwa pozostałości chloru w wodzie fi ltrowanej a także w wodzie z  
obejścia

Nr kat. Opis W
mm

D
mm

H
mm

Ø
mm

Wydajność
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

822801 głowica Purity C by-pass 30% - - - - - 144,- (175,68)
822825 wkład wymienny do 822801 - - - - 5889 664,- (810,08)
822827 wkład wymienny do 822801 122 120 475 - 3464 479,- (584,38)
822829 wkład wymienny do 822801 115 105 421 - 2086 289,- (352,58)
822831 wkład wymienny do 822801 115 105 265 - 831 199,- (242,78)
823998 licznik wody (gwint 3/8) - - - - - 256,- (312,32)

Nr kat. Opis H
mm

Ø
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

823400 Purity 450 ST 408 249 2190,- (2671,80)
823401 wkład wymienny do 823400 - - 399,- (486,78)
823600 Purity 600 ST 520 249 2941,- (3588,02)
822732 wkład wymienny do 823600 - - 489,- (596,58)
823200 Purity 1200 ST 550 288 3509,- (4280,98)
822734 wkład wymienny do 823200 - - 629,- (767,38)

Uzdatniacz wody z wkładem żywicznym
urządzenie zmniejszające twardość wody 
zmniejsza zakamienienie urządzeń i wydłuża pracę grzałek 
maksymalna temperatura przepływającej wody +45°C 
wkład należy regenerować solą Na Cl 

Nr kat. Produkt V
litry 

Cena (zł)
netto (brutto)

820081 Zmiękczacz 8 269,- (328,18)
820121 Zmiękczacz 12 309,- (376,98)
820161 Zmiękczacz 16 379,- (462,38)
820201 Zmiękczacz 20 439,- (535,58)
820999 Sól 25 kg 35,- (42,70)

269 zł

CENA OD

820999
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Koncentrat do maszynowego mycia naczyń1

do mycia w zmywarkach  
naczyń ze stali 
nierdzewnej, tworzywa 
sztucznego, porcelany, 
szkła oraz sztućców

uniwersalny środek do  
nabłyszczania szkła, 
porcelany, garnków 
polerowanych, itp.

Nr kat. M
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

642052 5 66,- (80,52)
642102 10 122,- (148,84)

Nabłyszczacz

środek do usuwania  
silnych zabrudzeń z 
pieców gastronomicznych, 
piekarników,grilli 
i komór wędzarniczych

Czyszczenie piekarników

Nr kat. M
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

647051 5 36,- (43,92)

Nr kat. M
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

641052 5 75,- (91,50)
641103 10 114,- (139,08)
641252 25 229,- (279,38)

 Odkamienianie

środek do usuwania kamienia  
wapiennego z urządzeń 
mających kontakt z wodą, 
np.: piece konwekcyjno-
parowe, zmywarki, 
warniki, zaparzacze, itp.

Nr kat. M
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

648051 5 29,- (35,38)
648101 10 56,- (68,32)
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środek do mycia twardych  
powierzchni zmywalnych 
(podłóg, kafelków, ścian)
płyn nr kat. 645051  
z właściwościami 
dezynfekującymi

Płyn ogólnego zastosowania

Mycie szyb i gładkich powierzchni

Ręczne mycie naczyń

Środek do pielęgnacji stali nierdzewnej i ścierka do stali

21

1 2

3

płyn do czyszczenia okien,  
luster oraz innych gładkich 
powierzchni zmywalnych

płyn do ręcznego zmywania  
naczyń. Skutecznie zmywa 
naczynia z porcelany, szkła, 
stali nierdzewnej, tworzywa 
sztucznego oraz aluminium
nie stosować do zmywarek 

Nr kat. M
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

646010 1 9,- (10,98)
646050 5 19,- (23,18)

Lp. Nr kat. M
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 645050 5 33,- (40,26)
2. 645051 5 37,- (45,14)

Nr kat. M
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

644050 5 30,- (36,60)

Lp. Nr kat. M
kg

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 649010 1 29,- (35,38)
2. 649011 1 29,- (35,38)
3. 604021 - 13,- (15,86)

1

M

Spryskiwacz i butelka z nakrętką

1 2

Lp. Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 640010 - 8,- (9,76)
2. 640011 1 3,- (3,66)
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Gastro-Hand VC 610 (gastroline)
mydło w płynie przeznaczone  
do profesjonalnego stosowania
skutecznie eliminuje z dłoni  
przykre zapachy czosnku, 
ryb, przypraw, itp.

Gastro-Foam VC 641 (gastroline)
pianowy środek przeznaczony  
do zabrudzeń tłuszczowych,
idealny do czyszczenia  
wędzarni, piekarników, pieców 
konwekcyjnych, smażalnic, 
blach piekarniczych i innych 
pomieszczeń i urządzeń, 
które są szczególnie narażone 
na nagromadzenie się 
osadów tłuszczowych

Gastro-Grill VC 643 (gastroline)
środek o bardzo silnym  
działaniu do usuwania tłustych, 
zapieczonych zabrudzeń z różnego 
rodzaju powierzchni i przedmiotów 
odpornych na działanie alkaliów,
skutecznie czyści grille, piekarniki,  
rożna, ruszta oraz płyty grzewcze 
kuchenek gazowych, patelnie, 
komory wędzarnicze, itp.

Gastro-Pur VC 642 (gastroline)
skuteczny środek do  
usuwania wszelkich tłustych 
i olejowych zabrudzeń,
dzięki unikalnej formule bez  
problemu usuwa nawet 
najtrwalsze zabrudzenia z 
okapów kuchennych, blatów, 
stołów, posadzek i ścian

Gastro-Acid VC 630 (gastroline)
środek przeznaczony do mycia  
i czyszczenia powierzchni 
oraz urządzeń odpornych 
na działanie kwasów
szczególnie zalecany do  
stosowania w pomieszczeniach 
kuchennych
idealny do mycia  
lodówek, zamrażarek, lad 
chłodniczych, krajalnic

Gastro-Lime VC 631 (gastroline)
kwasowy środek z inhibitorem  
korozji do mycia powierzchni 
i urządzeń odpornych na 
działanie kwasów,
skutecznie usuwa i zapobiega  
osadzaniu się kamienia wodnego 
i osadów wapiennych

Gastro-Floor VC 640 (gastroline)
alkaliczny środek o bardzo  
dobrych właściwościach 
czyszczących przeznaczony 
do mycia wszelkich 
wodoodpornych podłóg
skutecznie usuwa silne  
zabrudzenia, pasty oraz 
stare powłoki polimerowe

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

640100 3 20,- (24,40)

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

640310 3 42,- (51,24)

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

640410 3 51,- (62,22)

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

640430 3 48,- (58,56)

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

640420 3 40,- (48,80)

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

640400 3 52,- (63,44)

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

640300 3 37,- (45,14)

line)

gastroline
Preparaty dla gastronomii.
Kierując się priorytetem jakim jest czystość i 
bezpieczeństwo w obiektach gastronomicznych, 
przygotowaliśmy profesjonalną linię preparatów 
dla kuchni i cateringu. Ilość preparatów 
oraz ich zastosowanie zostały wybrane po 
konsultacjach z właścicielami restauracji, 
szefami obiektów gastronomicznych oraz 
dostawcami sprzętu gastronomicznego
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Gastro-Soft (gastroline)
640910 i 640911 płynny środek  
do maszynowego mycia naczyń
640912 i 640913 płynny środek  
do maszynowego mycia naczyń 
z podwyższoną zawartością środka 
rozpuszczającego białko i cukry
640914 i 640915 płynny  
chlorowy środek do 
maszynowego mycia naczyń

Gastro-Klar (gastroline)
640920 i 640921 preparat  
nabłyszczający do płukania 
naczyń, nie pozostawia 
zacieków ani smug
640922 i 640923 kwasowy  
środek nabłyszczający
640924 i 640925 neutralny środek  
nabłyszczający do zmywarek

Gastro-Dish VC 690 (gastroline)
wysoce skoncentrowany płyn do  
ręcznego mycia naczyń i szkła,
dzięki unikalnej recepturze,  
na mytych powierzchniach 
nie pozostawia żadnych 
smug i zacieków, ułatwiając 
pracę w kuchni,
idealny do mycia talerzy, garnków,  
patelni, szklanek i kieliszków

Gastro-Stone VC 693 (gastroline)
środek do czyszczenia  
urządzeń gastronomicznych i 
innych elementów odpornych 
na działania kwasów
doskonale usuwa wszelkie  
osady mineralne, nagromadzone 
w trakcie eksploatacji 
urządzenia jak i ogranicza 
ich późniejsze osadzanie

Dozownik na kanister 3l
dozownik preparatu  
w formie pompki 
dostosowany 
do kanistra 3l
objętość jednej  
dozy: 30ml

Gastro-Sept VC 620 (gastroline)
środek dezynfekująco-myjący  
o działaniu bakteriobójcym, 
grzybobójczym i wirusobójczym
dopuszczony do powierzchni  
mających kontakt z żywnością

Gastro-Inox VC 651 (gastroline)
gotowy do użycia preparat  
do czyszczenia i bieżącej 
pielęgnacji powierzchni i urządzeń 
wykonanych ze stali nierdzewnej
dzięki unikalnej formule  
skutecznie usuwa tłusty 
brud, kurz oraz ślady dłoni,
pozostawia idealny połysk, a  
specjalna powłoka ochronna 
zapobiega powstawaniu nalotów

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

640910 3 54,- (65,88)
640911 10 161,- (196,42)
640912 3 57,- (69,54)

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

640913 10 169,- (206,18)
640914 3 60,- (73,20)
640915 10 179,- (218,38)

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

640920 3 58,- (70,76)
640921 10 174,- (212,28)
640922 3 58,- (70,76)

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

640923 10 174,- (212,28)
640924 3 60,- (73,20)
640925 10 179,- (218,38)

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

640900 3 35,- (42,70)

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

640930 3 62,- (75,64)

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

640001 15,- (18,30)

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

640200 3 95,- (115,90)

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

640510 0,5 26,- (31,72)
640511 3 139,- (169,58)

Gastro-Glass VC 650 (gastroline)
gotowy środek do bezpośredniego  
użycia na bazie alkoholu
przeznaczony do czyszczenia  
i odświeżania luster, okien, 
powierzchni szklanych, 
kafelków oraz glazury
skutecznie usuwa ślady z  
odcisków dłoni i tłuszczu
szybko odparowuje pozostawiając  
błyszczące powierzchnie bez smug

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

640500 0,5 6,70 (8,17)
640501 3 36,00 (43,92)
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hotelservice
Czystość i higiena pomieszczeń hotelowych.
Czystość i higiena pomieszczeń to priorytet 
dla każdego hotelu. Ma to decydujący wpływ 
na zadowolenie gości. Specjalnie dla Państwa 
przygotowaliśmy profesjonalną linię Hotel 
Service, która odpowiada rosnącym wymaganiom 
związanym z zapewnieniem czystości i 
higieny w pomieszczeniach hotelowych, 
domach wczasowych i pensjonatach.

Meble VC 500 (hotelservice)
środek do mycia mebli, 
skutecznie czyści drewno, usuwa  
kurz, brud, ślady dłoni oraz 
plamy po rozlanych płynach,
nie wymaga wycierania do  
sucha ani polerowania.
pozostawia powierzchnie  
czyste i odświeżone
nadaje im delikatny połysk 

Okna i lustra VC 520 (hotelservice)
środek do czyszczenia i  
odświeżania luster, okien, 
powierzchni szklanych, 
kafelków oraz glazury
skutecznie usuwa ślady z  
odcisków dłoni i tłuszczu, 
pozostawiając błyszczące 
powierzchnie bez smug
szybko odparowuje, pozostawiając  
przyjemny, świeży zapach

Łazienki VC 540 (hotelservice)
środek do codziennego mycia  
łazienek i urządzeń sanitarnych
polecany do armatury łazienkowej,  
kabin prysznicowych, wanien 
kąpielowych emaliowanych i 
akrylowych oraz powierzchni 
ceramicznych i porcelanowych
skutecznie usuwa naloty mydlane  
i z kamienia wodnego, tłusty 
brud oraz rdzawe nacieki

Stal szlachetna VC 560 (hotelservice)
środek do czyszczenia, pielęgnacji  
i konserwacji powierzchni, 
urządzeń oraz elementów 
wykonanych ze stali szlachetnej
skutecznie usuwa kurz, tłusty  
brud oraz ślady z palców
pozostawia idealny połysk;  
opóźnia powstawanie nalotów

Odplamiacz VC 510 (hotelservice)
środek przeznaczony do usuwania  
plam zarówno oleistych jak i 
na bazie wodnej z dywanów, 
wykładzin podłogowych i tapicerek
skutecznie usuwa ślady  
po kawie, herbacie, winie, 
sokach owocowych i tuszu

Zapach VC 530 (hotelservice)
środek odświeżający przeznaczony  
do pomieszczeń hotelowych: 
pokoi, sal konferencyjnych, 
korytarzy, holów, toalet i palarni
skutecznie eliminuje  
nieprzyjemny zapach tytoniu 
i dymu papierosowego

Dezynfekcja VC 550 (hotelservice)
środek do dezynfekcji powierzchni 
zalecany do pisuarów, muszli  
i desek klozetowych, bidetów, 
wanien, kabin prysznicowych, 
umywalek, armatury, 
oraz klamek, uchwytów i 
wieszaków oraz słuchawek 
aparatów telefonicznych

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

640050 0,5 9,- (10,98)

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

640052 0,5 7,- (8,54)

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

640051 0,5 18,- (21,96)

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

640054 0,5 9,- (10,98)

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

640053 0,5 25,- (30,50)

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

640056 0,5 27,- (32,94)

Nr kat. V
litry

Cena (zł)
netto (brutto)

640055 0,5 13,- (15,86)
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Witryna ekspozycyjna chłodnicza 86 l 
otwierana z dwóch stron

oświetlenie 
przeszklona  
z 4-stron
wymuszony  
obieg powietrza
4 regulowane półki  
w komplecie
pojemnik  
na skropliny

Szafa chłodnicza 50L
niskie zużycie energii 0,53 kWh/24h 
nowoczesny design 
podwójne, izolowane, szklane drzwi 
półka rusztowa w standardzie 
manualna regulacja temperatury 
czynnik chłodzący R600A - naprawa tylko  
przez wykwalifi kowany serwis

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

852180 429 425 980 86 0 / +12 0,16 230 1290,- (1573,80)

1290zł

CENA

Witryna ekspozycyjna chłodnicza 78 l
oświetlenie 
przeszklona z 4-stron 
wymuszony  
obieg powietrza
3 regulowane półki  
w komplecie
pojemnik na  
skropliny

Lp. Nr kat. Kolor W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 852170 biały 428 386 960 78 0 / +12 0,16 230 1090,- (1329,80)
2. 852171 czarny 428 386 960 78 0 / +12 0,16 230 1090,- (1329,80)
3. 852172 srebrny 428 386 960 78 0 / +12 0,16 230 1190,- (1451,80)

1090zł

CENA OD

1 2 3

Lp. Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

T
°C

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 851100 430 480 510 50 0 / +8 230 799,- (974,78)
2. 851101 430 480 510 50 0 / +8 230 799,- (974,78)

1

2
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Witryna ekspozycyjna 
chłodnicza

idealna do utrzymania  
w świeżości sałatek, świeżych kanapek, 
jogurtów, deserów, napojów;
wentylowana witrynka chłodnicza utrzymuje  
wewnątrz temperaturę pomiędzy +4 a +10°C 
(przy temperaturze otoczenia 29°C)
automatyczne odszranianie dzięki  
zastosowaniu elektronicznego termostatu
pojemność: 2xGN 1/1 i 400x600 

Witryna ekspozycyjna chłodnicza
oświetlenie LED 
przeszklona z 4-stron 
wymuszony obieg powietrza 
2 regulowane półki w komplecie 
pojemnik na skropliny 

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

777132 800 730 600 0 / +10 0,35 230 5530,- (6746,60)

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

852120 702 568 686 0 / +12 0,16 230 2345,- (2860,90)

Witryna ekspozycyjna chłodnicza 100 l
oświetlenie 
przeszklona z 4-stron 
wymuszony obieg powietrza 
2 regulowane półki w komplecie 
pojemnik na skropliny 

Lp. Nr kat. Kolor W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 852100 biały 682 450 675 100 0 / +12 0,16 230 1640,- (2000,80)
2. 852101 czarny 682 450 675 100 0 / +12 0,16 230 1640,- (2000,80)
3. 852102 srebrny 682 450 675 100 0 / +12 0,16 230 1740,- (2122,80)

1640zł

CENA OD

1 2 3
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Witryna ekspozycyjna chłodnicza 235 l
oświetlenie 
przeszklona z 4-stron 
wymuszony obieg powietrza 
4 regulowane półki w komplecie 
pojemnik na skropliny 

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

852230 515 485 1689 235 0 / +12 0,25 230 2590,- (3159,80)

Szafa chłodnicza ekspozycyjna 350 l
w komplecie 4 półki 
nośność półek do 8kg 
cichy agregat 
szafa chłodnicza posiada wymuszony obieg powietrza 
urządzenie wykonane z blachy malowanej proszkowo (biała) 
elektroniczny wyświetlacz temperatury 
możliwość regulacji temperatury 
wbudowany zamek na klucz 
podwójne przeszklone drzwi 

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

880402 600 600 1850 350 0 ~ 10 0,11 230 2190,- (2671,80)
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Witrynka ekspozycyjna z półkami 350 l
oświetlenie 
wymuszony obieg powietrza 
elektroniczny termostat 
automatyczne odszranianie i rozmrażanie 
5 półek 535 x 495 mm 
7 poziomów 
waga 124 kg 

Witrynka ekspozycyjna z obrotowymi talerzami 350 l
oświetlenie 
wymuszony obieg powietrza 
elektroniczny termostat 
automatyczne odszranianie i rozmrażanie 
5 obrotowych półek ø 470 mm 
automatyczne zatrzymanie nawiewu oraz  
obracanych półek po otworzeniu drzwi
dolna półka z lustrem 
waga 133 kg 

Nr kat. Kolor W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

T
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

777450 srebrny 600 630 1850 360 +2 /+10 0,69 230 7070,- (8625,40)
777470 złoty 600 630 1850 360 +2 /+10 0,69 230 6890,- (8405,80)
777476 szary 600 630 1850 360 +2 /+10 0,69 230 6890,- (8405,80)

Nr kat. Kolor W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

T
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

777451 srebrny 600 630 1850 360 +2 /+10 0,69 230 7480,- (9125,60)
777471 złoty 600 630 1850 360 +2 /+10 0,69 230 7290,- (8893,80)
777477 szary 600 630 1850 360 +2 /+10 0,69 230 7290,- (8893,80)

318



Chłodziarka do butelek
półka w komplecie 
wykonana z blachy malowanej  
proszkowo (czarna)
wymuszony obieg powietrza 
cichy agregat 
posiada podświetlenie wewnątrz komory 
elektroniczny wyświetlacz temperatury 
możliwość regulacji temperatury 
wbudowany zamek na klucz 
podblatowa 

Chłodziarka do wina
oświetlenie LED 
4 półki drewniane 
podwójna szyba 
cyfrowy wyświetlacz 

Nr kat. Rodzaj drzwi Ilość drzwi W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

882150 drzwi otwierane 1 602 535 925 140 0 ~ +10 0,16 230 1390,- (1695,80)
882250 drzwi otwierane 2 920 535 925 223 0 ~ +10 0,28 230 1890,- (2305,80)
882251 drzwi przesuwane 2 920 535 925 223 0 ~ +10 0,28 230 2090,- (2549,80)
882350 drzwi otwierane 3 1350 535 925 335 0 ~ +10 0,32 230 2390,- (2915,80)
882351 drzwi przesuwane 3 1350 535 925 335 0 ~ +10 0,32 230 2490,- (3037,80)

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

881210 605 705 1020 210 +5 / +18 0,14 230 2490,- (3037,80)
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Nadstawa chłodnicza z szybą prostą
elektroniczny termostat 
cyfrowy wyświetlacz temperatury 
fi ltr przeciwpyłkowy 
urządzenie wykonane ze stali nierdzewnej 
cena stołu nie zawiera pojemników GN,  
pełna oferta pojemników GN na str. 14-24

Nadstawa chłodnicza z szybą zaokrągloną
elektroniczny termostat 
cyfrowy wyświetlacz temperatury 
fi ltr przeciwpyłkowy 
urządzenie wykonane ze stali nierdzewnej 
cena stołu nie zawiera pojemników GN,  
pełna oferta pojemników GN na str. 14-24

Nr kat. Rodzaj szyby Układ pojemników
(maksymalna wysokość GN)

W
mm 

D
mm

H
mm

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

845640 szyba zaokrąglona 6x GN 1/4 (h=100) 1400 335 435 +2 / +10 0,34 230 2590,- (3159,80)
845740 szyba zaokraglona 7x GN 1/4 (h=100) 1600 335 435 +2 / +10 0,34 230 2850,- (3477,00)
845840 szyba zaokraglona 8x GN 1/4 (h=100) 1800 335 435 +2 / +10 0,34 230 3190,- (3891,80)

Nr kat. Rodzaj szyby Układ pojemników
(maksymalna wysokość GN)

W
mm 

D
mm

H
mm

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

844540 szyba prosta 5x GN 1/4 (h=100) 1200 335 435 +2 / +10 0,34 230 1790,- (2183,80)
844640 szyba prosta 6x GN 1/4 (h=100) 1400 335 435 +2 / +10 0,34 230 2190,- (2671,80)
844740 szyba prosta 7x GN 1/4 (h=100) 1600 335 435 +2 / +10 0,34 230 2290,- (2793,80)
844840 szyba prosta 8x GN 1/4 (h=100) 1800 335 435 +2 / +10 0,34 230 2390,- (2915,80)

Witryna chłodnicza
przeznaczone do prezentacji i przechowywania żywności 
zakres temperatur od +1  °C do +5°C w pojemnikach GN
dwie pojemności: 6 lub 8 GN 1/3 o maksymalnej głębokości 40 mm, 
pojemniki GN w komplecie
oświetlenie 
konstrukcja ze stali nierdzewnej i anodyzowanego aluminium 

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm Pojemność Moc

kW
U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

777134 1450 400 260 6xGN 1/3 40 mm 0,16 230 4080,- (4977,60)
777135 1800 400 260 8xGN 1/3 40 mm 0,17 230 4500,- (5490,00)

konstrukcja ze stali nierdzewnej i anodyzowanego aluminium
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 Lodówka do przechowywania próbek żywności
opływowy kształt - brak ostrych kantów 
cichy agregat 
3 półki w komplecie 
na drzwiach instrukcja pobierania  
i przechowywania próbek
urządzenie wykonane z blachy  
malowanej proszkowo (białe)
drzwi perłowe 
w komplecie fl amaster 
do podpisywania próbek
oraz gąbka do ścierania fl amastrów

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Zużycie energii
kWh/24h

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

850001 470 535 820 110 -8 / +8 0,5 230 1190,- (1451,80)

Chłodziarka do przechowywania próbek żywności 
przeznaczona jest głównie dla zakładów żywienia 
zbiorowego. Budowa chłodziarki została dostosowana do 
wymogów ustawy z dnia 11 maja 2001 roku o warunkach 
zdrowotnych żywności i żywienia, oraz przepisów 
wykonawczych do tej ustawy, zawartych w rozporządzeniu 
Ministra Zdrowia z 17 kwietnia 2007 roku (Dz. U. z dnia 
9 maja 2007 r.) określającym tryb, sposób, miejsce, czas 
i warunki pobierania i przechowywania próbek żywności 
przez zakłady żywienia zbiorowego. Próbki żywności 
według przepisów powinny być pobierane co 24 godziny, 
a ich czas przechowywania powinien wynosić 72 godziny 
(trzy doby ).
Drzwi chłodziarki posiadają wbudowany zamek, dzięki 
któremu nikt poza uprawnionym personelem i określonymi 
służbami sanitarnymi, nie będzie miał do niej dostępu.
Wewnętrzna przestrzeń chłodziarki zawiera 9 kaset 
zbiorczych (po trzy na każdą dobę) opisanych nazwami 
posiłków. W kasetach znajdują się pojemniki jednostkowe. 
W pojemnikach gromadzi się tyle potraw, z ilu składa się 
dany posiłek, a kaset jest tyle, ile posiłków w danym 
dniu. Podpisane kasety z próbkami posiłków wydanych 
w danym dniu są umieszczane w komorze chłodziarki 
w tym samym miejscu z którego go uprzednio wyjęto 
(ułatwia to oznakowanie miejsc kolorami ). Na kolorowym 
pasku umieszczonym przy kasetach należy zapisać datę 
pobrania próbek.
Po upływie 72 godzin przechowywania próbek, jeśli nie 
zachodzi potrzeba poddania ich specjalistycznej diagnozie, 
są wyrzucane. Kasety i pojemniki po umyciu w zmywarce 
przemysłowej nadają się do ponownego użytku.
Wnętrze chłodziarki pozwala na przechowywanie próbek 
żywności w sposób uporządkowany. Kasetki i pojemniki 
są czytelnie oznaczone, a sama konstrukcja wnętrza 
chłodziarki zapobiega pomyleniu próbek i przedwczesnemu 
ich usunięciu.

W komplecie do chłodziarki załączonych jest 
dziewięć kaset (każda oznaczona) z ośmioma 
pojemnikami o pojemności 220 ml w każdej 
z nich.

W D H V Temp. Zużycie energii U

na drzwiach instrukcja pobierania 
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Szafa chłodnicza lub mroźnicza biała
w komplecie 3 półki 
nośność półek do 8kg 
cichy agregat 
szafa chłodnicza posiada wymuszony obieg powietrza 
urządzenie wykonane z blachy malowanej proszkowo (biała) 
elektroniczny wyświetlacz temperatury 
możliwość regulacji temperatury 
wbudowany zamek na klucz 
szafa mroźnicza - półki mrożące 
szafa mroźnicza - rozmrażanie ręczne 

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

880173 600 600 850 130 0 ~ 10 0,09 230 1420,- (1732,40)
880174 600 600 850 120 -10 ~ -25 0,11 230 1550,- (1891,00)

Szafa chłodnicza lub mroźnicza w obudowie ze stali nierdzewnej
w komplecie 3 półki 
nośność półek do 8kg 
cichy agregat 
szafa chłodnicza posiada wymuszony obieg powietrza 
obudowa urządzenia wykonana ze stali nierdzewnej 
elektroniczny wyświetlacz temperatury 
możliwość regulacji temperatury 
wbudowany zamek na klucz 
szafa mroźnicza - półki mrożące 
szafa mroźnicza - rozmrażanie ręczne 

Lp. Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 880175 600 600 850 130 0 / +10 0,09 230 1590,- (1939,80)
2. 880176 600 600 850 120 -18 / -20 0,11 230 1790,- (2183,80)

1 2
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Szafa chłodnicza lub mroźnicza biała 350 l
w komplecie 3 półki 
nośność półek do 8kg 
cichy agregat 
wymuszony obieg powietrza w szafi e chłodniczej 
urządzenie wykonane z blachy malowanej proszkowo (biała) 
elektroniczny wyświetlacz temperatury 
możliwość regulacji temperatury 
wbudowany zamek na klucz 

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

880400 600 600 1850 350 0 ~ 10 0,11 230 2190,- (2671,80)
880401 600 600 1850 350 -10 ~ -25 0,11 230 2390,- (2915,80)

Szafa chłodnicza lub mroźnicza w obudowie ze stali nierdzewnej 350 l
w komplecie 4 półki 
nośność półek do 8kg 
cichy agregat 
wymuszony obieg powietrza w szafi e chłodniczej 
obudowa urządzenia wykonana ze stali nierdzewnej 
elektroniczny wyświetlacz temperatury 
możliwość regulacji temperatury 
wbudowany zamek na klucz 

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

880405 600 600 1850 350 0 ~ +10 0,11 230 2390,- (2915,80)
880406 600 600 1850 350 -10 ~ -25 0,11 230 2690,- (3281,80)
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Szafa chłodnicza lub mroźnicza biała 600 l
w komplecie 3 półki 
nośność półek do 8kg 
cichy agregat 
szafa chłodnicza posiada wymuszony obieg powietrza 
urządzenie wykonane z blachy malowanej proszkowo (biała) 
elektroniczny wyświetlacz temperatury 
możliwość regulacji temperatury 
wbudowany zamek na klucz 
szafa mroźnicza - półki mrożące 
szafa mroźnicza - rozmrażanie ręczne 

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

880600 775 695 1900 600 0 ~ 10 0,19 230 2790,- (3403,80)
880601 775 695 1890 600 -10 ~ -25 0,35 230 3190,- (3891,80)

Szafa chłodnicza lub mroźnicza 
w obudowie ze stali nierdzewnej 500 l

elektroniczny termostat 
cyfrowy wyświetlacz 
fi ltr przeciwpyłkowy 
regulowane nóżki ze stali nierdzewnej 
w komplecie 3 półki z tworzywa sztucznego 530 x 540 mm 
samodomykające drzwi z zamkiem 
profi lowany uchwyt otwierania drzwi 
obudowa zewnętrzna wykonana ze stali nierdzewnej 
wnętrze szafy wykonane z aluminium 
możliwość dokupienia dodatkowych prowadnic oraz półek 
szafa mroźnicza - ręczne rozmrażanie 
szafa chłodnicza - automatyczne odszranianie 

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

840400 680 710 2010 500/429 -2 / +8 0,34 230 3280,- (4001,60)
840401 680 710 2010 500/429 -15 / -20 0,50 230 3950,- (4819,00)
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Szafa1 chłodnicza ze stali nierdzewnej GN 2/1 650 l
elektroniczny termostat 
cyfrowy wyświetlacz 
automatyczne odszranianie 
fi ltr przeciwpyłkowy 
grubość ścianki 60 mm 
regulowane nóżki ze stali nierdzewnej 
w komplecie 3 półki z tworzywa sztucznego GN 2/1 
samodomykające drzwi z zamkiem 
profi lowany uchwyt otwierania drzwi 
obudowa zewnętrzna oraz komora chłodząca  
wykonana ze stali nierdzewnej
IV strefa klimatyczna (+43°C) 
możliwość dokupienia dodatkowych prowadnic 

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

840590 680 810 2010 650/600 +2 / +8 0,46 230 3590,- (4379,80)

Szafa1 chłodnicza ze stali nierdzewnej GN 2/1 650 l
elektroniczny termostat 
cyfrowy wyświetlacz 
automatyczne odszranianie 
fi ltr przeciwpyłkowy 
grubość ścianki 60 mm 
regulowane nóżki ze stali nierdzewnej 
w komplecie 3 półki z tworzywa sztucznego GN 2/1 
samodomykające drzwi z zamkiem 
profi lowany uchwyt otwierania drzwi 
obudowa zewnętrzna oraz komora chłodząca  
wykonana ze stali nierdzewnej
możliwość dokupienia dodatkowych prowadnic 
drzwi dzielone 
możliwość otwierania drzwi razem 

oszczędność energii 

dzięki dzielonym drzwiom

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

840592 680 810 2010 650 +2 / +8 0,46 230 3490,- (4257,80)

3490zł

CENA
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Szafa1 chłodnicza biała 650 l
elektroniczny termostat 
cyfrowy wyświetlacz 
automatyczne odszranianie 
fi ltr przeciwpyłkowy 
grubość ścianki 60 mm 
regulowane nóżki ze stali nierdzewnej 
w komplecie 3 półki z tworzywa sztucznego GN 2/1 
samodomykające drzwi z zamkiem 
profi lowany uchwyt otwierania drzwi 
komora chłodząca wykonana z aluminium 
obudowa wykonana z blachy malowanej proszkowo (biała) 

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

880700 680 810 2010 650/600 -2~+8 0,46 230 3190,- (3891,80)

3190zł

CENA

Szafa1 chłodnicza EKO 650 l
elektroniczny termostat 
cyfrowy wyświetlacz 
automatyczne rozmrażanie 
fi ltr przeciwpyłkowy 
automatyczne odparowanie skroplin 
regulowane nóżki ze stali nierdzewnej 
w komplecie 3 półki GN 2/1 
samodomykające drzwi z zamkiem 
profi lowany uchwyt otwierania drzwi 
obudowa wykonana ze stali nierdzewnej 
komora chłodnicza wykonana z aluminium 
możliwość dokupienia dodatkowych prowadnic oraz półek 

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

840608 680 800 2010 650 -2 ~ +8 0,38 230 3590,- (4379,80)

3590zł

CENA
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Szafa1 chłodnicza lub mroźnicza 
ze stali nierdzewnej GN 2/1 700 l

elektroniczny termostat 
cyfrowy wyświetlacz 
automatyczne rozmrażanie 
fi ltr przeciwpyłkowy 
automatyczne odparowanie skroplin 
regulowane nóżki ze stali nierdzewnej 
w komplecie 3 półki GN 2/1 
samodomykające drzwi z zamkiem 
profi lowany uchwyt otwierania drzwi 
urządzenie wykonane są ze stali nierdzewnej 
możliwość dokupienia dodatkowych prowadnic oraz półek 

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

840600 740 830 2010 700/630 -2 / +8 0,46 230 4090,- (4989,80)
840601 740 830 2010 700/630 -18 / -22 1,00  230 4830,- (5892,60)

Szafa1 dwukomorowa chłodniczo-mroźnicza 300+300 l
elektroniczny termostat 
cyfrowy wyświetlacz 
automatyczne rozmrażanie i odparowanie skroplin 
fi ltr przeciwpyłkowy 
grubość ścianki 60 mm 
regulowane nóżki ze stali nierdzewnej 
w komplecie 4 półki powlekane 
samodomykające drzwi 
obudowa zewnętrzna oraz komora chłodząca 
wykonana ze stali nierdzewnej
2 agregaty: chłodniczy i mroźniczy 
dwustrefowe sterowanie 
2 niezależne komory chłodnicza i mroźnicza 

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

840602 680 800 2010 300+300 -2 ~ +8 -10 ~ -20 0,9 230 4990,- (6087,80)

4990zł

CENA

Cena 

4090zł

CENA OD

-2°C ÷ +8°C

-10°C ÷ -20°C
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Szafa1 chłodnicza biała 1300 l
elektroniczny termostat 
cyfrowy wyświetlacz 
automatyczne odszranianie 
fi ltr przeciwpyłkowy 
grubość ścianki 60 mm 
regulowane nóżki ze stali nierdzewnej 
w komplecie 6 półek z tworzywa sztucznego GN 2/1 
samodomykające drzwi z zamkiem 
profi lowany uchwyt otwierania drzwi 
komora chłodząca wykonana z aluminium 
obudowa wykonana z blachy malowanej proszkowo (biała) 

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

881400 1340 800 2010 1300/1200 -2~+8 0,65 230 4190,- (5111,80)

4190zł

CENA

Szafa1 chłodnicza EKO 1300 l
elektroniczny termostat 
cyfrowy wyświetlacz 
automatyczne rozmrażanie 
fi ltr przeciwpyłkowy 
automatyczne odparowanie skroplin 
regulowane nóżki ze stali nierdzewnej 
w komplecie 6 półek GN 2/1 
samodomykające drzwi z zamkiem 
profi lowany uchwyt otwierania drzwi 
obudowa wykonana ze stali nierdzewnej 
komora chłodnicza wykonana z aluminium 
możliwość dokupienia dodatkowych prowadnic oraz półek 

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

840129 1340 800 2010 1300 -2 ~ +8 0,80 230 5190,- (6331,80)

Cena (zł)

5190zł

CENA
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Szafa1 chłodnicza lub mroźnicza 
ze stali nierdzewnej GN 2/1 1400 l

elektroniczny termostat 
cyfrowy wyświetlacz 
automatyczne rozmrażanie 
fi ltr przeciwpyłkowy 
automatyczne odparowanie skroplin 
regulowane nóżki ze stali nierdzewnej 
w komplecie 6 półek GN 2/1 
samodomykające drzwi z zamkiem 
profi lowany uchwyt otwierania drzwi 
urządzenie wykonane są ze stali nierdzewnej 
możliwość dokupienia dodatkowych prowadnic oraz półek 

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

840140 1480 800 2010 1400/1260 -2 / +8 0,65 230 6350,- (7747,00)
840141 1480 800 2010 1400/1260 -18 / -22 1,00 230 7210,- (8796,20)

6350zł

CENA OD

Szafa1 dwukomorowa 
chłodniczo-mroźnicza 600+600 l

elektroniczny termostat 
cyfrowy wyświetlacz 
automatyczne rozmrażanie i odparowanie skroplin 
fi ltr przeciwpyłkowy 
grubość ścianki 60 mm 
regulowane nóżki ze stali nierdzewnej 
w komplecie 4 półki powlekane 
samodomykające drzwi 
obudowa zewnętrzna oraz komora chłodząca 
wykonana ze stali nierdzewnej
2 agregaty: chłodniczy i mroźniczy 
dwustrefowe sterowanie 
2 niezależne komory chłodnicza i mroźnicza 

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

840122 1340 800 2010 600+600 -2 ~ +8 -10 ~ -20 1,1 230 8490,- (10357,80)

8490zł

CENA

Cena (zł)

Moc U Cena (zł)

-2°C ÷ +8°C -10°C ÷ -20°C
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Komora chłodnicza lub mroźnicza do samodzielnego montażu 1800 l
3 półki  w standardzie (750x880 mm) 
światło drzwi 700x1680 mm 
obudowa wykonana ze stali malowanej proszkowo 
podłoga wykonana z ryfl owanej stali nierdzewnej 
samozamykające drzwi 
automatyczne rozmrażanie i odszranianie 
szybki montaż 
polecane do trudno dostępnych pomieszczeń, 
gdzie niemożliwe jest ustawienie szafy chłodniczej/mroźniczej
grubość ścianek 60 mm 

Nr kat. W
mm

D
mm

H
mm

V
litry

T
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

889000 1000 1000 2120 1800 / 1220 0 / +8 0,75 230 7290,- (8893,80)
889001 1000 1000 2120 1800 / 1220 -18 / -20 0,90 230 8990,- (10967,80)
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Stół1 chłodniczy sałatkowy z nadstawą przeszkloną
wymuszony obieg powietrza 
elektroniczny termostat 
automatyczne odszranianie 
fi ltr przeciwpyłkowy 
deska do krojenia z polietylenu 
zaokrąglona szyba 
urządzenie wykonane ze stali nierdzewnej 
komora chłodząca w standardzie GN 1/1 
agregat umieszczony na spodzie urządzenia 
cena stołu nie zawiera pojemników GN, 
pełna oferta pojemników GN na str. 14-24

Nr kat. Ilość
drzwi

W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Układ pojemników
(maksymalna wysokość GN)

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

842220 2 900 700 1300 240 2x GN 1/1 (h=150) i 2x GN 1/4 (h=150) +2 / +10 0,34 230 3590,- (4379,80)
842230 3 1365 700 1300 392 4x GN 1/1 (h=150) +2 / +10 0,34 230 4790,- (5843,80)

Stół1 chłodniczy sałatkowy z pokrywą uchylną
wymuszony obieg powietrza 
elektroniczny termostat 
automatyczne odszranianie 
fi ltr przeciwpyłkowy 
deska do krojenia z polietylenu 
pokrywa uchylna 
urządzenie wykonane ze stali nierdzewnej 
2 drzwiowa komora chłodząca w standardzie GN 1/1 
agregat umieszczony na spodzie urządzenia 
cena stołu nie zawiera pojemników GN, 
pełna oferta pojemników GN na str. 14-24

Nr kat. Ilość
drzwi

W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Układ pojemników
(maksymalna wysokość GN)

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

842122 2 900 700 850 240 2x GN 1/4 (h=150) i 2x GN 1/1 (h=150) +2 / +10 0,34 230 2790,- (3403,80)
842130 3 1365 700 850 368 4x GN 1/1 (h=150) +2 / +10 0,34 230 4150,- (5063,00)
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Stół1 chłodniczy sałatkowy EKO
wymuszony obieg powietrza 
elektroniczny termostat 
automatyczne odszranianie 
fi ltr przeciwpyłkowy 
deska do krojenia z polietylenu 
pokrywa uchylna 
obudowa ze stali nierdzewnej 
wnętrze wykonane z aluminium 
komora chłodząca w standardzie GN 1/1 
agregat umieszczony na spodzie urządzenia 
cena stołu nie zawiera pojemników GN, pełna  
oferta pojemników GN na str. 14-24

Nr kat. Ilość
drzwi

W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Układ pojemników
(maksymalna wysokość GN)

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

842128 2 900 700 850 240 2x GN 1/4 (h=150) i 2x GN 1/1 (h=150) +2 ~ +8 0,34 230 2190,- (2671,80)
842138 3 1365 700 850 368 4xGN 1/1 (h=150) +2 ~ +8 0,34 230 3550,- (4331,00)
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Stół1 chłodniczy
wymuszony obieg powietrza 
elektroniczny termostat 
automatyczne odszranianie 
fi ltr przeciwpyłkowy 
urządzenie wykonane ze stali nierdzewnej 
komory chłodzące w standardzie GN 1/1 
agregat umieszczony na spodzie urządzenia 

Nr kat. Ilość
drzwi

W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

842022 2 900 700 875 240 +2 / +10 0,34 230 2990,- (3647,80)
842030 3 1365 700 875 368 +2 / +10 0,34 230 4390,- (5355,80)

U Cena (zł)

2990zł

CENA OD

Stół1 chłodniczy EKO
wymuszony obieg powietrza 
elektroniczny termostat 
automatyczne odszranianie 
fi ltr przeciwpyłkowy 
blat roboczy bez rantu 
obudowa wykonana ze stali nierdzewnej 
wnętrze wykonane z aluminium 
blat roboczy wykonany ze stali nierdzewnej 
komora w standardzie GN 1/1 
agregat umieszczony na spodzie urządzenia 

Nr kat. Ilość
drzwi

W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

842028 2 900 700 850 240 2 ~+8 0,34 230 2390,- (2915,80)
842038 3 1365 700 850 368 2 ~+8 0,34 230 3550,- (4331,00)

2390zł

CENA OD
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Stół1 chłodniczy z nadstawą sałatkową EKO
wymuszony obieg powietrza 
elektroniczny termostat 
automatyczne odszranianie 
fi ltr przeciwpyłkowy 
obudowa ze stali nierdzewnej 
wnętrze wykonane z aluminium 
blat roboczy wykony ze stali nierdzewnej 
profi lowany uchwyt otwierania drzwi 
pokrywa uchylna w nadstawie 
2 drzwiowa komora chłodząca w standardzie GN 1/1 
agregat umieszczony na spodzie urządzenia 
cena stołu nie zawiera pojemników GN, pełna  
oferta pojemników GN na str. 14-24

Nr kat. Ilość
drzwi

W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Układ pojemników
(maksymalna wysokość GN)

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

842328 2 900 700 980 256 5x GN 1/6 (h=100) +2 ~ +8 0,34 230 3090,- (3769,80)

Stół1 chłodniczy z nadstawą sałatkową zamykaną
wymuszony obieg powietrza 
elektroniczny termostat 
automatyczne odszranianie 
fi ltr przeciwpyłkowy 
blat wykonany ze stali nierdzewnej 
pokrywa uchylna w nadstawie 
urządzenie wykonane ze stali nierdzewnej 
komora chłodząca w standardzie GN 1/1 
agregat umieszczony na spodzie urządzenia 
cena stołu nie zawiera pojemników GN, 
pełna oferta pojemników GN na str. 14-24

Nr kat. Ilość
drzwi

W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Układ pojemników
(maksymalna wysokość GN)

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

842320 2 900 700 970 256 5x GN 1/6 (h=100) +2 / +10 0,34 230 3790,- (4623,80)
842330 3 1365 700 970 392 7x GN 1/6 (h=100) +2 / +10 0,34 230 5490,- (6697,80)

333
1 akcesoria dodatkowe str. 337



Akcesoria dodatkowe str. 294

Stół1 chłodniczy lub mroźniczy EKO
wymuszony obieg powietrza 
elektroniczny termostat 
cyfrowy wyświetlacz 
automatyczne rozmrażanie 
fi ltr przeciwpyłkowy 
automatyczne odparowanie skroplin 
regulowane nóżki ze stali nierdzewnej 
blat roboczy bez rantu 
samodomykające drzwi oraz  
blokada otwartych drzwi
izolacja z pianki poliuretanowej 
komora w standardzie GN 1/1 
agregat umieszczony po prawej  
stronie urządzenia
obudowa wykonana ze stali nierdzewnej 
wnętrze wykonane z aluminium 
blat roboczy wykonany ze stali nierdzewnej 
możliwość dokupienia dodatkowych  
prowadnic oraz półek

Stół1 chłodniczy lub mroźniczy
wymuszony obieg powietrza 
elektroniczny termostat 
cyfrowy wyświetlacz 
automatyczne rozmrażanie i odparowanie skroplin 
fi ltr przeciwpyłkowy 
samodomykające drzwi oraz blokada otwartych drzwi 
izolacja z pianki poliuretanowej 
komory w standardzie GN 1/1 
agregat umieszczony po prawej  
stronie urządzenia
urządzenie wykonane ze stali nierdzewnej 
możliwość dokupienia dodatkowych  
prowadnic oraz półek

Nr kat. Ilość
drzwi

W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

841020 2 1360 700 860 282 -2 /+8 0,34 230 4390,- (5355,80)
841021 2 1360 700 860 282 -10 /-20 1,00 230 5190,- (6331,80)
841030 3 1795 700 860 417 -2 /+8 0,34 230 5390,- (6575,80)
841031 3 1795 700 860 417 -10 /-20 1,00 230 6490,- (7917,80)
841000 Moduł dwuszufl adowy 1390,- (1695,80)

Moduły z szufl adami
moduł z 2 szufl adami  
montowanymi w miejsce drzwi
dowolna konfi guracja modułów 

Nr kat. Ilość
drzwi

W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

841028 2 1360 700 860 282 -2 ~+8 0,35 230 3590,- (4379,80)
841029 2 1360 700 860 282 -10 ~ -20 0,75 230 4390,- (5355,80)
841038 3 1795 700 860 417 -2 ~+8 0,35 230 4390,- (5355,80)
841039 3 1795 700 860 417 -10 ~ -20 0,75 230 5290,- (6453,80)
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Stół1 chłodniczy barowy (2-drzwiowy)
wymuszony obieg powietrza 
przeszklone drzwi 
elektroniczny termostat 
cyfrowy wyświetlacz 
automatyczne rozmrażanie i odparowanie skroplin 
fi ltr przeciwpyłkowy 
izolacja z pianki poliuretanowej 
urządzenie wykonane ze stali nierdzewnej 
komora chłodnicza w standardzie GN 1/1 
agregat umieszczony po prawej stronie urządzenia 
możliwość dokupienia dodatkowych  
prowadnic oraz półek
możliwość zamontowania oświetlenia (za dopłatą) 

Stół1 chłodniczy barowy (3-drzwiowy)
wymuszony obieg powietrza 
przeszklone drzwi 
elektroniczny termostat 
cyfrowy wyświetlacz 
automatyczne rozmrażanie i odparowanie skroplin 
fi ltr przeciwpyłkowy 
izolacja z pianki poliuretanowej 
urządzenie wykonane ze stali nierdzewnej 
komora chłodnicza w standardzie GN 1/1 
agregat umieszczony po  
prawej stronie urządzenia
możliwość dokupienia dodatkowych  
prowadnic oraz półek
możliwość zamontowania  
oświetlenia (za dopłatą)

Nr kat. Ilość
drzwi

W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

841022 2 1360 700 860 282 -2 / +8 0,34 230 5260,- (6417,20)

Nr kat. Ilość
drzwi

W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

841032 3 1795 700 860 417 -2 / +8 0,34 230 6290,- (7673,80)
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Stół chłodniczy do pizzy z nadstawą ze stali nierdzewnej
wymuszony obieg powietrza 
elektroniczny termostat 
automatyczne odszranianie 
fi ltr przeciwpyłkowy 
blat wykonany z granitu 
urządzenie wykonane ze stali nierdzewnej 
2 drzwiowa komora chłodząca w standardzie GN 1/1 
agregat umieszczony na spodzie urządzenia 
cena stołu nie zawiera pojemników GN, pełna  
oferta pojemników GN na str. 14-24

Stół chłodniczy do pizzy z nadstawą chłodniczą przeszkloną
wymuszony obieg powietrza 
elektroniczny termostat 
automatyczne odszranianie 
fi ltr przeciwpyłkowy 
blat wykonany z granitu 
urządzenie wykonane ze stali nierdzewnej 
3 drzwiowa komora chłodząca w standardzie GN 1/1 
agregat umieszczony na spodzie urządzenia 
oddzielne zasilanie i sterowanie w nadstawie chłodniczej 
temperatura pracy nadstawy chłodniczej: +2 / +10˚C 
cena stołu nie zawiera pojemników GN, pełna  
oferta pojemników GN na str. 14-24

Nr kat. Układ pojemników
(maksymalna wysokość GN)

W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

843030 6x GN 1/4 (h=100) 1400 700 1415 368 +2 / +10 0,34 230 7990,- (9747,80)

Nr kat. Układ pojemników W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

843020 5x GN 1/6 900 700 1100 288 +2 / +10 0,34 230 3290,- (4013,80)

3290zł

CENA
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Stół chłodniczy do pizzy EKO
wymuszony obieg powietrza 
elektroniczny termostat 
automatyczne odszranianie 
fi ltr przeciwpyłkowy 
obudowa ze stali nierdzewnej 
wnętrze wykonane z aluminium 
blat wykonany z granitu 
2 drzwiowa komora chłodząca w standardzie GN 1/1 
agregat umieszczony na spodzie urządzenia 
cena stołu nie zawiera pojemników GN, pełna  
oferta pojemników GN na str. 14-24

Nr kat. Ilość
drzwi

W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Układ
pojemników

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

843028 2 900 700 1075 288 5x GN 1/6 +2 ~ +8 0,34 230 2690,- (3281,80)

2690zł

CENA



Akcesoria dodatkowe 
do szaf i stołów ze stali nierdzewnej

Akcesoria dodatkowe do szaf białych

Nr kat. Komplet prowadnic Cena (zł)
netto (brutto)

840444 do szafy 500 l 55,- (67,10)
840644 do szafy GN 2/1 65,- (79,30)
841444 do stołów GN 1/1 54,- (65,88)

Nr kat. Produkt Cena (zł)
netto (brutto)

880245 półka do modeli 880173, 880175,
880400, 880402, 880405 39,- (47,58)

880246 kosz do modelu 880176 49,- (59,78)
880645 półka do szafy 600 l 39,- (47,58)
880646 kosz do modelu 880601 59,- (71,98)Nr kat. Półki stalowe plastyfi kowane Cena (zł)

netto (brutto)
840445 do szafy 500 l 32,- (39,04)
840645 do szafy GN 2/1 40,- (48,80)
841445 do stołów GN 1/1 31,- (37,82)

Stół chłodniczy do pizzy z nadstawą chłodniczą przeszkloną
cyfrowy wyświetlacz 
zakres temperatur: -2°C/+8°C 
blat roboczy wykonany z granitu 
izolacja poliuretanowa 
komora chłodząca na tace o wymiarach 600 x 400 mm 
fi ltr przeciwpyłkowy 
urządzenie wykonane ze stali nierdzewnej 
temperatura pracy nadstawy chłodniczej: +2 / +10˚C 
cena stołu nie zawiera pojemników GN, pełna  
oferta pojemników GN na str. 14-24

Nr kat. Układ pojemników
(maksymalna wysokość GN)

W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

843200 7x GN 1/4 (h=100) 1510 800 1450 390 -2 / +8 0,34 230 9090,- (11089,80)

Stół chłodniczy do pizzy z nadstawą chłodniczą przeszkloną
cyfrowy wyświetlacz 
zakres temperatur: +2°C/+10°C 
blat roboczy wykonany z granitu 
7 szufl ad neutralnych (nie chłodzonych) 
izolacja poliuretanowa 
2 drzwiowa komora chłodząca na tace 
o wymiarach 600 x 400 mm
fi ltr przeciwpyłkowy 
urządzenie wykonane ze stali nierdzewnej 
temperatura pracy nadstawy  
chłodniczej: +2 / +10˚C
cena stołu nie zawiera pojemników GN,  
pełna oferta pojemników GN na str. 14-24

Nr kat. Układ pojemników
(maksymalna wysokość GN)

W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

843270 10x GN 1/4 (h=100) 2025 800 1450 390 -2 / +8 0,34 230 10390,- (12675,80)
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 Schładzarka/ zamrażarka szokowa
urządzenie służące do szybkiego schładzania lub szybkiego zamrażania przygotowanych potraw 
zaokrąglone rogi komory chłodzącej ułatwiają czyszczenie 
otwór odpływowy na spodzie komory 
wbudowany agregat 
cyfrowy panel sterowania 
pojemność: 5 x GN 1/1 
wsad 12/18 kg na cykl 
schładzanie szokowe od +70°C do +3°C w ciągu 90 minut 
urządzenie automatycznie przechodzi w tryb chłodzenia +2°C gdy cykl schładzania szokowego dobiegnie końca 
zamrażanie szokowe od +70°C do -18°C w ciągu 240 minut 
urządzenie automatycznie przechodzi w tryb chłodzenia -20°C gdy cykl zamrażania szokowego dobiegnie końca 
ręczne rozmrażanie 

W procesie przygotowywania potraw bardzo ważne jest ich szybkie schładzanie. Najlepiej by czas schłodzenia 
potrawy nie przekraczał 2-3 godzin. Bardzo szybkie przejście przez strefę temperaturową sprzyjającą rozwojowi 
bakterii (od 66°C do 3°C) pozwala uniknąć namnażania się mikroorganizmów. Do przeprowadzenia procesu szybkiego 
schładzania stosuje się chłodziarki szokowe.
Czas przechowywania potraw w stanie schłodzonym zależy od czasu ich schładzania. Im szybciej potrawa została 
schłodzona tym dłużej może być przechowywana. Na przykład potrawy schłodzone przez 90 min, przy zachowaniu 
zasad szybkiego schładzania oraz temperatury przechowywania, mogą być przechowywane 4-5 dni. Czas 
przechowywania można wydłużyć nawet do kilku miesięcy jeżeli potrawę po schłodzeniu zamrozimy. 

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm Pojemność Moc

kW
U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

849053 750 700 850 5 x GN 1/1 0,98 230 8590,- (10479,80)

8590zł

CENA
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Zamrażarka skrzyniowa z pokrywą ze stali nierdzewnej
w komplecie 1 kosz 
obudowa z blachy malowanej proszkowo (biała) 
elektroniczny wyświetlacz temperatury 
możliwość regulacji temperatury 
grube ścianki izolacyjne 
pokrywa ze stali nierdzewnej 
rozmrażanie ręczne 

Zamrażarka skrzyniowa
w komplecie 1 kosz 
obudowa z blachy malowanej proszkowo (biała) 
elektroniczny wyświetlacz temperatury 
możliwość regulacji temperatury 
grube ścianki izolacyjne 
posiada 4 kółka z hamulcami 
wbudowany zamek na klucz 
rozmrażanie ręczne 

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

883312 1191 670 842 312 -18 0,25 230 1590,- (1939,80)
883390 1331 701 830 390 -18 0,25 230 1690,- (2061,80)
883466 1483 701 830 466 -18 0,25 230 2090,- (2549,80)

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

883300 890 720 960 300 -18 0,18 230 1490,- (1817,80)
883500 1560 720 900 500 -18 0,25 230 2290,- (2793,80)
883700 1930 720 900 700 -18 0,32 230 2790,- (3403,80)

Temp.
°C kW V netto (brutto)
-18 0,18 230 1490,- (1817,80)

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

1490zł

CENA OD
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Akcesoria dodatkowe str. 336

Mobilny barek sałatkowy samoobsługowy
2 modele: chłodniczy i grzewczy 
możliwość ustawienia talerzy, tac itp. w podstawie 
dodatkowa zabezpieczająca półka w nadstawie 
zewnętrzna obudowa urządzenia wykonana z drewna 
oświetlenie w nadstawie 
elektroniczny termostat 
cyfrowy wyświetlacz 
urządzenie jest wyposażone w kółka 
układ pojemników : 4x GN 1/1 (max h=150 mm) 
cena urządzeń nie zawiera pojemników GN, pełna oferta pojemników GN na str. 14-17 

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

Temp.
°C

Moc
kW

U
V

Cena (zł)
netto (brutto)

777461 1495 885 1405 +2 / +10 0,50 230 8710,- (10626,20)
777462 1495 885 1405 +20 / +90 3,50 230 8360,- (10199,20)

8360zł

CENA OD
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Kuchnia 4-palnikowa gazowa 
z piekarnikiem elektrycznym

opis str. 350  

Kuchnia 4-palnikowa 
gazowa z piekarnikiem 
gazowym

opis str. 350  700

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

9911540 5290,- (6453,80)

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

9911440 5290,- (6453,80)

700

Kuchnia gazowa 
4-palnikowa nastawna

wymiary kuchni: 600x600x290  
wymiary podstawy:   
600x540x600
moc: 19 kW  

Kuchnia gazowa 
6-palnikowa 
z piekarnikiem gazowym

opis str. 350  

Nr kat. Produkt Cena (zł)
netto (brutto)

995124 Kuchnia 2868,- (3498,96)
995199 Podstawa 499,- (608,78)

600 700

KUCHNIE W SUPER CENIE

Nr kat. Cena (zł)
netto (brutto)

9901760 8790,- (10723,80)

moc: 19 kW

2868zł

CENA

5290zł

CENA

8790zł

CENA

5290zł

CENA
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Kuchnie gazowe nastawne - Linia 600
wytrzymałe i odporne na odpryski ruszty podtrzymujące garnki  
automatyczne odcięcie gazu przez termoelementy  
zaokrąglone listwy maskujące do łączenia elementów wyposażenia  
Standard:   wyposażona w dysze do LPG i gazu ziemnego
Opcje:   elektryczny zapalnik do palników, szafka otwarta i akcesoria (patrz str. 347)
urządzenia gazowe muszą być podłączone przez osoby z uprawnieniami.  

Kuchnie gazowe nastawne - Linia 600
wytrzymałe i odporne na odpryski ruszty podtrzymujące garnki  
automatyczne odcięcie gazu przez termoelementy  
zaokrąglone listwy maskujące do łączenia elementów wyposażenia  
Standard:   wyposażona w dysze do LPG i gazu ziemnego
Opcje:   elektryczny zapalnik do palników, szafka otwarta i akcesoria (patrz str. 347)
urządzenia gazowe muszą być podłączone przez osoby z uprawnieniami.  

Kuchnie gazowe nastawne - Linia 600
wytrzymałe i odporne na odpryski ruszty podtrzymujące garnki  
automatyczne odcięcie gazu przez termoelementy  
zaokrąglone listwy maskujące do łączenia elementów wyposażenia  
Standard:   wyposażona w dysze do LPG i gazu ziemnego
Opcje:   elektryczny zapalnik do palników, szafka 
otwarta i akcesoria (patrz str. 347)
urządzenia gazowe muszą być podłączone   
przez osoby z uprawnieniami.

Nr kat. Palniki W
mm 

D
mm

H
mm

Moc
kW Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
996122 2 300 600 290 6,6 Gaz 2120,- (2586,40)

Nr kat. Palniki W
mm 

D
mm

H
mm

Moc
kW Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
996124 4 600 600 290 13,2 Gaz 3320,- (4050,40)

Nr kat. Palniki W
mm 

D
mm

H
mm

Moc
kW Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
996126 6 900 600 290 19,8 Gaz 4110,- (5014,20)

3,6 kW

3,0 kW

3,6 kW 3,0 kW

3,0 kW 3,6 kW

600

600

600

996126

996124

996122
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Kuchnie gazowe z piekarnikiem elektrycznym - Linia 600
wytrzymałe i odporne na odpryski ruszty podtrzymujące garnki  
żeliwne palniki  
izolowana i stalowa komora piekarnika z czterema poziomami  
automatyczne odcięcie gazu przez termoelementy  
zaokrąglone listwy maskujące do łączenia   
elemenztów wyposażenia
termoobieg  
Standard:   wyposażone w dysze do LPG 
i gazu ziemnego, jeden ruszt
Opcje:   elektryczny zapalnik do palników, 
piezoelektryczny zapalnik piekarnika gazowego
urządzenia gazowe muszą być podłączone   
przez osoby z uprawnieniami.

Kuchnie gazowe z piekarnikiem elektrycznym - Linia 600
wytrzymałe i odporne na odpryski ruszty podtrzymujące garnki  
żeliwne palniki  
izolowana i stalowa komora piekarnika z czterema poziomami  
automatyczne odcięcie gazu przez termoelementy  
zaokrąglone listwy maskujące do łączenia   
elemenztów wyposażenia
termoobieg  
Standard:   wyposażone w dysze do LPG 
i gazu ziemnego, jeden ruszt
Opcje:   elektryczny zapalnik do palników, 
piezoelektryczny zapalnik piekarnika gazowego
urządzenia gazowe muszą być podłączone   
przez osoby z uprawnieniami.

Kuchnie gazowe z piekarnikiem elektrycznym - Linia 600
wytrzymałe i odporne na odpryski ruszty podtrzymujące garnki  
żeliwne palniki  
izolowana i stalowa komora piekarnika z czterema poziomami  
automatyczne odcięcie gazu przez termoelementy  
zaokrąglone listwy maskujące do łączenia   
elemenztów wyposażenia
termoobieg, 2 wentylatory  
Standard:   wyposażone w dysze do LPG 
i gazu ziemnego, jeden ruszt
Opcje:   elektryczny zapalnik do palników, 
piezoelektryczny zapalnik piekarnika gazowego
urządzenia gazowe muszą być podłączone   
przez osoby z uprawnieniami.

600

600

600

Nr kat. Palniki Wymiary WxDxH
(kuchnia/piekarnik) mm

Moc
(kuchnia/piekarnik) kW

Zasilanie
(kuchnia/piekarnik)

Cena (zł)
netto (brutto)

996154 4 600x600x900 / 530x325 (GN 1/1) 13,2 / 3,5 Gaz / 230V 6030,- (7356,60)

Nr kat. Palniki Wymiary WxDxH
(kuchnia/piekarnik) mm

Moc
(kuchnia/piekarnik) kW

Zasilanie
(kuchnia/piekarnik)

Cena (zł)
netto (brutto)

996156 6 900x600x900 / 530x325 (GN 1/1) 19,8 / 3,5 Gaz / 230V 6790,- (8283,80)

Nr kat. Palniki Wymiary WxDxH
(kuchnia/piekarnik) mm

Moc
(kuchnia/piekarnik) kW

Zasilanie
(kuchnia/piekarnik)

Cena (zł)
netto (brutto)

996176 6 900x600x900 / 830x400 19,8 / 5,9 Gaz / V400 - 415 3N ~ 8210,- (10016,20)

3,6 kW 3,0 kW

3,0 kW 3,6 kW996154

996156

996176

*na warunkach określonych w Karcie Gwarancyjnej



Kuchnia gazowa wolnostojąca z piekarnikiem gazowym przelotowym
wytrzymałe i odporne na odpryski ruszty podtrzymujące garnki  
niklowane żeliwne palniki z palnikiem pilotowym  
4 poziomy w piekarniku  
Standard:   dysze LPG i gazu ziemnego, jeden ruszt
urządzenia gazowe muszą być podłączone   
przez osoby z uprawnieniami.

Patelnia elektryczna otwarta nastawna
patelnia wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304  
misa pokryta powłoką zapobiegającą przywieraniu  
zaokrąglone rogi ułatwiają czyszczenie i serwisowanie  
zawór bezpieczeństwa i termoelementy  
termostat bezpieczeństwa  
kontrolki zasilania i pracy  
Opcje:   szafka otwarta i akcesoria (patrz str. 347)

Nr kat. Palniki Wymiary WxDxH
(kuchnia/piekarnik) mm

Moc
(kuchnia/piekarnik) kW Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
995164 4 1200x900x900 / 530x975 (GN 3/1) 27,5 / 12,0 Gaz 13090,- (15969,80)

Nr kat. Wymiary WxDxH
(patelnia/zbiornik) mm

Moc
kW

V
litry

Zasilanie
V

Cena (zł)
netto (brutto)

996924 600x600x290 / 505x305x110 5,0 17 V 400 - 415 3N ~ 7590,- (9259,80)

600

600

995164

9,0kW 6,0kW

3,5kW 9,0kW

Kuchnia gazowa nastawna
zoptymalizowane palniki spalania z zaworem termo   
ogniwowym i termostatem bezpieczeństwa
niklowane, żeliwne palniki  
zabezpieczony płomień pilotowy  
blaty i zbiorniki z prasowanej stali nierdzewnej AISI 304 o grubości 1,5 mm  
Opcje:   szafka otwarta (patrz str. 347)
urządzenia gazowe muszą być podłączone przez osoby z uprawnieniami.  

Nr kat. Palniki W
mm 

D
mm

H
mm

Moc
kW Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
997122 2 600 600 290 9,5 Gaz 3290,- (4013,80)

600

3,5 kW6,0 kW

997122

996924
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Kuchnie elektryczne z okrągłymi płytami i piekarnikiem elektrycznym
okrągłe płyty o średnicy 180 mm z żaroodpornymi   
elementami grzewczymi ze stali nierdzewnej
temperatura płyt regulowana za   
pomocą 6-stopniowych pokręteł
modele z termoobiegiem, model   
996186 posiada 2 wentylatory
4 poziomy w piekarniku  
termostat bezpieczeństwa  
Standard:   modele standardowo 
wyposażone w 1 ruszt

Kuchnie elektryczne nastawne z okrągłymi płytami
okrągłe płyty o średnicy 180 mm z żaroodpornymi   
elementami grzewczymi ze stali nierdzewnej
temperatura płyt regulowana za pomocą 6-stopniowych pokręteł  
termostat bezpieczeństwa  
gruba przetłoczona płyta ze stali nierdzewnej AISI 304  
Opcja:   szafka otwarta i akcesoria (patrz str. 347)

Nr kat. Płyty W
mm 

D
mm

H
mm

Moc
kW Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
996112 2 300 600 290 4 V 400 - 415 3N ~ 1890,- (2305,80)
996114 4 600 600 290 8 V 400 - 415 3N ~ 2510,- (3062,20)

600

600

996112

2x
       

2 kW

996114

4x
       

2 kW

Bemary elektryczne
elementy grzewcze ze stali nierdzewnej, umieszczone pod zbiornikiem głównym  
zaokrąglone rogi zbiornika ułatwiają czyszczenie  
opróżnianie zbiorników za pomocą specjalnego zaworu spustowego z   
systemem zabezpieczającym, który uniemożliwia przypadkowe otwarcie
używać wody o twardości do 6°dH w skali niemieckiej   

(twardsza woda powoduje osadzanie kamienia na grzałkach co może spowodować 
uszkodzenie i utratę gwarancji)
Opcje:   szafka otwarta i akcesoria (patrz str. 347)

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

Moc
kW V Zasilanie

V
Cena (zł)

netto (brutto)
996512 300 600 290 1,0 3/4 GN 230 2320,- (2830,40)
996514 600 600 290 1,5 1+1/2 GN 230 2620,- (3196,40)

600

996134

4x
       

2 kW

996186

6x
       

2 kW

Nr kat. Płyty Wymiary WxDxH
(kuchnia/piekarnik) mm

Moc
(kuchnia/piekarnik) kW Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
996134 4 600x600x900 / 530x325 (GN 1/1) 8 / 3,5 V 400 - 415 3N ~ 5490,- (6697,80)
996186 6 900x600x900 / 830x400 12 / 5,9 V 400 - 415 3N ~ 7220,- (8808,40)

996512 996514
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Płyta grillowa gazowa nastawna
zbiornik na wytopiony tłuszcz i otwór odpływowy  
palniki ze stali nierdzewnej sterowane zaworem termostatycznym  
piezoelektryczna zapalarka  
Opcja:   szafka otwarta i akcesoria
urządzenia gazowe muszą być podłączone przez osoby z uprawnieniami.  

Płyty grillowe elektryczne nastawne
zbiornik na wytopiony tłuszcz i otwór odpływowy  
podwyższone ścianki boczne i tylna  
żaroodporne elementy grzewcze ze stali nierdzewnej  
Opcje:   szafka otwarta i akcesoria

Nr kat. Rodzaj
powierzchni

W
mm 

D
mm

H
mm

Moc
kW

Powierzchnia 
robocza Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
996712 gładka 300 600 290 4,0 1300 cm2 Gaz 2870,- (3501,40)
996722 ryflowana 300 600 290 4,0 1300 cm2 Gaz 3190,- (3891,80)
996734 ½ gładka ½ ryflowana 600 600 290 8,0 2600 cm2 Gaz 4480,- (5465,60)

Nr kat. Rodzaj
powierzchni

W
mm 

D
mm

H
mm

Moc
kW

Powierzchnia 
robocza

Zasilanie
V

Cena (zł)
netto (brutto)

996612 gładka 300 600 290 2,5 1300 cm2 V 400 - 415 3N ~ 2770,- (3379,40)
996622 ryflowana 300 600 290 2,5 1300 cm2 V 400 - 415 3N ~ 3040,- (3708,80)
996634 ½ gładka ½ ryflowana 600 600 290 5,0 2600 cm2 V 400 - 415 3N ~ 4670,- (5697,40)

600

* na warunkach określonych w Karcie Gwarancyjnej

600

996612 996622 996634

996712 996722 996734

Akcesoria do urządzeń z Linii 600
wykonane ze stali nierdzewnej  
regulowane nóżki ze stali nierdzewnej  

Nr kat. Opis W
mm 

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

996002 szafka otwarta 300 560 600 549,- (669,78)
996004 szafka otwarta 600 560 600 619,- (755,18)
996006 szafka otwarta 900 560 600 759,- (925,98)
996091 listwa niska - - - 132,- (161,04)
996092 listwa wysoka - - - 169,- (206,18)

600

996004996092996091
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Frytownica gazowa nastawna
zoptymalizowane palniki z zaworem termostatycznym   
i termostatem bezpieczeństwa z ręcznym resetowaniem
zabezpieczony płomień pilotowy i piezoelektryczna zapalarka  
7-stopniowa regulacja temperatury w zakresie 110 do 190°C  
blaty i zbiorniki z prasowanej stali nierdzewnej AISI 304 o grubości 1,5 mm  
Standard:   kosz, krata zabezpieczająca zbiornik.
Opcje:   szafka otwarta 
i akcesoria (patrz str. 347)
urządzenia gazowe muszą   
być podłączone przez 
osoby z uprawnieniami.

Frytownica elektryczna nastawna
żaroodporne elementy grzewcze ze stali nierdzewnej  
moc jest rozprowadzana na szeroką powierzchnię (ok. 5W/cm²)  
termostat bezpieczeństwa z ręcznym resetowaniem  
blaty i zbiorniki wykonane z AISI 304  
ruchome elementy grzewcze  
wykończenie boków ze stali nierdzewnej satynowane  
Standard:   kosz, krata zabezpieczająca zbiornik, 
zbiornik na olej wykonany ze stali nierdzewnej.
Opcje:   szafka otwarta i akcesoria (patrz str. 347)

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

Moc
kW

V
litry

Wymiary kosza
mm

Wydajność
kg/h Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
996322 300 600 290 6,6 8 200x235x100 9,6 Gaz 3850,- (4697,00)
996324 600 600 290 13,2 8+8 200x235x100 19,2 Gaz 6580,- (8027,60)
996325 600 600 290 16,0 18 500x280x110 19,2 Gaz 6990,- (8527,80)

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

Moc
kW

V
litry

Wymiary kosza
mm

Wydajność
kg/h

Zasilanie
V

Cena (zł)
netto (brutto)

996312 300 600 290 6,0 10 200x235x100 25 V 400 - 415 3N ~ 3760,- (4587,20)
996314 600 600 290 12,0 20 200x235x100 51 V 400 - 415 3N ~ 6460,- (7881,20)

600

600

996322 996324 996325

Urządzenie do gotowania makaronu elektryczne
25l zbiornik ze stali nierdzewnej AISI 316 o grubości 1,5 mm   
z powłoką zapobiegającą przywieraniu
system zapobiegający osadzaniu się mąki makaronowej  
zbiorniki z zaokrąglonymi bokami wykonane z stali nierdzewnej  
zawór wodny na panelu  
elementy grzewcze z żaroodpornej stali nierdzewnej umieszczone wewnątrz zbiornika  
automatyczne sterowanie termostatu do ustawienia temperatury do 100°C  
termostat bezpieczeństwa z ręcznym resetowaniem  
Opcje:   szafka otwarta i akcesoria (patrz str. 347)

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

Moc
kW

V
litry

Wydajność
kg/h

Zasilanie
V

Cena (zł)
netto (brutto)

996412 600 600 290 8,25 25 l 15 V 400 - 415 3N ~ 5220,- (6368,40)

600

996312 996314

996412
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Kuchnie gazowe z piekarnikiem elektrycznym lub gazowym
wytrzymałe i odporne na odpryski ruszty podtrzymujące garnki  
w kuchniach 4-palnikowych palniki ze stopu aluminium  
w kuchni 6-palnikowej palniki żeliwne  
płomień pilotowy w palnikach i piekarniku w modelu 6-palnikowym  
automatyczne odcięcie gazu przez termoelementy  
model 9911540 z termoobiegiem i specjalnymi prowadnicami do GN 1/1 lub blach 600x400 mm  
piekarniki wykonane ze stali nierdzewnej (elektryczne lub gazowe)  
4 poziomy piekarnika  
Standard:   wyposażone w dysze do LPG i gazu ziemnego, 1 ruszt
Opcje:   drzwiczki do modelu 9901760 i akcesoria (patrz str. 358)
urządzenia gazowe muszą być podłączone przez osoby z uprawnieniami.  

Nr kat. Palniki Wymiary WxDxH
(kuchnia/piekarnik) mm

Moc
(kuchnia/piekarnik) kW

Zasilanie
(kuchnia/piekarnik)

Cena (zł)
netto (brutto)

9911440 4 800x700x900 / 530x325 (GN 1/1) lub 600x400 13,2 / 4,0 Gaz / Gaz 5290,- (6458,80)
9911540 4 800x700x900 / 530x325 (GN 1/1) lub 600x400 13,2 / 3,5 Gaz / ~230V 5290,- (6458,80)
9901760 6 1200x700x900 / 530x650 (GN 2/1) 33,5 / 7,8 Gaz / Gaz 8790,- (10723,80)

700

kW kW

3,0 kW 3,6 kW

9911440
kW 3,0 kW

3,0 kW 3,6 kW

9911540

6,0 kW 6,0 kW 6,0 kW

3,5 kW 6,0 kW 6,0 kW

9901760
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9901760

99115409911440
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Kuchnie gazowe z piekarnikiem elektrycznym lub gazowym
wytrzymałe i odporne na odpryski ruszty podtrzymujące garnki  
niklowane żeliwne palniki z pojedynczą i podwójną koroną  
płomień pilotowy  
automatyczne odcięcie gazu przez termoelementy  
boki wykonane ze stali nierdzewnej  
piekarniki wykonane ze stali nierdzewnej (elektryczne lub gazowe)  
model 9901840 z termoobiegiem i specjalnymi prowadnicami do GN 1/1 lub blach 600x400 mm  
Standard:   piezoelektryczny zapalnik piekarnika gazowego; 
wyposażone w dysze do LPG i gazu ziemnego, 1 ruszt
Opcje:   drzwiczki do modelu 9901460 i akcesoria (patrz str. 358)
urządzenia gazowe muszą być podłączone przez osoby z uprawnieniami.  

Nr kat. Palniki Wymiary WxDxH
(kuchnia/piekarnik) mm

Moc
(kuchnia/piekarnik) kW

Zasilanie
(kuchnia/piekarnik)

Cena (zł)
netto (brutto)

9901440 4 800x700x900 / 530x650 (GN 2/1) 19,0 / 7,8 Gaz / Gaz 9050,- (11041,00)
9901540 4 800x700x900 / 530x650 (GN 2/1) 19,0 / 7,5 Gaz / 400V 9680,- (11809,60)
9901840 4 800x700x900 / 530x325 (GN 1/1) lub 600x400 19,0 / 3,5 Gaz / 230V 8660,- (10565,20)
9901460 6 1200x700x900 / 530x650 (GN 2/1) 28,5 / 7,8 Gaz / Gaz 11270,- (13749,40)
9901660 6 1200x700x900 / 530x650 (GN 2/1) 28,5 / 12,0 Gaz / Gaz 13240,- (16152,80)

700

6,0kW 3,5kW

3,5kW 6,0kW

6,0

3,5 kW 6,0 kW 3,5 kW 3,5 kW 6,0 kW 3,5 kW

9901440
9901540
9901840

9901460 9901660
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9901440
9901540

6,0

9901460 9901660
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Kuchnie gazowe nastawne HIGH POWER
wytrzymałe i odporne na odpryski ruszty podtrzymujące garnki  
niklowane żeliwne palniki z pojedynczą i podwójną koroną   
płomień pilotowy  
automatyczne odcięcie gazu przez termoelementy  
boki wykonane ze stali nierdzewnej  
nóżki ze stali nierdzewnej, regulacja w zakresie 50 mm  
Standard:   wyposażone w dysze do LPG i gazu ziemnego
Opcje:   szafka otwarta i akcesoria (patrz str. 358)
urządzenia gazowe muszą być podłączone przez osoby z uprawnieniami.  

Nr kat. Palniki W
mm 

D
mm

H
mm

Moc
kW Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
9901220 2 400 700 290 9,5 Gaz 3290,- (4013,80)
9901240 4 800 700 290 19,0 Gaz 4750,- (5795,00)
9901260 6 1200 700 290 28,5 Gaz 6150,- (7503,00)

700

Kuchnie gazowe nastawne EVOLUZIONE
wytrzymałe i odporne na odpryski ruszty podtrzymujące garnki  
palniki ze stopu aluminium z pojedynczą koroną  
zaworowe odcięcie gazu przez termoelementy  
Standard:   wyposażona w dysze do LPG i gazu ziemnego
Opcje:   szafka otwarta i akcesoria (patrz str. 358)
urządzenia gazowe muszą być podłączone przez osoby z uprawnieniami.  

Nr kat. Palniki W
mm 

D
mm

H
mm

Moc
kW Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
9911220 2 400 700 290 6,6 Gaz 2460,- (3001,20)
9911240 4 800 700 290 13,2 Gaz 3850,- (4697,00)
9911260 6 1200 700 290 19,8 Gaz 4810,- (5868,20)

700

9901220 9901240 9901260
6,0 kW

3,5 kW

6,0kW 3,5kW

3,5kW 6,0kW

6,0 kW 3,5 kW 6,0 kW

3,5 kW 6,0 kW 3,5 kW

9911240 9911260
3,6 kW 3,0 kW

3,0 kW 3,6 kW

9911220
3,6 kW

3,0 kW
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Kuchnie elektryczne nastawne z okrągłymi płytami
okrągłe, żeliwne płyty o średnicy 220 mm o mocy 2 kW   
z żaroodpornymi elementami grzewczymi ze stali nierdzewnej
kontrolki zasilania i pracy  
gruba przetłoczona płyta ze stali nierdzewnej AISI 304  
Opcja:   płyta żeliwna nr kat. 9901190, szafka otwarta i akcesoria (patrz str. 358)

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

Moc
kW Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
9901120 400 700 290 5,20 V 400 - 415 3N ~ 2210,- (2696,20)
9901140 800 700 290 10,40 V 400 - 415 3N ~ 3310,- (4038,20)
9901160 1200 700 290 15,60 V 400 - 415 3N ~ 4690,- (5721,80)
9901190 Płyta żeliwna do kuchni elektrycznych z okrągłymi płytami 219,- (267,18) 9901190

700

Kuchnia elektryczna z piekarnikiem elektrycznym GN 2/1
okrągłe, żeliwne płyty o średnicy 220 mm 2,6 kW   
z żaroodpornymi elementami grzewczymi ze stali nierdzewnej
kontrolki zasilania i pracy  
gruba przetłoczona płyta   
ze stali nierdzewnej AISI 304
4 poziomowy piekarnik   
statyczny, elektryczny GN 2/1
Standard:   1 ruszt
Opcje:   płyta żeliwna nr kat. 
9901190 (patrz str. 358)

Nr kat. Palniki Wymiary WxDxH
(kuchnia/piekarnik) mm

Moc
(kuchnia/piekarnik) kW Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
9901340 4 800x700x900 / 530x650 (GN 2/1) 10,4 / 7,5 V 400 - 415 3N ~ 8870,- (10821,40)
9901190 Płyta żeliwna do kuchni elektrycznych z okrągłymi płytami 219,- (267,18)

99011909901340

700

9901120 9901140 9901160
2,0 kW 2,0 kW

2,0 kW 2,0 kW

2,0 kW 2,0 kW 2,0 kW

2,0 kW 2,0 kW 2,0 kW

2,0 kW

2,0 kW

2,6 kW 2,6 kW

2,6 kW 2,6 kW
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Płyty grillowe gazowe nastawne
rodzaje płyt grillowych: gładka pojedyncza,   
ryfl owana pojedyncza, mieszana: ½ gładka, ½ ryfl owana
moc pojedynczej (400 mm) płyty 6 kW  
zbiornik na wytopiony tłuszcz i otwór odpływowy  
wersja podwójna (800 mm) posiada dwie oddzielne sterowane strefy pracy  
palniki ze stali nierdzewnej sterowane zaworem termostatycznym  
piezoelektryczna zapalarka  
płomień pilotowy  
7-pozycyjna regulacja temperatury w zakresie od 160 do 320°C  
Opcja:   szafka otwarta i akcesoria (patrz str. 358)
urządzenia gazowe muszą być podłączone przez osoby z uprawnieniami.  

Nr kat. Rodzaj płyty W
mm 

D
mm

H
mm

Moc
kW

Powierzchnia 
robocza Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
9907120 gładka 400 700 290 6,0 2000 cm2 Gaz 3330,- (4062,60)
9907220 ryfl owana 400 700 290 6,0 2000 cm2 Gaz 3720,- (4538,40)
9907340 gładka/ryfl owana 800 700 290 12,0 4000 cm2 Gaz 5720,- (6978,40)

700

Płyty grillowe elektryczne nastawne
rodzaje płyt grillowych: gładka pojedyncza,   
ryfl owana pojedyncza, mieszana: ½ gładka, ½ ryfl owana
moc pojedynczej (400 mm) płyty 3,75 kW  
zbiornik na wytopiony tłuszcz i otwór odpływowy  
podwyższone ścianki boczne i tylna  
wersja podwójna (800 mm) posiada dwie oddzielne sterowane strefy pracy  
żaroodporne elementy grzewcze ze stali nierdzewnej  
7-pozycyjna regulacja temperatury w zakresie od 160 do 320°C  
Opcje:   szafka otwarta i akcesoria (patrz str. 358)

Nr kat. Rodzaj płyty W
mm 

D
mm

H
mm

Moc
kW

Powierzchnia 
robocza Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
9906120 gładka 400 700 290 3,75 2000 cm2 V 400 - 415 3N ~ 3290,- (4013,80)
9906220 ryfl owana 400 700 290 3,75 2000 cm2 V 400 - 415 3N ~ 3640,- (4440,80)
9906340 gładka/ryfl owana 800 700 290 7,50 4000 cm2 V 400 - 415 3N ~ 5530,- (6746,60)

700

9907120 9907220 9907340

9906120 9906220 9906340
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Grill wodny elektryczny nastawny
woda w zbiorniku pod grzałkami znacznie obniża poziom dymu  
użytkowa powierzchnia grillowania 1600 cm  2

żaroodporne elementy grzewcze ze stali nierdzewnej o mocy 6 kW  
termostaty pracy i bezpieczeństwa z kontrolkami zasilania i temperatury  
regulacja temperatury w zakresie 160 – 320°C  
zawór do napełniania wodą znajdujący się z przodu urządzenia  
zabezpieczenie zapobiegające przelewaniu się wody ze zbiornika  
podniesiony komin z funkcją ochrony przed zapryskiwaniem  
Standard:   ruszt stalowy o przekroju okrągłym
Opcje:   szafka otwarta i akcesoria (patrz str. 356)
używać wody o twardości do 6°dH w skali niemieckiej  
(twardsza woda powoduje osadzanie kamienia na grzałkach
co może spowodować uszkodzenie i utratę gwarancji)

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

Moc
kW Powierzchnia robocza Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
9908120 400 700 290 6,00 1600 cm2 (340x450 mm) V 400 - 415 3N 5050,- (6161,00)

Lava grill gazowy nastawny
urządzenie posiada zbiornik na wytopiony tłuszcz i otwór odpływowy  
rurkowe palniki ze stali nierdzewnej o wysokiej mocy 7kW  
piezoelektryczna zapalarka  
płomień pilotowy  
kopuła ze stali nierdzewnej osłaniająca palniki   
podgrzewające kamienie z lawy wulkanicznej

usuwa wszelkie nieprzyjemne zapachy -
usuwa wydobywanie się dymu -
poprawia wydajność palników -
pozwala utrzymywać ich czystość -

Standard:   ruszt do mięs ze stali nierdzewnej w kształcie litery „V” 
(ułatwia odprowadzanie tłuszczu bez możliwości zapalenia się)
Opcje:   szafka otwarta i akcesoria (patrz str. 358)
urządzenia gazowe muszą być podłączone przez osoby z uprawnieniami.  

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

Moc
kW Powierzchnia robocza Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
9908220 400 700 290 7,00 1800 cm2 (35x51,5 cm) Gaz 3690,- (4501,80)

700

700

Płyta grzewcza gazowa
800 mm stalowa płyta grzewcza 15 mm grubości  
wysoka kumulacja i równomierne rozprowadzanie ciepła  
kuchenka wyposażona w termoelementy bezpieczeństwa  
łatwe czyszczenie i prosty serwis  
dzięki mocnemu okrągłemu palnikowi ze stali   
nierdzewnej płyta grzewcza szybko osiąga swoją 
maksymalną temperaturę 500°C na centralnym kręgu
Standard:   wyposażone w dysze do LPG i gazu ziemnego.
Opcje:   drzwi do modeli z otwartymi 
szafkami i akcesoria (patrz str. 358)
urządzenia gazowe muszą być podłączone   
przez osoby z uprawnieniami.

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

Moc
kW Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
9902140 800 700 900 13,00 Gaz 6590,- (8039,80)

700

9908220

9908120

9902140
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9902140

700

700

9908120
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Urządzenie do gotowania makaronu gazowe i elektryczne
30l zbiornik ze stali nierdzewnej AISI 316 o grubości   
1,5 mm z powłoką zapobiegającą przywieraniu
zawór do napełniania wodą znajdujący się z przodu urządzenia  
palniki ze stali nierdzewnej o wysokiej wydajności z zoptymalizowanym   
spalaniem pod zbiornikiem w modelu 9904220
zawór bezpieczeństwa  
elementy grzewcze z żaroodpornej stali nierdzewnej   
umieszczone wewnątrz zbiornika w modelu 9904120
Standard:   podwójne dno do podtrzymywania koszy
Opcje:   kosze 1/3 lub 1/6 i akcesoria (patrz str. 358)
używać wody o twardości do 6°dH w skali niemieckiej   
(twardsza woda powoduje osadzanie kamienia na grzałkach 
co może spowodować uszkodzenie i utratę gwarancji)
urządzenia gazowe muszą być podłączone przez osoby z uprawnieniami  

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

Moc
kW

V
litry

Wydajność
kg/h Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
9904120 400 700 900 8,0 30 15 V 400 - 415 3N 7240,- (8832,80)
9904220 400 700 900 10,0 30 15 Gaz 5730,- (6990,60)

700

Kocioł warzelny pośredniego grzania z płaszczem wodnym
model gazowy z palnikiem gazowym ze stali   
nierdzewnej AISI 304 z zaworem bezpieczeństwa
model elektryczny z żaroodpornymi elementami grzewczymi  
termostat pracy i bezpieczeństwa  
zawór do napełniania wodą  
pokrywa na sprężynach  
odporny na korozje i zużycie zbiornik z powierzchnią   
roboczą ze stali nierdzewnej AISI 316
demontowalny chromowany zawór spustowy  
używać wody o twardości do 6°dH w skali niemieckiej   
(twardsza woda powoduje osadzanie kamienia na grzałkach 
co może spowodować uszkodzenie i utratę gwarancji)
urządzenia gazowe muszą być podłączone   
przez osoby z uprawnieniami

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

Moc
kW

V
litry Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
9905120 800 700 900 6,0 55 V 400 - 415 3N 17890,- (21825,80)
9905220 800 700 900 13,3 55 Gaz 18890,- (23045,80)

700

9905120
9905220

9904120
9904220

Patelnia przechylna gazowa i elektryczna
obudowa patelni wykonana ze stali nierdzewnej  
modele 9909140 i 9909240 - misa ze stali  
modele 9909340 i 9909440 - misa ze stali nierdzewnej AISI 316  
pokryta powłoką zapobiegającą przywieraniu  
misa może być przechylana ręcznie z   
maksymalnym kątem przechyłu 80°
wersja gazowa posiada rurkowe palniki ze stali nierdzewnej  
zawór bezpieczeństwa i termoelementy  
płomień pilotowy  
piezoelektryczna zapalarka  
regulacja temperatury w zakresie od 100 do 290°C  
urządzenia gazowe muszą być podłączone   
przez osoby z uprawnieniami.

Nr kat. Wymiary WxDxH
(patelnia/zbiornik) mm

Moc
kW

V
litry Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
9909140 800x700x900 / 575x480x200 14,5 55 Gaz 12570,- (15335,40)
9909240 800x700x900 / 575x480x200 9,0 55 V 400 - 415 3N 12330,- (15042,60)
9909340 800x700x900 / 575x480x200 9,0 55 V 400 - 415 3N 13330,- (16262,60)
9909440 800x700x900 / 575x480x200 14,5 55 Gaz 13570,- (16555,40)

9909140
9909240
9909340
9909440

700

356

9909140

9905120

*na warunkach określonych w Karcie Gwarancyjnej



Frytownica gazowa
rurkowe palniki ze stali nierdzewnej ze zwiększoną wydajnością o 50%  
moc jest rozprowadzana na szeroką powierzchnie gwarantując maksymalnie 5 W/cm  2

zoptymalizowane palniki spalania z zaworem termostatycznym  
płomień pilotowy zabezpieczony termostatem bezpieczeństwa  
piezoelektryczna zapalarka  
7-stopniowa regulacja temperatury w zakresie 110 do 190°C  
blaty i zbiorniki z prasowanej stali nierdzewnej AISI 304 o grubości 1,5 mm  
Standard:   kosz, krata zabezpieczająca zbiornik, 
zbiornik na olej wykonany ze stali nierdzewnej.
Opcje:   szafka otwarta do modeli 9903220 
i 9903240 oraz akcesoria (patrz str. 358)
urządzenia gazowe muszą być podłączone przez osoby z uprawnieniami.  

Nr kat. Wymiary WxDxH
(frytownica/kosz) mm

Moc
kW

V
litry

Wydajność
kg/h Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
9903220 400x700x290 / 245x300x115 6,9 10 12 Gaz 4390,- (5355,80)
9903240 800x700x290 / 245x300x115 (2 kosze) 13,8 10+10 24 Gaz 7890,- (9625,80)
9903440 800x700x900 / 230x300x110 (2 kosze) 25,4 15+15 36 Gaz 10590,- (12919,80)

700

Frytownica elektryczna nastawna
żaroodporne elementy grzewcze ze stali nierdzewnej  
moc jest rozprowadzana na szeroką powierzchnie gwarantując 5 W/cm  2

automatyczne sterowanie termostatem w celu regulacji temperatury do 190°C  
termostat bezpieczeństwa z ręcznym resetowaniem  
blaty i zbiorniki wykonane z AISI 304  
ruchome elementy grzewcze ułatwiające czyszczenie  
wykończenie boków ze stali nierdzewnej satynowane  
Standard:   kosz, krata zabezpieczająca zbiornik, zbiornik na olej ze stali nierdzewnej
Opcje:   szafka otwarta i akcesoria (patrz str. 358)

Nr kat. Wymiary WxDxH
(frytownica/kosz) mm

Moc
kW

V
litry

Wydajność
kg/h Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
9903120 400x700x290 / 210x275x110 6 10 25 V 400 - 415 3N 4290,- (5233,80)
9903140 800x700x290 / 210x275x110 (2 kosze) 12 10+10 50 V 400 - 415 3N 6990,- (8527,80)
9903250 800x700x290 / 600x245x115 12 24 48 V 400 - 415 3N 6090,- (7429,80)

700

990344099032409903220

990325099031409903120

357

9903440

*na warunkach określonych w Karcie Gwarancyjnej



Akcesoria

Podstawy do urządzeń kuchennych
wykonane ze stali nierdzewnej  
regulowane nóżki ze stali nierdzewnej  
Opcje:   drzwi
ceny szafek bez drzwi  

Nr kat. Opis W
mm 

Cena (zł)
netto (brutto)

1. 9900220 Drzwi prawe 400 399,- (486,78)
2. 9900221 Drzwi lewe 400 399,- (486,78)
3. 9900240 Para drzwi 2 x 400 789,- (962,58)
4. 9900260 Para drzwi 2 x 600 939,- (1145,58)
5. 9900910 Listwa niska 132,- (161,04)

Nr kat. Opis W
mm 

Cena (zł)
netto (brutto)

6. 9900920 Listwa wysoka 166,- (202,52)
7. 990493 Kosz 1/3 do makaronu 299,- (364,78)
8. 990496 Kosz 1/6 do makaronu 215,- (262,30)

9. 9901190 Płyta żeliwna do kuchni elektrycznej 
z okrągłymi płytami 219,- (267,18)

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

990002 400 560 600 649,- (791,78)
990004 800 560 600 719,- (877,18)
990006 1200 560 600 870,- (1061,40)

700

Stanowisko robocze nastawne i na szafce otwartej
nóżki ze stali nierdzewnej, wysokość może być   
regulowana w zakresie 50 mm dla modeli na szafkach
powierzchnia użytkowa:   

model pojedynczy - 1800 cm - 2

model podwójny - 4800 cm - 2

Opcje:   drzwi dla modeli z 
otwartą przestrzenią.
Szafka otwarta do modeli 
nastawnych i akcesoria
cena stanowiska   
roboczego bez drzwi.

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

9900120 400 700 290 1590,- (1939,80)
9900140 800 700 900 3390,- (4135,80)

700

9900120 9900140

990006990004990002

2 3 4 8 9

1

65

7

358

9900140



900

359



Kuchnia gazowa na podstawie
wytrzymałe i odporne na odpryski ruszty podtrzymujące garnki  
płomień pilotowy  
automatyczne odcięcie gazu przez termoelementy  
boki wykonane ze stali nierdzewnej  
nóżki z stali nierdzewnej, regulacja w zakresie 50 mm  
Opcje:   drzwiczki do szafek i akcesoria (patrz str. 365)
urządzenia gazowe muszą być podłączone przez osoby z uprawnieniami  

900

Kuchnia gazowa na podstawie
wytrzymałe i odporne na odpryski ruszty podtrzymujące garnki  
płomień pilotowy  
automatyczne odcięcie gazu przez termoelementy  
boki wykonane ze stali nierdzewnej  
nóżki z stali nierdzewnej, regulacja w zakresie 50 mm  
Opcje:   drzwiczki do szafek i akcesoria (patrz str. 365)
urządzenia gazowe muszą być podłączone przez osoby z uprawnieniami  

Nr kat. Palniki W
mm 

D
mm

H
mm

Moc
kW Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
9991240 4 800 900 900 22,0 Gaz 7990,- (9747,80)

Nr kat. Palniki W
mm 

D
mm

H
mm

Moc
kW Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
9991220 2 400 900 900 12,5 Gaz 4990,- (6087,80)

900

9,0kW 3,5kW

3,5kW 6,0kW9991240

9,0 kW

3,5 kW9991220

360
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Kuchnia gazowa z piekarnikiem
ruszty podtrzymujące garnki  
płomień pilotowy  
automatyczne odcięcie gazu przez termoelementy  
boki wykonane ze stali nierdzewnej  
piekarniki wykonane ze stali nierdzewnej  
piezoelektryczna zapalarka piekarnika gazowego  
nóżki ze stali nierdzewnej, regulacja w zakresie 50 mm  
Opcje:   akcesoria (patrz str. 365)
urządzenia gazowe muszą być podłączone   
przez osoby z uprawnieniami

Kuchnia gazowa z piekarnikiem
ruszty podtrzymujące garnki  
płomień pilotowy  
automatyczne odcięcie gazu przez termoelementy  
boki wykonane ze stali nierdzewnej  
piekarniki wykonane ze stali nierdzewnej  
piezoelektryczna zapalarka piekarnika gazowego  
nóżki ze stali nierdzewnej, regulacja w zakresie 50 mm  
Opcje:   akcesoria (patrz str. 365)
urządzenia gazowe muszą być podłączone   
przez osoby z uprawnieniami

Kuchnia gazowa z piekarnikiem
ruszty podtrzymujące garnki  
płomień pilotowy  
automatyczne odcięcie gazu przez termoelementy  
boki wykonane ze stali nierdzewnej  
piekarniki wykonane ze stali nierdzewnej  
piezoelektryczna zapalarka piekarnika gazowego  
nóżki ze stali nierdzewnej, regulacja w zakresie 50 mm  
Opcje:   akcesoria (patrz str. 365)
urządzenia gazowe muszą być podłączone   
przez osoby z uprawnieniami

Nr kat. Palniki Wymiary WxDxH
(kuchnia/piekarnik) mm

Moc
(kuchnia/piekarnik) kW

Zasilanie
(kuchnia/piekarnik)

Cena (zł)
netto (brutto)

9991660 6 1200x900x900 / 1045x530 34,5 / 12,0 Gaz / Gaz 15450,- (18849,00)

Nr kat. Palniki Wymiary WxDxH
(kuchnia/piekarnik) mm

Moc
(kuchnia/piekarnik) kW

Zasilanie
(kuchnia/piekarnik)

Cena (zł)
netto (brutto)

9991540 4 800x900x900 / 530x650 (GN 2/1) 22,0 / 7,5 Gaz / ~230V 11890,- (14505,80)

Nr kat. Palniki Wymiary WxDxH
(kuchnia/piekarnik) mm

Moc
(kuchnia/piekarnik) kW

Zasilanie
(kuchnia/piekarnik)

Cena (zł)
netto (brutto)

9991440 4 800x900x900 / 530x650 (GN 2/1) 22,0 / 7,8 Gaz / Gaz 10990,- (13407,80)

900

900

900

9,0kW 3,5kW

3,5kW 6,0kW9991440

9,0kW 3,5kW

3,5kW 6,0kW9991540

6,0 kW 3,5 kW 6,0 kW

3,5 kW 6,0 kW 3,5 kW
9991660

361
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Płyta grzewcza gazowa
800 mm stalowa płyta grzewcza 15 mm grubości  
wysoka kumulacja ciepła  
równomierne rozprowadzanie wysokiej temperatury  
kuchenka wyposażona w termoelementy bezpieczeństwa  
łatwe czyszczenie i prosty serwis dzięki możliwości zdjęcia całego elementu grzewczego  
dzięki mocnemu okrągłemu palnikowi ze stali nierdzewnej płyta grzewcza szybko   
osiąga swoją maksymalną temperaturę 500°C na centralnym kręgu
Opcje:   drzwi do szafki i akcesoria (patrz str. 365)
urządzenia gazowe muszą być podłączone przez osoby z uprawnieniami.  

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

Moc
kW Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
9992140 800 900 900 15 Gaz 9180,- (11199,60)

900

Kuchnia elektryczna
kwadratowe, żeliwne płyty o wymiarach 300x300 mm i mocy   
3,5 kW każda z żaroodpornymi elementami grzewczymi ze stali nierdzewnej
gruba przetłoczona płyta ze stali nierdzewnej AISI 304  
model 9991340 z elektrycznym piekarnikiem  
Opcje:   płyta żeliwna, drzwi do szafek i akcesoria (patrz str. 365)

900

Nr kat. Płyty Wymiary WxDxH
(kuchnia/piekarnik) mm

Moc
(kuchnia/piekarnik) kW Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
9991120 2 400x900x900 / brak 7,0 / brak V 400 - 415 3N ~ 6330,- (7722,60)
9991140 4 800x900x900 / brak 14,0 / brak V 400 - 415 3N ~ 9990,- (12187,80)
9991340 4 800x900x900 / 530x650 (GN 2/1) 14,0 / 7,5 V 400 - 415 3N ~ 14590,- (17799,80)
9991190 Płyta żeliwna do kuchenek elektrycznych 299,- (364,78)

9992140

9991120 9991140 9991340
3,5kW

3,5kW

3,5kW 3,5kW

3,5kW 3,5kW

3,5kW 3,5kW

3,5kW 3,5kW
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Urządzenie do gotowania makaronu
40l zbiornik ze stali nierdzewnej AISI 316   
o grubości 1,5 mm z powłoką zapobiegającą przywieraniu
system zapobiegający osadzaniu się mąki makaronowej  
zbiorniki z zaokrąglonymi bokami wykonane z stali nierdzewnej  
zawór do napełniania wodą znajdujący się z przodu urządzenia  
model zasilany gazem: palniki ze stali nierdzewnej o wysokiej wydajności, zawór   
bezpieczeństwa, piezoelektryczna zapalarka i płomień pilotowy
podwójne dno do podtrzymywania koszy  
Opcje:   kosze 1/3 lub 1/6, drzwi do szafki i akcesoria (patrz str. 365)
używać wody o twardości do 6°dH w skali niemieckiej   
(twardsza woda powoduje osadzanie kamienia na grzałkach 
co może spowodować uszkodzenie i utratę gwarancji)
urządzenia gazowe muszą być podłączone przez osoby z uprawnieniami.  
cena urządzenia bez koszy,   
podana cena za jeden kosz

900

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

Moc
kW

V
litry

Wydajność
kg/h Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
9994120 400 900 900 10,0 40 20 V 400 - 415 3N 9350,- (11407,00)
9994220 800 900 900 13,0 40 20 Gaz 8690,- (10601,80)

Nr kat. Rozmiar
kosza

Cena (zł)
netto (brutto)

9994930 1/3 349,- (425,78)
9994960 1/6 249,- (303,78)

1/3

1/3

1/3

Frytownica
moc jest rozprowadzana na szeroką powierzchnie gwarantując maksymalnie 5 W/cm  2

modele zasilane gazem posiadają zoptymalizowane palniki spalania z zaworem   
termostatycznym, z zabezpieczeniem płomienia pilotującego
7-stopniowa regulacja temperatury w zakresie 110 do 190°C w modelach zasilanych gazem   
natomiast w modelach elektrycznych automatyczne sterowanie termostatem
blaty i zbiorniki z prasowanej stali nierdzewnej AISI 304 o grubości 1,5 mm  
termostat bezpieczeństwa  
Standard:   kosz, krata zabezpieczająca zbiornik, zbiornik na olej wykonany ze stali nierdzewnej.
Opcje:   drzwi do szafki i akcesoria (patrz str. 365)
urządzenia gazowe muszą być podłączone przez osoby z uprawnieniami.  

Nr kat. Wymiary WxDxH
(frytownica/kosz) mm

Moc
kW

V
litry

Wydajność
kg/h Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
9993120 400x900x900 / 270x355x110 14 18 32 V 400 - 415 3N 8080,- (9857,60)
9993140 800x900x900 / 270x355x110 28 18+18 64 V 400 - 415 3N 13090,- (15969,80)
9993220 400x900x900 / 230x320x140 17 20 32 Gaz 8290,- (10113,80)
9993240 800x900x900 / 230x320x140 33 20+20 64 Gaz 13990,- (17067,80)

900

9994120
9994220

9993140 
9993240

9993120 
9993220
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Kocioł warzelny z grzaniem pośrednim i płaszczem wodnym
model gazowy z palnikiem gazowym ze stali   
nierdzewnej AISI 304 z zaworem bezpieczeństwa
model elektryczny z żaroodpornymi elementami grzewczymi  
termostat pracy i bezpieczeństwa  
zawór do napełniania wodą  
pokrywa na sprężynach  
odporny na korozje i zużycie zbiornik z powierzchnią roboczą ze stali nierdzewnej AISI 316  
demontowalny chromowany zawór spustowy  
używać wody o twardości do 6°dH w skali niemieckiej   
(twardsza woda powoduje osadzanie kamienia na grzałkach 
co może spowodować uszkodzenie i utratę gwarancji)
urządzenia gazowe muszą być podłączone przez osoby z uprawnieniami  

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

V
litry

Moc
kW Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
9995120 800 900 900 150 15,0 V 400 - 415 3N ~ 22690,- (27681,80)
9995220 800 900 900 150 20,9 Gaz 23490,- (28657,80)

900

Patelnia przechylna
obudowa patelni wykonana ze stali nierdzewnej  
misa patelni wykonana ze specjalnego kompozytu stalowego zwiększającego   
przewodność cieplną (wymaga natłuszczenia po użyciu)
misa pokryta powłoką zapobiegającą przywieraniu  
misa może być przechylana ręcznie z maksymalnym kątem przechyłu 80°  
zaokrąglone rogi ułatwiają czyszczenie i serwisowanie  
misa posiada zawór wody z przodu urządzenia i sprężynową pokrywę na zawiasach  
modele zasilane gazem posiadają rurkowe palniki ze stali nierdzewnej, zawór bezpieczeństwa i   
termoelementy, płomień pilotowy, termostatyczny zawór gazowy, piezoelektryczna zapalarka
regulacja temperatury w zakresie od 100 do 290°C  
termostat bezpieczeństwa  
urządzenia gazowe muszą być podłączone przez osoby z uprawnieniami.  

9999340
9999440

Nr kat. Wymiary WxDxH
(patelnia/zbiornik) mm

Moc
kW

V
litry Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
9999340 800x900x900 / 590x760x225 9,1 80 V 400 - 415 3N 19090,- (23289,80)
9999440 800x900x900 / 590x760x225 20,0 80 Gaz 18520,- (22594,40)

900

9995120 
9995220
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Stanowisko robocze
nóżki ze stali nierdzewnej, wysokość może być regulowana w zakresie 50 mm  
Opcje:   drzwi do szafki.

Nr kat. W
mm 

D
mm

H
mm

Cena (zł)
netto (brutto)

9990120 400 900 900 3490,- (4257,80)
9990140 800 900 900 4190,- (5111,80)

900

Akcesoria do linii 900

Nr kat. Opis W
mm 

Cena (zł)
netto (brutto)

9990910 Bateria do ciągu - 1190,- (1451,80)
9990920 Komin adaptacyjny 400 179,- (218,38)
9990930 Komin adaptacyjny 800 289,- (352,58)
9990940 Komin adaptacyjny 1200 399,- (486,78)

9991190 Płyta żeliwna do kuchni elektrycznej 
z kwadratowymi płytami - 299,- (364,78)

9990190 Podstawka redukcyjna - 89,- (108,58)
9900220 Drzwi 400 399,- (486,78)
9900240 Para drzwi 2x400 789,- (962,58)
9900260 Para drzwi 2x600 939,- (1145,58)

9990190

9990920, 9990930, 9990940

9900220, 9900240

9900260

9991190

900

Płyta grillowa
zbiornik na wytopiony tłuszcz  
wersja podwójna (800 mm) posiada dwie   
oddzielne sterowane strefy pracy
modele zasilane gazem: palniki ze   
stali nierdzewnej z termoelementami, 
piezoelektryczna zapalarka, płomień pilotowy
7-pozycyjna regulacja temperatury   
w zakresie od 160 do 290°C
Opcja:   drzwi do szafki i akcesoria
urządzenia gazowe muszą być podłączone   
przez osoby z uprawnieniami
ceny urządzeń bez drzwi do szafki  

Nr kat. Rodzaj płyty W
mm 

D
mm

H
mm

Moc
kW

Powierzchnia 
robocza Zasilanie Cena (zł)

netto (brutto)
9996220 ryflowana 400 900 900 5,7 2600 cm2 V 400 - 415 3N 6590,- (8039,80)
9996340 ½ gładka ½ ryflowana 800 900 900 11,4 5200 cm2 V 400 - 415 3N 9690,- (11821,80)
9997220 ryflowana 400 900 900 7,0 2600 cm2 Gaz 6390,- (7795,80)
9997340 ½ gładka ½ ryflowana 800 900 900 14,0 5200 cm2 Gaz 8990,- (10967,80)

900

9990120

9996340
9997340

9996220 
9997220

9990140

9990910
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A
Akcesoria Bertos 600 . . . . . . . . . . .347
Akcesoria Bertos 700 . . . . . . . . . . .358
Akcesoria Bertos 900 . . . . . . . . . . .365
Akcesoria dodatkowe do szaf białych  . .337
Akcesoria dodatkowe 
do szaf i stołów ze stali nierdzewnej . . .337
Akcesoria do pizzy .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .164

B
Barszczówka .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .107
Bateria do ciągu 900  . . . . . . . . . . .365
Bateria łokciowa HACCP  . . . . . . . . 303
Bateria umywalkowa . . . . . . . . . . 303
Bateria umywalkowa na foto komórkę . .301
Bateria umywalkowa z prysznicem .  .  .  303
Bemar jezdny  . . . . . . . . . . . . . . .194
Bemary elektryczne . . . . . . . . . . . 346
Bemary nastawne .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .249
BERTOS  . . . . . . . . . . . . . . . 341-365
Blacha aluminiowa  . . . . . . . . . . . .232
Blacha do bagietek aluminiowa .  .  .  .  .  .231
Blacha stalowa emaliowana  . . . . . . .232
Blacha wypiekowa aluminiowa .  .  .  .  .  .231
Blacha do pieczenia szaszłyków Spido™ 217
Blachy do pizzy  . . . . . . . . . . . . . .165
Blender .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .124
Blender barowy . . . . . . . . . . . 123-124
Blender barowy z emaliowaną podstawą 123
Blender kuchenny z dzbankiem 
ze stali nierdzewnej . . . . . . . . . . . .124
Blixer - Malakser.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .268
Bluza kucharska CHEF unisex .  .  .  .  .  .  .  71
Bluza kucharska SZEF .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  71
Bluza w serek unisex  . . . . . . . . . . . 72
Bluzy . . . . . . . . . . . . . . . . . . .71-72
Brytfanna z pokrywą  . . . . . . . . . . . 27
Brzeszczot . . . . . . . . . . . . . . . . . 60
Bulionówka  . . . . . . . . . . . . . . . .101

C
CATERINA . . . . . . . . . 233-241, 243-244
Cedzak . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30
Cedzak siatkowy.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  34
Cedzak z uchwytami.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  30
Cedzak z uchwytami ECO . . . . . . . . . 30
Chłodziarka do butelek  . . . . . . . . . .319
Chłodziarka do wina .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .319
Chochelka . . . . . . . . . . . . . . . 32, 88
Chochla  . . . . . . . . . . . . . . . . 33, 81
Chochla monoblok .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  31
Combi cutter .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .270
Combi cutter z zestawem tarcz . . . . . .270
Cukiernica . . . . . . . . . . . . . . . . . 86
Cukiernica otwarta  . . . . . . . . . . . .104
Cukiernica z pokrywką  . . . . . . . . . .104
Cutter  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .269
Cutter/Blender .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .270
Cutter/Mikser . . . . . . . . . . . . . . .270
Cutter pomocniczy  . . . . . . . . . . . .268

Cutter/Szatkownica . . . . . . . . . . . .271
Cutter-wilk .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .269
Czajnik . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 27
Czapka budyniówka . . . . . . . . . . . . 70
Czapka kucharska „CHEF” .  .  .  .  .  .  .  .  .  70
Czapka kucharska „Premium” .  .  .  .  .  .  .  70
Czapka z siatką.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  70
Czasomierz.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  76

D
DELUX - pojemniki gastronomiczne GN .  .  17
Deska do krojenia z polietylenu . . . . . . 46
Deska do krojenia z polietylenu kolorowa.  47
Dip . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .107
Dozownik.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 112
Dozownik do płatków . . . . . . . . . . .100
Dozownik do soków . . . . . . . . . . . .100
Dozownik na kanister 3l . . . . . . . . . .313
Druciak .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  69
Drzwi .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .365
Drzwi lewe .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .358
Drzwi prawe . . . . . . . . . . . . . . . .358
Dyspenser . . . . . . . . . . . . . . . . . 88
Dyspenser barmański . . . . . . . . . . . 113
Dyspenser do parmezanu . . . . . . . . . 86
Dyspenser do serwetek . . . . . . . . . . 87
Dyspenser do serwetek chromowany  . . 87
Dyspenser do sosów z polietylenu . . . . 27
Dystrybutor schładzający do napojów . .100
Dzbanek . . . . . . . . . . . . . . . 90, 106
Dzbanek do herbaty . . . . . . . . . . . .103
Dzbanek do napojów akrylowy . . . . . . 90
Dzbanek miarka . . . . . . . . . . . . 27, 112
Dzbanek miarka (przeźroczysty)  . . . . .154
Dzbanek stalowy  . . . . . . . . . . . . . 90
Dzbanek z pokrywką.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .106
Dzbanek z poliwęglanu  . . . . . . . . . . 90
Dzbanki do mleka . . . . . . . . . . . . . 90
Dzwonek recepcyjny  . . . . . . . . . . . 95

E
Ekspozytory . . . . . . . . . . . . . . . . 89
Ekspres do kawy przelewowy.  .  .  .  .  .  .137
Elektryczna grzałka do podgrzewaczy . .130
Elektryczna grzałka z symostatem 
do podgrzewaczy . . . . . . . . . . . . .130
Emaliowana blacha . . . . . . . . . . . .217

F
Fartuch .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .72-73
Filiżanka . . . . . . . . . . . . . . . 103-104
Filiżanka do espresso . . . . . . . . . . .104
Filiżanka kwadratowa wyoblana . . . . .104
Filiżanka ze spodkiem (komplet)  . . . . .101
Filtr do wody BRITA przeznaczony do 
kostkarek i ekspresów do kawy.  .  .  .  .  309
Filtr do wody BRITA przeznaczony 
do pieców konwekcyjnych  . . . . . . . .307
Filtr do wody BRITA przeznaczony 
do zmywarek.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .307

Filtr do wody uniwersalnej BRITA.  .  .  .  309
Foremka do terrin . . . . . . . . . . . . . 27
Forma silikonowa . . . . . . . . . . . . .156
Frytownica.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  363
Frytownica elektryczna nastawna . 348, 357
Frytownica gazowa . . . . . . . . . . . .357
Frytownica gazowa nastawna . . . . . 348
Frytownica podwójna . . . . . . . . 237-239
Frytownica podwójna z kranem.  .  .  .  .  .239
Frytownica pojedyncza . . . . . . . 236-237
Frytownica pojedyncza z kranem .  .  .  .  .240

G
Garnek . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6-9
Garnek do duszenia . . . . . . . . . . . . . 7
Garnek do duszenia z pokrywką.  .  .  .  .  .  . 6
Garnek do muli .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9
Garnek do ryb . . . . . . . . . . . . . . . 27
Garnek niski . . . . . . . . . . . . . . . . . 7
Garnek niski z pokrywką  . . . . . . . . .6, 8
Garnek średni . . . . . . . . . . . . . . . . 7
Garnek średni z pokrywką .  .  .  .  .  .  .  .  .6, 8
Garnek trójwarstwowy . . . . . . . . . . . 9
Garnek wysoki .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7
Garnek wysoki z pokrywką . . . . . . . .6, 8
Garownik .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  228
Gąbka  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 69
Gąbka do ścierania markerów.  .  .  .  .  .  .  69
Gęsiarka . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12
GN . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15-24
Gofrownica  . . . . . . . . . . . . . . . .241
Gofrownica do gofrów „Belgijskich” . . .241
Grill wodny elektryczny nastawny . . . .355
Grzałka do GN 1/1 . . . . . . . . . . . . .141
Guziki.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  71
Gyros .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 260-261

I
Imbryk . . . . . . . . . . . . . . . . . . .106

J
Jezdny dystrybutor grzewczy do talerzy .197

K
Karafka z korkiem . . . . . . . . . . . . . 85
Kieliszek BUFFET  . . . . . . . . . . . . . 110
Kieliszek do jaj .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  88
Kieliszek FREQUENCE . . . . . . . . . . . 110
Kieliszki z poliwęglanu.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 111
Kij.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  68
Kij aluminiowy uniwersalny .  .  .  .  .  .  .  .  63
Kij do stelaża .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  68
Klasyfikator  . . . . . . . . . . . . . . 55, 58
Kloc masarski . . . . . . . . . . . . . . .197
Kociołek . . . . . . . . . . . . . . . . . . 88
Kociołek do gulaszu . . . . . . . . . . . . 88
Kociołek elektryczny do zup .  .  .  .  .  .  .  .134
Kocioł warzelny . . . . . . . . . . . 356, 364
Kokilka . . . . . . . . . . . . . . . . . . .107
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Kolorowe szczypce z poliwęglanu.  .  .  .  .  35
Komin adaptacyjny  . . . . . . . . . . . .365
Komora chłodnicza lub mroźnicza .  .  .  .  330
Komora wzrostowa . . . . . . . . . . . 230
Komplet końcówek  . . . . . . . . . . . .154
Komplet końcówek dekoracyjnych . . . .153
Koncentrat do maszynowego 
mycia naczyń  . . . . . . . . . . . . . . .310
Kondensator pary . . . . . . . . . . . . 227
Kontakt grill . . . . . . . . . . . . . 233, 235
Kontakt grille ceramiczne . . . . . . 233, 235
Kontakt grill PANINI . . . . . . . . . . . 234
Kontener . . . . . . . . . . . . . . . . 64-65
Kontener termoizolacyjny . . . . . . . . .141
Końcówka prosta  . . . . . . . . . . 151-152
Końcówka stalowa do nadziewania.  .  .  .153
Końcówka stalowa gwiazdka . . . . . . .153
Końcówka stalowa okrągła . . . . . . . .153
Końcówka stalowa róża .  .  .  .  .  .  .  .  .  .153
Końcówka tulipan . . . . . . . . . . 151-152
Końcówki do nadziewania .  .  .  .  .  .  .  .  .149
Korek do butelki szampana . . . . . . . . 112
Korek do karafki . . . . . . . . . . . . . . 85
Korek z rurką .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 112
Korkociąg kelnerski 3-funkcyjny  . . . . . 112
Kostkarka do lodu . . . . . . . . . . 126-128
Kosz do makaronu . . . . . . . . . . . . .358
Kosz do szkła.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  299
Kosz do sztućców . . . . . . . . . . . . 300
Kosz do tac .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  300
Kosz do talerzy .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  300
Kosze do zmywarki do szkła.  .  .  .  .  .  .  300
Kosz stołowy.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  95
Koszyk do pieczywa stalowy . . . . . . . 89
Koszyki do pieczywa polipropylenowe . . 89
Koszyk na sztućce polipropylenowy . . . 89
Kółka . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .199
Krajacz do jabłek.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  38
Krajacz do jaj w cząstki . . . . . . . . . . 38
Krajacz do jaj w plasterki . . . . . . . . . 38
Krajacz do warzyw  . . . . . . . . . . . . 38
Krajalnice do wędlin .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .267
Kruszarka do lodu . . . . . . . . . . 115, 126
Krzesło .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .145
Krzesło cateringowe składane  . . . . . .146
Kubek.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .101, 103-104
Kubek na sztućce . . . . . . . . . . . . 300
Kuchenka gazowa nastawna . . . . . . .257
Kuchenka mikrofalowa  . . . . . . . . . 253
Kuchnia gazowa na podstawie . . . . . 360
Kuchnia gazowa nastawna 341, 343, 345, 352
Kuchnia gazowa wolnostojąca 
z piekarnikiem przelotowym  . . . . . . 345
Kuchnia gazowa 
z piekarnikiem . . . . 341, 344, 350-351, 361
Kuchnia elektryczna .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .362
Kuchnia elektryczna nastawna . . . 346, 353
Kuchnia elektryczna z piekarnikiem 346, 353
Kuchnie w super cenie.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .341
Kuweta do lodów  . . . . . . . . . . . . .148

L
Lampa owadobójcza .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  77

Lava grill gazowy nastawny.  .  .  .  .  .  .  .355
Lejek . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 36
Lejek z sitkiem .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  36
Listwa do bonowania . . . . . . . . . . . 95
Listwa magnetyczna  . . . . . . . . . . . 51
Listwa niska . . . . . . . . . . . . . . . .358
Listwa wysoka.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .358
Listwy wspornikowe  . . . . . . . . . . . 19
Lodówka do przechowywania 
próbek żywności.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .321

Ł
Ławka cateringowa składana .  .  .  .  .  .  .146
Łopata do pizzy  . . . . . . . . . . . . . .163
Łopata załadowcza do pizzy .  .  .  .  .  .  .  .164
Łopatka  . . . . . . . . . . . . . . . . . . 33
Łopatka (długa)  . . . . . . . . . . . . . . 52
Łopatka do ciast z drewnianą rączką . . .162
Łopatka do pizzy .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .163
Łopatka do przewracania . . . . . . . 32-33
Łopatka do przewracania, perforowana  . 34
Łopatka do ryb .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  34
Łopatka do smażenia  . . . . . . . . . . . 52
Łopatka do tortu .  .  .  .  .  .  .  .  .  78, 80, 158
Łopatka kątowa . . . . . . . . . . . . . .161
Łopatka kątowa (ostrze gładkie) . . . . .157
Łopatka kątowa z drewnianą rączką . . .162
Łopatka (krótka) . . . . . . . . . . . . . . 52
Łopatka z drewnianą rączką .  .  .  .  .  .  .  .162
Łopatka z rączką z tworzywa . . . . . . .162
Łuskarka do lodu.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .129
Łyżeczka barmańska.  .  .  .  .  .  .  . 78-80, 112
Łyżeczka deserowa . . . . . . . . . .78, 112
Łyżeczka do cukru . . . . . . . . . . . 79, 82
Łyżeczka do herbaty .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  78-84
Łyżeczka do kawy . . . . . . . . . . . 78-83
Łyżeczka do lodów.  .  .  .  .  .  .  .  .  78-80, 82
Łyżka .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  88
Łyżka cedzakowa  . . . . . . . . . . . . . 33
Łyżka cedzakowa monoblok .  .  .  .  .  .  .  .  31
Łyżka do lodów  . . . . . . . . . . . . . . 87
Łyżka do przystawek  . . . . . . . . . . . 78
Łyżka do sałatek .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  79-80, 82
Łyżka do sałaty  . . . . . . . . . . . . . . 78
Łyżka do serw. .  .  . 32-33, 35, 78, 80-81, 131
Łyżka do sosu . . . . . . . . . . . . . 78-82
Łyżka do spaghetti.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  32-33
Łyżka nabierakowa  . . . . . . . . . . . . 34
Łyżka perforowana  . . . . . . . . . .33, 131
Łyżka perforowana do serwowania .  .  .  .  35
Łyżka stołowa . . . . . . . . . . . . . 78-84
Łyżka wazowa . . . . . . . . . . . . . 78-79

M
„Mandolina” ręczna szatkownica 
do warzyw .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  48
„Mandolina” z tworzywa  . . . . . . . . . 48
Marker do pojemników . . . . . . . . 20-21
Maszynka do mielenia mięsa . . . . . . .265
Mata . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 113
Mata silikonowa do wypieków . . . . . .155
Meble drewniane TEAK . . . . . . . . . .145

Miarka do alkoholu  . . . . . . . . . . . . 112
Miesiarka planetarna . . . . . . . . 289-290
Mieszadło do kotła.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  34
Mikser BAMIX GASTRO .  .  .  .  .  .  . 284-285
Mikser de Luxe.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  284
Mikser do koktajli . . . . . . . . . . . . .121
Mikser do koktajli z kubkiem  . . . . . . .121
Mikser ręczny . . . . . . . . . . . . . . .285
Mikser ręczny . . . . . . . . . . . . . . .286
Mikser ręczny KISAG . . . . . . . . . . .285
Mikser spiralny  . . . . . . . . . . . . . .291
Miksery ręczne  . . . . . . . . . . . 287-288
Mini salaterka . . . . . . . . . . . . 107-108
Mini - tarka.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  37
Misa do ponczu . . . . . . . . . . . . . . 114
Misa z akrylu na wino/szampana . . . . . 114
Miseczki do dekoracji kieliszków . . . . . 113
Miska.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  28, 103
Miska do miksowania . . . . . . . . . . . 28
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Szczotka miękka do mycia  . . . . . . . . 62
Szczotka miękka do stali nierdzewnej  . . 63
Szczotka twarda do blatów . . . . . . . . 62
Szczotka twarda do rąk . . . . . . . . . . 62
Szczypce .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 33, 88
Szczypce cukiernicze . . . . . . . . . . . 35
Szczypce do ciasta  . . . . . . . . . . . . 35
Szczypce do cukru .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  79, 86
Szczypce do cukru, lodu.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  35
Szczypce do lodu  . . . . . . . . . . . . . 112
Szczypce do pieczeni . . . . . . . . . . . 35
Szczypce do pieczywa  . . . . . . . . . . 89
Szczypce do spaghetti.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  35
Szczypce grillowe .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  35
Szczypce uniwersalne .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  35
Szklanki z poliwęglanu.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 111
Szokówka  . . . . . . . . . . . . . . . . .216
Szpachelka z drewnianą rączką .  .  .  .  .  .162
Szpachelka z rączką z tworzywa . . . . .161
Szpatula . . . . . . . . . . . . . . . . . . 52
Szpatuła do masy cukierniczej . . . . . .157
Szpatułka drewniana 
do rozprowadzania ciasta . . . . . . . . .244
Szpikulec do bonowania .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  95
Sztućce  . . . . . . . . . . . . . . . . 78-84
Sztućce CAMBRIDGE . . . . . . . . . . . 81
Sztućce CLASSIC . . . . . . . . . . . . . 83
Sztućce MARINA . . . . . . . . . . . . . 83
Szufelka . . . . . . . . . . . . . . . . . . 63
Szufelka do frytek . . . . . . . . . . . . . 37
Szufelka stalowa.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  36
Szufelka z miarką  . . . . . . . . . . . . . 36
Szufelka z poliwęglanu  . . . . . . . . . . 36
Szufelki do kebaba .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  260
Szuflada podwieszana .  .  .  .  .  .  .  . 170, 168
Szumówka . . . . . . . . . . . . . . . . . 32

Ś
Ściągaczka do wody z blatów .  .  .  .  .  .  .  63
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Wydrążacz falisty . . . . . . . . . . . . . 40
Wydrążacz owalny  . . . . . . . . . . . . 40
Wyroby żeliwne . . . . . . . . . . . . . . 13
Wzmacniacz dźwiękowy . . . . . . . . 227

Z
Zabezpieczenie otwarcia drzwi . . . . . 227
Zamek do drzwi skrzydłowych 
i szuflad  . . . . . . . . . . 171-176, 183, 191
Zamek do drzwi 

suwanych . . . . . . 172, 175-176, 183, 191
Zamrażarka skrzyniowa .  .  .  .  .  .  .  .  .  .339
Zaokrąglone szyby do witryn . . . . . . .147
Zaparzacze .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .136
Zapaska . . . . . . . . . . . . . . . . .73-74
Zestaw 2-elementowy  . . . . . . . . . . 86
Zestaw 5-elementowy  . . . . . . . . . . 85
Zestaw barowy . . . . . . . . . . . . . . 84
Zestaw do CARVINGU .  .  .  .  .  .  .  .  .  42-44
Zestaw do łączenia piecyków .  .  .  .  .  .  .252
Zestaw do mocowania dwóch pieców . 230
Zestaw do przypraw.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  85
Zestaw do puree .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .275
Zestaw do puree z ziemniaków . . . . . .276
Zestaw do zabudowy . . . . . . . . . . 230
Zestaw do zestawiania dwóch piecy . . 229
Zestaw Julienne .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  39
Zestaw mop . . . . . . . . . . . . . . . . 69
Zestaw mop z dwoma wiadrami  . . . . . 69
Zestaw noży . . . . . . . . . . . . . . . . 50
Zestaw noży dekoracyjnych.  .  .  .  .  .  .  .  45
Zestaw noży kutych .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  50
Zestaw odprowadzania tłuszczu 
z kurczaków . . . . . . . . . . . . . . . 229
Zestaw osłon  . . . . . . . . . . . . . . 230
Zestaw pompy kateringowej . . . . . . 227
Zestaw prowadnic bocznych do LineMiss 230
Zestaw prysznica . . . . . . . . . . 227, 301
Zestaw przyborów dekoracyjnych 
do carvingu  . . . . . . . . . . . . . . . . 45
Zestaw przyborów kuchennych .  .  32-34, 38
Zestaw przyborów kuchennych monoblok 33

Zestaw restauracyjny .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  82
Zestaw restauracyjny CITY . . . . . . . . 80
Zestaw restauracyjny PALACE . . . . . . 78
Zestaw restauracyjny ROYAL .  .  .  .  .  .  .  79
Zestaw stołówkowy .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  84
Zestawy do przypraw 2 el. . . . . . . . . 85
Zewnętrzna sonda do SOUS-VIDE.  .  .  .  227
Zmiękczacz.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  309
Zmiękczacz do wody  . . . . . . . . . . 308
Zmiękczacz do wody  . . . . . . . . . . 308
Zmiotka  . . . . . . . . . . . . . . . . . . 63
Zmywarka . . . . . . . . . . . . . . . . 293
Zmywarka do garnków i tac.  .  .  .  .  .  .  .297
Zmywarka do szkła . . . . . . . . . . . 293
Zmywarka kapturowa 
z funkcją wyparzania  . . . . . . . . 295-296
Zmywarka uniwersalna 
z funkcją wyparzania  . . . . . . . . 293-294
Zmywarka ze zmiękczaczem  . . . . . . 293
Zmywarka z pompą spustową  . . . . . 293
Znacznik do kajzerek.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .160
Znacznik do tortu dwustronny  . . . . . .160
Znaczniki rozstawne .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .160
z serwetnikiem.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  85

Ż
Żel do podgrzewaczy gastronomicznych .130
Żel w butelce.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .130
Żel w puszce .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .130
Żel w wiadrze . . . . . . . . . . . . . . .130

LEGENDA - Objaśnienia skrótów oraz symboli użytych w katalogu
Nr kat. numer katalogowy Dw głębokość wewnętrzna M waga

W szerokość Hw wysokość wewnętrzna Ww szerokość wewnętrzna
D głębokość zew. zewnętrzne Lp. liczba porządkowa
H wysokość wew. wewnętrzne G grubość
L długość N prędkość obrotowa K ilość sztuk w kartonie
V pojemność Temp. temperatura
U napięcie Ø średnica

zasilanie elektryczne można piętrować
STEAM
MAXI

system bezpośredniej 
produkcji pary

zasilanie gazowe wyparzanie do 100°C
DRY
MAXI system osuszania komory

podgrzewanie grzałką 
elektryczną wyparzanie do 121°C

Protek
SAFE

system cyrkulacji 
powietrza

podgrzewanie paliwem nie wyparzać program gwarantujący 
powtarzalność obróbki

można stosować do 
indukcji stal nierdzewna

Rotor
KLEAN system myjący

nie stosować do indukcji stal nierdzewna 18/0 wentylator o zmiennym 
kierunku obrotów

można myć 
w zmywarkach stal nierdzewna 18/10 nawilżanie

nie myć 
w zmywarkach halogenowe oświetlenie  

sonda czteropunktowa 
i jenopunktowa

MULTI
TIME

9 odrębnych potraw 
9 odrębnych czasów ledowe oświetlenie

MAXI
LINK

modulacja pieców 
i akcesoriów UNOX

371


	1-5
	6-10
	11-15
	16-18

